Schaumendes Gliick:
Sachsens Bier

Wasser, Hopfen, Malz und
Hefe - mehr braucht es
nicht, um Bierliebhaber mit
einem Glas ihres Lieblings-
getrénks zu begliicken. Auch
wir Sachsen lieben gutes
Bier. In unserer Heimat pfle-
gen zahlreiche kleine und
groBe Brauereien seit Jahr-
hunderten die Tradition des
Bierbrauens - mit ihren ganz
eigenen Sorten, Spezialitditen und Geschmacksvarianten.
Oftmals kann man bei einem Besuch in den Traditionsun-
ternehmen einen Blick auf das spannende Braugeschehen
werfen. Und natiirlich mit der besten Biersorte des Hauses
anstoBen. In diesem Faltplan finden Sie eine Vielzahl der
Brauereien im Freistaat Sachsen, die die Bandbreite sichsi-
schen Bieres aufzeigen. Nehmen Sie doch einfach diese Karte
zur Hand, um zu lhrer ganz persénlichen Biertour durch
Sachsen zu starten, und erleben Sie neue Sorten, historische
Braustatten oder schattige Biergarten. Ein Besuch in unseren
sachsischen Brauereien lohnt sich immer - lassen Sie sich
inspirieren und lhren Gaumen verwdhnen!

Die Bierausstellung

Wer dariiber hinaus noch mehr Uber sdchsisches Bier er-
fahren mochte, sollte die Ausstellung ,Prost! 1.000 Jahre Bier
in Sachsen." auf der Albrechtsburg in MeiBen besuchen. Sie
gibt Aufschluss lber Fragen wie: Wie wird das Lieblingsge-
trank der Sachsen hergestellt? Wer durfte es brauen und wo
wurde es getrunken? Welche Sorten gab es und in welchen
GefdBen wurden sie ausgeschenkt? Und wie kam es, dass
im Jahr 1015 ein Honigbier von der MeiBner Burg die ganze
Stadt vor dem Untergang bewahrte? Neben der Geschichte
des sichsischen Bieres, des Brauwesens und der kulturellen
Bedeutung des Bieres und Biertrinkens vom Mittelalter bis
in die Gegenwart zeigt die Sonderausstellung auf 400 Qua-
dratmetern interessante Episoden der sachsischen Brauge-
schichte sowie einzigartige Exponate.

Ausstellung ,Prost!
1.000 Jahre Bier in Sachsen.”

24. April bis 1. November 2015

taglich gedffnet von 10 bis 18 Uhr
Albrechtsburg Meissen

Mehr unter www.albrechtsburg-meissen.de

Chemnitz

0 Brauerei Reichenbrand

Seit 1874 wird in der Brauerei Reichenbrand
Bier gebraut. Seitdem ist sie (iber Generatio-
nen hin im Besitz der Familie Bergt. Neben
dem bekannten Reichenbrander Helles wurde
mit Pilsner, Premium, Kellerbier, Heller Bock,
Weizen und Dunkel erfolgreich eine ,Speziali-
tdtenfamilie” aufgebaut. Alle Biere werden bei
uns traditionell offen vergoren und erhalten
damit ohne thermischer Behandlung ihren
unverwechselbaren Geschmack. Uberzeugen
Sie sich bei einer Brauereifiihrung von ,Klasse
statt Masse" in der Reichenbrander Brauerei.

Offnungszeiten:

Brauerei: Mo-Do 6.30-15.30 Uhr
und Fr 6.30-14.00 Uhr

Gaststatte: Mo-So 11.00-24.00 Uhr

Kontakt:

Zwickauer Str. 478, 09117 Chemnitz
Telefon: 0371 850214

Telefax: 0371 853477 Sedt 1574

E-Mail: info@reichenbrander.de %@ﬁ@@@@f@@@@@@@ ﬁ@@

Internet: www.reichenbrander.de

9 Braustolz

Unsere  Brauereibesichtigungen
sind ab einer Anzahl von mindes-
tens 10 bis maximal 30 Personen
moglich. Eine Anmeldung ist not-
wendig (auch online), spatestens
8 Werktage vor Terminwunsch!
In der ca. 1,5 Stunden dauernden
Flihrung durch die Brauerei steu-
ern Sie alle wichtigen Stationen
des Herstellungs- und Abfiillprozesses an und erhalten im Anschluss da-
ran in einer kleinen Verkostung ein frisch gezapftes Glas Braustolz. Die
Besichtigung inkl. Verkostung kostet 5,00 EURO pro Person. Anmeldung
online méglich.

Offnungszeiten:
Mo-Fr 9-18 Uhr nach vorheriger Anmeldung

Kontakt:

Am Feldschl6Bchen 18, 09116 Chemnitz
Telefon: 0371 36680

Telefax: 0371 3668100

E-Mail: info@braustolz.de

Internet: www.braustolz.de

Feine Bierspezialitdten

Hopfen, Gerste, Malz:
Beste Zutaten aus der Region

Elbe-Saale-Hopfen

Der Hopfenbau in der Region Elbe-Saale hat eine bis ins 11.
Jahrhundert zuriickreichende Tradition und war vor allem im
Mittelalter von groBer Bedeutung. Nach einem Produktions-
einbruch durch Verlagerung in den Stiden Deutschlands geht
der Anbau seit den 1950er Jahren wieder bergauf. Heute wird
im Anbaugebiet in Sachsen, Sachsen-Anhalt und Thiringen
von 29 Betrieben Hopfen angebaut. Mit circa 1.300 Hektar ist
es gegenwartig das zweitgroBte Hopfenanbaugebiet Deutsch-
lands. Uberwiegend werden hier Bittersorten angebaut, die zu
99 Prozent zur Bierherstellung verwendet werden. Seit April
2014 ist der Elbe-Saale-Hopfen ein europaweit geschitztes
Produkt und darf sich mit dem Qualitatssiegel g.g.A. (,ge-
schitzte geografische Angabe") schmiicken.

Gerste und Malz

Fir die Herstellung von Malz als Grundstoff der Bierproduktion
wird spezielles Braugetreide verwendet, vor allem Braugerste
und fir Weizenbier Brauweizen. Die Besonderheiten der Brau-
gerste sind u.a. ein geringer EiweiBgehalt und eine hohe Keim-
fahigkeit. Der ausgepragte kernige Eigengeschmack der Gerste

Fiir ein Bier kursieren im
Volksmund zahlreiche andere
scherzhafte Bezeichnungen,
zum Beispiel Gerstensaft,
Hopfenkaltschale, Maurer-
brause, fliissiges Brot, kiihles
Blondes oder Hopfenbliitentee.

e Einsiedler Brauhaus

Unsere traditionsreiche Privatbrauerei
wurde am 29.08.1885 als ,Einsiedler
Brauhaus, Emil Schwalbe" gegriindet
und entwickelte sich nach der Repri-
vatisierung 1990 zu einer der groBten
konzernunabhdngigen Privatbrauerei-
en der neuen Bundesldnder. Mit unse-
ren Spezialitdten Einsiedler Landbier,
WeiBbier, Schwarzbier, Das Pils der
Chemnitzer und unseren beliebten Bockbieren und Fassbrausen sind wir im
Erzgebirge, den Regionen um Chemnitz, Dresden, Leipzig und bis weit tber
die sdchsischen Grenzen hinaus bekannt und beliebt. Wir freuen uns auf
Sie zu einer unserer Brauereifiihrungen oder kostenlosen Dienstagsver-
kostungen. Ndhere Informationen erhalten Sie unter www.einsiedler.de oder
Tel. 037209 661-11.

Kontakt:

Einsiedler HauptstraBe 144, 09123 Chemnitz
Telefon: 037209 661-0

Telefax: 037209 661-39

E-Mail: info@einsiedler.de

Internet: http://www.einsiedler.de

verleiht dem Bier einen ,Korper® Ein weiterer Vorteil der Gers-
te: Sie gedeiht auch auf schlechteren Boden. In Sachsen wird
Braugerste auf circa 22.500 Hektar angebaut, etwa 97.000 Ton-
nen Braugerste wurden 2014 gewonnen. Damit liegt Sachsen
deutschlandweit auf Rang 6.

In den letzten Jahren zeichnete sich ein Trend zur Verringerung
der Anbauflachen von Braugerste ab, vor allem zugunsten von
Futterpflanzen.

Lei;zig @
O o O
@ @ Dre.sden
O)
. @
@ Chemnitz

©

Dresden

° Ball- und Brauhaus Watzke

Er6ffnet haben wir unsere Brauerei im
Jahr 1996. Seither lduft aus unseren
Zapfhahnen das suffige Watzke-Bier.
Unser Brauer filtriert unser Bier je-
doch, wie meist tblich, nicht. Die Hefe
bleibt im Bier, daher kommt auch die
naturliche Trlbung unseres frisch
gebrauten Gerstensaftes. Durch mo-
dernste Technik flieBt das Bier direkt
vom Lagertank an den Tresen und kommt von dort in Ihr Glas.

Rezepturen kennt unser Brauer wohl viele, doch nur die Besten werden Ihnen
bei uns serviert: das herbe Watzke-Pils, das stffige Altpieschner Spezial und
die stetig wechselnden Monatsbiere. Wer unsere Hausbrauerei gerne naher
kennenlernen méchte, sollte den Blick hinter die Sudkessel mit unserem Brau-
er wagen.

Offnungszeiten:
taglich 11.00-24.00 Uhr

Kontakt:

Kotzschenbroder StraBe 1, 01139 Dresden
Telefon: 0351 85 29 20

Telefax: 0351 8529222

E-Mail: info@watzke.de

Internet: http://www.watzke.de

Tradition seit 1898 —

e Feldschl6Bchen Aktiengesellschaft

Bereits seit 1858 ist FeldschléBchen
DIE Brauerei Dresdens und mit ihren
Marken FeldschloBchen, Schwarzer
Steiger, Dresdner Felsenkeller und
Coschutzer in der Region und dari-
ber hinaus ein Garant fir sympathi-
sche, bodenstandige Bierkultur. Unser
Sortiment reicht u.a. vom klassischen
Pilsner Uber isotonisch-alkoholfreies
Bier hin zu einem ausgezeichneten* Bockbier (*World Beer Award "13).
Brauereibesichtigung: Erleben Sie in unserer Brauerei hautnah, wie nach
dem deutschen Reinheitsgebot edle Biere gebraut werden. Sie erhalten span-
nende Einblicke in die Produktion und dirfen anschlieBend unser frisch ge-
zapftes Feldschl6Bchen verkosten. Anmeldung: 0351 4083-721

Offnungszeiten:

Unser Empfang ist durchgéngig besezt
Brauerei-Fanshop: Mo-Fr 9.00-18.00 Uhr
Brauereibesichtigung: Mo-Do 14.00-18.00 Uhr

Kontakt:

Cunnersdorfer StraBe, 25, 01189, Dresden
Telefon: 0351-4083-0

Telefax: 0351 4083-377

E-Mail: info@feldschloesschen.de
Internet: http://www.feldschloesschen.de
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@ Schwerpunkte Braugerstenanbau

G Hausbrauerei Laubegast

Die Brauerei wurde 2008 gegriindet
und befindet sich in Teilen des ehe-
maligen Ballsaales vom ,Goldenen
Anker" in Dresden Laubegast. Wir
flihren seit Beginn unser Laubegaster
Hell mit 4,7% Vol. Alkohol. Ein Bier fiir
jede Gelegenheit. Unser Laubegaster
Dunkel haben wir zu Gunsten unseres
duBerst beliebten Laubegaster roten
Festbieres mit 4,9% Vol. Alkohol umgestellt. Dieses Bier besticht durch seine
rotliche Farbung und kraftigen Geschmack. Beide Biere sind obergédrig und
nach dem deutschen Reinheitsgebot gebraut. Verkosten kann man die Bie-
re in der bekannten und sehr beliebten Schankwirtschaft ,Zum Geriicht" in
Dresden-Altlaubegast.

Offnungszeiten:
Besichtigung nur nach vorheriger Terminabsprache

Kontakt:

Zum Gerlicht, Altlaubegast 5, 01279 Dresden
Telefon: 0351 2513425

Telefax: 0351 2521495

E-Mail: geruecht@zum-geruecht.de
Internet: http://www.hausbrauerei-laubegast.de

Erzgebirge

@ Brauerei Gasthof Zwonitz
IN WINTER WEISS, IN SOMMER GRU. : . ﬁ |
0 ARZGEBIRG, WIE BIST DU SCHIE! ; $

o

Mit einem herzlichen ,Gliick Auf" be-
griiBen wir Sie im 1. Brauerei Gasthof
im Erzgebirge, der 1997 gegriindet
wurde. Seien Sie unser Gast und ge-
nieBen Sie deftige erzgebirgische
Speisen in uriger, rustikaler und ge-
miitlicher Atmosphére. Unser edles
Markenzeichen sind die frischen, selbstgebrauten Bierspezialitaten, die das
Gemit des Erzgebirges in sich tragen.

Offnungszeiten:
Mo-Do 11.00-14.00 Uhr / 17.00-22.00 Uhr
Fr-So 11.00-22.00 Uhr

Kontakt:

GriinhainerstraBe 15, 08297 Zwonitz
Telefon: 037754 59905

Telefax: 037754 59906

E-Mail:  kontakt@brauerei-zwoenitz.de
Internet: www.brauerei-zwoenitz.de

G Brauerei Hartmannsdorf

Die Hartmannsdorfer Brauerei kann
auf eine 125-jahrige wechselvolle Ge-
schichte zuriickschauen, doch eines
bleibt immer gleich: unsere innovati-
ven und zeitgemaBen Biere mit vor-
wiegend regionalen Inhaltsstoffen. Die
Gerste kommt fast ausschlieBlich aus
der Region und das exzellentes Brau-
wasser stammt aus drei eigenen Tief-
brunnen. Besonderes Augenmerk liegt auf unseren nach OKO-Standard produ-
zierten neuen Bio-Getranken. Die Regionalbrauerei stellt im Jahr zirka 35.000
Hektoliter Bier der Hausmarke her. Unser besonderer Clou: Bei uns kénnen Sie
selbst ganz individuelle und exklusive Getranke kreieren, egal ob ein Festbier
zum Firmenjubildum oder eine leckere Brause flir das Stadtfest. Interessierte
konnen gern eine Brauereifiihrung mit anschlieBender Verkostung erleben. Im
Brauhaus-Shop neben der Brauerei finden Bierliebhaber verschiedenste Bier-
spezialitdten, aber auch ein groBes Angebot an alkoholfreien Getranken, wie
unsere Hartmannsdorfer Fassbrause.

Offnungszeiten:
Mo-Fr 8.00-18.30 Uhr

Kontakt:

Brauhaus Hartmannsdorf GmbH,
Chemnitzer StraBe 5, 09232 Hartmannsdorf
Telefon: 03722 71910 Sz

Telefax: 03722 719191 rtma II5 r
E-Mail: info@braha.eu a oﬂ

Internet: www.braha.de

Braurecht seit 1887

9 Brauerei Rechenberg

Wahrend das allerorts beliebte ,Rechenberger”
heute in einer komplett neu errichteten, hoch-
modernen Brauerei gebraut wird, ist die Histo-
rische Brauerei eine der bedeutendsten Sehens-
wirdigkeiten in der Region.

In eindrucksvoller Weise stellt das Sachsische |
Brauereimuseum Rechenberg die 450-jéhri- =
ge Geschichte der Brauerei und den gesamten
Prozess der traditionellen Bierherstellung - von
den Rohstoffen bis zum fertigen Produkt - dar.
Der vollstandige Erhalt der historisch wertvol-
len Gebdudesubstanz, angefangen vom Sudhaus
anno 1780 bis hin zu den unterirdischen Gewolbekellern in Einheit mit der
kompletten und voll funktionsfahigen Brautechnik, ist weithin einmalig.

Offnungszeiten:

Fiihrungen im Brauereimuseum:

Di-Fr: 11.00 Uhr, 14.00 Uhr

Sa, So, Feiertag: 11.00 Uhr, 13.00 Uhr, 15.00 Uhr

Kontakt:

An der Schanze 3, 09623 Rechenberg-Bienenmiihle
Telefon: 037327 88015

Telefax: 037327 88010

E-Mail: info@brauerei-rechenberg.de

Internet: http://www.rechenberger.com
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@ Freiberger Brauhaus

Bereits 1266 sprach Heinrich der Er-
lauchte Freiberg das alleinige Recht
zu, die sdchsischen Bergbaugebiete
mit Bier zu versorgen, indem er an-
ordnete ,..auf allen gewinnhaften
Zechen nur noch Freybergisch Bier
zu verkaufen”. Heute - nach mehr als
160 Jahren - steht fiir diese Tradition
das Freiberger Pils.

Freiberger Brauhausfiihrung: Lernen Sie auf einer informativen Reise den
Weg des herb-frischen Freiberger Pils vom Rohstoff bis hin zum fertigen Pro-
dukt kennen. Schauen Sie ins Sudhaus und auf die Flaschenabfiillanlage. Und
direkt im Anschluss kann man dann die verschiedenen Sorten Freiberger ge-
nieBen und wird Uberrascht sein vom vielfaltigen Angebot.

Kontakt: A

Am Firstenwald, 09599 Freiberg ,@i
Telefon: 03731 3630 e
Telefax: 03731 363291 ‘ﬁ'ﬂbﬂ'gﬂ'
E-Mail: info@freiberger-brauhaus.de EE—
Internet: www.freibergerpils.de

HERBFRISCHES PILS

m Privatbrauerei Fiedler

Zwischen Annaberg-Buchholz und Schwarzen-
berg ist in Scheibenberg im OT Oberscheibe die
Privatbrauerei Fiedler ansassig. Die Wurzeln des
Familienunternehmens liegen im Jahr 1813. Hier
werden mit 15 Beschaftigten 7 verschiedene
Biersorten aus erlesensten Rohstoffen, getreu
nach dem Reinheitsgebot von 1516 gebraut.
Unsere Biersorten: Pilsener, Orgelpfeifenbrau,
Magisterbrdu, Export, Bockbier, Abrahamsbock,
Kupfer, Radler.

Besichtigungstermine werden nach telefonischer
Absprache vereinbart. Im Mai zu ,Christi Himmel-
fahrt" findet jedes Jahr ein Brauereifest statt.

Kontakt:

HauptstraBe 28, 9481 Scheibenberg
OT Oberscheibe

Telefon: 037349 8249

Telefax: 037349 6101

E-Mail: info@brauerei-fiedler.de
Internet: www.brauerei-fiedler.de

EN Xiedler

Wussten Sie schon?

MabBiger Biergenuss hilft beim
Einschlafen: Der enthaltene Hopfen
entfaltet eine beruhigende Wirkung.
Auch andere Effekte werden -

bei mdBigem Biergenuss! - dem
Gerstensaft nachgesagt. Bier ist
harntreibend und soll bei urolo-
gischen Beschwerden helfen, da
die Nieren gut durchgespiilt und
Giftstoffe aufgesaugt werden.

Oberlausitz

@ Bautzener Brauhaus

Schon von der StraBe her ist das Sudhaus mit
seinen zwei blinkenden Kupferkesseln mitten in
der Brauhausgaststatte der Bautzener Brauerei
zu sehen. Die Gaststatte bietet ausreichend Platz
fur Familien- oder Vereinsfeiern. Fir gréBere
Veranstaltungen steht ein Saal mit bis zu 250
Sitzplatzen zur Verfiigung. Auch Sportler kom-
men auf 4 Bowling- und 8 Kegelbahnen auf ihre
Kosten. Bei schénem Wetter kdnnen Sie im Bier-
garten unter schattigen Kastanien handwerklich
gebrautes und frisch gezapftes Bautzener Bier in
den vier Sorten Original, Kupfer, Schwarzes und
Krdusen genieBen und sich mit ausgewahlten Gerichten unserer Speisekarte
kulinarisch verwohnen lassen.

Offnungszeiten:
Mo-Fr ab 17.00 Uhr
Sa, So, Feiertag ab 11.00 Uhr

Kontakt: el @ 1547
Thomas-Mann-Str. 7, 02625 Bautzen Lok
Telefon: 03591 491456 it
Telefax: 03591 40372 | ,|_|‘
E-Mail: info@bautzener.de
Internet: http://www.bautzener.de

SBatsence

BRAUHAUS

@ Bergquell-Brauerei Lobau

1996 wurde zum 150. Jubilaum der Berg-
quell-Brauerei Lébau der erste Neubau im
Gewerbegebiet West eingeweiht. Binnen
weniger Jahre entwickelte sich der Betrieb
zu einer der modernsten Brauereien Euro-
pas. Der Brautradition verpflichtet, werden
regional beliebte Biere ebenso gebraut wie
neu entwickelte Spezialititen. Am bekann-
testen sind die dunklen Sorten der Porter-
Familie. Getreu dem Motto ,Wir leben Bier
und lieben Besonderes" sind die Brauerei-
Gespanne beim Eibauer Bierzug genauso wenig wegzudenken wie das alljahr-
liche Brauereifest. Lobauer und ihre Gaste kénnen sich darliber hinaus jeden
Donnerstag am Bergquell-Pferdegespann erfreuen, welches auf altherge-
brachte Weise das Bier ausliefert.

Offnungszeiten:
Mo-Fr 8.00-16.30 Uhr

Kontakt:

Weststr. 7, 02708 Lobau

Telefon: 03585 47470

Telefax: 03585 474719

E-Mail:  kontakt@bergquell-porter.de
Internet: http://www.bergquell-porter.de

@ Brauerei Lieske

Bereits 1854 wurde die Brauerei g
auf dem Rittergut Lieske das erste
Mal urkundlich erwdhnt. Nach einer
SchlieBzeit in den 70er und 80er Jah-
ren wird seit 1998 in dem mittlerweile
zur Diakonie gehérenden Missionshof
wieder feines Bier gebraut. Drei leckere
Sorten (Pilsner, Dunkles und Spezial)
entstehen hier an der modernen Brau-
anlage unter der Mitwirkung von behinderten Menschen. Auf Anfrage sind
Flhrungen im Brauereigasthof sowie Rundgéange auf dem idyllisch gelegenen
und umfassend rekonstruierten Gutshof mdglich. Im Hofladen auf dem Ge-
ldnde kann man das Liesker Bier ebenso kauflich erwerben.

Offnungszeiten Brauerei:
Fr 9.00-18.00 Uhr, Sa 9.00-11.00 Uhr

Kontakt:

Missionshof Lieske

HauptstraBe 30, 01920 OBling
Telefon: 035792 571-0

Telefax: 035792 571-12

E-Mail: info@missionshof-lieske.de
Internet: www.missionshof-lieske.de
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Wussten Sie schon?

5.000 unterschiedliche Biersorten von knapp 1.300
Brauereien gibt es in Deutschland. Weltweit sind es sogar
geschatzt bis zu 15.000 Biersorten. Allerdings fithren
verschiedenste Rohstoffe und Zusatze zu durchaus unter-
schiedlichen Geschmackserlebnissen, die nicht unbedingt
unserem Verstdndnis von Bier entsprechen. Oder mochten
Sie gern mal ein Bananenbier probieren?

@ Brauhaus Obermiihle

Das Brauhaus Obermihle, idyllisch
gelegen im Gorlitzer NeiBetal ist ein
herausragender Teil des Angebotes
der Obermiihle Gorlitz. Hier finden Sie
ebenfalls ein Restaurant, eine Pension
und einen Bootsverleih. Das Bier der
Hausbrauerei ist beliebt bei Gorlitzern,
sowie allen Gisten von nah und fern.
Die Braumeisterin Susanne Daubner
sorgt fiir ein naturbelassenes Bier, mit allen Vitalstoffen der Hefe und der
Malze. Sie burgt fiir Reinheit und Qualitat. Wir bieten lhnen 2 Sorten Haus-
gebrautes an, einerseits das Obermuhlen-Pils und andererseits das kupfer-
farbene Obermiihlen-Ghost. Im Brauseminar ,Das ist mein Bier" laden wir Sie
ein, Ihr eigenes Bier zu brauen.

Offnungszeiten:
taglich ab 12.00 Uhr

Kontakt:

An der Obermiihle 5, 02826 Gorlitz

Telefon: 03581 879832

Telefax: 03581 879933 S 12 o

E-Mail: info@obermuehle-goerlitz.de >~
Obetmilfle :: Boelits

Internet: http://www.obermuehle-goerlitz.de

@ Bohmisch Brauhaus GroBrohrsdorf

Die GroBrohrsdorfer Brautradition

ldsst sich mehr als 600 Jahre zuriick-

verfolgen. 1887 wurde am heutigen

Standort eine komplett neue Brauerei 7
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errichtet, die bis heute das Herzstiick

unserer Brauerei bildet. Die Bezeich- iz
nung ,Béhmisch Brauhaus" verweist .
auf die damals neue, als bdhmische
Brauweise bekannte untergdrige Bier-
bereitung. Seit Anbeginn stellen wir als kleine unabhingige Brauerei mit re-
gionaler Verwurzelung unser traditionsreiches und wohlschmeckendes Bier
nach dem deutschen Reinheitsgebot her. Unser Bier wird aus besten Zutaten
bereitet, lange gelagert und nicht hocherhitzt, was es bekdmmlich macht und
seinen unverwechselbaren Geschmack begriindet.

Offnungszeiten:
Betriebsverkauf: Mi, Do 15.00-18.00 Uhr

Kontakt:

Bahnhofstrafle 11, 01900 GroBrdhrsdorf
Telefon: 035952 403-0

Telefax: 035952 403-30

E-Mail: mail@boehmisch-brauhaus.de
Internet: http://www.boehmisch-brauhaus.de

@ Frenzel-Brau

Unsere Spree-Pension wurde 1992 direkt an der
Spree in Bautzen gegriindet. Das Restaurant kam
1994 hinzu und seit 2006 brauen wir auch unser
eigenes Bier, das Frenzel-Brdu. Wir haben immer
mindestens 4 Sorten am Hahn und zu verschie-
denen Jahreszeiten auch noch unterschiedliche
Saison- und Spezialbiere. Im Sommer brauen wir
z.B. passend zu unserem Oklahoma Grill im Bier-
garten ein leckeres Rauchbier (dezenter als das
Original aus Bamberg...).

Offnungszeiten:
Mo-Sa 17.00-23.00 Uhr
So, Feiertag 12.00-21.00 Uhr

Kontakt:

Fischergasse 6, 02625, Bautzen
Telefon: 03591 48960

Telefax: 03591 489644

E-Mail: info@spree-pension.de
Internet: http://www.spree-pension.de

@ Landskron BRAU-MANUFAKTUR

Nur durch die legendédre Brau-
Tradition mit viel Liebe und Zeit
entsteht der echte Genuss - So
echt wie das Leben. Noch heute
nutzt die private Brau-Manufak-
tur in Gorlitz die Uberlieferten
Brauverfahren ganz  bewusst
und braut jeden Tropfen Bier
in traditionell handwerklicher
Herstellungsweise. Das macht Landskron zur groBten Brau-Manufaktur
Deutschlands mit zahlreichen ausgezeichneten Sorten. Die Brauerei
selbst ist einzigartig schén und mit ihren 12 Meter tiefen Gewdlbekellern
ein touristisches Ausflugsziel. Ihr Besucherzentrum ist taglich ab Mittag
gedffnet. Im Saal und auf dem Hof der KULTurBRAUEREI finden an fast
jedem Wochenende Veranstaltungen mit bekannten Stars statt.

Offnungszeiten:

Besucherzentrum & Shop tdglich ab 11.00 Uhr ge6ffnet,
Biergarten wetterabhidngig geoffnet,

Brauereifithrungen Mai-Oktober Do 15.00 Uhr und

Sa 11.00 Uhr oder Vereinbarung

Kontakt:

An der Landskronbrauerei 116, 02826 Gorlitz
Telefon: 03581 4650

Telefax: 03581 465 198

E-Mail: info@landskron.de

Internet: http://www.landskron.de

Die private BRAU-MANUFAKTUR

@ Privatbrauerei Eibau in Sachsen

Was lange gart, wird gut. Bereits
im Jahre 1810 erhielt die Eibau-
er Landbrauerei das Braurecht
auf die Herstellung von Bieren.
Aus der Zeit, als Bier dank seiner
wichtigen Néahrstoffe auch als
Suppe verabreicht wurde, stammt
unser  besonders  bekdmmli-
ches und vollmundiges Eibauer

Schwarzbier. Der Sage nach war dieses Bier von so hohem Genuss, dass
es ein Zittauer Braumdnch im Malzkeller der Eibauer Brauerei zu einer
hohen Verweildauer brachte. Sein Entziicken tber dieses Bier trug er als
erster nicht angestellter ,AuBendienstmitarbeiter” in aller Munde. Es ge-
hort seitdem zu einem der beliebtesten Schwarzbiere in Deutschland.
Neben dem Eibauer Schwarzbier umfasst unser Sortiment mehr als 10
Sorten, u.a. die Spezialitdten Eibauer Zwickl hell und dunkel sowie ein
Hefeweizen. Schauen Sie uns zu, wenn Hopfen und Malz zu Bier werden
und erleben Sie bei unserer fachkundigen Fiihrung das unvergessliche
Flair der Eibauer Privatbrauerei.

Offnungszeiten:

Besichtigungen: nach Anmeldung

Biirozeiten: taglich 7.30-16.00 Uhr
Werksverkauf: Nov. bis Mérz: Fr 14.00-18.00 Uhr
und Sa 9.00-12.00 Uhr;

April bis Oktober: Di und Fr 15.00-18.00 Uhr,

Sa 9.00-12.00 Uhr

Kontakt:

Neueibauer Str. 9, 02739 Kottmar, OT Eibau
Telefon: 03586 7814-0

Telefax: 03586 7814-48

E-Mail: info@eibauer.de

Internet: www.eibauer.de

@ Stadtbrauerei Wittichenau E. Glaab

Die Wittichenauer Stadtbrauerei
wurde 1435 gegriindet und st
jetzt in 3. Generation im Besitz der
Familie Glaab. In unserer kleinen
Privatbrauerei werden verschiede-
ne Bierspezialitdten gebraut, z.B.
Wittichenauer Pils, Lausitzer Kup-
fer, Kloster St. Marienstern Dunkel
und Spezial. Die Brauerei liegt im
Stadtkern von Wittichenau mit einem Storchennest auf dem Schornstein.
Touristisches Angebot: Unsere Brauerei bietet Fiihrungen mit Verkos-
tung an (nach Vereinbarung Tel.: 035725 7510). In unserer Brauerei-
gasthaus-Kegelbahn kann man unsere Biersorten probieren und Gerichte
unserer regionalen Kiiche genieBen.

Offnungszeiten:

Brauerei: Mo-Fr 7.00-16.00 Uhr
Getrankemarkt: Mo-Fr 8.30-12.00 Uhr
und 14.30-18.00 Uhr, Sa 8.00-12.00 Uhr

Kontakt:
Haschkestr. 33, 02997 Wittichenau

PREMIUNM

Telefon: 035725 7510 -
Telefax: 035725 75151 PILS

E-Mail: info@wittichenauer.de
Internet: www.wittichenauer.de
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Leipzig

@ Gasthaus & Gosebrauerei
Bayerischer Bahnhof

In vollen Ziigen genieBen: Das
Brauereigasthaus befindet sich
im é&ltesten noch erhaltenen
Kopfbahnhof Deutschlands. Im
Restaurant finden die Géste nicht
nur Spuren des Bahnhofs, son-
dern auch kupferne Braukessel, in
denen mehrmals pro Woche die
Bierspezialitdten gebraut werden.
Dabei konnen die Géste den Brauern auch Gber die Schulter schauen und
miterleben, wie die Original Leipziger Gose gebraut wird - ein Bier mit
einer Rezeptur, die dlter als das deutsche Reinheitsgebot ist. Individuelle
Flihrungen und Bierseminare vertiefen das Wissen der Bierliebhaber und
kénnen telefonisch gebucht werden.

Offnungszeiten:
Mo-So 11.00-24.00 Uhr

Kontakt:

Bayrischer Platz 1, 04103 Leipzig
Telefon: 0341 1245760

Telefax: 0341 1245770

E-Mail: info@bayerischer-bahnhof.de
Internet: www.bayerischer-bahnhof.de

BAYERISCHER BAHNHOF

LEIPZIG

@ Sternburg Brauerei

Merke Dir - Sternburg Bier! Seit
1822. Mit diesem Datum beginnt
die Geschichte einer der schil-
lerndsten und facettenreichsten
Biermarken in Sachsen. Stern-
burg ist anders als andere Biere:
Die Marke lebt von einem groBen
Originalitdtsfaktor, einer kreati-
ven Fangemeinde sowie einem
fairen Preis-Leistungsverhaltnis.
Touristisches Angebot: Von der ausgezeichneten Qualitat der Biere aus
Leipzig kann man sich auf einer informativen Brauereifiihrung selbst
berzeugen. Der Fantreff auf dem Brauereigeldnde dient dabei als Aus-
gangspunkt und gibt gleichzeitig tiefe Einblicke in die Historie der Marke
sowie in die verrlickten Ideen der Sternburg-Fans. Terminabsprache unter
0341 22223-216

1822

Kontakt:
N

MiihlstraBe 13, 04317 Leipzig wisiyw

Telefon: 0341 222230 nMn
STERNBURG

Telefax: 0341 2222399216
E-Mail: info@sternburg-bier.de
Internet: www.sternburg-bier.de

Sachsisches Burgen-
und Heidenland

@ Krostitzer Brauerei

Das Reinheitsgebot ist gerade
erst achtzehn Jahre alt, als Her-
zog Georg von Sachsen in einem
Lehnbrief dem Rittergute Cros-
tewitz das Braurecht einrdumte
- die Grindung der Brauerei in
Krostitz. Die Marke Ur-Krostitzer
hat damit fast ein halbes Jahr-
tausend Braukompetenz vorzu-
weisen. Die hochwertigen Rohstoffe und das Brauwasser aus eigenen
Brunnen verleihen den Ur-Krostitzer Bieren den unverwechselbaren
feinherben Geschmack. Das liebevoll ,Uri" genannte Bier gehort einfach
Uberall dazu.

Touristisches Angebot: Die Brauerei eignet sich mit ihren hochmoder-
nen Anlagen und dem idyllischen Hopfengarten als Ausflugsziel oder
Veranstaltungsort. Fiihrungen sind nach Voranmeldung méglich.

Offnungszeiten:

Brauereibesichtigungen sind nach vorheriger
Anmeldung maoglich. Buchungskontakt:
034295 77622 oder info@ur-krostitzer.de

Kontakt:
Brauereistrafle 12, 04509 Krostitz
Telefon: 034295 7760

Telefax: 034295 77666 :\\N\y@

E-Mail: info@ur-krostitzer.de
Internet: www.ur-krostitzer.de,
www.facebook.com/ur-krostitzerbier

v
FEINHERBES PILSNER

@ Nerchauer Brauhaus

Aus Liebe zum Bier, zur Braukunst und
zum Besonderen wurde im Jahr 201
das Nerchauer Brauhaus aus der Taufe
gehoben. Inzwischen erfreut die klei-
ne Hofbrauerei die Zunft der Hopfen-
trunktrinker mit zehn charakterreifen
Biergeniissen, natirlich gebraut in
kostlicher Bio-Qualitdt. So verschie-
den sie sind, eins haben alle Nerchauer
Brauspezialitdten gemeinsam: Sie werden nicht filtriert und bewahren mit
ihrer naturtriiben Farbe auch den reinen, urspriinglichen Biergeschmack.
Touristisches Angebot: Fir Gruppen bieten wir unsere Brauerei-Besichti-
gung mit Probierrunde oder Verkostungen mit Meni auf Schloss Trebsen an.

Offnungszeiten:
Hofladen Do 14.00-19.00 Uhr

Kontakt:

Am Griinen Winkel 1,

04668 Grimma-Nerchau

Telefon: 034382 40574

E-Mail: info@nerchauer-brauhaus.de
Internet: www.nerchauer-brauhaus.de

Siachsisches Elbland

@ Privatbrauerei Schwerter MeiBen

Mein echtes MeiBner: Bier-Speziali-
tdten aus Sachsens éaltester Privat-
brauerei. Weit ber 550 Jahre reicht
die Geschichte von Sachsens &ltester
Privatbrauerei zuriick. Die vererbten
Traditionen, die langjdhrigen Erfah-
rungen und die enge Verbundenheit
zur Heimatstadt bilden bis heute das
Riickgrat unserer Leidenschaft fir das
Brauen handwerklich perfekter Bier-Spezialitdten. Ein reicher Schatz hand-
werklicher Traditionen, die Erfahrung und das Kdnnen unserer Braumeister,
erstklassige Zutaten aus dem MeiBner Land sowie der Region und frische Ide-
en machen unsere Biere zu echten regionalen Brau-Spezialtdten - typisch, von
besonderer Qualitdt und natiirlich streng nach dem Reinheitsgebot von 1516.

Offnungszeiten:
Brauereigaststitte: tdglich ab 11.00 Uhr
Werksverkauf: Mo-Fr 7.00-16.00 Uhr

Kontakt: SEIT @ 1460

ZiegelstraBe 6, 01662 Meiflen S MEISSNER

Telefon: 03521 732513 TE&

Telefax: 03521 732512
-~
PRIVATBRAU

E-Mail: mail@schwerter-brauerei.de
Internet: www.privatbrauerei-schwerter.de

@ Radeberger Exportbierbrauerei

Im Jahr 1872 wurde in Radeberg der
Grundstein der Radeberger Export-
bierbrauerei gelegt. Seitdem wird dort
ununterbrochen Radeberger Pilsner
gebraut. Firmenziel war es von Beginn
an, ein qualitativ hochwertiges Bier
Pilsner Brauart herzustellen. Dieser
Grundsatz wurde in Radeberg zum
Leitbild von Generationen. Mittlerwei-
le zahlt das Unternehmen zu den modernsten Brauereien Deutschlands und
braut mit groBem Erfolg ausschlieBlich feinstes Radeberger Pilsner. Dessen
unverwechselbaren, feinherben Geschmack und die stete Premiumqualitdt
wissen viele Bierliebhaber auch Uber die Grenzen Deutschlands hinaus zu
schatzen.

Touristisches Angebot: Ein individueller Blick hinter die Kulissen ist bei ei-
ner informativ-unterhaltsamen Brauereibesichtigung mdglich. Individuelle
Themenspecials wie ,Der gesellige Zapferkurs" und die ,Adventsfihrungen”
erganzen die Angebotspalette.

Offnungszeiten:

Brauereibesichtigungen sind — nach vorheriger

Anmeldung - von Montag bis Sonntag mdoglich. R )
Buchungskontakt: 03528 454880 oder e !
brauereibesichtigung@radeberger.de e

Kontakt:

Dresdner StraBe 2, 01454 Radeberg
Telefon: 03528 4540

Telefax: 03528 454321

E-Mail: info@radeberger.de
Internet: www.radeberger.de

Sachsische Schweiz

€) Brauhaus Pirna »Zum GieBer«

Das Brauhaus »Zum GieBer«, ein ehe-
maliges Sozialgebdude der Stahl-
gieBerei VEB GrauguB, befindet sich
zwischen Dresden und der Bastei. Er-
6ffnet wurde das Brauhaus im Dezem-
ber 1998. Stolz stehen die wuchtigen
Kessel des Zwei-Gerdte-Sudwerks im
Brausaal. Hier werden ganzjdhrig 3
Biersorten (Bastei Pils, GieBer Dunkel,
Pirnaer Stadtbier) und saisonal Bastei Bock (hell, dunkel), Sachsisches Rauch-
bier und St.-Benedikt-Festbier gebraut. Eine Besonderheit des Hauses ist das
Schlafmitzchenbier, ein Biermischgetrank aus Krdutern und Honig - ein offi-
zielles Pirnaer Unikat. Die Brauhauskiiche bietet frische, sdchsische Kostlich-
keiten sowie kulinarische Abwechslung. Fiihrungen sind mit Voranmeldung ab
10 Personen moglich.

Offnungszeiten:
tdglich ab 11.00 Uhr

Kontakt:

BasteistraBe 60, 01796 Pirna
Telefon: 03501 464646

Telefax: 03501 464647

E-Mail: brauhaus@schmees.com
Internet: www.brauhaus-pirna.de

€D Destillerie & Brauhaus
Weltenbummler

Herzlich willkommen in unserem vor etwa 300 Jah-
ren aus Sandstein erbautem Haus. Wir haben
ca. 100 Platze im Gastraum und im Vereinsraum,
wo sich auch unsere Brauanlage und die Destillerie
befinden. Zu unserem Sortiment gehoren Pilsner,
Schwarz, Stark, Bock und Rotes Bier. In unserer
Destillerie stellen wir verschiedene Obstgeiste und
Krauterlikére her. Unsere Kiche hat gutblrger-
lichen Charakter mit sdchsischen und internationa-
len Gerichten. Gern richten wir groBere Familien-,
Brigade- oder Vereinsfeiern aus. Schaubrennen und
Brauen werden auf Vorbestellung durchgefiihrt.
Termine konnen unter Telefon 035023 60999 vereinbart werden.

Offnungszeiten:

Di-Fr 11.30-13.30 Uhr, ab 17.00 Uhr
Sa, So, Feiertags ab 11.30 Uhr

Kontakt:

Sebastian-Kneipp-StraBe 6,

01819 Kurort BerggieBhiibel

Telefon: 035023 60999

Telefax: 035023 60999

E-Mail:  GasthausWeltenbummler@t-online.de
Internet: www.Brauhaus-Weltenbummler.de

€D Schlossbrauerei Weesenstein

Durch die Brauerei auf Schloss Weesenstein ist
eine 350-jahrige Tradition der Brautétigkeit seit
15 Jahren wieder lebendig. Unser ,Weesensteiner
Original” ist ein Export mit 4,8 Vol% Alk., welches
als Zwickelbier im Holzfass ausgeschenkt wird.
Neben der Herstellung von Bieressig und Bierlikor
ergdnzen saisonale Biere das Angebot.

Als Erlebnisgaststétte lieben wir bei Speis und
Trank, Dudelsack und Geschichten rund um den
Gerstensaft die ,Kunst des Zechens” Im Som-
mer wird in unserem Biergarten monatlich ein
Wildschwein gegrillt. Zur Veranstaltungsreihe
.Biererlebnis Weesenstein" gehdren unsere Bierseminare sowie die Schloss-
flihrungen durch die Historie der Brautatigkeit.

Offnungszeiten:

Di-Fr 12.00-24.00 Uhr (Mai bis Oktober)
bzw. 18.00-24.00 Uhr (November bis April)
Sa, So 11.00-24.00 Uhr; Mo Ruhetag

Kontakt:

Am Schlossberg 1, 01809 Muglitztal
Telefon: 035027 42004

Telefax: 035027 42005

E-Mail: braumeister@weesenstein.de
Internet: www.weesenstein.de Schlossbrin
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Sachsischer
Brauerbund

Der Sachsische Brauerbund e.V. ist der Wirtschaftsverband der sdch-
sischen Brauwirtschaft. Seine Mitglieder stellen jahrlich rund 7,5 Mio.
Hektoliter Bier her, das sind fast 90 Prozent der in Sachsen hergestellten
Biere. Mit 8 Mio. Hektolitern wird in Sachsen pro Einwohner mehr Bier
produziert als in allen anderen Bundeslandern: namlich etwa 200 Liter
pro Kopf. Zwischen dem Freistaat Sachsen und dem Deutschen Brauer-
Bund gab es schon immer eine besondere Beziehung: 1871 wurde dieser
in Dresden gegriindet. Im Jahr 2015 feiert der Séchsische Brauerbund
sowohl sein 100-jahriges Jubilaum seit der Erstgriindung 1915 als auch
das 25-jahrige Bestehen seit der Wiedergriindung im Jahre 1990.

,g;!.?
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Wussten Sie schon?

Der 23. April ist der Tag des deutschen Bieres. An
diesem Datum wurden 1516 in Bayern die zuge-
lassenen Bierzutaten verkiindet: Wasser, Hopfen
und Gerste (Hefe war noch nicht bekannt). Damit
entstand das deutsche Reinheitsgebot - das dlte-
ste Lebensmittelgesetz der Welt, das sicherstellen
sollte, dass nur hochwertige Rohstoffe verwendet
und keine billigen, gesundheitsgefahrdenden
Zutaten beim Brauen eingesetzt werden.

@tgﬁgnﬂtei T
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Die private BRAU-MANUFAKTUR

Vogtland

€ Erlbacher Brauhaus

Das Erlbacher Brauhaus - 1563 ge-
grindet, braute bis 1975, dann still-
gelegt und am 10. April 1999 wieder
eroffnet als handwerkliche Schau-
brauerei - ist Mitglied der Kooperati-
on ,private Braugasthéfe und Hotels"
Die Brauerei befindet sich direkt im
Gastraum, so dass der Gast auch den
Brauprozess verfolgen kann und viel
Uber dieses Kulturgut Bier lernt. Spezialitdten sind neben Kochen mit Bier un-
ser Schwarzbier ,Schwarze Seele", ,Zwickel Hell" und Erlbacher Hefeweizen.

Offnungszeiten:
Mo-So 12.00-22.00 Uhr, Mi Ruhetag

Kontakt:

Klingenthaler StraBe 12,

08528 Markneukirchen OT Erlbach
Telefon: 037422 6384

Telefax: 037422 46880

E-Mail: erlbacher-brauhaus@t-online.de
Internet: www.brauhaus-erlbach.de

€@ Mauritius Brauerei GmbH

Liebhaber des Gerstensaftes der Marke
Mauritius wissen um die Besonderhei-
ten der Geschmacksvielfalt und eige-
ner regionaler Rezepturen. Deshalb
setzt die Mauritius Privatbrauerei in
Zwickau, die auf eine 156 -jahrige Tra-
dition zurtickblicken kann, auf vielfdl-
tige, eigenstdndige Spezialitdten mit
Charakter und Personlichkeit.

Unter der Marke Mauritius werden die vier charakterstarken individuellen
Zwickauer Spezialitatenbiere UrZwickauer Pilsener, Urtyp Export, Schwarzes
Gold und Bock Dunkel, sowie die zwei Saisonbiere Bock-Hell und Zwickauer
Winterbier produziert. Immer mehr heimatliche Pilsener-GenieBer lassen sich
zudem mit der aromatisch-eleganten Hopfennote der Zwickauer Hopfenkro-
ne Original verwdhnen.

-

Kontakt:

TalstraBe 2, 08066 Zwickau
Telefon: 0375 49490
Telefax: 0375 4949200 PRIVATBRAUEREI
E-Mail: info@mauritius-zwickau.de ZWICKAU
Internet: www.mauritius-brauerei.de

Wussten Sie schon?

Der Bierdeckel kommt aus Sach-
sen: 1892 erhielt der Dresdner
Robert Sputh das Patent zur
Herstellung von FaserguB-Unter-
setzern. Er goB einen Papierbrei
in Formen und lieB diese iiber
Nacht trocknen. Die Untersetzer
hatten einen Durchmesser von
107 mm und waren 5 mm dick.
Schnell setzten sich die in der
Sputh-Miihle bei Sebnitz herge-
stellten, saugfihigen und hygie-
nischen Pappscheiben gegeniiber
den frither iblichen Filz-Unter-
setzern durch.

@ Wernesgriiner Brauerei
Mit einer mehr als 579-jahrigen p
Brauerfahrung ist Wernesgriiner .
eine der traditionsreichsten und er-
folgreichsten Brauereien in den ost-
lichen Bundeslandern. Die Wernes-
griner Pils Legende hat sich als
eine der beliebtesten deutschen
Pilsmarken etabliert. Ergdnzt wird
die Produktpalette durch Wer-
nesgriiner Alkoholfrei, dem Wernesgriiner Radler sowie dem Neuprodukt
Wernesgriiner 1436. Bereits seit mehr als 20 Jahren sorgt die Wernesgri-
ner Brauerei in Mitteldeutschland zudem dafir, dass beim Thema Sport
und Kultur alles im griinen Bereich ist.

Touristisches Angebot: Von der reichen Tradition des Unternehmens
zeugt ebenso der Wernesgriiner Brauerei-Gutshof, ein attraktiver Ver-
anstaltungsort und reizvolles Ausflugsziel fir Jung und Alt. Einen Be-
sichtigungstermin kdnnen Sie unter Tel. 037462 61-0 vereinbaren.

T

€ Sternquell-Brauerei GmbH

Kontakt:

BergstraBe 4, 08237 Wernesgriin
Telefon: 037462 610

Telefax: 037462 617383
E-Mail: info@wernesgruener.de
Internet: www.wernesgruener.de

Wo Freunde wirklich Freunde sind ... da bist @
du zu Haus!" Das Vogtland. Ein Land mit rei-
cher Natur, Tradition und Kultur. Hier hat un-
ser Sternquell Bier seine Wurzeln. Seit 1857
wird es nach Uberlieferten Rezepturen und
streng nach dem deutschen Reinheitsgebot
gebraut. Mit den Sorten Pils, Premium Pils,
SIEBZIGer, Schwarzbier, Bockbier, Kellerbier,
saisonales Sommer- und Weihnachtsbier,
Biirgerbrdu und der alkoholfreien Bierbrause
halt Sternquell fur jeden Anlass das passen-
de Bier bereit.

Touristisches Angebot: ,Wo Du Uber Dein Sternquell mehr erfahrst..."
- unter diesem Motto laden wir Sie herzlich zu einer Fiihrung mit Verkos-
tung in unsere Sternquell-Brauerei ein.

pquell ;.?Irr'

Kontakt:
DonebaustraBe 83, 08523 Plauen e T @ ' ey .
Telefon: 03741 2110 = ’

Telefax: 03741 211216 5tmq‘lell

E-Mail: info@sternquell.de
Internet: www.sternquell.de



