Getreide

und Backwaren auf dem

Prufstand

Inhaltsstoffe
(Néhrwert)

* Wasser (Feuchtigkeit)
* Proteine

* Ballaststoffe

* Mineralstoffe

* u.a.

* Eigenkontrolle der MUhlen
¢ amtliche Kontrolle durch die
Lebensmittelliberwachung*

* "Besondere Ernteermittlung”

Inhalts-/Zusatzstoffe
(Ndhrwert)

* Hauptinhaltsstoffe
* Energiegehalt

* Vitamine

* Mineralstoffe

* Zusatzstoffe

* u.a.

* amtliche Kontrolle durch die
Lebensmittelliberwachung*

* Eigenkontrolle der
Backereien*

* Stichprobenuntersuchungen

Qualitatsprufung
Brotgetreide/Mehl

Verarbeitungseigenschaften
(Gebrauchswert)

* Geruch, Oberflachenfarbe
und -struktur des Getreides

* Besatzanalyse

* Mahleigenschaften

* Backeigenschaften

* u.a.

* Eigenkontrolle der Mihlen

Hygienisch-toxikologische
Eigenschaften
(Gesundheitswert)

* Pflanzenschutzmittelrlick-
stande

* Mykotoxingehalte

* Schwermetallbelastung

¢ mikrobieller Status

¢ Befall durch Schéadlinge

* u.a.

* Eigenkontrolle der Mihlen*

* amtliche Kontrolle durch die
Lebensmittelliberwachung*

* jéhrl. Monitoring durch den
Verband Deutscher Miihlen

der Bundesanstalt fiir Getreide-, Kartoffel- und Fettforschung

Qualitatspriufung

Brot
Sensorische Eigenschaften Hygienisch-toxikologische
(Genusswert) Eigenschaften
(Gesundheitswert)
* Aussehen * mikrobieller Status

* Struktur und Elastizitat

* Oberflachen- und Krusten-
beschaffenheit

* Biss- und Kaueigenschaften

* Geruch und Geschmack

* amtliche Kontrolle durch die
Lebensmittelliberwachung*

* Eigenkontrolle der
Backereien*

* freiwillige Qualitatspri-
fungen durch DLG bzw.
CMA und durch den
Zentralverband des
Deutschen Backerhand-
werkes

* Pflanzenschutzmittel-
ruckstande

* Mykotoxingehalte

* Schwermetallbelastung

* Verunreinigung mit
Fremdkorpern

*ua.

* amtliche Kontrolle durch die
Lebensmittelliberwachung*

* Eigenkontrolle der
Backereien*

Kennzeichnung
(Schutz vor Irrefiihrung
und Tauschung)

* Verkehrsbezeichnung

* Zutatenliste

* Mindesthaltbarkeitsdatum
* u.a.

* amtliche Kontrolle durch
die Lebensmittellber-
wachung*

der i mit

dem Extensografen (Foto: GMF)

Kennzeichnung
(Schutz vor Irrefiihrung
und Tauschung)
* Verkehrsbezeichnung
* Zutatenliste
* Mindesthaltbarkeitsdatum
* Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen
* Gewicht
* u.a.

¢ amtliche Kontrolle durch die
Lebensmittelliberwachung*

Brotpriifung der Backerinnung Dresden
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