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Vorwort

Sehr geehrte Damen und Herren,

mit diesem Heft legt die Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterindrwesen
Sachsen (LUA) den Jahresbericht fiir das Jahr 2011 vor.

Anhand von ausgewdhlten Schwerpunkten wird tber Untersuchungs- und Leistungsbereiche
der LUA in der Humanmedizin, Lebensmitteluntersuchung und Veterindrmedizin berichtet.

Die Daten zum kompletten Leistungsspektrum einschlieBlich der Untersuchungsergebnisse sind
in der Internetprisentation (http://www.lua.sachsen.de) vorzugsweise der bewahrten Tabellen-
darstellung zu entnehmen.

Auch das Jahr 2011 bot reichlich Herausforderungen insbesondere fiir die Diagnostikstrecken
wo Kompetenz, Flexibilitdt und Leistungsvermdgen der LUA wiederum erfolgreich unter Beweis
gestellt wurden.

Zu nennen sind hier die Gber Nacht erforderlichen Untersuchungen im Rahmen des EHEC-
Geschehens sowohl in der Humandiagnostik als auch der amtlichen Lebensmitteluntersuchung
(Gurke, Tomate u. Co).

1.018 zusdtzliche Stuhlproben waren mittels verschiedener z. T. neuer Methoden auf EHEC zu
untersuchen, desgleichen ca. 600 Lebensmittelproben (entspricht 3-facher Anzahl des Jahres
2010). Dabei gehorte Sachsen zu den Bundesldndern mit geringer Erkrankungshiufigkeit.
Auch das EuGH-Urteil vom November 2011 zu Pollen gentechnisch veranderter Pflanzen in
Honig erforderte ad hoc 31 relativ komplizierte ungeplante Honiguntersuchungen.

Die amtliche Lebensmitteluntersuchung von insgesamt ca. 24.400 Proben erbrachte in der Be-
urteilung eine Beanstandungsquote von 12,3 %, die damit etwas héher als im Vorjahr liegt.
Strukturell wurde durch die Integration der amtlichen Futtermittelliberwachung eine bessere
Verzahnung mit der amtlichen Lebensmitteluntersuchung erreicht.

Im Bereich der Tierseuchendiagnostik war die LUA im letzten Jahr bei der Abklarung von Verlus-
ten in Geflligelbestdnden gefordert, so z. B. hinsichtlich des Ausschlusses von Avidrer Influenza
(Gefltigelpest, Vogelgrippe). Letztlich wurde diese doch als niedrig pathogene Form in Proben
aus 9 Bestdnden diagnostiziert.

Die LUA definiert sich als wichtiger Bestandteil des préventiven Verbraucher- und Infektions-
schutzes. Uberwachende Untersuchungen von Personengruppen, Nutztierbestanden und Le-
bensmitteln belegen auch 2011 anhand der LUA-Ergebnisse die Unbedenklichkeit, Lebensmit-
telsicherheit und den bestehenden Impfschutz in der Bevélkerung.

Im Sinne des Gemeinwohles sind somit negative LUA-Ergebnisse und fehlende Beanstandun-
gen - gute Ergebnisse.

Den Mitarbeitern der LUA sowie den Behdrden des 6ffentlichen Gesundheitsdienstes sei fiir das
Engagement und die gute Zusammenarbeit gedankt.

Im Namen aller, bei der Erstellung dieses Berichtes Beteiligten, wiinsche ich lhnen eine inter-
essante Lektlre.

B, utndte. Tebwniiths”

Dr. Gerlinde Schneider
Prasidentin m. d. W. b.

Dr. Gerlinde Schneider, Prasidentin m. d. W. b.



Humanmedizinische infektions-, hygiene- und
umweltbezogene Diagnostik und Beratungs-

tatigkeit

Ubersicht {iber das Leistungsspektrum

In der Abteilung Medizinische Mikrobio-
logie wurde vorwiegend im Auftrag der
Gesundheitsdmter des Freistaates Sachsen
die mikrobiologische Labordiagnostik auf
bakterielle, virale, parasitdre und/oder Pilz-
Infektionserreger aus menschlichen Unter-
suchungsmaterialien sowie aus Trink- und
Badewasserproben durchgefihrt. Die Was-
serproben wurden darlber hinaus festgeleg-
ten chemischen Analysen unterworfen. Auf-
grund des Vorhandenseins eines modernen
Labors der Schutzstufe 3 konnte auch mit
Krankheitserregern, die ein erhohtes Gefahr-
dungspotenzial besitzen, also mit Keimen der
Risikogruppe 3, gearbeitet werden.

SchwerpunktmaBig wurden somit folgende

Untersuchungsaufgaben wahrgenommen:

I Diagnostik zum Nachweis und zur Abkla-
rung von (Infektions-)Erregern
I beim Auftreten bevdlkerungsmedizi-

nisch relevanter lbertragbarer Krank-
heiten (z. B. bei Hiufungen, Ausbrii-
chen, in Gemeinschaftseinrichtungen
etc.)

I nosokomialer Infektionen sowie mit
speziellen und Multi-Resistenzen (z. B.
MRSA, VRE, ESBL-Bildner, Carbapene-
mase-Bildner)

I sexuell Gbertragbarer Infektionen (STI)

I mit bevdlkerungsmedizinischer Rele-
vanz bei Asylbewerbern

I im Rahmen von Sentinels (z. B. Influen-
za-Sentinel, Enterovirus-Surveillance)

I mit bevdlkerungsmedizinischer Rele-
vanz bei derem neuen Auftreten oder
bei deren schneller Verbreitung (emer-
ging infectious diseases)

I mit erhohtem Gefahrdungspotenzial
(z. B. Erreger der Risikogruppe 3 wie
Mycobacterium tuberculosis)

I Diagnostik von Schidlingen (z. B. stechen-
de Arthropoden wie Liuse, Flohe)

I Kontrolle von Trinkwasser aus zentralen
Wasserversorgungsanlagen  hinsichtlich
bakteriologischer und chemischer Indika-
torparameter

I Kontrolle von EU-Badegewdssern und
Jwilden Badestellen" hinsichtlich bakte-
riologischer Indikatorparameter, ggf. ein-
schlieBlich Blaualgen.

Auch die Beitrdge im Textteil stellen nur ei-
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nige Haupttatigkeitsfelder vor, ohne dass sie
jedoch das gesamte Arbeitsspektrum abbilden
kénnen.

Das Jahr 2011 war in der Abteilung Medizini-
sche Mikrobiologie durch die diagnostischen
und organisatorischen Herausforderungen
geprdgt, die sich im Rahmen des Auftretens
von EHEC 0104 ergaben. So war ein Vielfa-
ches der Gblicherweise auf EHEC eingesand-
ten Probenmaterialien zu untersuchen und
die Diagnostik musste kontinuierlich den
neuesten Erkenntnissen bzgl. Erregereigen-
schaften angepasst werden (s. ,EHEC 0104
in Sachsen - Rickblick auf den Ausbruch").
Selbstverstandlich wurde auch vorsorglich
ein 24-Stunden-Labor-Rufbereitschaftsdienst
wahrend der Dauer des 33. Evangelischen Kir-
chentages eingerichtet, der in der Zeit vom
01.06. bis 05.06.11 mit ca. 120.000 Teilneh-
mern in Dresden stattfand.

Ein weiteres Kern-Tatigkeitsfeld war im Be-
richtsjahr wiederum die Mitwirkung im 2010
ins Leben gerufenen sachsischen MRE-Netz-
werk (s. auch ,Multiresistente gramnegative
Erreger in der Humanmedizin - ein zuneh-
mendes Problem"). Hierbei unterstiitzten
LUA-Mitarbeiter als Mitglieder bzw. Leiter die
AG HygienemaBnahmen/Kommunikation und
die AG Surveillance und Antibiotika-Strategie
sowie die Landesarbeitsgemeinschaft (LAG)
MRE. In diesem Zusammenhang wurden im
Auftrag der Gesundheitsamter 24 regionale
Fortbildungen abgehalten. Die AG Surveil-
lance und Antibiotika-Strategie flhrte u. a.
jeweils 1T Machbarkeitsstudie mit den mikro-
biologischen Laboratorien in Sachsen bzgl. Er-
fassung von Antibiotika-Resistenzdaten und
den sdchsischen Krankenhdusern hinsichtlich
Erhebung des Antibiotika-Verbrauchs durch.

Durch ihre Untersuchungstatigkeit unter-
stltzt die Abteilung Medizinische Mikrobio-
logie die Gesundheitsdmter des Freistaates
Sachsen in ihrer Aufgabe, die im Infektions-
schutzgesetz verankerte und im offentlichen
Interesse liegende Verhltung und Bekdmp-
fung von Infektionskrankheiten umzusetzen.
Aber auch intensive Beratungs-, Vortrags-,
Fortbildungs- und Schulungstatigkeit sowie
die Erstellung verschiedenster Informations-
materialien, Empfehlungen und Stellungnah-

men, die neben der Labordiagnostik geleistet
wurden, bilden einen weiteren Aufgaben-
Schwerpunkt in der Abteilung Medizinische
Mikrobiologie.

Arbeitsgebiete der Abteilung Hygiene und
Umweltmedizin, Infektionsepidemiologie,
Gesundheitsberichterstattung sind umwelt-
bedingte Erkrankungen, Kommunalhygiene,
Badegewidsserhygiene, Hygiene von Gesund-
heits- und Gemeinschaftseinrichtungen, Kur-
orthygiene sowie Infektionsepidemiologie
einschlieBlich Gesundheitsberichterstattung.

Die Tatigkeit der in den Bereichen Umwelt-

medizin, Kommunalhygiene, Hygiene der

Gesundheitseinrichtungen, Hygiene der

Gemeinschaftseinrichtungen und Kurort-

hygiene arbeitenden Fachgebiete war im Jahr

2011 auf folgende Schwerpunkte ausgerich-

tet:

I Stellungnahmen zu umwelthygienischen
Problemen

I Umweltmedizinische Expositions- und
Gefdhrdungsabschdtzung,  Immissions-
probleme

I Gesundheitsvertrdglichkeitsprifungen im
Rahmen von Planungs- und Genehmi-
gungsverfahren

I Umsetzung der Séchsischen Badegewas-
ser-Verordnung, Erstellung von Bade-
gewdsserprofilen, Berichterstattung zu
Trinkwasser und Badegewdssern gemal
EU-Richtlinien und Weiterleitung tber das
Umweltbundesamt und das Bundesminis-
terium fur Gesundheit an die Kommission
der Europdischen Gemeinschaft

I Untersuchungen, Stellungnahmen und
Beratungen zur Umsetzung hygienischer
Anforderungen in Gesundheits- und Ge-
meinschaftseinrichtungen

I Landerlbergreifende Mitarbeit an der Er-
arbeitung von Empfehlungen und Richtli-
nien zum Thema Hygiene

I Beurteilung von Antrdgen zur staatlichen
Anerkennung als Erholungsort aus hygie-
nischer Sicht

I Pollenmessstelle in Kooperation mit der
Stiftung Deutscher Polleninformations-
dienst.

An die Fachgebiete herangetragen wurden
verschiedene hygienische Fragestellungen,



die oft engen Zusammenhang mit mikrobio-
logischen Problemen aufwiesen. Auch An-
fragen zur Bau- und Siedlungshygiene und
Bauprojekte zu verschiedenartigen Gemein-
schaftseinrichtungen waren zu bearbeiten.
Auf der Grundlage des Gesetzes {ber den
Offentlichen Gesundheitsdienst im Freistaat
Sachsen war wie in den vergangenen Jahren
auch im Jahre 2011 eine ausgedehnte Bera-
tungs- und Untersuchungstatigkeit zu ver-
zeichnen.

Zusammenfassung der Meldedaten zu Infek-
tionskrankheiten aus den regionalen sach-
sischen Gesundheitsamtern, Uberpr[jfung,
Bewertung und Weiterleitung dieser Daten
und von in Sachsen erhobenen Daten zum
Impfstatus von Kindern in Kindertagesstatten
und Schulen an das Robert Koch-Institut sind
Aufgaben des Fachgebietes ,Infektionsepi-
demiologie, Gesundheitsberichterstattung,
humanmedizinische Informationssysteme”.
Auf dem neuesten wissenschaftlichen Stand

gehaltene Empfehlungen zur Verhiitung und
Bekdmpfung bestimmter epidemiologisch be-
deutsamer Gbertragbarer Krankheiten (Herd-
bekdmpfungsprogramme), die von beiden
humanmedizinischen Abteilungen der LUA
verfasst werden, und zu Schutzimpfungen
und anderen MaBnahmen der spezifischen
Prophylaxe geben dem Sozialministerium,
Gesundheitsamtern, Krankenhdusern und
Arzten vor Ort ein wichtiges Instrument bei
ihren Anstrengungen zur Prdvention in die
Hand. Umfangreiche Beratungstatigkeit, ins-
besondere beim gehduften Auftreten von In-
fektionskrankheiten und im Rahmen von Er-
krankungsausbrichen, ist hiermit verbunden.
Krankheitsbezogene Analysen, epidemiolo-
gische Einschatzungen, Gesundheitsbericht-
erstattung sowie die Weitergabe wissen-
schaftlicher Informationen in Vortrdgen und
Veroffentlichungen erganzen die Tatigkeit
des Fachgebietes.

Die humanmedizinischen Abteilungen der
LUA Gbernehmen gemaB der Gemeinsamen
Verwaltungsvorschrift des SMS und des SMI
flr eine Bereitschafts- und Reaktionsplanung
zur Bekdmpfung auBergewdhnlicher Gefah-
ren und Schadenslagen durch Bedrohungen
von Menschen mit Infektionserregern die
epidemiologische Schlisselfunktion fir den
Ansatz des Managements und der Kontrolle
auf dem Gebiet der Humanmedizin. Dazu ge-
horen die
I Interpretierung der Untersuchungsergeb-
nisse und Erarbeitung entsprechender
Schlussfolgerungen
I Erarbeitung von speziellen MaBnahmepla-
nen zur Verhiitung und Bekdmpfung tber-
tragbarer Krankheiten
I wissenschaftliche Beratung der Krisen-
stabe Infektionsschutz der Behdrden des
6ffentlichen Gesundheitsdienstes.

EHEC 0104 in Sachsen - Riickblick auf den

Ausbruch

Epidemiologie in Deutschland

Im Friihsommer 2011 ereignete sich in Nord-
deutschland ein dramatischer Ausbruch von
Erkrankungsfallen des hdmolytisch-urdmi-
schen Syndroms (HUS) und blutigen Durch-
fallen. Laut Abschlussbericht des Robert
Koch-Instituts vom September 2011 erkrank-
ten zwischen dem 1. Mai und dem 4. Juli 2011
(,Ausbruchszeitraum") insgesamt 3.842 Men-
schen nach Infektion durch enterohdmorrha-
gische Escherichia coli (EHEC) des Serovars
0104:H4. Hiervon litten 2.987 Personen an
akuter Gastroenteritis mit blutigen Diarrhden;
855 der Patienten entwickelten ein HUS. Dies
war somit der bisher gréBte EHEC-bedingte
Krankheitsausbruch in Deutschland. Was die
Anzahl der HUS-Félle anbelangt, wurde eine
Haufung von diesem AusmaB zuvor weltweit
noch nicht beschrieben.

Es erkrankten - im Gegensatz zu den norma-
lerweise registrierten Fallen von EHEC- bzw.
HUS-Erkrankungen, die vor allem in der Al-
tersgruppe der Kleinkinder auftreten - vor-
wiegend Erwachsene, insbesondere Frauen.
68 % der HUS-Patienten und 58 % der an
EHEC-Gastroenteritis Erkrankten waren weib-
lichen Geschlechts. Insgesamt 35 (4,1 %) der
HUS- und 18 (0,6 %) der EHEC-Patienten ver-
starben an den Folgen der Erkrankung.
Uberwiegend betroffen waren die fiinf nord-
lichsten Bundeslander Hamburg, Schleswig-
Holstein, Bremen, Mecklenburg-Vorpommern

und Niedersachsen. Nachdem durch eine
Vielzahl epidemiologischer Studien das In-
fektionsvehikel  (Bockshornkleesamen aus
Agypten, vertrieben durch einen Betrieb in
Niedersachsen) identifiziert werden konn-
te und ein entsprechender Vertriebsstopp
vollzogen war, wurden deutschlandweit nur
noch vereinzelte Sekundarlbertragungen
(v. a. Uber Haushaltskontakte, Laborinfektio-
nen oder Kontamination von Lebensmitteln
durch EHEC-Ausscheider) registriert. Derzeit
deutet nichts darauf hin, dass sich der Erreger
0104:H4, der bisher nicht beim Tier, nicht in
Lebensmitteln und nur selten beim Menschen
beschrieben worden war, nach Ende des Aus-
bruchs endemisch in Deutschland etabliert
hat.

Epidemiologie in Sachsen

Von allen 16 Bundesléndern war Sachsen
mit am wenigsten vom EHEC/HUS-Ausbruch
betroffen. Mit nur drei Ubermittelten HUS-
Féllen bildete Sachsen das Schlusslicht in
dieser Ausbruchs-Meldekategorie. Diese drei
in der 21. bzw. 22. Kalenderwoche (KW) 2011
gemeldeten Erkrankungen betrafen Frauen
im Alter von 31, 34 bzw. 60 Jahren aus un-
terschiedlichen Land- und Stadtkreisen Sach-
sens (LK Bautzen, SK Chemnitz, SK Dresden),
die sich mutmaBlich in Norddeutschland (LK
Nordvorpommern bzw. LK Rigen) mit dem
Erreger infiziert hatten, im Krankenhaus be-
handelt werden mussten, aber wieder voll-
standig genesen sind.

Anzahl aller Infektionen

Meldewochen

davon 0104

Abb. 1: EHEC-Infektionen in Sachsen, 2011
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Gerade wahrend wie auch nach dem groBen
Ausbruchsgeschehen galt dem Erreger EHEC
besondere Aufmerksamkeit, was sich auch in
einer deutlich hdheren Untersuchungsfre-
quenz niederschlug. Abbildung 1 verdeutlicht
die Zunahme der EHEC-Nachweise in Sachsen
ab der 21. Kalenderwoche 2011.

Von den insgesamt im Jahr 2011 Ubermit-
telten 177 gastroenteritischen EHEC-Erkran-
kungen und 70 asymptomatischen Keim-
ausscheidern gehdrten allerdings nur neun
Erkrankte und zwei Ausscheider mit Nachweis
des Serovars 0104:H4 zum Ausbruch. Unter
den neun Erkrankten waren sieben Frauen,
auch die zwei Ausscheider waren weiblich.
Die jungste Patientin war 16, die dlteste 66
Jahre alt. Sieben der Patienten mussten hos-
pitalisiert werden. Auch diese Erkrankten -
aus verschiedenen Land- und Stadtkreisen
Sachsens - hatten sich nachweislich Gberwie-
gend im Norden Deutschlands infiziert.

Untersuchung von menschlichen Proben
auf EHEC

Am 25.05.2011 wurde das Virulenzprofil des
Ausbruchsstamms 0104:H4 durch das Nati-
onale Referenzzentrum (NRZ) fir Salmonel-
len u. a. bakterielle Enteritiserreger und das
Konsiliarlabor fiir HUS (Universitdt Minster,
Prof. Karch) néher charakterisiert: Shigatoxin
2 (stx2) positiv, Shigatoxin 1 (stx7) negativ,
Intimin (eae) negativ, Enterohdmolysin (hly)
negativ. Es wurde auch ein fiir enteroaggre-
gative E. coli charakteristisches Virulenzplas-
mid nachgewiesen, das u. a. fir einen zuvor
noch nie bei EHEC beschriebenen Adhéasions-
fimbrientyp codiert. Der Ausbruchsstamm
wies darliber hinaus eine Resistenz gegen
Cephalosporine der 3. Generation auf (ESBL-
Extended Spectrum B-Lactamase-Bildner).
Klinisch zeichnete sich der Stamm durch
eine im Vergleich zu 0157 verlangerte Inku-
bationszeit (8 versus 3-4 Tage), jedoch eine
verkirzte Latenz zwischen dem Auftreten von
gastroenteritischen Symptomen und HUS
(durchschnittlich 5 versus 7 Tage) aus.

Die Diagnostik auf EHEC an der LUA umfasst
i.d.R. den Antigennachweis von Shigatoxin 1/
Shigatoxin 2 mittels ELISA (enzyme linked im-
munosorbent assay) sowie als Bestatigungs-
test eine Real-Time-PCR (Polymerase-Ketten-
Reaktion) auf die Shigatoxin 1-/Shigatoxin
2-Gene in einer Stuhlanreicherungskultur.
Zeigt letztere ein positives Ergebnis, wird
die Isolierung des Erregers aus der Anrei-
cherungsbouillon sowie seine weitere Diffe-
renzierung angestrebt. Nach Bekanntwerden
der besonderen Erregereigenschaften wurden
zusatzlich zum blichen Untersuchungsab-
lauf alle in der PCR Shigatoxin 2-positiven
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Bouillons zusétzlich auf ein Selektivmedium
zum Nachweis ESBL-bildender Bakterien auf-
gebracht (Abb. 2).

Das NRZ fir Salmonellen u. a. bakteriel-
le Enteritiserreger am Robert Koch-Institut
publizierte mit zunehmender Kenntnis der
phdno- und genotypischen Eigenschaften
des Ausbruchsstammes fortwahrend Hinwei-
se zur erreger-spezifischen Labordiagnostik.
Im molekularbiologischen Laborbereich der
Humanmedizin konnte so zeitnah der PCR-
Nachweis des O-Gruppen-assoziierten Gens
(wzx,,,,) sowie des H4-Flagellin-Gens (fliC)
von EHEC 0104 in der Routinediagnostik
etabliert werden. Diese konnten in der Folge
zusdtzlich neben den Genen der Virulenzfak-
toren Shigatoxin 1 (stx7) und 2 (stx2) sowie
Intimin (eae) bestimmt werden.

An die LUA wurden in den 2 Ausbruchsmo-
naten, verglichen mit demselben Zeitraum
des Vorjahres, 1.018 zuséatzliche Stuhlproben
zur Untersuchung auf EHEC eingesandt. In
diesem Zusammenhang wurden neben 828
zusatzlichen ELISAs auch ca. 350 zusétzliche
PCR-Untersuchungen auf Shigatoxin 1- und
Shigatoxin 2-Gen durchgefiihrt. Wahrend
der Ausbruchsdauer verdreifachte sich somit
das auf EHEC-Untersuchungen eingegangene
durchschnittliche Probenaufkommen fast,
die Anzahl der durchgefiihrten PCR-Unter-
suchungen auf Shigatoxin 1- und Shigatoxin
2-Gene verachtfachte sich beinahe. Insge-
samt konnten im Untersuchungsgut der LUA
8 Nachweise von EHEC 0104:H4 geflihrt wer-
den.

Doch auch nach Ende des Ausbruchs waren
weiterhin tberdurchschnittlich viele Untersu-
chungsanforderungen auf EHEC zu verzeich-
nen. Insgesamt wurden im Berichtsjahr 5.876
Stuhlproben auf EHEC untersucht, im Ver-
gleich zu jahrlich durchschnittlich ca. 2.700
Proben im Zeitraum 2000-2010. 2011 wurde
bei 8,2 % der Proben Shigatoxin-Gen in der
PCR nachgewiesen, in den Jahren 2000-2010
waren durchschnittlich 5,8 % der Proben
EHEC-positiv.

Der Anstieg der gemeldeten Erkrankungen an
EHEC in Sachsen um 136 % im Jahr 2011 ge-
genliber 2010 ldsst sich am ehesten durch die
im Zuge des Ausbruchs haufiger angestrebte
EHEC-Diagnostik bei gastrointestinalen Sym-
ptomen erklaren.

Untersuchung von Lebensmitteln auf EHEC
Enterohdmorrhagische E. coli gehdren zu
den bedeutendsten Ursachen fur lebensmit-
telassoziierte Erkrankungen des Menschen.
Dabei gelten Rohmilch, Rohmilchprodukte,
Rindfleisch, Wildfleisch und Hackfleisch als

Abb. 2: Wachstum von EHEC 0104:H4 auf ESBL-

Screening-Agar

die besonders risikobehafteten Lebensmit-
tel. Vereinzelt erfolgten auch Nachweise in
pflanzlichen Lebensmitteln.

Auch in der LUA Sachsen wurden Lebens-
mittel bereits in der Vergangenheit routine-
maBig auf EHEC untersucht. Dabei handelte
es sich vor allem um Lebensmittel tierischer
Herkunft. Die Nachweisraten waren jedoch
immer gering (Tab. 1).

Durch den EHEC-Ausbruch im Frihsommer
des Jahres 2011 wurden das Untersuchungs-
spektrum und der -umfang schlagartig er-
weitert und dem jeweiligen Stand der Aufkla-
rung des Geschehens angepasst. Lebensmittel
pflanzlicher Herkunft standen ab sofort im
Fokus der Untersuchungen. Insbesondere
handelte es sich dabei um Gurken und To-
maten, um erdnahes Obst und Gemdise von
sachsischen Erzeugern sowie um Sprossen
und Samen.

An der LUA Sachsen wurden allerdings auch
unabhdngig vom Ausbruchsgeschehen Un-
tersuchungen auf EHEC im Rahmen von bun-
desweiten Uberwachungsprogrammen (BUP)
und im Rahmen des Zoonosemonitorings
durchgefiihrt. Bei den BUP handelte es sich
zum einen um die Untersuchung von Soja-
und Mungobohnensprossen und zum ande-
ren um die Untersuchung von Schabefleisch.
Aufgrund der Sachlage wurde das zuerst
genannte Programm im Juni vergangenen
Jahres dann auch auf andere Sprossen und
Samen erweitert. Im Ausbruchszeitraum wur-
de bei diesen Programmen die Probenahme
allerdings forciert.

In Sachsen wurde zur Kldrung der Beteiligung
von Obst und Gemise am Ausbruchsgesche-
hen auch ein landesweites Uberwachungs-
programm (LUP) initiiert. Dieses Programm
umfasste die Untersuchung von erdnah
geziichtetem Obst und Gemdise sowie von
Bewdsserungswasser von sachsischen Erzeu-
gern pflanzlicher Lebensmittel.

Alle diese MaBnahmen flhrten dazu, dass
im Jahre 2011 an der LUA Sachsen deutlich



Tab. 1: Uberblick @iber an der LUA Sachsen durchgefiihrte Untersuchungen auf EHEC in den

Jahren 2010 und 2011

Lebensmittel 2010 2010 positiv 201 2011 positiv
Rohmilch 37 0 55 0
Kése 51 0 50 0
Hackfleisch, Fleischzubereitungen 94 1x Schabefleisch 228 2x Rindfleisch
Sprossen, Samen 57 0
Obst, Gem(ise 125 0
Gewdirze, Krauter 35 0
Fertiggerichte 13 0
sonstiges 8 0 8 0
gesamt 190 1 571 2
mehr Lebensmittel auf EHEC untersucht wur-  Rinderkugel
den als in den zuriickliegenden Jahren. Auch 08:H19 (stx2, e-hly positiv)

eine Probe Bockshornkleesamen aus Agypten
war dabei. Aber weder im Samen selbst noch
in den daraus gezlichteten Sprossen konnten
EHEC nachgewiesen werden. Dies war auch
bei allen anderen Lebensmitteln pflanzlicher
Herkunft der Fall (Tab. 1).

Bei den tierischen Lebensmitteln gelang der
Nachweis von EHEC in lediglich 3 Proben. Da-
bei handelte es sich im Jahre 2010 um eine
Probe Schabefleisch und im Jahre 2011 um
zwei Proben Rindfleisch (1x Rindergulasch
und 1x Rinderkugel).
Die EHEC-Nachweise in diesen Lebensmittel-
proben standen allerdings nicht im Zusam-
menhang mit dem Ausbruchsgeschehen. Bei
den isolierten Stimmen handelte es sich um
folgende Serovare:
Schabefleisch
018ab/23:H25  (stx2, e-hly
(Enterohdmolysin) positiv)
Rindergulasch

0153:H25 (stx1, stx2, e-hly positiv)

Aufgrund der Bedeutung von EHEC als Ur-
sache lebensmittelassoziierter Erkrankungen
werden die Untersuchungen auch im Jahre
2012 sowohl im Rahmen von Uberwachungs-
programmen als auch in der Routinediagnos-
tik weitergefiihrt.

Die wahrend des Ausbruchszeitraums in der
LUA untersuchten 19 Bewdsserungswasser-
Proben aus Gartenbau- und Landschaftsbe-
trieben waren EHEC-negativ.

Fazit

Sachsen war vom EHEC/HUS-Ausbruch nur
marginal betroffen. Erkrankungsraten, wie
sie in den ndrdlichen Bundesldndern auftra-
ten, hatten sicherlich auch hier den personell
knapp besetzten oOffentlichen Gesundheits-
dienst belastet und an seine Grenzen ge-
bracht.

In den ersten Wochen fanden tdgliche Tele-
fonkonferenzen zwischen RKI und den Lan-

desstellen (SMS, LUA) statt, die ab Ende Juni
wieder im Ublichen wochentlichen Rhythmus
abgehalten wurden. Lageberichte des RKI,
erganzt mit Informationen zur Situation in
Sachsen durch die LUA, wurden zundchst
tdglich, spater wochentlich verfasst und wei-
tergeleitet.

GeméB Infektionsschutzgesetz (IfSG) missen
eine Erkrankung vom behandelnden Arzt bzw.
ein Erregernachweis vom diagnostizierenden
Labor innerhalb von 24 Stunden an das zu-
stiandige Gesundheitsamt gemeldet werden.
Dieses gibt die entsprechenden Daten nach
Uberpriifung in eine elektronische Datenbank
ein. Spatestens bis zum dritten Arbeitstag der
folgenden Woche wird die Information an
die jeweilige Landesbehérde (in Sachsen die
LUA) elektronisch Gbermittelt und von dort
innerhalb einer weiteren Woche elektronisch
an das RKI weitergeleitet. Wahrend des EHEC/
HUS-Ausbruchs bat das RKI um eine tagliche
Ubermittlung der HUS-Meldungen. Eine sol-
che kurzfristige Datenweitergabe an das RKI
ist gerade wahrend solcher spezieller Aus-
bruchsgeschehen sicherlich sinnvoll. Der (vor
allem auch politisch und 6ffentlich) kritisierte
Meldeverzug entstand vor allem auf der Mel-
destrecke von Arzt bzw. Labor an das Gesund-
heitsamt. Auch wurden - wohl im Eifer des
Gefechts - die gesetzlich vorgeschriebenen
Meldewege in Einzelfdllen nicht eingehalten
und die Meldungen erreichten die Gesund-
heitsamter erst tber Umwege. Demzufolge
gilt es, die bundesweite Einflihrung einer
elektronischen Meldung durch die Arztpraxen
und Laboratorien an die Gesundheitsamter
voranzutreiben. Gerade die LUA Sachsen, die
ihre Laborergebnisse bereits in elektronischer
Form an die einsendenden Gesundheitsdmter
meldet, ist ein gutes Beispiel dafir, dass dies
prinzipiell mdglich ist.

Multiresistente gramnegative Erreger in der
Humanmedizin - ein zunehmendes Problem

Infektionen mit resistenten gramnegativen
Erregern sind schwierig zu therapieren und
im Vergleich zu empfindlichen Erregern mit
einer hoheren Letalitdt und einem verlanger-
ten stationdren Aufenthalt assoziiert. Klinisch
bedeutsam sind vor allem Resistenzen gegen-
iber den bei schweren Infektionen eingesetz-
ten primar bakteriziden Antibiotikagruppen
der Acylureidopenicilline, Cephalosporine
der 3./4. Generation, Carbapeneme und Flu-
orochinolone. Von Multiresistenz im enge-
ren Sinne, entsprechend einer Definition der
Kommission fiir Krankenhaushygiene und In-
fektionspravention am Robert Koch-Institut

(RKI), spricht man, wenn gegen mindestens
3 dieser 4 Wirkstoffgruppen Resistenzen vor-
liegen.

Die enzymatische Inaktivierung bestimmter
B-Laktam-Antibiotika wie Penicilline und
Cephalosporine der 1./2. Generation durch
B-Laktamasen ist ein weit verbreiteter Re-
sistenzmechanismus nicht nur bei gramne-
gativen Bakterien. ESBL (extended spectrum
B-lactamases) haben gegeniiber diesen ,her-
kommlichen" B-Laktamasen ein erweitertes
Wirkspektrum, welches auch Cephalospo-
rine der 3./4. Generation und Aztreonam

beinhaltet. Die Fahigkeit zur Bildung dieser
Enzyme wird in zunehmendem Umfang bei
Escherichia coli und Klebsiella pneumoniae,
aber auch bei zahlreichen anderen Entero-
bakterien-Spezies beobachtet. Die zugrunde
liegenden Genomsequenzen sind meist auf
Plasmiden lokalisiert. Der Austausch solcher
resistenz-kodierender Plasmide zwischen ver-
schiedenen gramnegativen Bakterien-Spezies
ist moglich.

Die Diagnostik auf ESBL-Bildner erfolgt an der
LUA entsprechend den derzeit giltigen fach-
lichen Vorgaben. An einen Screening-Test,



der mittels Cefpodoxim-enthaltenden Agar-
medien und/oder mittels MHK-Bestimmung
fur Cefotaxim, Ceftazidim und Cefpodoxim in
der Mikrobouillondilution durchgefiihrt wird,
schlieBt sich im positiven Falle ein Bestati-
gungstest an. Als Bestdtigungsteste werden
Synergieteste eingesetzt, wobei das Wachs-
tumsverhalten des Keimes unter Einwirkung
von Dritt-Generations-Cephalosporinen je-
weils mit und ohne Inhibitor beurteilt wird.

Im Jahr 2011 betrug an der LUA der Anteil der
ESBL bildenden E. colian allen E. coli-Isolaten
aus klinischen Materialien bei nicht vorselek-
tierten Patienten 9,2 % (7,0 % im Jahr 2008)
(Abb. 1). Zum Vergleich kénnen Daten der An-
tibiotika-Resistenz-Surveillance in Deutsch-
land (ARS), einem im Ausbau befindlichen
laborgestitzten Surveillance-System des RKI
zur Erfassung von Resistenzdaten aus der
klinischen Routinediagnostik, herangezogen
werden. Auch hier ist im Zeitraum 2008 bis
2011 - bei Betrachtung der Cefotaxim-Resis-
tenz von E. coli-Isolaten als Marker fir ESBL
bildende Stdmme - ein Anstieg des Anteils
resistenter Isolate aus stationdren Einsen-
dungen von 6,9 % auf 9,8 % zu verzeichnen
(Datenquelle: RKI: ARS, https://ars.rki.de, Da-
tenstand 15.03.2012).

In Vergleich zu den Resistenzen gegeniber
den Penicillinen, Cephalosporinen oder Chi-
nolonen treten Resistenzen gegen die vor-
wiegend zur kalkulierten Therapie schwerer
Infektionen, z. B. im Intensivmedizinbereich,
eingesetzten Carbapeneme zwar noch ver-
gleichsweise selten in Deutschland auf, neh-
men aber ebenfalls zu. In den zuriickliegen-
den Jahren konnten bei Enterobakterien und
Nonfermentern eine Reihe Carbapenem-inak-
tivierender Enzyme (Carbapenemasen) identi-
fiziert und in verschiedene Gruppen klassi-
fiziert werden (z. B. Metallo-B-Laktamasen
wie IMP, VIM, NDM; OXA; KPC). Die zugrunde
liegenden Genabschnitte konnen chromo-
somal aber auch plasmid-kodiert vorliegen
und somit wiederum zwischen verschiedenen
Bakterien-Spezies tibertragen werden. Carba-
penemase-Bildner sind resistent gegen alle
B-Laktam-Antibiotika, evtl. kann Aztreonam
noch wirksam sein. Gleichzeitig liegen oft
Resistenzen gegen weitere Substanzgruppen
vor, so dass im Fall einer behandlungsbedrf-
tigen Infektion nur noch wenige Therapieop-
tionen bestehen.

Am Nationalen Referenzzentrum (NRZ) fur
gramnegative Krankheitserreger in Bochum
wurden im Zeitraum 01. Mai bis 30. November
2011 insgesamt 426 Carbapenemase-bilden-
de Bakterienstdmme bestatigt, im gesamten
Jahr 2010 waren 289 Nachweise zu verzeich-
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Abb. 1: Entwicklung des Anteils an ESBL bildenden E. coli im humanmedizinischen Untersuchungsmaterial der

LUA

nen gewesen. Aufgrund lokal unterschiedli-
chen Einsendeverhaltens an das NRZ kénnen
diese Zahlen zwar nicht als reprasentativ
angesehen werden, stellen aber zumindest
den ansteigenden Trend an Carbapenemase-
Nachweisen in Deutschland dar.

Erstmals traten im Jahr 2011 auch in Einsen-
dungen, die die LUA Gber die Gesundheitsam-
ter erreichten, Carbapenemase-Bildner auf.
Erreger mit diesem Resistenzmuster wurden
im Berichtsjahr 11-mal in klinischen Materi-
alien und 7-mal in Umgebungsuntersuchun-
gen (Abklatschproben) nachgewiesen. Es han-
delte sich dabei um K. pneumoniae mit KPC-2
und um Pseudomonas aeruginosa mit IMP-
15. Isolate, die verddchtig im Hinblick auf
Carbapenemase-Bildung sind, fallen im An-
tibiogramm durch ernéhte minimale Hemm-
konzentrationen gegendiber einem oder meh-
reren Carbapenemen auf. Die phanotypische
Bestdtigung erfolgt im Varia-Labor der LUA
mit dem sogenannten modifizierten Hodge-
Test (Abb. 2). Metallo-B-Laktamasen kénnen
im Fachgebiet Bakteriologie auch im Rahmen
von MHK-Bestimmungen durch Nachweis
ihrer Hemmbarkeit durch EDTA diagnosti-
ziert werden. Positive Testergebnisse werden
durch Einsendung der Isolate an das NRZ in
Bochum mittels Identifizierung der entspre-
chenden resistenz-vermittelnden Genomse-
quenzen bestatigt.

Um der zunehmenden Héaufigkeit multire-
sistenter gramnegativer Bakterien entge-
genzuwirken, bestehen abgesehen von kran-
kenhaushygienischen MaBnahmen weitere
relevante Handlungsfelder. Vor allem ist hier
der indikationsgerechte Einsatz von Antibio-
tika bei gleichzeitig zuriickhaltender Anwen-
dung sogenannter Reserve-Antibiotika zu
nennen. Dies betrifft nicht nur den Bereich der
Humanmedizin, sondern insbesondere auch
die Tierproduktion. Im Zoonose-Monitoring
2009 des Bundesinstituts flr Risikobewer-
tung waren u. a. 6,2 9% der E. coli-Isolate von
Hahnchenfleisch ESBL-Bildner. Das Bundes-

ministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz beabsichtigt nun eine
Anderung des Arzneimittelgesetzes, um den
Antibiotikaeinsatz in der Tierhaltung starker
zu reglementieren. Laut einer Untersuchung
des \Verbraucherschutzministeriums Nord-
rhein-Westfalen in 182 Betrieben wurden
im Zeitraum Februar bis Juni 2011 96 % der
Masthiihner antibiotisch behandelt, wobei
etwa in der Halfte der Fille die Behandlungs-
dauer mit nur 1 bis 2 Tagen deutlich unter
den Zulassungsbedingungen der verabreich-
ten Wirkstoffe lag. Ebenfalls bedenklich im
Hinblick auf Beglinstigung von Resistenzent-
wicklungen ist die rezeptfreie Verfligbarkeit
von Antibiotika in 15 EU-Mitgliedsstaaten
- eine EU-weite Verschreibungspflicht wére
dringend geboten.

Abb. 2: Modifizierter Hodge-Test zum phédnotypischen
Nachweis einer Carbapenemase-Bildung:
Ein mit einem Carbapenem-sensiblen Indika-
torbakterium (I) homogen beimpfter Agar wird
mittig mit einem Meropenem-Testbldttchen
bestiickt. AnschlieBend werden Carbapenema-
se-verdachtige Bakterienstdmme (1,2,3) radiar
in einem Impfstrich aufgetragen. Die Ablesung
erfolgt nach 24-stiindiger Inkubation. Ein bo-
genformiges Wachstum des Indikatorstammes
entlang eines Teststammes auf das Merope-
nem-Blattchen zu zeigt Carbapenemase-Bil-
dung des Teststammes an (im Bild zu sehen bei
den Isolaten 1 und 2, Isolat 3 dient als Nega-
tivkontrolle).



Diagnostik von Darminfektionen - nicht nur
EHEC waren 2011 von Bedeutung

Akute infektiése Gastroenteritiden sind die
mit Abstand am hdaufigsten auftretenden
meldepflichtigen Erkrankungen in Deutsch-
land. Dem Robert Koch-Institut wurden
2011 bundesweit 288.000 Falle infektioser
Darmerkrankungen (Datenstand: 18.01.2012),
in Sachsen 42.175 Gbermittelt. Im Vergleich
zum Vorjahr gab es im Freistaat Sachsen die
gréBten Verdnderungen bei den viralen Gas-
troenteritis-Erregern und bei Erkrankungen
durch enterohdmorrhagische (EHEC) sowie
andere Escherichia coli-Pathovare (s. ,EHEC
0104 - Riickblick auf den Ausbruch"). So nah-
men Norovirus-Infektionen im Vergleich zu
2010 um 38 % auf ca. 13.000 Fille ab, wah-
rend sich die Erkrankungen durch Rotaviren
mit ca. 9.700 Meldungen fast verdoppelten
(Zunahme um 82 %).

In der LUA Sachsen wurden im Berichtsjahr
54.905 Untersuchungen auf darmpathogene
Bakterien, Viren und Parasiten durchgefiihrt
(Abb. 1), bei 3.885 (7,1 %) gelang ein Erreger-
Nachweis (Tab. 1 und 2; s. Homepage LUA,
Tab. 1.9-1.20).

Bakteriologische Diagnostik

Zur bakteriologischen Diagnostik wurden
2011 insgesamt 12.036 Stuhlproben mit
36.626 Untersuchungsanforderungen ein-
gesandt. Wahrend Salmonellen, Shigellen,
pathogene E. coli, Campylobacter spp., Yer-
sinien, Vibrio cholerae sowie die Verursacher
von Lebensmittelintoxikationen, Staphylo-
coccus aureus und Bacillus cereus, kulturell

angeziichtet und anschlieBend biochemisch
identifiziert und serologisch differenziert
werden, steht bei enterohdmorrhagischen
E. coli (EHEC) und Clostridium difficile der
Toxin-Nachweis im Vordergrund. Fallt dieser
positiv aus, so wird die kulturelle Isolierung
der Erreger angestrebt.

Am haufigsten wurde im Untersuchungs-
gut der LUA die Diagnostik auf Salmonellen
angefordert, in 10,0 % gelang der Nachweis
von Salmonella enterica (Tab. 1 und Tab. 2,
Abb. 2). Mit 53,6 % der Erstisolate war
S. Enteritidis der dominierende unter den
insgesamt nachgewiesenen 33 Salmonel-
len-Serovaren (s. Homepage LUA, Tab. 1.11).
S. Enteritidis war auch der Erreger des groBten
lebensmittel-assoziierten  Enteritisausbruchs
in Sachsen im Berichtszeitraum. In 5 Kinder-
tagesstdtten und einer Schule erkrankten ins-
gesamt 116 Personen mit gastroenteritischen
Symptomen. Bei Umgebungsuntersuchungen
wurden weitere 60 Ausscheider identifiziert.
S. Enteritidis wurde ebenfalls bei 7 Mitar-
beitern des betreffenden Speiseversorgers
nachgewiesen. Mit 19,1 % und 15,1 % der
Erstisolierungen waren S. Typhimurium und
S. Typhimurium Variante Copenhagen die
zweit- und dritthdufigsten Serovare im Un-
tersuchungsgut, alle anderen waren deutlich
seltener. Salmonellen-Erkrankungen kamen
als Einzelfdlle, heimtier-assoziierte Infekti-
onen oder familidre Hiufungen und lebens-
mittel-assoziierte Ausbriiche, beispielsweise
nach Verzehr von Knuppelkuchen mit Rohei-

Abb. 1: Materialien zum Nachweis von Darmpathogenen, die je nach Untersuchungsanforderungen eingesetzt

werden

zusatz bei einem Kindergeburtstag, vor.

Bei einem starken Anstieg der Untersu-
chungsanforderungen von 2.771 in 2010
auf 5.876 im Jahr 2011 waren Shigatoxin-
bildende E. coli (EHEC) die am zweithiu-
figsten nachgewiesenen bakteriellen Darm-
pathogene. Die Positivenrate lag bei 8,2 %.
Die anzlchtbaren EHEC-Isolate, die fir die
Bestimmung weiterer Virulenzfaktoren an
das Nationale Referenzzentrum fiir Salmo-
nellen und andere Enteritiserreger gesandt
wurden, waren 48 Serovaren zuzuordnen (s.
Homepage LUA, Tab. 1.15). Wie in den letzten
Jahren standen non-0157-Stdmme im Vor-
dergrund. Es dominierten Haufungen von je-
weils wenigen Fallen in Familien und Kinder-
einrichtungen sowie Infektionen bei Personal
im Lebensmittelbereich. Einzelne Personen
waren bis zu 6 Monate lang Ausscheider von
Shigatoxin.

Parasitologische Diagnostik

Im Jahr 2011 wurden 2.251 Stuhlproben auf
Parasitenstadien untersucht, davon 1.621 fir
die Zentrale Ausldnderbehérde Sachsen. Das
zu den Flagellaten zdhlende Protozoon Gi-
ardia lamblia, das sowohl asymptomatische
Verlaufe als auch akute und chronische Diar-
rhéen verursachen kann und zu den haufigs-
ten Darmparasiten zdhlt, pradominierte mit
einer Positivenrate von ca. 10 % auch in un-
serem parasitologischen Untersuchungsqut
(s. Homepage LUA, Tab. 1.18-1.20). In 4,3 %
der entsprechend mikroskopisch untersuch-
ten 1.741 Stuhlproben fanden sich Wurmeier.
Sie konnten am haufigsten dem Fadenwurm
Ancylostoma duodenale, einem Hakenwurm,
der nach einer Lungenpassage den Diinndarm
befallt, sowie dem Zwergbandwurm Hymeno-
lepis nana zugeordnet werden. Ca. 90 % der
Wurmeier-Nachweise wurden bei Asylbewer-
bern erhoben.

Virologische Diagnostik

Nach wie vor spielen die viralen Erreger bei
Erkrankungen mit gastrointestinaler Symp-
tomatik eine herausragende Rolle. Noroviren
sind hierbei mit ca. 320 Féllen pro 100.000
Einwohner, die in Sachsen im Jahr 2011 ge-
meldet wurden, weiterhin der prddominante
Erreger. Dies spiegelt sich sowohl bei der Zahl
der angeforderten viralen Untersuchungen
als auch bei der Nachweisrate, wo sie den
ersten Platz in unserem Untersuchungsgut
einnehmen, wider (Tab. 1 und Tab. 2). In ca.
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Abb. 2: Wachstum von S. Enteritidis auf Leifson-Agar

einem Drittel der auf Virusdiagnostik einge-
sandten Stuhlproben waren Noroviren nach-
weisbar.

Aufgrund der geringen Infektionsdosis (< 100
Viruspartikel), die fir die Auslosung einer
Erkrankung notwendig ist, und der hohen
Umweltresistenz sowie der - neben der fakal-
oralen - zusitzlichen aerogenen Ubertragung
der Noroviren durch Aufnahme virushaltiger
Tropfchen, die wahrend des Erbrechens frei-
gesetzt werden, kommt es immer wieder zu
Haufungen in Gemeinschaftseinrichtungen
wie z. B. Kindertagesstatten und Altenpflege-
heimen.

Neben Noroviren waren Rotaviren in unserem
Untersuchungsgut die zweithdufigsten vira-
len Erreger von Erkrankungshdufungen mit
gastrointestinaler Beteiligung. Astroviren so-
wie ein gleichzeitiges Vorkommen von Noro-
und Rotaviren in einer Einrichtung waren
sehr selten. Die hdchsten Nachweisraten flir
Noroviren fanden sich in den Monaten Januar
bis Méarz, Rotaviren traten verstirkt von Feb-
ruar bis Mai auf.

12

Tab. 1: Untersuchungen auf darmpathogene Erreger (Bakterien [ Viren [ Parasiten) im Jahr

201
Parameter Untersuchungen
Salmonellen 8.772
Shigellen 8.757
Campylobacter spp. 5.910
Enterohdmorrhagische Escherichia coli (EHEC) 5.876
Yersinia enterocolitica 2.723
Intestinale Escherichia coli-Pathovare (auBer EHEC) 2.158
Clostridium difficile (Toxine A+B) 1.326
Vibrionen 1.012
Lebensmittelvergifter 92
Bakterienstamme zur Differenzierung 30
Noroviren 4023
Rotaviren 2.936
Adenoviren 2.743
Astroviren 2.659
Helminthen 1.741
Giardia lamblia 2.012
Entamoeba histolytica 1.919
Cryptosporidien 200
andere darmpathogene Protozoen 16
Summe 54.905

Tab. 2: Spektrum der nachgewiesenen darmpathogenen Erreger im Jahr 2011

Erreger Anzahl der Nachweise Nachweise in % zur Nachweise in % zur
Anzahl der durchgefiihr-  Gesamtzahl der nachge-
ten Untersuchungen wiesenen darmpathoge-
nen Erreger
Salmonellen 876 10,0 22,6
EHEC (Toxin-Nachweis) 479 8,2 123
Campylobacter spp. 321 54 8,3
Clostridium difficile 142 10,7 3,7
(Toxine A+B)
Intestinale Escherichia 64 3,0 17
coli-Pathovare
(auBer EHEC)
Yersinia enterocolitica 36 13 09
Shigellen 20 0.2 0,5
Noroviren 1.321 32,8 34,0
Rotaviren 271 9,2 7,0
Adenoviren 36 13 09
Astroviren 24 09 0,6
Helminthen 75 43 19
Giardia lamblia 203 10,1 52
Entamoeba histolytica 4 0,2 0,1
Cryptosporidien 13 6,5 0,3
Gesamtzahl der nachge- 3.885 7.1 100,0

wiesenen darmpathoge-
nen Erreger




Virologische und molekularbiologische Untersu-
chungstatigkeit in der Humanmedizin

Uberblick iiber die durchgefiihrte Diagnos-

tik

Das Spektrum der virologischen und moleku-

larbiologischen Untersuchungstatigkeit um-

fasst im PCR-Laborbereich den Nachweis und
die Identifizierung/Typisierung von Viren und

Bakterien sowie den Nachweis bakterieller

Toxin- und Resistenzgene, im virologischen

Laborbereich die Virusanzucht innerhalb spe-

zieller Fragestellungen und den Antikérper-

nachweis mittels Neutralisationstest.
Im Einzelnen sind das:
I Untersuchungen im Rahmen des sdchsi-
schen Influenza-Sentinels
I Untersuchungen im Rahmen der bundes-
weiten Enterovirus-Surveillance
I Nachweis viraler Gastroenteritis-Erreger
im Zusammenhang mit Erkrankungen in
Gemeinschaftseinrichtungen, einschlie3-
lich  Umgebungsuntersuchungen und
Nachkontrollen
I Screening-Untersuchungen im Rahmen
der STI (sexuell Gibertragbare Infektionen)-
Prévention
I Untersuchungen im Rahmen des Herdbe-
kdmpfungsprogramms ,Pertussis”
I Erregersuche im Rahmen des Herdbe-
kampfungsprogramms ,Meningitis/Enze-
phalitis"
I Diagnostik bei Verdacht auf Hepatitis-
Erkrankung einschlieBlich Umgebungsun-
tersuchungen
I Differentialdiagnostik im Zusammenhang
mit impfpraventablen Erkrankungen ein-
schlieBlich Umgebungsuntersuchungen
I Immunstatus-Bestimmungen impfpréven-
tabler Erkrankungen mittels Neutralisati-
onstest
I Serviceleistungen fiir andere Fachgebiete:
I Nachweis von multiresistenten Erre-
gern mittels molekularbiologischer Me-
thoden

I Nachweis von Vertretern des Myco-
bacterium tuberculosis-Komplexes bei
klinischen Tuberkulose-Verdachtsféllen
einschlieBlich Typisierung und Bestim-
mung von Resistenzmarkern sowie Di-
agnostik atypischer Mykobakterien

I Nachweis von Noroviren in Lebensmit-
telproben und in Abstrichen von Ober-
flachen

I Identifizierung undfoder Typisierung
von mikrobiologischen Erregern, die
mit anderen Methoden nicht eingeord-
net werden kdnnen, mittels Sequenzie-
rung fr alle Fachbereiche der LUA

I Spezialuntersuchungen:
I Genotypisierung von Rotaviren im
Rahmen des Begleitprogramms zur
Rotavirusimpfung

Die Probenzahlen aller durchgefiihrten vi-
rologischen und molekularbiologischen Un-
tersuchungen einschlieBlich ausgewahlter
Nachweisraten sind auf der LUA Homepage
(Tab. 1.9, Tab. 1.10, Tab. 1.22, Tab. 1.27) ver-
offentlicht.

Nachfolgend wird auf wenige ausgewahlte
Untersuchungen ndher eingegangen, die auf-
grund ihrer Untersuchungszahlen und/oder
ihrer Bedeutung fiir den OGD von besonde-
rem Interesse sind.

Diagnostik von STI (sexuell {ibertragbaren
Infektionen)

Die LUA Sachsen bietet zur Unterstiitzung
der Priventionsarbeit der AIDS/STI-Bera-
tungsstellen der Gesundheitsamter die mo-
lekularbiologische Diagnostik der hadufigsten
sexuell Ubertragbaren Infektionen an. Diese
beinhaltet den Nachweis von Chlamydia
trachomatis, Neisseria gonorrhoeae, Herpes-
simplex-Virus Typ 1 und 2 sowie von huma-
nen Papillomaviren (HPV).

C. trachomatis und N. gonorrhoeae zdh-
len zu den weltweit am hadufigsten sexuell
Ubertragenen bakteriellen Erregern. Chlamy-
dien sind zwar in der Zellkultur anzlchtbar,
die Methode der Wahl bei der Chlamydien-
Diagnostik ist jedoch die PCR. Zum Nachweis
von N. gonorrhoeae kann sowohl die PCR
als auch die kulturelle Anzucht eingesetzt
werden. Die molekularbiologische Methode
bietet den Vorteil der Schnelligkeit und der
unproblematischen  Transportbedingungen.
Sie eignet sich deshalb besonders flr Scree-
ning-Untersuchungen, wie sie von den STI-
Stellen angeboten werden. Da lber die PCR
keine Aussagen zu mdglichen Resistenzen bei
N. gonorrhoeae getroffen werden konnen,
stellt der kulturelle Nachweis nach wie vor
ein wichtiges diagnostisches Verfahren dar,
das regelmdBig parallel angefordert werden
sollte. Dies trifft insbesondere unter dem As-
pekt zunehmender Antibiotika-Resistenzen
bei Gonokokken zu.

Im Berichtsjahr wurden in der LUA 3.834 Ab-
striche mittels PCR auf C. trachomatis unter-
sucht. In 111 (2,9 %) Proben wurde C. tra-
chomatis-DNA nachgewiesen. In den 3.712
auf N. gonorrhoeae untersuchten Abstrichen

wurde in 88 (2,4 %) erreger-spezifische DNA
detektiert.
Molekularbiologische Untersuchungen
von Staphylococcus aureus-/MRSA-/CA-
MRSA-Isolaten

Methicillin-resistente  S. aureus (MRSA)-
Stdmme zédhlen aufgrund der eingeschrank-
ten Therapiemdglichkeiten zu den wichtigsten
nosokomialen Problemkeimen. Referenzme-
thode fir die Labordiagnostik von MRSA-
Stdmmen ist der molekularbiologische Nach-
weis des mecA-Gens mittels PCR-Methode,
die an der LUA etabliert ist. Im Berichtsjahr
wurden 83 MRSA-verddchtige Kulturproben
mittels mecA-Gen-PCR untersucht. Bei 65
Proben (78,3 %) konnte dabei der MRSA-Ver-
dacht bestatigt werden.

Ein wesentlicher Pathogenitdtsfaktor von
S. aureus-Stdimmen kann die Bildung von
Panton-Valentin Leukozidin (PVL) sein. PVL ist
ein aus zwei Komponenten (lukF, lukS) beste-
hendes porenbildendes Toxin, das besonders
mit Haut- und Weichteil-Infektionen (Leit-
symptom: Furunkulose) sowie nekrotisieren-
den Pneumonien assoziiert ist. Dabei ist die
PVL-Bildung bei S. aureus-Stdimmen nicht
zwingend mit Methicillin-Resistenz verbun-
den, sondern kann auch bei Methicillin-sen-
siblen S. aureus-Stammen (MSSA) auftreten.
Die Labordiagnose von PVL erfolgt an der LUA
durch lukF/lukS-Gennachweis mittels PCR bei
Kulturisolaten von S. aureus. Im Berichtsjahr
wurden 12 Stdmme auf PVL-Bildung unter-
sucht, wobei diese bei 7 Isolaten nachgewie-
sen werden konnte. Dabei zeigten vier der
PVL-positiven S. aureus-Stamme keine Anti-
biotika-Resistenz gegenliber Methicilllin und
waren in der mecA-Gen-PCR negativ.

Bei Methicillin-resistentem S. aureus kann
klinisch-epidemiologisch ~ zwischen hospi-
tal acquired MRSA (HA-MRSA), community
acquired MRSA (CA-MRSA) sowie mit der
Tiermast assoziertem MRSA (livestock as-
sociated, LA-MRSA) unterschieden werden.
CA-MRSA verursachen (berwiegend Infek-
tionen im ambulanten Bereich, sie kdnnen
den Pathogenitdtsfaktor PVL produzieren.
Da beim Auftreten PVL-bildender CA-MRSA
auch auBerhalb des Krankenhauses Umge-
bungsuntersuchungen bei Kontaktpersonen,
insbesondere bei Familienangehdrigen und
Geschlechtspartnern, sowie bei einem posi-
tiven Ergebnis auch SanierungsmaBnahmen
angezeigt sind - fir das Gesundheitsamt
somit Handlungsbedarf besteht - wurde die
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Meldepflicht akuter CA-MRSA-Infektionen in
die 2011 novellierte sdchsische 1fSGMelde-
VO (Anderung der Verordnung tber die Er-
weiterung der Meldepflicht flir Ubertragbare
Krankheiten und Krankheitserreger nach dem
Infektionsschutzgesetz) aufgenommen.

Pertussis-Diagnostik

Die Untersuchungen im Rahmen des Sich-
sischen Herdbekdmpfungsprogramms ,Per-
tussis” sind seit Jahren ein weiterer Schwer-
punkt der molekularbiologischen Diagnostik.
In Ergdnzung des Beitrags ,Zu ausgewahlten
Infektionskrankheiten: Masern und Pertus-

sis" soll nur hinzugefligt werden, dass sich
der Anstieg der gemeldeten Pertussis-Falle in
2011 auch in einer sehr deutlichen Zunahme
der Probeneinsendungen fiir die Pertussis-
PCR widerspiegelte (2010: 2.013 Materialien,
2011: 3.353 Materialien). Gleichzeitig war die
Nachweisrate von 6,5 % auf 9,3 % gestiegen.

Schwerpunkte der serologischen Diagnostik

Das Fachgebiet Serologie, impfpraventable
Erkrankungen kooperiert eng mit den STI/
AIDS-Beratungsstellen der Gesundheitsdm-
ter, deren Arbeit u. a. zum Ziel hat, den Schutz
der Bevdlkerung vor der Weiterverbreitung
von Hepatitis-Viren, HIV, Syphilis-Erregern
und anderen sexuell Ubertragbaren Infekti-
onserregern durch Infektionsquellenermitt-
lung zu befordern. Des Weiteren unterstiitzt
das Serologie-Labor die Gesundheitsamter
bei der Ermittlung des Immunstatus bzgl.
impfpraventabler Erkrankungen sowie bei
der Aufklarung epidemiologischer Zusam-
menhdnge beim Auftreten von Infektions-
krankheiten wie z. B. Hepatitis-Erkrankungen
in Gemeinschaftseinrichtungen. Insgesamt
wurden im Serologie-Labor im Berichtsjahr
13.345 Proben 53.246 Einzelbestimmungen
unterworfen (s. Homepage LUA, Tab. 1.23-
1.26).

Untersuchungen zum Nachweis von Antikor-
pern gegen HIV wurden bei insgesamt 8.213
Blutproben durchgefiihrt (s. Homepage LUA,
Tab. 1.23). Als Screening-Test in der HIV-Dia-
gnostik wird ein Mikropartikel-Enzym-Immu-
no-Assay (MEIA) eingesetzt, mit dem sowohl
der Nachweis von Antikdrpern gegen HIV 1
und HIV 2 als auch von HIV-p24-Antigen ge-
fihrt werden kann. In diesem Suchtest zeig-
ten 98,2 % aller Seren ein negatives Ergebnis.
Die reaktiven und grenzwertigen Proben (151
von 8.213) wurden zusatzlich im Bestati-
gungstest (Immunoblot) Gberprift (Abb.1).
Bei 100 Proben, die 61 Personen mit HIV-
Erstdiagnose zuzuordnen waren, wurde die
HIV-Infektion mittels Immunoblot bestatigt.
Dies entspricht einer patienten-bezogenen
Positivenrate von 0,7 %.

Eine wesentliche Aufgabe im Rahmen der
Hepatitis-Diagnostik ist vor allem die Be-
urteilung der Infektiositat von Personen mit
nachgewiesener Hepatitis-Virusinfektion.

An Hepatitis A Erkrankte scheiden den Erreger
bereits 1 bis 2 Wochen vor dem Auftreten der
Krankheitssymptome Gber den Stuhl aus und
sind somit infektids. In der Inkubationsphase
ist das Virus auch im Blut nachweisbar. Auch
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der serologische Nachweis von IgM-Antikdr-
pern gegen das Hepatitis A-Virus (HAV) ist
bei entsprechender Symptomatik ein Zeichen
einer akuten oder zumindest kirzlichen In-
fektion. Die fakal-oral Ubertragene Hepatitis
A-Erkrankung kann durch die Hepatitis A-
Impfung wirksam verhindert werden. Beim
Auftreten von Hepatitis A-Erkrankungen in
Gemeinschaftseinrichtungen, Lebensmittel-
betrieben etc. sind meist umfangreiche Um-
gebungsuntersuchungen notwendig, wenn
der Immunstatus der Kontaktpersonen nicht
bekannt ist. Im Berichtsjahr konnten bei 56 %
der Untersuchten HAV-Antikérper nachge-
wiesen werden. Verdacht auf eine akute oder
kiirzliche HAV-Infektion ergab sich aufgrund
entsprechender  IgM-Antikdrper-Nachweise
in 3 Féllen (s. Homepage LUA, Tab. 1.23).

Bei Verdacht auf eine akute oder chronische
Hepatitis B-Virus (HBV)-Infektion erfolgt
initial der Nachweis von HBs-Antigen und
HBc-Antikdrpern. Im positiven Fall schlieBt
sich der Nachweis von HBc-IgM-Antikdrpern,
HBe-Antigen und HBe-Antikdrpern an. HBs-
Antigen-Positivitdt und damit potentielle In-
fektiositat lag bei 1,6 % der insgesamt unter-
suchten und bei 3,2 % der von der Zentralen
Auslidnderbehdrde eingesandten Seren vor (s.

HIV Westernblot

Homepage LUA, Tab. 1.23). HBe-Antigen, das
ein Marker fur die Virusreplikation ist und
dessen Nachweis somit flr eine hohe Viramie
und Infektiositat spricht, wurde bei 13 Pati-
enten nachgewiesen.

Nach durchgemachter Hepatitis B persis-
tieren die HBc-Antikorper lebenslang. Die-
ser Durchseuchungsmarker wurde zu 6,9 %
gefunden. Die von den Gesundheitsamtern
zur Bestimmung der Immunitdtslage nach
Impfung/Erkrankung angeforderte HBs-Anti-
korper-Diagnostik zeigte bei 56 % der Unter-
suchten ein positives Ergebnis.

Die Hepatitis C-Virus (HCV)-Infektion wird
v. a. durch Blutprodukte Ubertragen. In die-
sem Zusammenhang wird auch die Nachkon-
trolle der geschadigten Familien nach ,Anti-
D-Immunprophylaxe 1978/79" in der LUA
durchgeflhrt. Im Immunoblot, der Antikérper
gegen einzelne HCV-Antigene detektiert und
der immer bei positivem Screening-MEIA als
Ergdnzungstest erforderlich ist, wurden 1,9 %
(109/5.615) aller entsprechend untersuchten
Seren als HCV-Antikorper-positiv erkannt (s.
Homepage LUA, Tab. 1.23). Ob es sich hierbei
um akute, chronische oder ausgeheilte HCV-
Infektionen handelt, wird mittels molekular-
biologischer Verfahren geklart.

I
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Abb. 1: Immunoblot zum Nachweis von Antikérpern gegen HIV1



GroBe Bedeutung kommt nach wie vor der
Diagnostik der Syphilis (Lues) zu. Die se-
xuelle Ubertragung und Weiterverbreitung
dieser Erkrankung sowie konnatale Infekti-
onen mit dem Erreger Treponema pallidum
konnen durch frihzeitiges Erkennen mittels
serologischer  Antikdrperbestimmung und
sofort einsetzender antibiotischer Therapie
wirkungsvoll bekdmpft werden. Bei akuten
und behandlungsbedirftigen Infektionen fin-

den sich i. d. R. hohe Titer im TPPA (Trepo-
nema pallidum-Partikel-Agglutinationstest),
T. pallidum-spezifischne Bandenmuster im
[gM-Immunoblot sowie der Nachweis von
Lipoid-Antikdrpern (CMT - Cardiolipin-Mikro-
flockungstest).

Antikorper gegen T. pallidum waren in 275 der
getesteten 4.272 Seren vorhanden (s. Home-
page LUA Tab. 1.24). Somit zeigten 6,4 % der
Untersuchten eine Seronarbe, die den statt-

gehabten Kontakt mit dem Erreger anzeigt
und die weiterflihrende Untersuchungen auf
Infektionsaktivitdt/Behandlungsbediirftigkeit
erforderlich macht. Von einer aktiven/be-
handlungsbedirftigen T. pallidum-Infektion
war bei 39 Personen auszugehen, da sie ent-
sprechende IgM-Antikérper im Immunoblot
aufwiesen. Doppelinfektionen mit HIV und
T. pallidum wurden in 18 Féllen beobachtet.

Novellierte Trinkwasserverordnung seit
1. November 2011 in Kraft

Die Erste Verordnung zur Anderung der Trink-
wasserverordnung (TrinkwV) vom 3. Mai 2011
wurde am 11. Mai 2011 im Bundesgesetzblatt
veroffentlicht. Den Wortlaut der ab 1. Novem-
ber 2011 in Kraft getretenen Fassung findet
man im Bundesgesetzblatt Jahrgang 2011
Teil 1 Nr. 61, S. 2371. Zum gednderten Ver-
ordnungstext gehoren die amtliche Begriin-
dung in der Bundesratsdrucksache 530/10
vom 02.09.2010 sowie die Begriindungen in
der Bundesratsdrucksache 530/10 (Beschluss)
vom 26.11.2010. Der Verordnungstext der
Bundesratsdrucksache ist nicht véllig iden-
tisch mit dem veroffentlichten Text, da sich
im Bundesratsverfahren noch Anderungen
ergeben haben. Die Anderungen des Bun-
desrates sind somit auch in der Begriindung
nicht enthalten.

Zielstellung der Novellierung

Die Trinkwasserverordnung vom 21. Mai 2001

(TrinkwV 2001) war seit dem 1. Januar 2003

tber acht Jahre in Kraft. Wahrend dieser Zeit

der Anwendung hat sie sich als eine gute

rechtliche Grundlage flr den Trinkwasser-

bereich bewdhrt. Diese Verordnung enthielt

aber auch verbesserungsbedirftige Passagen.

Dies zeigte sich in zahlreichen Anderungs-

vorschldgen aus den einzelnen Bundeslan-

dern (Vollzug der TrinkwV 2001 ist Linder-

aufgabe), den verschiedenen Fachverbinden,

dem Umweltbundesamt (UBA) und der Trink-

wasserkommission (TWK) des Bundesministe-

riums fir Gesundheit (BMG) beim UBA.

Diese betreffen die folgenden Aspekte:

I Klarstellungen

I Berlicksichtigung neuer wissenschaftli-
cher Erkenntnisse

I Genauere Anpassung an die Vorgaben der
Europédischen Trinkwasserrichtlinie

I Anderung von Regelungen, die sich in der
Praxis nicht bewdhrt haben

I SchlieBung von Regelungsliicken

I Anderungen mit dem Ziel der Entbiirokra-

tisierung

I Praktikablere Gestaltung

I Steigerung des hohen Qualitdtsstandards
des Trinkwassers

Ubersicht iiber die Anderungen

Im Wesentlichen sind die folgenden Paragra-

phen betroffen:

I §2 Anwendungsbereich

I § 3 Begriffsbestimmungen
I Trinkwasser
I Wasserversorgungsanlagen
I Gewerblich bzw. 6ffentlich
I Technischer MaBnahmenwert (fir Le-

gionellen)

I Versorgungsgebiet
I Messunsicherheiten

I §5(4) Minimierungsgebot fiir mikrobiolo-
gische Parameter

I § 8 2. Stelle der Einhaltung bei ange-
schlossenen Apparaten - Sicherungsein-
richtung

I §10 (alt) neu aufgeteilt in die §§ 9 und 10

B § 13 bzw. § 16 Anderung der Anzeige-
pflichten

I § 14 Anderung der Untersuchungspflich-
ten

I § 15 Anderung der Anforderung an die
Untersuchungsstellen fir Trinkwasser

I § 17 EinfUhrung der Branchenzertifizie-
rung fur Verfahren und Produkte

B § 18 Uberwachung von Lebensmittelbe-
trieben

B § 18 bzw. § 19 Uberwachung durch die
Gesundheitsdmter

I §21 Anderung der Meldepflichten

Anderungen hinsichtlich mikrobiologischer

Anforderungen

I Es gibt keine Forderung mehr nach gene-
reller Freiheit von Krankheitserregern und
die neue Formulierung in § 4 Abs. 1 lau-
tet: ,Trinkwasser muss so beschaffen sein,
dass durch seinen Genuss oder Gebrauch

eine Schidigung der menschlichen Ge-
sundheit insbesondere durch Krankheits-
erreger nicht zu besorgen ist.”

I Der Parameter Coliforme Bakterien ist jetzt
Indikatorparameter in Anlage 3. Diese An-
passung an die EU-Trinkwasserrichtlinie
entspricht auch besser seiner trinkwasser-
hygienischen Bedeutung.

I Fir Legionella spp. wurde ein technischer
MaBnahmenwert von 100 KBE/100 ml fiir
Trinkwasser in Anlagen der Trinkwasser-
Installation eingefiihrt.

Anderungen hinsichtlich chemischer An-

forderungen

I Cadmium: Absenkung des Grenzwertes fir

Cadmium von 5 pg/l auf 3 ug/l.
Es erfolgte die Anpassung an den gesund-
heitlichen Leitwert der WHO. Bei den zen-
tralen Wasserversorgungsanlagen im Frei-
staat Sachsen ergaben sich dadurch keine
Grenzwertiiberschreitungen.

I Uran: Neuaufnahme eines Grenzwertes

fur Uran in Hohe von 10 ug/l. Der Grenz-
wert ist sowohl fir Erwachsene als auch
fir Sauglinge und Kleinkinder gultig. Er
entspricht dem schon 2004 vom Umwelt-
bundesamt empfohlenen gesundheitlich
lebenslang duldbaren Héchstwert. Diese
Empfehlung wurde von den sdchsischen
Gesundheitsamtern bereits in den Folge-
jahren gemeinsam mit den Wasserversor-
gern umgesetzt. Dabei wurden Wasser-
versorgungsanlagen geschlossen oder mit
einer effizienten Aufbereitungstechnolo-
gie auf der Basis von selektiven lonenaus-
tauschern ausgeristet.
Grundlage fur diese Entscheidungen wa-
ren auch die seit 1999 an der LUA erfolg-
ten umfassenden Uranuntersuchungen in
den séachsischen Trinkwdssern.
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Hygiene der Gesundheits- und Gemeinschafts-
einrichtungen, Kurorthygiene

Beratungs- und Untersuchungstatigkeit
Auch 2011 war ein Schwerpunkt die Beratung
zu HygienemaBnahmen in Krankenhdusern
und Altenpflegeeinrichtungen, die sich aus
dem Auftreten von Erregern mit besonderen
Resistenzen und Multiresistenzen (multire-
sistente bakterielle Erreger - MRE), insbeson-
dere MRSA (Methicillinresistente Staphylo-
coccus aureus) und ESBL (Extended Spectrum
Betalactamase)-Bildner sowie Clostridium
difficile ergeben.

Im Berichtsjahr wurde die Arbeit in den auf
Landesebene etablierten Arbeitsgemeinschaf-
ten im Rahmen des Netzwerks multiresisten-
ter Erreger im Freistaat Sachsen fortgesetzt
und intensiviert. Die Tatigkeiten der AGs wur-
den u. a. auch auf einer Fachtagung im Bil-
dungszentrum MeiBen am 27. September den
interessierten Zuhdrern vermittelt. Weiterhin
war die LUA in zahlreichen Fortbildungen auf
regionaler Netzwerkebene eingebunden.

In der AG HygienemaBnahmen/ Kommu-
nikation konnten verschiedene Dokumen-
te entwickelt werden, die innerhalb der AG
konstruktiv diskutiert wurden. Die AG kon-
zentrierte sich zundchst auf den ambulanten
Bereich, da hier am ehesten noch Defizite
bestehen und Empfehlungen sowie Kenntnis-
se zum Umgang mit MRE nur unzureichend
vorhanden sind. Diese Dokumente werden
den regionalen Netzwerken als einheitliche
Vorgaben zur Verfligung gestellt. Als erstes
Dokument konnte ein Musteriiberleitungsbo-
gen MRE erstellt werden, mit dem wichtige
Informationen zum Vorliegen eines multire-
sistenten Erregers sowie im Falle von MRSA
auch zum Stand einer eventuellen Sanierung
beim jeweiligen Patienten/ Pflegebedirftigen
in standardisierter Form weitergegeben wer-
den kdénnen.

Aufgrund der in den letzten Jahren zuneh-
menden 6ffentlichen Diskussion tber nosoko-
miale Infektionen und multiresistente Erreger
kam es im Berichtsjahr zu einer umfangrei-
chen Novellierung des Infektionsschutzge-
setzes (IfSG) in Form des am 28. Juli 2011
verabschiedeten Gesetzes zur Anderung des
Infektionsschutzgesetzes und anderer Ge-
setze. Die inhaltlichen Neuerungen, die u. a.
die Bewertung noskomialer Infektionen und
des Antibiotikaeinsatzes und -verbrauchs, die
rechtliche Aufwertung der Empfehlungen der
Kommissionen KRINKO und ART am Robert
Koch-Institut (RKI) und die Verpflichtung der
Bundeslander zur Erarbeitung von Landerver-
ordnungen betreffen, wurden in zahlreichen
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Vortrdgen den Amtsdrzten, Mitarbeitern der
Gesundheitsdmter sowie Hygienefachper-
sonal der Krankenhduser und in den Hygie-
nekommissionen der extern krankenhaushy-
gienisch betreuten Hauser vorgestellt und
in einem Beitrag in den LUA-Mitteilungen
4/2011 zusammengefasst.

Die Tatigkeiten im Bereich Kindereinrichtun-
gen und Schulen betrafen neben der Bearbei-
tung zahlreicher Bauprojekte in Amtshilfe fir
die Gesundheitsamter lberwiegend die Be-
antwortung telefonischer oder schriftlicher
Anfragen zum Hygieneregime, insbesondere
zum Umgang mit Wasche und Handtiichern
sowie zu Wasserspiel- und Matschpldtzen.

Zunehmende Anfragen der Gesundheitsamter
erreichten uns auch zu Kindertagesstatten
mit alternativen Betreuungsangeboten, d. h.
sogenannte ,Waldkindergarten" oder Kinder-
tagesstdtten mit dem ,Konzept der offenen
Arbeit". Insbesondere bei den Waldkindergar-
ten werden dabei etablierte Strukturen und
Vorgaben, vor allem zu Raum- und Ausstat-
tungsfragen verlassen. Aus diesen Griinden
ist es oft schwierig, diese Betreuungsform
mit den bestehenden Vorgaben (Gesetz liber
Kindertagesstatten in Verbindung mit der
Empfehlung des SMS zu den rdumlichen An-
forderungen an Kindertageseinrichtungen) in
Einklang zu bringen. Es ist jedoch bisher im-
mer gelungen, in der Beratung der Gesund-
heitsdmter einen Kompromiss zwischen der
Verwirklichung dieser Betreuungsform und
einer dennoch guten Umsetzung von Hygie-

nevorgaben zu finden. Unstrittig ist aber, dass
auch diese neueren Formen von Kindertages-
stdtten unter die Regelungen des IfSG zu
Gemeinschaftseinrichtungen fallen und der
damit geforderte einrichtungsspezifische Hy-
gieneplan sich zumindest in groBen Teilen am
Rahmenhygieneplan des Landerarbeitskreises
aus dem Jahre orientieren sollte.

Breiten Raum nahmen im Bereich der Hygiene
der Gesundheits- und Gemeinschaftseinrich-
tungen wie in den Vorjahren operative Tatig-
keiten ein. Diese reichten von der fachlichen
Unterstlitzung im Rahmen von Routinebe-
gehungen, tberwiegend in Krankenhausern,
Arztpraxen und Altenpflegeheimen, bis hin zu
verschiedenen Probenahmen und Messungen
im Auftrag der Gesundheitsamter (s. Home-
page LUA, Tab. 1.33 und Kapitel Offentlich-
keitsarbeit). In einzelnen Fallen wurde die LUA
von den Gesundheitsdmtern auch anlassbe-
zogen zur Unterstltzung bei der Aufkldrung
von Schwachstellen im Hygieneregime nach
Infektionshdufungen angefragt und konnte
vor Ort ihre fachliche Kompetenz einbringen.

Im Berichtsjahr 2011 wurden ca. 20 Baupro-
jekte unterschiedlichen Umfangs zu Neu- und
Erweiterungsbauten sowie Umnutzungen
vorhandener Gebdude fiir Gesundheits- und
Gemeinschaftseinrichtungen im Auftrag der
Gesundheitsdmter fachspezifisch beurteilt.
Die Palette reichte von Krankenhausberei-
chen und ambulant operierenden Arztpraxen,
teils in Verbindung mit der Begutachtung von

Abb. 1: Der korrekte Umgang mit Handtiichern ist eine wichtige Komponente der Hygiene in der Kindertagesstatte.



Liftungsprojekten, tber Altenpflegeheime bis
hin zu Schulen und Kindertagesstatten.

Fortgesetzt wurde aufgrund der starken
Nachfrage auch die Vermittlung von Sach-
kenntnissen nach Sachs. Hygieneverordnung
als Voraussetzung zum Betreiben von Pier-
cing-, Tattoo-, FuBpflege- oder Kosmetik-
studios, sofern bei der Tatigkeit die Gefahr
blutlbertragbarer Erkrankungen besteht. Die
LUA vermittelte im Rahmen eines zweitdgi-
gen Kurses die notwendigen Sachkenntnisse
u. a. auf den Gebieten Anatomie, Mikrobiolo-
gie, Hygiene und Instrumentenaufbereitung.
Die Weiterbildung fand im Oktober statt und
wurde dankenswerterweise vom Gesund-
heitsamt MeiBen flir Teilnehmer aus dem ge-
samten Freistaat Sachsen organisiert.

Im Landerarbeitskreis zur Erstellung von Rah-
menhygienepldnen nach § 36 IfSG konnte
2011 der Rahmenhygieneplan fir Rettungs-
und Krankentransportdienste abgeschlossen
werden (www.lua.sachsen.de > Humanmedi-
zin > Rahmenhygienepléne).

Diese umfangreiche Hygieneempfehlung war
notwendig, da auf diesem Gebiet bisher nur
wenige regionale und uneinheitliche Ausar-
beitungen existierten, andererseits aber in
den Einrichtungen selbst groBer Bedarf be-
stand. Dabei wurde bei der Erarbeitung die-
ses Rahmenhygieneplanes erneut ein Bereich
aufgegriffen, fur den im IfSG nicht explizit
einrichtungsspezifische Hygienepline (§ 36
bzw. neu § 23) gefordert werden. Leider sind
Rettungs- und Krankentransportdienste auch
nach der Novellierung des IfSG im Sommer
2011 diesbeziglich nicht mit erfasst (s. oben).
Da aber gerade diese Gesundheitseinrichtun-
gen stark mit der Thematik multiresisten-
ter Erreger in Verbindung mit einem hohen
Durchlauf an Patienten konfrontiert werden
und dies oft unter Zeitdruck geschieht, neh-
men sie eine Schlisselrolle in der Thema-
tik MRE und somit auch in den Netzwerken
ein. Es war daher erwartungsgemal, dass
Vortrage der LUA zu diesem Thema stark
nachgefragt waren, so bei Fortbildungen
fur Mitarbeiter von Gesundheitsamtern und
Gesundheitseinrichtungen, fiir Hygienefach-
personal von Krankenh&usern, Arzte im Ret-
tungsdienst und Rettungssanitater.

Laboruntersuchungen

Die Labordiagnostik am Standort Chemnitz
beinhaltet die gesamte Palette hygienisch-
mikrobiologischer Untersuchungen (z. B. Tes-
tung aufbereiteter Endoskope oder RDGs und
Sterilisatoren zur Aufbereitung von Medizin-
produkten, Abklatschuntersuchungen, Luft-
keimbestimmungen, Testung desinfizieren-
der Waschverfahren). Diese Untersuchungen

Tab. 1: Ausgewdhlte hygienische Untersuchungen im Jahr 2011

Art der Untersuchung Anzahl
Uberpriifung von Desinfektionsverfahren 638
RDG fiir chir. Instrumente, Anasthesiematerial, OP-Schuhe usw. 104
desinfizierende Waschverfahren 199
Steckbecken-RDG 284
Geschirrspiilautomaten 36
Dampfdesinfektionsgeradte 6
sonstige 9
Mikrobiologische Uberpriifung von Sterilisatoren 137
Dampf 71
HeiBluft 66
Gas -
Uberpriifung von RLT-Anlagen (Anzahl Haupt-/ Nebenraume) 130/ 138
Luftkeimkonzentrationsbestimmungen 1.167
Luftpartikelmessungen 1.307
Messungen von Luftstrémungsrichtungen 341
Messung klimaphysiologischer Parameter 268
Kontaktkulturen bzw. Abstriche zur Kontrolle von Desinfektions- und Reinigungs- 5.387
mafBnahmen
Uberpriifung aufbereiteter Endoskope (Anzahl Endoskope) 330
Spulfliissigkeiten 1.187
Abstriche 879
krankenhaushyg. Wasserproben (z. B. aus med. Geraten, Spiilwasser) 16
Thermologger (Anzahl getesteter Gerite) 86

wurden im Rahmen der operativen Tatigkeit
durch physikalische Untersuchungsmethoden
wie Luftpartikelzdhlungen, Einsatz von Tem-
peraturdatenloggern, Raumklima-, Luftstro-
mungs- und Schallmessungen erganzt.

Die Untersuchungen wurden auch im Jahr
2011 meist im Auftrag der Gesundheitsam-
ter durchgefiinrt und betrafen hauptséach-
lich Probenahmen und Messungen in Kran-
kenhdusern, ambulant operierenden bzw.
endoskopierenden Praxen sowie Altenpfle-
geheimen. Ferner wurden auch Materialien
direkt fir andere Landesinstitutionen (z. B.
Justizvollzugsanstalten) sowie aus den kran-
kenhaushygienisch betreuten Kliniken unter-
sucht.

Die Tabelle 1 gibt eine Ubersicht ausgewshl-
ter hygienischer Untersuchungen in Gesund-
heits- und Gemeinschaftseinrichtungen im
Berichtsjahr.

Mitwirkung bei der staatlichen Anerken-
nung von Kur- und Erholungsorten

Als Mitglied des Landesbeirates fiir Kur- und
Erholungsorte am Sichsischen Staatsminis-
terium fir Wirtschaft, Arbeit und Verkehr
obliegt der LUA die Beurteilung der Voraus-
setzungen der Antrag auf staatliche Aner-
kennung stellenden Orte im Bereich Hygiene.
Nach Sichtung aller Gutachten und Unterla-
gen sowie Teilnahme an einer Ortsbegehung
wird zu jedem Verfahren eine schriftliche Hy-
gienebewertung abgefasst, in die alle hygie-

nerelevanten Gesichtspunkte einflieBen.

Im Berichtsjahr 2011 konnten 2 Verfahren zur
staatlichen Anerkennung als Kur- bzw. Erho-
lungsort gemaB Sachsischem Kurortegesetz
(SachsKurG) fir folgende Stidte, Gemeinden
bzw. Ortsteile innerhalb des Landesbeirates
abgeschlossen und nach Abstimmung gegen-
uber dem SMWA zur Prédikatisierung emp-
fohlen werden:

I Diesbar-SeuBlitz (Erholungsort, Gemeinde
Niinchritz, Kreis MeiBen)
I Eibenstock (Erholungsort, Erzgebirgskreis)

In einem weiteren Antrag kam der Landesbei-
rat zu einem negativen Votum, da diesem Ort
insgesamt wesentliche Voraussetzungen zum
Erholungsort fehlten. Kurorte standen 2011
nicht zur Préadikatisierung an.

Aufgrund der seit der Novellierung des Sachs-
KurG bestehenden Notwendigkeit der Nach-
beurteilung vergebener Pradikate nach 10
Jahren wurde innerhalb des Landesbeirates
ein Uberblick tiber die fiir die nichsten Jah-
re anstehenden Orte als Planungsgrundlage
erarbeitet. Weiterhin war die LUA innerhalb
des Landesbeirates bei der Uberarbeitung der
Verordnung Uber die Voraussetzungen der
Anerkennung als Kur- oder Erholungsort im
Freistaat Sachsen (ANVO) und der zugehori-
gen Bekanntmachung beteiligt.
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Infektionsepidemiologische Erfassung, Berichts-
und Beratungstatigkeit

Zu ausgewdhlten Infektionskrankheiten:
Masern und Pertussis

Die  Weltgesundheitsorganisation ~ WHO
musste ihr Ziel, die Masern aus Europa zu
eliminieren, schon mehrfach verschieben.
Nach 2007 und 2010 wird nun das Jahr 2015
avisiert. Die steigende Zahl an Masernerkran-
kungen in Europa und Deutschland zeigt, dass
dieses Ziel jedoch noch sehr weit entfernt zu
sein scheint. So wurden europaweit im Jahr
2011 mehr als 30.000 Masernfélle, darunter
8 Masern-assoziierte Todes- und 27 Masern-
bedingte Enzephalitis-Félle, registriert. 24 der
29 Berichtsldnder beobachteten einen An-
stieg von Masernerkrankungen im Vergleich
zu 2010. In Deutschland wurden 2011 Uber
1.600 Masernfélle gemeldet, doppelt so viele
wie im Vorjahr.

Auch in Sachsen erkrankten von Méarz bis Juni
2011 insgesamt 23 Personen an dieser Infek-
tionskrankheit. Es handelte sich um 3 Sdug-
linge (< 1 Jahr), 4 Klein- bzw. Vorschulkinder
(im Alter zwischen 1 und 5 Jahren), 8 Schul-
kinder (6-15 Jahre) sowie 8 Erwachsene (zwi-
schen 20 und 57 Jahren). Die Infektionsquelle
war in einigen Féllen im Ausland (Frankreich,
Philippinen) bzw. in Bundesldndern mit ho-
hen Erkrankungszahlen (Bayern) anzuneh-
men. 11 der 23 gemeldeten Erkrankten in-
fizierten sich Uber familidren Kontakt, ein
Saugling durch einen Spielgefdhrten der be-
suchten Krabbelgruppe. Bis auf eine Patientin
waren alle Betroffenen nicht gegen Masern
geimpft. Diese 23 im Jahr 2011 registrierten
Falle, von denen 8 im Krankenhaus behandelt
werden mussten, bedeuten einen deutlichen
Anstieg: in den letzten flnf Jahren waren in
Sachsen jeweils nur 1 bis maximal 4 Masern-
erkrankungen registriert worden.

Die Masern gelten als eliminiert, wenn eine
fortlaufende  Mensch-zu-Mensch-Ubertra-
gung nicht mehr stattfinden kann und einge-
schleppte Infektionen keine weiteren Infekti-
onsketten nach sich ziehen. Um das Ziel, die
Masern zu eliminieren, zu erreichen, mussten
mindestens 95 % der Bevdlkerung zweimal
geimpft sein.

Die Séachsische Impfkommission empfiehlt
allen nach 1958 geborenen Personen, die
nicht nachweislich eine Masernerkrankung
durchgemacht haben, sich impfen zu lassen.
Prinzipiell gibt es keine Altersbegrenzung fir
die Masernimpfung, nur Schwangere und im-
mungeschadigte Personen dlrfen nicht ge-
impft werden. Die Masernimpfung ist zwei-
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Tab. 1: Masern in Sachsen und Deutschland

(Datenstand Deutschland, Survstat 07.03.2012)

Jahr Sachsen E pro Deutschland darunter Todes- E pro
E abs. 100.000 EW E abs. félle 100.000 EW
2005 16 0,37 780 1 0,95
2006 1 0,02 2.307 1 2,8
2007 1 0,02 566 0,7
2008 2 0,05 916 11
2009 2 0,05 574 0,7
2010 4 0,1 780 0,95
2011 23 0,55 1.607 2 2,0

mal mit einem Mindestabstand von 4 Wochen
(besser fur einen lang anhaltenden Impfer-
folg ist ein langerer Abstand von 3 Monaten)
zu verabreichen. Sollte nur einmal geimpft
werden, so muss eine Uberpriifung des Imp-
ferfolges anhand einer serologischen Blut-
untersuchung erfolgen. Kinder werden nach
Impfkalender im 2. und 6. Lebensjahr geimpft.

Im Gegensatz zu Masern wird man Keuch-
husten (Pertussis) vermutlich niemals ganz
eliminieren kénnen. Dies liegt unter anderem
daran, dass sowohl die Infektion als auch die
Impfung mit den derzeit verflgbaren Impf-
stoffen nur eine zeitlich begrenzte Immunitat
(von maximal 10 Jahren) induzieren.

Trotz wiederholter Erweiterung der Impfemp-
fehlungen ist in den vergangenen Jahren ein
insgesamt ansteigender Trend bei dieser -
bisher nur in den Neuen Bundeslandern mel-
depflichtigen - Erkrankung festzustellen.
Pertussis - urspriinglich eine typische Kin-
derkrankheit - entwickelte sich den in letzten
Jahrzehnten zunehmend auch zu einer Er-
wachsenenerkrankung. Das Durchschnittsal-
ter der im Freistaat an Keuchhusten erkrank-
ten Patienten sank nun aber in den letzten
Jahren von 45 Jahren im Jahr 2004 kontinu-

ierlich und lag 2011 bei nur noch 27 Jahren.
Wahrend nach der Empfehlung einer Boos-
terimpfung der Erwachsenen aller 10 Jahre
durch die Sédchsische Impfkommission im
Jahr 2007 zwar ein Riickgang der Anteile
der Neuerkrankungen in dieser Altersgruppe
erzielt werden konnte, nahmen die Erkran-
kungszahlen in der besonders gefdhrdeten
Risikogruppe der Sduglinge in den letzten
Jahren zu (Abbildung 1).

Im Jahr 2011 wurden in Sachsen 1.241 Per-
tussis-Erkrankungen (30 Erkrankungen pro
100.000 Einwohner) erfasst, 56 % mehr als
im Vorjahr 2010. Ahnlich hohe Erkrankungs-
zahlen wurden bisher nur 2007 (1.222 Er-
krankungen) bzw. 2009 (1.554 Erkrankungen)
registriert.

Uber die Halfte der Betroffenen (55 %) war
15 Jahre und alter. 55 Erkrankungen traten
bei Suglingen auf, was einer Inzidenz (Neu-
erkrankungsrate) von 162 Erkrankungen pro
100.000 dieser Altersgruppe entspricht. Gera-
de Kinder im ersten Lebensjahr, bei denen der
Keuchhusten ein lebensbedrohliches Krank-
heitsbild darstellen kann, gilt es mehr zu
schitzen. Kontaktpersonen von Sauglingen
(vor allem auch Eltern, GroBeltern und Ge-
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Abb. 1: Pertussis-Erkrankungen im Freistaat Sachsen 2002 bis 2011 nach Altersgruppen



schwister) sollten einen sicheren Impfschutz
besitzen, damit von ihnen keine Ansteckungs-
gefahr bzw. Ubertragungsrisiko ausgeht.

Von den 1.241 gemeldeten Keuchhustenpa-
tienten waren 673 (54 %) ungeimpft, 330
(27 %) der Erkrankten hatten einen unvoll-
standigen Impfschutz. Der relativ hohe Anteil
trotz Impfung erkrankter Personen von 19 %,
der in den letzten 5 Jahren zwischen 10 und
16 % betrug, ist bei dieser impfpréventablen
Erkrankung nicht ungewdhnlich, wenn auch
nicht zufriedenstellend. Insbesondere in der
Altersgruppe der Kleinkinder kommt es ver-
mehrt zu so genannten Impfdurchbriichen
und gerade diese Altersgruppe war im Jahr
2011 im Zusammenhang mit Erkrankungs-
hdufungen auch anteilig mehr betroffen als
in den Jahren zuvor. Von den 174 erkrankten
Kindern im Alter von 1 - < 5 Jahren waren 71
(41 %) geimpft.

Im Berichtsjahr kamen insgesamt 41 Pertus-
sis-Ausbriiche zur Meldung, mehr als doppelt
so viele wie in den Vorjahren (2006 - 2010).
20 dieser Erkrankungsgeschehen wurden in
Schulen, 11 in Kindertagesstatten und 7 als
familidre Haufungen registriert. Gerade in
Kindertagesstatten kam es also zu deutlich
mehr Erkrankungsausbriichen als in den Vor-
jahren, in denen aus diesen Einrichtungen je-
weils nur 1-3 Ausbriiche Ubermittelt wurden.

Fiir den Freistaat Sachsen wurden durch die
Landesuntersuchungsanstalt in Zusammen-
arbeit mit der AG Infektionsschutz des Lan-
desverbandes Sachsen der Arzte und Zahn-
4rzte des OGD Empfehlungen zur Verhiitung
und Bekdmpfung von Pertussis entwickelt.
Dieses so genannte Herdbekdmpfungspro-
gramm und ein kurzgefasstes Handlungs-
schema fiir den Umgang mit Erkrankten und
Kontaktpersonen wurden aktuell Gberarbeitet
und sollen dazu beitragen, den Keuchhusten
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weiter zurlickzudrangen, wenn er schon nicht
ausgerottet werden kann.

Novellierung der sdchsischen IfSGMeldeVO
(Anderung der Verordnung iber die Erwei-
terung der Meldepflicht fiir iibertragbare
Krankheiten und Krankheitserreger nach
dem Infektionsschutzgesetz)

Die Verordnung des Séchsischen Staatsminis-
teriums fir Soziales und Verbraucherschutz
Uber die Erweiterung der Meldepflicht fir
Ubertragbare Krankheiten und Krankheitser-
reger nach dem Infektionsschutzgesetz (IfSG-
MeldeVO) vom 03.06.2002 wurde novelliert.
Folgende Anderungen sind mit Verdffent-
lichung der novellierten [fSGMeldeVO im
Séchsischen Gesetz- und Verordnungsblatt
Nr. 12/2011 (S. 629-630) am 15.12.2011 in
Kraft getreten:

Neu aufgenommen wurde im § 1 (Ausdeh-
nung der Meldepflicht auf andere tbertragba-
re Krankheiten) die namentliche Meldepflicht
der Erkrankung und des Todes an invasiven
Pneumokokken-Erkrankungen, Herpes zoster
und Windpocken.

Gem3B § 2 (Ausdehnung der Meldepflicht auf
andere Krankheitserreger) besteht nun zudem
eine namentliche Meldepflicht von Erreger-
nachweisen, wenn diese auf eine akute In-
fektion hinweisen, flir ,community acquired
Methicillin-resistente Staphylococcus aure-
us" (caMRSA).

Im § 4 (Spezifizierung der Meldepflicht fir
libertragbare Krankheiten) wurde eine An-
derung der Stellung von Clostridium difficile
vorgenommen, der jetzt - seiner Bedeutung
entsprechend - als Extra-Meldetatbestand
und nicht mehr im Rahmen der Gbrigen mi-
krobiell bedingten Lebensmittelvergiftungen
aufgefihrt ist.

Nicht mehr meldepflichtig sind die Erkran-
kung Rotz, das Toxische Schocksyndrom (TSS)
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Abb. 2: Pertussis-Erkrankungen im Freistaat Sachsen 2011 nach Altersgruppen

sowie das Trachom (& 1). Diese Erkrankungen
treten in Sachsen wie auch bundesweit nur
noch sehr selten bzw. gar nicht mehr auf.
Demzufolge ist aus epidemiologischer Sicht
eine erweiterte Meldepflicht nicht mehr zu
begriinden. Auch der Nachweis biogener
Amine (zum Beispiel Histamin, enemals § 4),
die als potentielle Verursacher gastroenteri-
tischer Erkrankungen in Frage kommen, ist
nicht mehr meldepflichtig.

Die entsprechenden flr den Freistaat entwi-
ckelten und angepassten Arzt- bzw. Labor-
Meldeformulare sind im Internet auf der Seite
www.gesunde.sachsen.de/12210.html einge-
stellt.
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Umweltmedizinische und umwelthygienische
Untersuchungs- und Beratungstatigkeit

Die Themen Gesundheits- und Verbraucher-
schutz weisen inhaltlich und aufgabenbezo-
gen enge Beziehungen zum Umweltschutz
auf. Die Schnittstellen zwischen diesen bei-
den Ressorts stehen im Mittelpunkt der Ak-
tivitdten des Fachgebietes ,Umweltmedizin,
Kommunalhygiene", dessen Aufgabe darin
besteht, die im Freistaat Sachsen tatigen Ge-
sundheitsbehdrden sowie andere &ffentliche
Stellen und Fachbehérden im Bezugsbereich
Umwelt und Gesundheit zu beraten sowie ge-
gebenenfalls mit Untersuchungen und Stel-
lungnahmen zu unterstitzen.

Auch im Berichtsjahr 2011 stand erneut ein
breites Spektrum verbraucher- und umwelt-
schutzbezogener Fragestellungen mit um-
weltmedizinischem Hintergrund auf der Ta-
gesordnung.

Das diesbeziigliche Anforderungsprofil um-
fasste sowohl fernmiindliche Beratungsan-
liegen zu vermuteten Schadstoffexpositionen
bis hin zu komplexen umweltmedizinischen
Stellungnahmen und Expositionsanalysen,
einschlieBlich der hierzu notwendigen Probe-
nahmen und Ortsbesichtigungen. Insgesamt
wurden im Berichtsjahr 2011 an das Fach-
gebiet 712 Anfragen herangetragen. Hiervon
waren 189 Amtshilfeersuchen in Form einer
ausfihrlichen schriftlichen Stellungnahme,
einschlieBlich der dazugehérigen Ortsbe-
sichtigung und einer Probenahme fir spezi-
elle Umfelduntersuchungen, abzufassen. Das
Gros der Anfragen wegen beflrchteter Ge-
sundheitsrisiken stammte aus den Gesund-
heitsamtern, die hierfiir in den Kommunen
oft die erste Anlaufstelle sind. Ein weiterer
Teil der an das Fachgebiet geleiteten Anfra-
gen resultiert aus umweltmedizinischen und/
oder hygienischen Auffalligkeiten, die wah-
rend gesundheitsbehordlicher Inspektionen
in Einrichtungen nach § 8 SachsGDG festge-
stellt wurden.

Der Anfragen- und Tatigkeitsschwerpunkt lag
im Bereich der Innenraumlufthygiene (z. B.
Gesundheitsrisiken durch Innenraumchemi-
kalien und Schimmelpilze, Liftungsprobleme
in Schulen, Hygieneanforderungen an Lif-
tungs- und Klimaanlagen, Behaglichkeits-
und Gesundheitsaspekte in Passiv- und Nied-
rigenergiehdusern). Die Unterstiitzung durch
die LUA bei raumlufthygienischen Anfragen
beinhaltet sowohl die umweltmedizinische
Beratungstatigkeit als auch das Angebot von
indikationsgerechter Messtechnik.

Mit der vorhandenen Ausriistung kann so-
wohl die Untersuchung von Schadstoffbelas-
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tungen (sog. ,fliichtige organische Verbin-
dungen”, FOV) in der Innenraumluft als auch
das Erfassen bzw. Aufspiiren von Schimmel-
pilzproblemen im Innenraumbereich abge-
deckt werden. Die Untersuchungstatigkeit im
Berichtsjahr umfasste insgesamt 130 kom-
plexe Innenraumanalysen auf Schadstoffe
und/oder Schimmelpilzbefall (einschlieBlich
Ortsbesichtigung und Probenahme) sowie zu-
satzlich 4.191 Laboreinsendungen zur Schim-
melpilzbestimmung aus den Kommunen.
Einen weiteren kommunalhygienischen Ta-
tigkeitsschwerpunkt bildeten im Berichtsjahr
2011 wiederum die Aktivitdten zur Umset-
zung der novellierten ,Sachsischen Bade-
gewdsserverordnung” (SichsBadegewVO .
15.04.2008). Ein Novum in der aktuellen Ver-
ordnung stellt u. a. die Erstellung der sog.
.Badegewdsserprofile" dar, eine Forderung
der EU, die erstmalig bis zum Beginn der Ba-
desaison 2011 zu erflllen war.

Unter einem ,Badegewdsserprofil” ist die
umfassende Erhebung und Beschreibung des
Umfeldes eines an die EU meldepflichtigen
Badegewdssers zu verstehen. Derartige Pro-
file wurden im Berichtsjahr fiir 32 EU-Bade-
gewdsser erstellt. Sowohl fir die betroffenen
Landkreise als auch fur die LUA stellte dies
eine nicht unerhebliche Herausforderung dar,
da bis zum Schluss noch zahlreiche Abstim-
mungen zwischen den Umwelt- und Gesund-
heitsressorts sowie zwischen der LUA und
den Gesundheitsdmtern erforderlich waren.
Der LUA wurden namentlich in der zugrunde-
liegenden Verordnung koordinierende Aufga-
ben bei der Umsetzung des Gesamtkonzeptes
,Sdchsische Badegewdsserprofile” zugewie-
sen.

Ein weiteres zum Fachgebiet gehdrendes
Aufgabenfeld befasst sich mit der systemati-
schen Messung und Analyse der allergieaus-
|6senden Baum- und Pflanzenpollen in der
AuBenluft. Hierfir wird am Standort Chem-
nitz der LUA eine Pollenmessstelle betrieben.
Sie ist eine von nur zwei Messstellen in Sach-
sen, die wiederum Teil des gesamtdeutschen
Pollenmessnetzes und -informationsdienstes
sind. Die eigentliche Bestimmung bzw. Dif-
ferenzierung der eingefangenen Pollen wird
stets unmittelbar vor Ort (im Labor) durchge-
fuhrt, von wo die Daten jeweils als Update an
den Deutschen Wetterdienst gemeldet wer-
den. Die allergenen Pollen zdhlen zu den ge-
sundheitlich bedeutsamsten Luftinhaltstof-
fen. Sie sind Bestandteil des atmosphérischen
Bioaerosols, das gegenwartig zunehmend in

den Fokus umweltmedizinischer Diskussio-
nen rickt. Die systematische Beobachtung
gesundheitsrelevanter Umwelteinflisse ist
im SachsGDG als eine der Kernaufgaben des
Offentlichen Gesundheitsdienstes verankert
(SachsGDG v. 11.12.1991).

SchlieBlich waren auch im Berichtsjahr 2011
wieder zahlreiche Anfragen auf die Priifung
von Gesundheitsbelangen im Rahmen von
6ffentlichen Bauvorhaben oder kommunal
bedeutsamen Anlagen- und Gebietsplanun-
gen (i. S. von Gesundheitsvertraglichkeitspr-
fungen) gerichtet. Die im Freistaat Sachsen
meistens vorhandene enge Nachbarschaft
unterschiedlicher Nutzungen - grob unter-
teilbar in Industrie/ Gewerbe/ Landwirtschaft/
Natur/ Erholung/ Wohnen - fiihrt nicht sel-
ten zu Interessenkonflikten infolge von be-
flrchteten Immissionsproblemen oder kom-
plizierten Standortbedingungen. Es wurden
im Berichtsjahr zu solchen Sachverhalten 44
schriftliche Fachberatungen oder Stellung-
nahmen angefertigt, die Einschdtzungen zu
prognostizierten oder bereits beklagten Expo-
sitionen bzw. Gesundheitsrisiken enthielten.

Aufgrund des komplexen Wirkungsgefliges
von Umweltfaktoren auf die Gesundheit und
der Vielzahl mdglicher Noxen sind derartige
Anfragen stets mit einem hohen Arbeits-
aufwand verbunden. Gleichwohl wird die
Beteiligung an solchen Planungs- und Ge-
nehmigungsverfahren als ein wesentlicher
Bestandteil kommunal- bzw. umwelthygie-
nischer praventivmedizinischer Tatigkeit des
Offentlichen Gesundheitsdienstes angesehen
(die Beteiligung der Behérden des OGD an
értlichen Planungsvorhaben ist im SdchsGDG
v. 11.12.1991 verankert).

Im Vordergrund der diesbeziiglichen Amtshil-
feersuchen an die LUA standen Anlagetypen
wie Biogasanlagen und Windkraftanlagen,
die im Zuge der energie- und klimapolitisch
avisierten Zielstellungen gegenwartig eine
starke Forderung erfahren. Einen weiteren
Schwerpunkt der Zuarbeiten durch die LUA
bildeten Tierhaltungsanlagen.

Das Fachgebiet praktiziert und férdert mit
einem GroBteil seiner Tatigkeiten eine ver-
stindliche Risikokommunikation, die sehr
nah an den kommunalen Problemen ausge-
richtet ist. Die Offentlichkeitsarbeit nimmt
deshalb im Fachgebiet einen breiten Raum
ein. So initiiert das Fachgebiet u. a. Fortbil-
dungsveranstaltungen, erstellt Informations-



schriften zu aktuellen umwelthygienischen
und umweltmedizinischen Themen, ist betei-
ligt an der Berichterstattung und arbeitet in
verschiedenen Fachgremien bzw. speziellen
Arbeitsgruppen mit. Das handlungsleitende
Motiv fiir diese vom Gesetzgeber zugewie-
senen Aufgaben ist es, letztlich auf die Ver-
besserung der Umweltverhaltnisse im Sinne
einer positiven Gesundheitsférderung und
umfassenden Gesundheitsvorsorge hinzuwir-
ken.

Schadstoffe in Innenrdumen

Beschwerden Gber Qualitdtsméngel der
Raumluft gehéren zum standigen Repertoire
von Anlédssen, deretwegen die Gesundheits-
behorden kontaktiert werden.

Unter umweltmedizinischen Aspekten gilt die
Innenraumluft bereits deshalb als eines der
wichtigsten Umweltmedien, weil die Aufent-
haltsdauer der meisten Menschen hierzulan-
de in Innenrdumen tdglich Gber 20 Stunden
betragt. Die Masse der eingeatmeten Innen-
raumluft erreicht somit bei Erwachsenen tdg-
lich Werte zwischen 20-24 kg und rangiert
deutlich oberhalb der jeweils aufgenom-
menen Tagesmenge an Lebensmitteln oder
Trinkwasser. Deshalb ist es sehr wichtig, alle
auffalligen Entwicklungen und Erscheinun-
gen auch in diesem Hauptaufenthaltsbereich
des Menschen aufmerksam zu beobachten
und gegebenenfalls rechtzeitig auf sich an-
bahnende Probleme aufmerksam zu machen.
Der OGD gehért zu den wenigen Institutio-
nen, die sich behdrdlicherseits mit innen-
raumlufthygienischen Problemen befassen
und auf Erfahrungen und fachliche Kompe-
tenz auf diesem Gebiet verweisen kdnnen.
Die Moglichkeit des Riickgriffes auf gezielte
Untersuchungs- und Laborleistungen der
LUA ist flr viele Gesundheitsdmter unver-
zichtbar, insbesondere wenn es um gesund-
heitsbezogene Fragestellungen in offentlich
bzw. gemeinschaftlich genutzten Gebduden
(Schulen, Kitas, Sporthallen, Bibliotheken,

Horsdle, Veranstaltungsraume, Blro- und
Verwaltungsraume) geht.

Die Inanspruchnahme von Schadstoffmes-
sungen der Innenraumluft durch die LUA
bewegt sich jahrlich auf einem Niveau von
etwa 60-70 komplexen Geb3dudeanalysen. Die
Abbildung 1 zeigt eine Untergliederung der
im Berichtsjahr 2011 untersuchten Gebdude-

typen nach ihrer Nutzungsart.

Um systematische Informationen Uber die
zahlreichen Facetten von Innenraumluftbe-
lastungen zu erhalten, ware ein kontinuier-
liches Monitoring (dhnlich wie in der AuBen-
luft) grundsétzlich wiinschenswert. Dies I4sst
sich allerdings gegenwartig nicht realisieren,

da flr chemische Luftbelastungen in den o. g.

Innenrdumen keine gesetzlichen Regelungen

existieren (ausgenommen Gefahrstoffarbeits-

platze). Als maBgebliche Quelle fir das Wis-
sen Uber die aktuellen Belastungsverhaltnisse
in Innenrdumen dienen somit hauptséchlich
anlassbezogene bzw. beschwerdenbezogene

Schadstoffuntersuchungen.

Die Anlasse, deretwegen die Gesundheitsam-

ter die LUA um Unterstiitzung ersuchen, las-

sen sich den folgenden Kategorien zuordnen:

I anhaltende Geruchsbeldstigungen und
Befindlichkeitsstérungen, hauptsédchlich
zusammenhdngend mit Neubautatigkei-
ten sowie nach Sanierungs- und Renovie-
rungsarbeiten;

I Hygieneprobleme in Schulen, Kinderta-
gesstatten und anderen gemeinschaftlich
genutzten Gebduden infolge zu geringer
Luftwechselraten;

I Innenraumprobleme infolge von Hava-
rien, nach Brdanden oder anderen auBer-
gewohnlichen Schadensereignissen mit
einer moglichen Gesundheitsgefdhrdung
(z. B. Heizélkontaminationen nach Hoch-
wassereinbriichen);

I Beldstigungen durch permanente Raum-
desodorierung, insbesondere bei Personen
mit Duftstoffallergien oder Personen mit
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Abb. 1: Anzahl der untersuchten Gebdudetypen nach ihrer Nutzungsart

Chemikalientiberempfindlichkeiten;

I Innenraumprobleme infolge eines Schad-
stofftransfers aus Altlasten bzw. Altabla-
gerungen.

Der Untersuchungsgang vor Ort beinhaltet
stets eine grlndliche Inspektion sowie die
Erfassung des vorliegenden Beschwerden-
profils. Die Ergebnisse dieser Vorermittiungen
sind ausschlaggebend fiir die Eingrenzung
von verddchtigen Innenraumquellen und so-
mit richtungsweisend fiir den zielgerichteten
Einsatz der Probenahme- und Messtechnik.
Die Abbildung 2 zeigt das Spektrum der Be-
schwerden, die im Berichtsjahr der Ausloser
fur die Konsultation der Gesundheitsbehor-
den waren.

Die LUA verfligt liber eine moderne gaschro-
matographische Analytik, eingeschlossen eine
kompatible Probenahme, mit der ein groBer
Teil der in die Raumluft gelangenden Chemi-
kalien gemaB neuesten Standards quantitativ
bestimmt werden kann (ca. 250 Einzelverbin-
dungen, sog. Fliichtige Organische Verbin-
dungen, ,FOV", im Siedebereich 50-260 °C,
gem3B VDI-RL 2100 BI. 1 und BI. 2).

Fir die Beurteilung der gemessenen Raum-
luftkonzentrationen stehen einerseits Richt-
werte zur Verfligung. Sie werden von einem
beim Umweltbundesamt ansdssigen Exper-
tengremium erarbeitet und empfohlen. Die
Richtwerte gestatten eine differenzierte ge-
sundheitsbezogene Bewertung. Der Richt-
wert | (1. Stufe) markiert die untere Tole-
ranzschwelle, sie sollte nach Madglichkeit
unterschritten werden. Der Richtwert Il (2.
Stufe) sollte auf keinen Fall (berschritten
werden, da Uberschreitungen nicht mehr
als gesundheitskonform gelten. AuBer den
Richtwerten werden verschiedene Leitwer-
te empfohlen, sie beinhalten Zielvorgaben,
die aus lufthygienischer Sicht grundsatzlich
erstrebenswert sind. Der meistverwendete
Leitwert flir moderne Innenrdume ist die sog.
FOV-Summenkonzentration  (fachsprach-
lich: TVOC-Wert, abgeleitet von total vola-
tile organic compounds), fir den der offiziell
empfohlene Zielwertbereich zwischen 200-
300 pg pro m* liegt.

Von den 2011 untersuchten 65 Innenrdumen
waren nur 38 % als vollstdndig ziel- und
richtwertkonform einzuschatzen. In 62 % der
Untersuchungsrdume wurden die empfohle-
nen Zielwertkonzentrationen fir die summa-
rische Belastung mit fliichtigen organischen
Verbindungen  (FOV-Summenkonzentration)
Uberschritten. Zusatzlich wiesen 43 % die-
ser Rdume Richtwertliberschreitungen von
Einzelstoffen auf, bei denen aus gesund-
heitlichen Griinden vorsorglich MaBnahmen
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Abb. 2: Zusammensetzung des Beschwerdespektrums

zur Ursachenermittlung und -beseitigung
angezeigt waren. Insgesamt wurden im Be-
richtsjahr in 15 Féllen Innenraumluftkonzen-
trationen ermittelt, die nicht mehr als ge-
sundheitlich unbedenklich galten, bei denen
dringender Handlungsbedarf bestand (d. h.
Nutzungsanderungen bzw. -einschrankun-
gen). Unter diesen Einrichtungen befanden
sich auch 10 Kindereinrichtungen, in denen
die Nutzung nicht in hergebrachter Weise
fortgesetzt werden konnte.

Unterstellt man, was empirisch belegt ist,
dass bereits auch moderate Ziel- und Richt-
wertiiberschreitungen  der Innenraumluft
eine wesentliche Mitursache flr die o. g.
Beschwerden sein konnen, dann ergeben
sich aus unseren Messungen in 62 % der
herangetragenen Falle Hinweise auf einen
wahrscheinlichen  Beschwerdeausldser im
Indoorbereich. In den meisten Fdllen konnte
den Gesundheitsdmtern handlungsweisen-
de Hilfe mit einer Angabe der wahrscheinli-
chen Quelle(n) angeboten werden. Unter den
wahrscheinlich gemachten Quellen bildeten
wie in den Vorjahren der FuBbodenaufbau
neben der chemischen Mauerwerkssanierung
und verschiedenen Versiegelungssystemen
den Schwerpunkt der Raumluftbelastungen.

Festzuhalten bleibt, dass die seit Jahren be-
stehenden Tendenzen von kontinuierlich an
die Gesundheitsbehdrden gerichteten innen-
raumbezogenen Beschwerden flir ein nicht
unerhebliches Problempotenzial beziiglich
chemischer Innenraumluftbelastungen spre-
chen. Das Gebiet ist - nicht zuletzt Dank
der Aktivitdten des OGD - auf der Ebene der
ernstzunehmenden Gesundheitsthemen und
dringend zu nutzenden Prdventionspotenzi-
ale angelangt.
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Badegewadsserhygiene

Wahrend der Badesaison 2011 stand als we-
sentliche Herausforderung fir die Gesund-
heitsbehorden des Freistaates die fristgema-
Be Umsetzung der Vorgaben der novellierten
Badegewisserrichtlinie 2006/7/EG und der
neuen Sichsischen Badegewdsserverordnung
in die Praxis an.

Im Mittelpunkt der routinemdBigen Badege-
wasserlberwachung in jeder Saison stehen
Inspektionen und Beprobungen der Gewds-
ser durch die Gesundheitsdmter sowie die
mikrobiologischen Untersuchungen der Pro-
ben zur Feststellung der Badewasserqualitat
durch die Landesuntersuchungsanstalt. Im
Berichtsjahr wurden in der LUA 182 Was-
serproben von insgesamt 31 sdchsischen
EU-Badegewdssern auf die vorgeschriebe-
nen mikrobiologischen Indikatorparameter
Escherichia coli und Intestinale Enterokkoken
untersucht und bewertet. Die aktuellen Uber-
wachungsergebnisse bestdtigen erneut ein
hohes mikrobiologisches Niveau der Wasser-
qualitdt in sdchsischen EU-Badegewdssern.
Im Berichtszeitraum wurden bei keinem
Gewdsser relevante bakterielle Wasserver-
unreinigungen bzw. gesundheitlich kritische
.hohe Einzelwerte" fur die Indikatorbakterien
Escherichia coli und Intestinale Enterokkoken
festgestellt.

Uber die Wasserqualitat der Badeseen infor-
miert die LUA jeweils aktuell auf ihrer Inter-
netseite http://[www.gesunde.sachsen.de/ba-
degewaesser.php.

Als nennenswerte Auffalligkeiten traten le-
diglich bei einer Talsperre Probleme durch
starke Vermehrungen von Cyanobakterien
(Blaualgen) der Gattung Microcystis auf, die
wegen zu geringer Sichttiefen zu Einschran-
kungen des Badebetriebes flihrten.

Nach Abschluss der Badesaison 2011 erfolg-
te erstmalig die Berechnung der Konformitat
und die Qualitatseinstufung der EU-Bade-
gewasser nach einem neuen, einheitlichen
Bewertungsverfahren. Die Grundlage hierfir
bildete die Gesamtheit der Uberwachungs-
daten fUr die mikrobiologischen Indikator-
parameter Escherichia coli und Intestinale
Enterokkoken aus den zurlckliegenden vier
Jahren (2008 bis 2011). In Sachsen verfiig-
ten 27 EU-Badegewdsser Uber die fir die
neue Einstufung notwendige Datenlage. Ei-
nen Uberblick Uber die Qualititseinstufung
einzelner Gewdasser nach dem neuen Bewer-
tungsmodus gibt die Tab. 1.31 (s. Homepage
LUA). Alle darin verzeichneten Badegewasser
erflllten durchweg die europaweit geltenden
hygienischen Anforderungen und wiesen ei-
nen ,ausgezeichneten" mikrobiologischen
Zustand auf.

Von der Europdischen Kommission wird jahr-
lich ein zusammenfassender Bericht tber die
Qualitdt der Badeseen der vorangegangenen
Saison herausgegeben. Der letzte Bericht
.Qualitdt der Europdischen Badegewdsser
2010" ist im Internet unter http://www.eea.
europa.eu/de/publications/qualitaet-der-eu-
ropaeischen-badegewaesser-2010) abrufbar.
Der auf der neuen Bewertung basierende Be-
richt fur die Badesaison 2011 wird im Laufe
des Jahres 2012 erscheinen.

Die Verpflichtung zur Erstellung der Badege-
wasserprofile fir jedes EU-Gewasser bildet ei-
nen der Schwerpunkte der Richtlinie 2006/7/
EG und der S3chsBadegewVO. In Sachsen
obliegt der LUA die Koordinierung flr die Er-
stellung der EU-Badegewdsserprofile (§ 6 der
SachsBadegew\VO).

Badegewdsserprofile beinhalten eine umfas-
sende Beschreibung aller relevanten Gewés-
sermerkmale sowie eine langerfristige Qua-
litdtsbewertung anhand mikrobiologischer
Uberwachungsparameter und werden zur Er-
arbeitung von MaBnahmen zur nachhaltigen
Sicherstellung bzw. Verbesserung der Gewés-
serqualitdt herangezogen.

Die ersten Profile flrr 32 séchsische EU-Bade-
gewasser wurden unter Federfiihrung der LUA
fristgemaB bis zum 24. Marz 2011 erstellt und
veréffentlicht. Eine Kurzbeschreibung fir je-
des EU-Badegewdsser sowie die detaillierten
Badegewdsserprofile (einschlieBlich Karten)
sind unter http://www.gesunde.sachsen.de/
badegewaesser.php abrufbar. Damit wurde
den Anforderungen der Richtlinie 2006/7/EG
und der SdchsBadegewVO im vollen Umfang
entsprochen. Eine Aktualisierung der Profil-
daten flr sachsische EU-Badegewasser ist fir
das Jahr 2014 vorgesehen.


http://www.gesunde.sachsen.de/badegewaesser.php
http://www.gesunde.sachsen.de/badegewaesser.php
http://www.eea.europa.eu/de/publications/qualitaet-der-europaeischen-badegewaesser-2010

Amtliche Lebensmitteluntersuchungen
Amtliche Futtermitteliberwachung

Ubersicht {iber das Leistungsspektrum

In den beiden Abteilungen ,Amtliche Lebens-
mitteluntersuchungen” der Landesuntersu-
chungsanstalt fiir das Gesundheits- und Vete-
rindrwesen (LUA) an den Standorten Dresden
und Chemnitz sind 2011 auf der Grundlage
der gesetzlichen Bestimmungen 24.363 Pro-
ben untersucht und beurteilt worden. Die
Beanstandungsquote bei Lebensmitteln, Be-
darfsgegenstanden, kosmetischen Mitteln
und Tabakerzeugnissen lag mit 12,3 % wie-
der etwas hoher als im Vorjahr, in dem mit
10,8 % die niedrigste Beanstandungsquote
seit Bestehen der LUA zu verzeichnen war.
Die detaillierte Auflistung der Beanstan-
dungsgriinde kann den Tabellen 2.2 bis 2.7
(s. Homepage LUA) entnommen werden. Der
Tabellenteil zu diesem Jahresbericht wird
ausschlieBlich auf der Homepage der LUA un-
ter dem Stichwort ,Publikationen” eingestellt
(http://www.lua.sachsen.de). Auffillig ist die
groBe Spannweite der Beanstandungsquo-
ten in den untersuchten Produktgruppen.
Wie in den vergangenen Jahren wurden bei
Nahrungserganzungsmitteln am haufigsten
Abweichungen von der Norm festgestellt (s.
Abb. 1). Dagegen stellte sich Sduglings- und
Kleinkindernahrung im Jahr 2011 als neuer
Beanstandungsschwerpunkt heraus. In die-
ser Warengruppe musste etwa jede dritte
Probe aufgrund von VerstéBen gegen Kenn-
zeichnungsvorschriften beanstandet werden.
In der nachfolgenden Grafik sind diejenigen
Produktgruppen dargestellt, deren Beanstan-
dungsquote Uber 20 % lag. Nur 0,2 % der
Lebensmittelproben wurden - hauptsachlich
wegen des Nachweises pathogener Keime -
als gesundheitsschadlich bewertet.

Das Jahr 2011 war besonders durch drei
bedeutsame Geschehnisse mit zum Teil gra-
vierenden Auswirkungen auf die Lebens-
mittel- und Futtermittelsicherheit geprdgt.
Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der
Abteilungen ,Amtliche Lebensmitteluntersu-
chungen” waren an der Bewadltigung dieser
Ereignisse im Rahmen der Risikobewertung,
des Risikomanagements und der amtlichen
Untersuchungstatigkeit aktiv beteiligt. In
Folge der Reaktorkatastrophe in Fukushi-
ma war zu kldren, ob radioaktiv belastete
Lebensmittel und kosmetische Mittel nach
Sachsen geliefert wurden. Als Grundlage der
lebensmittelrechtlichen Beurteilung der ent-
nommenen Proben in der LUA erfolgte die
Probenuntersuchung im Staatsbetrieb Staat-
liche Betriebsgesellschaft fir Umwelt und
Landwirtschaft. Gleich zu Beginn des Jahres
war auch Sachsen durch einen sich bun-
desweit auswirkenden Kontaminationsfall
mit Dioxinen betroffen. Unter Verwendung
technischer Fette hergestellte Mischfutter-
mittel waren unter anderem an einen gro-
Ben Gefliigelmastbetrieb geliefert worden.
Der effizienten und hochflexiblen Arbeits-
weise und der damit verbundenen schnellen
Befunderstellung in der LUA war es zu ver-
danken, dass die Auflagen fir den betroffe-
nen Betrieb innerhalb kirzester Zeit wieder
aufgehoben werden konnten, nachdem sich
die untersuchten Lebensmittelproben als un-
auffallig herausgestellt hatten. Im Laufe des
EHEC Geschehens musste eine unplanmaBig
hohe Zahl an pflanzlichen Lebensmitteln auf
den Erreger untersucht werden. Dies geschah
zum einen hinsichtlich einer Aufklarung von
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Abb. 1: Beanstandungsquoten fir ausgewadhlte Warengruppen

teilweise schwerwiegend verlaufenden In-
fektionen mit dem Erreger und zum anderen
im Rahmen eines kurzfristig initiierten Lan-
destiberwachungsprogramms im Sinne des
vorbeugenden gesundheitlichen Verbrau-
cherschutzes. Bei der Bewaltigung derartiger
krisendhnlicher Geschehen werden die Vor-
teile einer unabhdngigen, gut vernetzten und
integrierten Untersuchungseinrichtung mit
den Bereichen Amtliche Lebensmitteluntersu-
chung, Humanmedizin, Veterindrmedizin und
Futtermittelliberwachung besonders deutlich.
Durch die Integration der Amtlichen Futter-
mitteliberwachung in das Fachgebiet Amtli-
che AuBendienstaufgaben wurde eine bessere
Verzahnung mit der Amtlichen Lebensmittel-
tberwachung erreicht, die beispielsweise im
Rahmen eines Programms zur Kontamination
von zur Futtermittel- und Lebensmittelerzeu-
gung genutzten Uberschwemmungsflachen
genutzt werden konnte.

Die amtliche Untersuchungstatigkeit der LUA
Sachverstandigen wurde nicht selten von ei-
nem hohen medialen Interesse begleitet. Ne-
ben den bereits geschilderten Geschehnissen
erfuhr ein Urteil des Europdischen Gerichts-
hofes zum Vorkommen von Pollen aus gen-
technisch veranderten Pflanzen in Honig eine
besondere Aufmerksamkeit durch die Presse.
Der EuGH kam zum dem fiir die Fachwelt
Uiberraschenden Schluss, dass Pollen eine Zu-
tat in Honig darstellt und dass Honig damit
unter den Geltungsbereich der Verordnung
(EG) Nr. 1829/2003 (iber gentechnisch verdn-
derte Lebensmittel und Futtermittel fallt. Da-
raus ergab sich die Notwendigkeit der quan-
titativen Untersuchung von Honig auf Pollen
von gentechnisch veranderten Pflanzen. Aus
dem Urteil ergeben sich mdglicherweise wei-
tere lebensmittelrechtliche Konsequenzen,
die zuklinftig bei der Untersuchung und Be-
urteilung von Honig zu berilicksichtigen sind.
Die Zusammenarbeit im Rahmen der mittel-
deutschen Kooperation (Thiringen, Sachsen-
Anhalt, Sachsen) wurde auch im Jahr 2011
erfolgreich fortgesetzt. Damit werden Uber-
wiegend komplizierte Einzelmethoden abge-
deckt, die parallel in allen drei Landern nur
mit unverhaltnismaBig hohem personellen
und finanziellen Aufwand zu etablieren wa-
ren. Derzeit wird analysiert, auf welchen Ge-
bieten die Landerkooperation zukiinftig noch
weiter intensiviert werden kann.
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Die Untersuchung und Beurteilung von Arz-
neimitteln wurde vollstdndig an das Landes-
labor Berlin-Brandenburg abgegeben. Die
damit verbundene Abwanderung des wissen-
schaftlichen Sachverstands erweist sich ins-
besondere im Grenzbereich zwischen Lebens-
mitteln und Arzneimitteln als problematisch.
Als sehr vorteilhaft hat sich demgegeniber
die Mitte des Jahres vollzogene Zusammenle-
gung der Untersuchungsbereiche ,Didtetische
Lebensmittel" und ,Nahrungsergdnzungs-
mittel" in einem Fachgebiet erwiesen. Hier
ist der haufig phrasenhaft gebrauchte Begriff
Synergieeffekt" tatsdchlich mit Leben erfillt.
Neben der amtlichen Untersuchungstatigkeit
und der Beurteilung von Proben gehdrt die
wissenschaftliche Beratung des Sachsischen

Staatsministeriums fiir Soziales und Verbrau-
cherschutz ebenfalls zu den Dienstaufgaben
der LUA. Die Erarbeitung einer Vielzahl von
Stellungnahmen ist beredtes Zeugnis dafir.

GemaB der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
iiber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung
der Einhaltung des Lebensmittel- und Futter-
mittelrechts muss sichergestellt werden, dass
sich das gesamte Kontrollpersonal in seinem
Aufgabenbereich regelmadBig weiterbildet.
Dafiir sind die erforderlichen Mittel bereitzu-
stellen, damit auch weiterhin amtliche Kon-
trolle auf dem aktuellen Stand von Wissen-
schaft und Technik gesichert ist. Das Personal
der LUA wendet wiederum selber einen nicht
unbetrachtlichen Zeitanteil fir die Ausbil-
dung von Lebensmittelchemikern im Rahmen

des 3. Priifungsabschnittes, sowie fir die
Ausbildung von Lebensmittelkontrolleuren
und Chemielaboranten auf. Im Rahmen von
Praktika, Diplom- und Doktorarbeiten findet
ein intensiver wissenschaftlicher Austausch
zu beiderseitigem Nutzen statt.

Nicht zuletzt soll die Mitarbeit vieler Sach-
verstandiger in den zentralen Gremien des
Bundes und der Lander hervorgehoben
werden. Diese haufig in ihrer Bedeutung
unterschdtzten Aktivitdten tragen in her-
ausragender Weise zum ,guten Ruf" der Lan-
desuntersuchungsanstalt in der Bundesrepu-
blik Deutschland bei.

Lebensmittelmikrobiologie und Lebensmittel-

hygiene

Die Untersuchungen von tierischen und nicht-
tierischnen Lebensmitteln erfolgen mittels
sensorischer, mikrobiologischer, immunolo-
gischer, chemischer, molekularbiologischer
sowie riickstandsanalytischer Verfahren.

Sie dienen im Wesentlichen der Prifung der
Verkehrsfahigkeit sowie dem Schutz des Ver-
brauchers vor gesundheitlichen Gefahren so-
wie vor Irreflihrung und Tauschung. Im Fol-
genden werden auszugsweise die erhobenen
Befunde und Ergebnisse dargestellt. Auf be-
sondere Schwerpunkte im Jahr 2011, wie das
EHEC Geschehen, wird in einem gesonderten
Abschnitt eingegangen.

Milch

Bereits seit der Zéhmung der Rinder vor etwa
8000 Jahren wird Milch als Nahrungsmittel
verwendet. Der friiheste geschichtliche Beleg
stammt aus einer Tempelinschrift der Sume-
rer aus dem Jahre 3100 v. Chr. Dargestellt
sind das Melken von Kithen und die Milchver-
arbeitung, vermutlich die Butterherstellung.
Kuhmilch und deren Erzeugnisse zdhlen heu-
te zu den wichtigsten und hochwertigsten
Lebensmitteln auf dem Markt und gehoren
deshalb auf einen ausgewogenen Speise-
plan. Prinzipiell kann Milch bereits nach
dem Melken als natlrliches Nahrungsmittel
angesehen werden, auch wenn es vor dem
Verzehr noch erhitzt werden muss. Milch ist
von Natur aus aufgrund ihrer Funktion als
Erstnahrungsmittel fir den Nachwuchs des
Menschen und der Saugetiere als Komplett-
nahrungsmittel konzipiert. Sie liefert fast alle
Nahrstoffe, die der Mensch bendtigt in opti-
maler Menge und Verfligbarkeit.
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2011 wurden an der Landesuntersuchungs-
anstalt insgesamt 686 Milchen sensorisch,
mikrobiologisch sowie z. T. chemisch-analy-
tisch untersucht. Von diesen Proben waren
lediglich 7 Proben zu beanstanden, das ent-
spricht einer Beanstandungsquote von 1,0 %.
Bei diesen Beanstandungen handelte es sich
in 4 Fallen um sensorische Abweichungen
z. T. in Verbindung mit erhohten mikrobio-
logischen Keimzahlen. In 2 Fallen wurden
Kennzeichnungsmangel und bei einer Milch
ein Irrefihrungstatbestand festgestellt. Zu-
dem gelang in 5 Rohmilchen und einem Ko-
lostrumerzeugnis der qualitative Nachweis
von Campylobacter spp. in 25 g (s. Homepage
LUA, Tab. 2.26: Nachweis von Campylobacter
in Lebensmitteln 2011).

Milcherzeugnisse

Die ersten Sauermilcherzeugnisse waren das
Ergebnis spontaner Sduerung. Sie entwickel-
ten sich regional nach den Gegebenheiten
der jeweiligen klimatischen Bedingungen.
Der schon bei 20 °C bebriitbare Kefir hat sei-
nen Ursprung beispielsweise in den kihleren
Bergregionen des Kaukasus. Entwicklungsge-
schichtlich besteht ein enger Zusammenhang
zwischen sauren Milchprodukten und Kése.
Im Untersuchungszeitraum 2011 wurden
insgesamt 473 Proben untersucht. 4 Proben
waren nicht mehr zum Verzehr geeignet und
eine Probe erwies sich sogar als gesund-
heitsschadlich aufgrund des Vorliegens eines
harten, scharfkantigen, glasdhnlichen Gegen-
standes. Ein GroBteil der Beanstandungen,
und zwar 64 9%, wurde aufgrund fehlerhafter
Kennzeichnungen sowie irreflihrender Nahr-

wertkennzeichnung ausgesprochen.

Kase

Erstaunliche Fertigkeiten in der Kdseherstel-
lung entwickelten in der Vergangenheit die
Romer. Sie betrieben einen regen Handel mit
den Germanen und anderen Volkern. In ihrem
Sortiment befanden sich gesalzene und un-
gesalzene, harte und weiche Kése. Griechen,
Romer und Germanen flihrten Kise auf ihren
langen Jagd- und Eroberungsziigen mit, da
er relativ einfach und lange gelagert werden
konnte.

2011 wurden insgesamt 6,7 % der 894 un-
tersuchten Proben beanstandet. Bei der tber-
wiegenden Anzahl der beanstandeten Proben,
und zwar in 47 Fillen, konnten wie auch
schon in den Vorjahren Kennzeichnungs-
mangel sowie Irrefiihrungstatbestande fest-
gestellt werden. Zusatzlich wiesen 13 Proben
sensorische Abweichungen auf, von denen
bei 10 Proben ein Zusammenhang mit einem
erhohten bakteriellen Keimwachstum ermit-
telt werden konnte.

Im Jahr 2011 konnte erneut Listeria mono-
cytogenes qualitativ in 9 von 855 Proben
nachgewiesen werden, die entsprechenden
Keimzahlen betrugen allerdings in allen un-
tersuchten Fallen weniger als 100 KbE/g, was
als lebensmittelrechtlicher Grenzwert fest-
gelegt ist (s. Homepage LUA, Tabelle 2.25:
Nachweise von Listeria monocytogenes in Le-
bensmitteln 2011). Listerien sind in den letz-
ten Jahren durch viele Pressemitteilungen in
den Focus des Interesses geriickt. So erkrank-
ten beispielsweise Ende 2009 in Osterreich
und Deutschland 33 Menschen nachweis-



lich durch den Verzehr von Sauermilchkése,
8 Menschen verstarben sogar an den Folgen
der Infektion. Listerien kdnnen bei Menschen
und Tieren eine Infektionskrankheit verursa-
chen, die Listeriose genannt wird. Als human-
pathogen wird nur die Art Listeria monocyto-
genes angesehen. Die Infektion erfolgt durch
Aufnahme von kontaminierter Nahrung, bei
Tieren (hauptsachlich Rind und Schaf) durch
ungentigend angesduerte Silage, beim Men-
schen durch den Verzehr von nicht sachge-
recht hergestellten Lebensmitteln (vor allem
Fleisch-, Fisch- und Milchprodukte). Listerien
finden sich vor allem in nicht erhitzten tie-
rischen Lebensmitteln (z. B. Rohmilch und
Rohmilchkése). Pflanzliche Lebensmittel sind
im Allgemeinen weniger betroffen. Listerien
konnen aber durch Dlingung mit tierischen
Abwissern auf Gemise gelangen. Eine Infek-
tion verlauft bei gesunden Menschen meist
harmlos oder wird sogar kaum bemerkt. Wer-
den besonders viele Erreger aufgenommen,
kann es zu Fieber und Durchfdllen kommen.
Kleinkinder oder Menschen mit geschwach-
ter Immunabwehr kdnnen dagegen schwer
erkranken.

Hiihnereier

Das Ei ist ein gesundes und zudem auch
preiswertes Lebensmittel. Eier liefern ein
umfangreiches Nahrstoffangebot. 52 Pro-
zent der Eier wurden 2009 von den privaten
Haushalten im Rohzustand gekauft. Bei kaum
einem anderen Lebensmittel ist der Anteil, der
in der urspriinglichen, unverarbeiteten Form
vermarktet wird, so hoch wie beim Ei. Die
andere Halfte wird entweder beim Verzehr in
GroBkichen oder der Gastronomie sowie in
verarbeiteter Form, beispielsweise in Nudeln
oder Geback, konsumiert, wobei es ganz all-
gemein einen Trend hin zu mehr vorverarbei-
teten Lebensmitteln und zum AuBer-Haus-
Verzehr gibt. Nachdem der Eierkonsum uber
mehrere Jahre riicklaufig war, hat er sich sta-
bilisiert und lag 2010 bei 214 Eiern pro Kopf
und Jahr. Aus deutscher Produktion stehen
dem Verbraucher Eier aus der 6kologischen
Erzeugung, der Freilandhaltung, der Boden-
haltung und der Kleingruppenhaltung zur
Verfligung. Klarheit Gber die Haltungsform
und Herkunft gibt die Eierkennzeichnung. Da
in den meisten anderen EU-Mitgliedstaaten
bis Ende 2011 die Haltung von Legehennen
noch in den herkdémmlichen Batterie-Kafigen
zuldssig war, gewinnt die Angabe des Her-
kunftslandes bei den mit der Nummer 3 fir
das Haltungssystem gekennzeichneten Eiern
eine gesteigerte Bedeutung.

Von den untersuchten 416 Proben Hiihnerei-
er wurden 19 Proben beanstandet. Als Griin-
de sind zu nennen: Die Uberschreitung der

Luftkammerhohe sowie Mangel in der Kenn-
zeichnung der Eierverpackung. Sensorische
oder mikrobiologische Beanstandungen wie
Salmonellen wurden bei frischen Hiihnereiern
nicht festgestellt.

Fisch und Fischerzeugnisse

Die Auswahl auf dem Fischmarkt ist heute
riesig. 1,28 Millionen Tonnen Fisch und Fi-
schereierzeugnisse wurden im Jahr 2010 in
der Bundesrepublik Deutschland gegessen;
das sind 15,7 kg (Fanggewicht) pro Einwoh-
ner. Trotz allem sind auf deutschen Tellern
noch immer die bewdhrten Klassiker ange-
sagt. In Deutschland gab es eine klare Vorlie-
be fur Fische aus dem Meer. Alaska-Seelachs
(23,3 %), Hering (20,0 %), Lachs (12,8 %),
Thunfisch (10,0 %) und Pangasius (5,6 %)
waren die am meisten konsumierten Fische.
Diese funf Fischarten deckten rund zwei Drit-
tel des Fischverbrauches in Deutschland ab.
Die steigende Beriicksichtigung einer ab-
wechslungsreichen und ausgewogenen Er-
nahrung in der Bevélkerung kommt auch dem
Absatz von Fisch und Meeresfriichten zugute.
Dariiber hinaus stellen die Fischwirtschaft
und der Lebensmitteleinzelhandel dem Ver-
braucher immer mehr Hintergrundinformati-
onen Uber den Fang und die Herkunft der von
ihnen gehandelten Seafooderzeugnisse zur
Verfugung. Diese wachsende Anzahl an Er-
zeugnissen mit genaueren Herkunftsangaben
und Zertifikaten erleichtert den Konsumenten
somit ihre Kaufentscheidung.

Ebenso eindeutig fallt die Praferenz der Kon-
sumenten fir Tiefklihlerzeugnisse aus, deren
Marktanteil tber 30 % betragt. Fir das Jahr
2014 geht die Fischwirtschaft von einem
Konsum von 17,5 kg aus. Zur Unterstiitzung
dieses Ziels wird die Fischwirtschaft ihr An-
gebot an Produkten aus zertifizierten Fische-
reien und Aquakulturen erweitern und die
Palette an leckeren Fisch- und Meeresfriich-
teprodukten von guter Qualitdt ausweiten.

Der hohe Marktanteil sowie die gute Qua-
litat an gefrorenen Erzeugnissen spiegeln
sich auch in der Probenzahl wider. Von ins-
gesamt 416 untersuchten Planproben waren
261 tiefgefroren und davon keine zu bean-
standen. Pangasiusfilet erfreut sich beim
Verbraucher groBer Beliebtheit. Hier wurden
61 Proben untersucht, sowohl sensorisch als
auch mikrobiologisch waren die Erzeugnisse
verkehrsfahig. Lediglich bei einer Probe war
die Kennzeichnung nicht korrekt. Von den
138 Proben SitiBwasserfisch wurden lediglich
drei Proben hinsichtlich ihrer Kennzeichnung
beanstandet. Zur Untersuchung eingeschickt
wurden vorrangig Forellen (frisch oder tief-
gefroren), Karpfen und Schleien.

Bei Fischerzeugnissen, hier Konserven und
Fertigpackungen, wurden 32 Proben bezlg-
lich fehlerhafter Angaben auf dem Etikett
beanstandet.

Bei einer Beschwerdeprobe ,Rducherfisch”,
die in Zusammenhang mit gesundheitlichen
Beschwerden eingereicht worden war, wurde
ein Histamingehalt von 888 mg/kg ermittelt.
Bei einer weiteren Beschwerdeprobe ,Thun-
fischsteaks" wurde ein Histamingehalt von
7685 mg/kg ermittelt. Beide Proben sind auf
Grund ihres hohen Histamingehaltes geeig-
net, die Gesundheit zu schadigen.

An Garnelen, Shrimps und Muscheln wurden
247 Erzeugnisse untersucht und davon 9 Pro-
ben hinsichtlich  fehlerhafter Angaben auf
dem Etikett beanstandet. Zwei Proben Gar-
nelen waren sensorisch und mikrobiologisch
verdorben. Bei vier Proben Garnelen wurde
Vibrio metschnikovii und bei drei Proben
Garnelen Vibrio parahaemolyticus (apatho-
gen) isoliert.

In einer Probe King-Prawns, Riesengarnelen-
schwinze, wurde ein Gehalt von 0,45 pg/kg
und in einer weiteren ein Gehalt von 2,0 pg/

kg Chloramphenicol nachgewiesen. Beide
Proben wurden beanstandet.
Fleisch und Fleischerzeugnisse sowie

Wourstwaren

Von den hier untersuchten Lebensmitteln
mussten 33 (0,6 %) als gesundheitsschadlich
beurteilt werden. Vorrangig betraf dies Ha-
ckepeter und Zwiebelmettwurst (s. Homepage
LUA, Tabelle 2.24: Salmonellenfunde und
nachgewiesene Serovare in Lebensmitteln
2011). Zum Verzehr nicht geeignet waren 62
Proben auf Grund von erheblichen mikrobio-
logischen und sensorischen Abweichungen.

Lebensmittelhistologie

Es wurden im Jahr 2011 insgesamt 122 Le-
bensmittelproben histologisch untersucht.
Die Proben setzten sich aus 41 Proben Briih-
wurst, 34 Proben Kochwurst, 17 Proben
Schinken, 10 Proben Hackfleisch, 6 Proben
Bouletten und 14 sonstigen Proben (Fischer-
zeugnisse, Fleischsalat, Bratenfleisch) zusam-
men. Beanstandet wurden 14 Proben (11,4 %)
aufgrund der histologischen Untersuchungs-
ergebnisse. Bei 6 Proben Schinken sowie bei
jeweils einer Probe Putenfiletbraten- und
Hahnchenfiletbratenstreifen entsprach der
histologische Befund nicht den typischen
Merkmalen eines Erzeugnisses aus gewach-
senen Muskelstiicken, sondern viel mehr
dem Bild eines aus kleineren Muskelstiicken
mit bratartigen Anteilen zusammengesetzten
Erzeugnisses. Bei 2 Schinken wurden his-
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tologisch lose Strukturen mit Vakuolen und
kohlenhydrathaltigen Bindemitteln ermittelt.
Es handelte sich hierbei um Aliuds, d. h. um
Erzeugnisse eigener Art. Die Verkehrsbezeich-
nung dieser Proben war unzutreffend und
wurde als irreflihrend im Sinne von § 11 Abs. 1
Nr. 1 LFGB beurteilt. Darlber hinaus wurden
nach § 11 Abs. 2 Nr. 2 b LFGB eine Leberwurst-
konserve mit Wiederverwendung von Wurst-
brat mit anhaftender Hille, eine Hausmacher
Leberwurst mit einer Verarbeitung von Nieren
und Lungen ohne entsprechende Angaben
im Zutatenverzeichnis sowie eine Jagdwurst
mit einer Verwendung von Separatorenfleisch
ohne Kenntlichmachung beurteilt.

Spezielle Mikrobiologie

I Salmonellen

Die Bakterien der Gattung Salmonella sind
in der Natur weit verbreitet. Sie sind heute
in vielen Landern der Welt die wichtigsten
bakteriellen Durchfallerreger bei Menschen.
Da sie meist von Tieren, besonders durch den
Verzehr tierischer Lebensmittel, auf Menschen
tibertragen werden, zahlt die Salmonellose zu
den Zoonosen. In Deutschland tritt die Sal-
monellose endemisch auf und gehdrt neben
den akuten Atemwegserkrankungen zu den
haufigsten Infektionskrankheiten tberhaupt.
Besonders beglinstigt wird die Verbreitung
der Salmonellen durch eine mangelhafte
Kihlung von Lebensmitteln. Dadurch kann
speziell im Sommer durch rapide Vermehrung
der Bakterien in Lebensmitteln rasch eine kri-
tische Infektionsdosis erreicht werden.

Nachgewiesen wurden Salmonellen bei
Fleisch und Fleischerzeugnissen sowie Wurst-
waren (s. Homepage LUA, Tabelle 2.24: Sal-
monellenfunde und nachgewiesene Serovare
in Lebensmitteln 2011). Aufféllig sind die ho-
hen Nachweise von Salmonella Typhimurium.
Bei Eiern wurden keine Salmonellen nachge-
wiesen. Hinsichtlich der Beurteilung von Sal-
monellenbefunden sind der bestimmungs-
gemaBe Verzehr sowie bei Fertigpackungen
die entsprechenden Verbraucherhinweise zu
beachten.

I MRSA

MRSA steht fir Methicillin-resistente Sta-
phylococcus aureus. Das sind gegen be-
stimmte Antibiotika resistente Keime. Beim
gesunden Menschen kénnen sie als Besiedler
z. B.in der Nase vorkommen. Nach Verletzun-
gen haben die Trager von MRSA ein groBeres
Risiko, an einer MRSA-Infektion zu erkranken.
MRSA konnen schwerwiegende Haut- und
Wundinfektionen oder Atemwegserkrankun-
gen verursachen. Menschen mit einem ge-
schwichten Immunsystem oder Altere sind
hiervon besonders betroffen. Aufgrund der
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Antibiotikaresistenz lassen sich MRSA-Infek-
tionen zudem nur schwer behandeln. In den
letzten Jahren wurden MRSA vermehrt auch
bei Tieren nachgewiesen. Betroffen davon
sind neben Haustieren wie Hund und Kat-
ze auch Nutztiere, vor allem Schweine und
Kalber. Wahrend eine MRSA-Infektion bei
Haustieren meist mit einer Erkrankung ver-
bunden ist, sind Nutztiere fast ausnahmslos
symptomlose Keimtrager. Besiedlungen bei
Haus- und Nutztieren unterscheiden sich in
der Regel auch durch den nachgewiesenen
MRSA-Typ. So kommen bei Nutztieren vor
allem MRSA eines Typs vor, der beim Men-
schen bisher eher selten mit Erkrankungen
verbunden war. Der Kontakt mit den lebenden
Nutztieren kann demnach fiir den Menschen
durchaus ein Risiko bergen, sich mit MRSA zu
infizieren. Der Mensch kann aber auch durch
Lebensmittel mit MRSA in Kontakt kommen.
Das gesundheitliche Risiko, sich tber Lebens-
mittel zu infizieren, wird allerdings als gering
eingeschatzt. Vor Keimen, die gegen Antibio-
tika resistent sind, bieten HygienemaBnah-
men bei Transport, Lagerung und Zubereitung
der Speisen Schutz. So sollte beispielsweise
rohes Fleisch vor dem Verzehr mindestens
zwei Minuten lang auf 70 Grad Celsius erhitzt
werden. Beim Umgang mit rohem Fleisch
sollte sorgfaltig darauf geachtet werden, dass
die Keime nicht durch die Hande oder Gegen-
stande (z. B. Messer, Schneidbretter) auf an-
dere Lebensmittel Gibertragen werden.

An der LUA Sachsen werden Lebensmit-
tel seit 2009 im Rahmen unterschiedlicher
Programme auf das Vorkommen von MRSA
untersucht. Die Ergebnisse sind in der Tabel-
le 1 dargestellt. Es zeigt sich, dass bei rohem
Fleisch generell mit dem Auftreten von MRSA
zu rechnen ist. Die 20 untersuchten Proben
Wildschweinfleisch wurden dagegen in kei-
nem Fall positiv getestet.

Im Jahr 2011 wurden verschiedene rohe Er-
zeugnisse wie Geflligelfleisch, Rindfleischer-

zeugnisse, sowie Wildschweinfleisch bezlig-

Tab. 1: MRSA-Untersuchungen 2009 - 2011

lich MRSA untersucht. Von den 66 gepriiften
Proben waren 11 MRSA-positiv (1 x Roula-
denfleisch, 1 x Rindergulasch, 9 x Gefllgel-
fleisch).

Die LUA Sachsen wird im Jahr 2012 an dem
Untersuchungsprogramm Reset (Resistenzen
bei Mensch und Tier - gemeinsame Forschung
in Deutschland, TiHo Hannover) teilnehmen
und in diesem Rahmen weitere Lebensmittel
speziell auf ESBL-verdachtige E. coli untersu-
chen.

I Campylobacter

In der Bundesrepublik Deutschland ist Cam-
pylobacter mittlerweile der haufigste bak-
terielle Erreger von Darminfektionen. Die
durch den Keim beim Menschen verursachte
Infektionskrankheit heiBt Campylobacteriose
und ist vor allem mit Durchfallerkrankungen
verbunden. Obwohl diese akuten Symptome
meist selbstlimitierend sind, treten in selte-
nen Féllen Spatfolgen wie Arthritis und das
sogenannte Guillen-Barré Syndrom auf, eine
autoimmune Erkrankung des peripheren Ner-
vensystems, welche zu Lahmungserscheinun-
gen fihren kann. Das Reservoir von Campy-
lobacter bilden warmblitige Wild-, Nutz- und
Heimtiere (V6gel und S3ugetiere), ohne dass
diese klinische Symptome einer Erkrankung
zeigen.

In den Untersuchungen der LUA Sachsen
wurde Campylobacter ausschlieBlich bei ro-
hem Gefllgel und Geflligelfleischerzeugnis-
sen wie Hahnchenbrustfilet, Putenschnitzel
oder Hahnchenklein nachgewiesen (s. Home-
page LUA, Tabelle 2.26: Nachweise von Cam-
pylobacter in Lebensmitteln 2011).

I Listeria monocytogenes

Listerien sind im landwirtschaftlichen Betrieb
weit verbreitet. Es gibt verschiedene Spezies:
L. monocytogenes, L. ivanovii, L. seeligeri, L.
innocua, L. welshimeri und L. grayi, wobei
nicht alle der genannten Spezies krankheits-
auslosend sind. Die Krankheit nennt man Lis-
teriose.

Lebensmittel Probenzahl MRSA-positiv %

Rohmilch 15 1 6,6
Kése 50 1 2,0
Rindfleisch, -erzeugnisse 51 7 13,7
Schweinefleisch, -erzeugnisse 27 6 222
Hackfleisch zum Braten 14 6 428
Hackfleisch, Rohverzehr 7 4 571
Hahnchenfleisch 49 15 30,6
Putenfleisch 66 34 51,5
Halshaut Pute 37 27 73,0
Wildschweinfleisch 20 0 0,0
Gesamt 336 101 30,0




Der GroBteil der Listeriose-Erkrankungen so-
wohl beim Menschen als auch beim Tier ist
auf Infektionen mit L. monocytogenes zu-
rickzufiihren. In einigen wenigen Fallen wur-
de von Erkrankungen des Menschen durch
L. ivanovii und L. seeligeri berichtet. Beim
Tier, insbesondere bei kleinen Wiederkduern,
ist der Anteil der Infektionen mit L. ivanovii
hoher.

Mit einigen hundert Erkrankten pro Jahr ge-
hort die Listeriose zu den selteneren Lebens-
mittelinfektionen des Menschen. Die Infek-
tion ist fur die Betroffenen aber mit einem
vergleichsweise schweren gesundheitlichen
Schaden verbunden. Die Infektionsdosis
héngt dabei stark vom Gesundheitszustand
der betroffenen Person ab, und auch die
Symptome variieren erheblich. Sie reichen
von leichten, grippedhnlichen Erkrankungen
bei gesunden Erwachsenen (ber systemi-
sche Infektionen bis hin zu Hirnhaut- und
Gehirnentzindungen mit einem hohen An-
teil an todlichen Verldufen bei Menschen mit
geschwachter Immunabwehr. Infektionen bei
Schwangeren kénnen Fehl- oder Friihgebur-
ten zur Folge haben. Die Neugeborenen kom-
men oft mit schweren Schaden zur Welt.

Im Jahr 2011 wurde Listeria monocytogenes
hauptsdchlich in Fleisch, Fleischerzeugnissen
und Wurstwaren isoliert. Bei den untersuch-
ten Erzeugnissen lag die Nachweisrate (posi-
tiv in 25 g Material) bei 5,7 %. Der Grenzwert
von 100 KbE/g Material wurde jedoch ledig-
lich bei 10 Proben Gberschritten (s. Homepage
LUA, Tabelle 2.25: Nachweise von Listeria mo-
nocytogenes in Lebensmitteln 2011).

I Chemische Untersuchung tierischer Le-
bensmittel

Im Jahr 2011 erfolgte bei 1.307 tierischen

Lebensmitteln eine chemische Untersuchung

auf Inhalts- und Zusatzstoffe (s. Homepage
LUA, Tabelle 2.28: Chemische Untersuchun-
gen tierischer Lebensmittel). Dabei wurden
die meisten Beanstandungen wegen nicht
korrekter Kennzeichnung/Ndhrwertkenn-
zeichnung oder fehlender Kenntlichmachung
z. B. von Zusatzstoffen ausgesprochen. Mit-
unter waren allergene Zutaten wie z. B. Senf
in der Kennzeichnung nicht aufgefiihrt. Bei
mit Azofarbstoffen gefarbten Erzeugnissen
fehlte in einigen Fallen der erforderliche
Warnhinweis.

Wie in den Vorjahren erfolgten die meisten
Beanstandungen bei Fleisch- und Wurster-
zeugnissen. Zu den oben genannten Bean-
standungsschwerpunkten stimmten hier zu-
sdtzlich Angaben aus dem Zutatenverzeichnis
oder die mengenmaBigen Angaben von Zu-
taten nicht mit den Analysenergebnissen
uberein. Auffallig war die mitunter fehlende
Aufflihrung von verarbeitetem Bindegewebe
bzw. Gefliigelhaut im Zutatenverzeichnis von
Geflligelwirsten bzw. die fehlende bzw. nicht
in der Reihenfolge korrekte Aufflihrung der
Zutaten Wasser und/oder Speck im Zutaten-
verzeichnis von Wirsten allgemein.

Ein weiterer Beanstandungsschwerpunkt lag
in nicht deklarierten Wasserzusatzen meist
in Verbindung mit fehlender Fleischmengen-
angabe bei Kochschinken und anderen Koch-
pokelwaren. Acht als ,Schinken” im Verkehr
befindliche Proben wurden als irreflihrend
bezeichnet beanstandet, weil neben hohen
Wasserzusdtzen der FleischeiweiBgehalt im
fettfreien Anteil als zu niedrig analysiert wur-
de.

56 Beanstandungen im Zusammenhang mit
erhohten Fettgehalten bzw. zu niedrigen
Gehalten an BEFFE oder BEFFEF erfolgten
vorrangig bei Schabefleisch, streichfdhigen
Rohwdrsten und Leberwdirsten. Erhohte Was-
ser-EiweiB-Verhdltnisse wurden auBerdem

in Leberwirsten, streichfdhigen Rohwdrs-
ten und in Hackfleischerzeugnissen ermit-
telt. In einer Wurst wurde ein unzuldssiger
Farbstoffzusatz festgestellt. Der unzuldssige
Zusatz von Ascorbinsdure wurde in 7 Hack-
fleischprodukten beanstandet.
Beanstandungsschwerpunkt  bei  Fischer-
zeugnissen waren nicht korrekte Kennzeich-
nungen oder Nahrwertangaben. In einer
Fertigpackung wurden Konservierungsstoffe
nachgewiesen, die nicht kenntlich gemacht
waren. In einer Probe Eismeergarnelen (Kiihl-
ware) wurden unzuldssige kondensierte
Phosphate festgestellt. In einer Probe Butter-
fisch wurden 888 mg/kg Histamin ermittelt.
Die Probe war auf Grund ihres hohen Hist-
amingehaltes geeignet, die Gesundheit zu
schadigen.

Bei Milch, Milcherzeugnissen und Kése lag
der Beanstandungsschwerpunkt bei Kdase.
Finf als ,Kése" im Verkehr befindliche Er-
zeugnisse wurden als Imitate beanstandet.
Zwei Proben geriebener Kdse enthielten mehr
Stérke als zuldssig. Weitere Beanstandungen
erfolgten im Zusammenhang mit Fettgehalts-
bestimmungen in der Trockenmasse, der was-
serfreien Kdsemasse und der Nichteinhaltung
von Mindestgehalten bei Standarderzeugnis-
sen. Eine Frischkasezubereitung wurde we-
gen eines zu hohen Gehaltes an Konservie-
rungsstoff beanstandet. Eine mit mindestens
3,5 % Fett deklarierte Ziegenmilch wies nur
1.9 % Fett auf. Eine Probe von eingelegten
Kisewirfeln in Ol, die als ,fettarm" ausgelobt
wurde, musste beanstandet werden.

Bei Feinkostsalaten mit tierischen Bestandtei-
len wurde neben zahlreichen Beanstandun-
gen wegen fehlender Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen auch ein unzuldssiger Zusatz
des SlBstoffes Cyclamat festgestellt.

Die chemische Untersuchung von Eiproduk-
ten erbrachte keine Beanstandung.

Getreide/ Getreideerzeugnisse/ StiBwaren/ Tee/
Kaffee/ Kakao/ Fette/ Ole/ Feinkosterzeugnisse/

Speiseeis

Jahrlich sich wiederholend liegen die Haupt-
beanstandungsgriinde durchgehend bei allen
Produktgruppen bei mangelhafter oder feh-
lender Kennzeichnung der Erzeugnisse. Dabei
spielt die Zusatzstoffkennzeichnung von z. B.
Farbstoffen, Konservierungsstoffen, Emulga-
toren und Backtriebmitteln eine bedeutende
Rolle.

Darlber hinaus wurden irrefiihrende Anga-
ben, Werbeaussagen oder Kennzeichnungs-

angaben, die nicht der Verordnung (EG) Nr.
1924/2006 Uber nahrwert- und gesundheits-
bezogene Angaben (Health-Claims-VO) u. a.
kennzeichnungsrelevanten  Bestimmungen
entsprechen, beanstandet.

Im Untersuchungsbereich Getreide, Getrei-
deerzeugnisse und Teigwaren wurden neben
den grundlegenden chemischen Untersu-
chungen hauptséchlich spezielle Bestimmun-

gen von Kontaminanten, Riickstdnden und
gentechnisch  verdnderten  Organismen
durchgeflhrt. Die Beanstandungsquote lag
im Berichtszeitraum durchschnittlich bei 6 %.

Getreide

Bei Getreide wurden fiinf Proben wegen
Hochstgehaltstberschreitungen bei Cadmi-
um und jeweils eine Probe bei Ochratoxin A
bzw. Desoxynivalenol (DON) beanstandet (s.
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Homepage LUA, Tabelle 2.13.2). Auf Grund
des Nachweises von Pflanzenschutzmitteln
ergingen flnf Mitteilungen ohne Beanstan-
dung aufgrund auffalliger Befunde an die
Vollzugsbehorden, wobei Bio-Erzeugnisse
hier dreimal betroffen waren. Drei Beanstan-
dungen bezogen sich auf Kennzeichnungs-
mingel. Schadlingsbefall wurde in einer Be-
schwerdeprobe und in der dazu eingereichten
Vergleichsprobe sowie in einer normalen
Planprobe festgestellt. AuBergewdhnlich war
der Fund einer Haselnuss in einer Wildreismi-
schung.

Getreideprodukte

Drei Proben Mehl, davon eine Beschwerde-
probe sowie eine Mehrkornbrotbackmischung
wurden auf Grund von Schidlingsbefall
als zum Verzehr nicht geeignet beurteilt (s.
Homepage LUA, Tabelle 2.13.2).

Je eine Probe Haferfaser und Reismehl wur-
den wegen erhdhten Aluminiumgehalten
beanstandet. Bei drei Hafer- und Weizen-
kleie-Erzeugnissen waren die angegebenen
Nahrwertangaben nicht korrekt. In einem
Dinkel-Vollkornmehl wurde der Cadmium-
hochstgehalt Uberschritten. In einem Fall
wurde die angegebene Mehltype als irre-
fuhrend beurteilt. Bei sechs Proben waren
Kennzeichnungsmangel zu verzeichnen, wo-
bei zwei Proben keine korrekte Allergenkenn-
zeichnung aufwiesen.

Brot/Kleingebick

Im Bereich Brot/Kleingebdck wurden haupt-
sdchlich Kennzeichnungsmangel festgestellt.
Zwei Erzeugnisse waren mit irreflihrenden
Nahrwertkennzeichnungsangaben versehen.
Zwei Kasebrotchen wurden wegen irrefiih-
render Kenntlichmachung beanstandet. Die
Bezeichnung ,Kdsebrotchen" st nur fir
Brotchen, welche ausschlieBlich mit Kiase
iberbacken sind, zugelassen. GemaB den
Analysenergebnissen der verwendeten Beldge
auf den Kéasebrdtchen bestand das Fett des
Belages allerdings nicht nur aus Milchfett.
Drei Beschwerdeproben wurden als zum Ver-
zehr nicht geeignet beurteilt, da eine Probe
Toastbrotchen schwarze Partikel enthielt, ein
Toastbrot Spuren von TierfraB und Kotresten
aufwies und ein Mischbrot mit goldfarbenen
Glitzerbestandteilen besetzt war. Die Unter-
suchung von Laugengebdck auf (Schwer-)
metalle ergab wiederum in drei Fallen Er-
gebnisse mit erhdhten Aluminiumgehalten.
Milchbackwaren wurden gezielt auf ihren
Milchgehalt Uberprift, welcher meistens der
allgemeinen Verkehrsauffassung entsprach.
Bei einigen Broten wurden Hinweise wegen
erhéhtem Kochsalzgehalt (Uber 2 % und sen-
sorisch auffallig) gegeben.
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Teigwaren

7,8 % der Proben wurden beanstandet. Zwei
Proben enthielten unerlaubte Zusatzstoffe
(Backtriebmittel und Lauge). Eine Probe ,Bio
Vollkorn-Spiralen" erwies sich auf Grund des
erhohten Aluminiumgehaltes als nicht siche-
res Lebensmittel.

Feine Backwaren

Im Bereich der Feinen Backwaren lag die Be-
anstandungsquote mit 15,3 % hdoher als bei
den vorgenannten Warengruppen. Die Haupt-
ursache der Beanstandungen stellten Kenn-
zeichnungsmangel bei 152 Proben dar, von
denen etwa die Halfte die fehlende Angabe
kenntlichmachungspflichtiger ~ Zusatzstoffe
(Farbstoffe, Konservierungsstoffe) ausmacht.
Dominierend waren fehlende Farbstoff- und
Farbstoffwarnhinweise. Weiterhin  wurden
die Acrylamidgehalte von trockenen Back-
waren, z. B. Weihnachtsgeback u. 4. Uber-
prift. Erfreulicherweise wurden nur drei Sig-
nalwertiiberschreitungen (Signalwert 1000
ug/kg) bei Lebkuchen festgestellt und drei
Richtwertlberschreitungen in der Waren-
gruppe ,Kekse, Cracker, Waffeln, Kndckebrot
und Ahnliches, auBer Lebkuchen”, fiir welche
durch die EU-Kommission ein Richtwert von
500 pg/kg festgesetzt wurde (s. Homepage
LUA, Tabelle 2.18).

Fir Aufsehen sorgten Lebkuchen, welche an
Schulkinder verschenkt wurden und mit Brot-
kafern und Maden ,bestiickt" waren.

Auf Grund der mikrobiologischen Untersu-
chungen i. V. m. einer sensorischen Abwei-
chung wurden drei von 691 Proben Feine
Backwaren als zum Verzehr nicht geeignet be-
urteilt. Bei 38 Erzeugnissen mit nicht durch-
gebackener Flllung traten Hygienemangel
auf, die hauptsachlich durch Warnwertiiber-
schreitungen bei Enterobacteriaceae, Hefen
und seltener bei den Gesamtkeimen bedingt
waren.

Speiseeis

Bei Speiseeis wurden 117 Proben (11,4 %)
beanstandet, wobei wieder vorrangig Kenn-
zeichnungsmangel bei in kleineren Betrie-
ben hergestelltem und lose abgegebenem
Speiseeis eine Rolle spielten. Im Vorder-
grund stand die fehlende Kenntlichmachung
von Farbstoffzusitzen (s. u.). Bei 28 Proben
(8 Fertigpackungen und 20 lose Speiseeise)
wurden irreflihrende Angaben festgestellt.
Die Beanstandungsgriinde betrafen zu nied-
rige Milchfett- und Fruchtanteile bei Milcheis
bzw. Fruchteis, den unerlaubten Zusatz von
Pflanzenfett bei Milcheis, ein im Erzgebirge
hergestelltes ,Original italienisches Eis" sowie
deutlich hohere Fettgehalte als in der Nahr-
wertkennzeichnung angegeben wurden. Sie-
ben lose abgegebene Speiseeisproben wur-

den als im Wert nicht unerheblich gemindert
beurteilt. Davon enthielten sechs Proben mit
der Bezeichnung ,Stracciatella” kakaohaltige
Fettglasur und nicht, wie nach allgemeiner
Verkehrsauffassung Ublich, Schokolade. Bei
einer Probe ,Milcheis Eierlikor" wurde sen-
sorisch kein Eierlikér und analytisch kein
Alkohol festgestellt. Aus einem indischen
Restaurant wurde ,Kulfi-Eis" als nicht siche-
res Lebensmittel beanstandet, da es durch
Aufbewahrung in einer Aluminiumhdilse mit
Aluminium kontaminiert war. Bei einem losen
Speiseeis Sorte ,Zimt" wurde ein erhdhter Cu-
maringehalt von 22,1 mg/kg ermittelt, der zu
einer Ausschopfung des TDI-Wertes (0,1 mg/
kg Kérpergewicht) zu 74 % gefihrt hatte. Von
den 1.003 mikrobiologisch untersuchten Pro-
ben wurden keine beanstandet.

Pudding, Desserts, siiBe SoBen

Neun Proben (6,1 %) wurden beanstandet.
Der Schwerpunkt lag bei Kennzeichnungs-
mangeln und irrefiihrenden Angaben. Bei
einem ,Himbeer-Dessertpulver" wurden kei-
ne natlrlichen Aromen verwendet, obwohl
dies bei der Kennzeichnung angegeben war.
Ein  Puddingpulver mit Erdbeergeschmack
enthielt einen anderen Farbstoff als bei der
Kennzeichnung angegeben wurde. Eine Probe
.Canned Grass Jelly" wurde wegen Kennzeich-
nungsmangeln und einer nicht zuldssigen
neuartigen Lebensmittelzutat beanstandet.

Honig, -zubereitungen

Hier wurden 51 Proben (31,1 %) beanstan-
det. Bei 30 Proben wurden Kennzeichnungs-
mangel, bei 29 Proben irreflihrende Angaben
festgestellt, zwei Proben entsprachen nicht
der Honigverordnung und eine nicht der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1829/2003. In einer Bio-Ho-
nig-Probe wurden Rickstdnde an Pflanzen-
schutzmitteln nachgewiesen. Bei derartigen
Befunden besteht ein begriindeter Verdacht
auf VerstoB gegen die Vorschriften des 6ko-
logischen Landbaus und ggf. gegen das Ver-
bot der irrefihrenden Kennzeichnung. Eine
Prifung des Verdachts erfolgt durch die zu-
standige Behdrde gemaB Oko-Landbaugesetz
(LFULG), die seitens der LUVA informiert wird.
Schwerpunkte auf analytischem Gebiet wa-
ren die Pollenuntersuchungen bei Trachten-
honigen, die Prifung auf pharmakologisch
wirksame Stoffe sowie auf das Vorhanden-
sein von gentechnisch verdnderten Pollen.

Honig mit Pollen aus GVO

Der Europdische Gerichtshof (EuGH) hat am
6. September 2011 ein Urteil zu gentechnisch
veranderten Pollen im Honig verkiindet. Das
Gericht kommt dabei zu dem Schluss, dass
der Begriff ,hergestellt aus gentechnisch ver-
anderten Organismen (GV0)" auch den un-
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Abb. 1: Herkunft der Honigproben

gewollten und zufélligen Eintrag von Pollen
gentechnisch verdnderter Pflanzen in Honig
erfasst und Honig somit in den Geltungs-
bereich der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003
liber gentechnisch verdnderte Lebensmittel
und Futtermittel fallt.

Daraus ergibt sich die Notwendigkeit der Un-
tersuchung von Honig auf das Vorhandensein
derartiger GVO-Pollen.

Der Schwerpunkt der Untersuchungen in der
LUA lag bei deutschen und gemischten im-
portierten Honigen. Im Jahr 2011 wurden
48 Honigproben (davon 31 nach dem EuGH-
Urteil) auf die Anwesenheit von Pollen aus
gentechnisch verdnderten Organismen un-
tersucht.

Zusétzlich zum Screening auf gentechnisch
veranderte DNA wurde die Pflanzenspezies
bestimmt. Nach positiven Screeningergebnis-
sen wurde durch weitere Priifungen die Art
der gentechnischen Verdanderungen ermittelt

und im Falle von zugelassenen Events quan-
tifiziert unter Bezug auf natirliche DNA der
Pflanzenspezies (haploides Genom).

In 30 Honigen war natirliche Soja-DNA, in 27
Proben war natirliche Raps-DNA und in 13
Proben war natirliche Mais-DNA nachweis-
bar.

Gentechnisch verdnderte DNA wurde in 8 Ho-
nigproben nachgewiesen.

Ein kanadischer Raps-/Kleehonig enthielt
DNA der gentechnisch verdnderten Events
GT73 und MS8. Diese beiden Rapslinien ver-
flgen nicht Uber eine umfassende Lebens-
mittelzulassung, welche auch Pollen in Ho-
nig einschlieBt. Der Honig entsprach damit
nicht den Anforderungen der Verordnung
1829/2003.

In 7 Honigproben wurden nicht quantifizier-
bare Spuren der zugelassenen gentechnisch
veranderten Sojalinie GTS-40-3-2 (Roundup-
Ready-Soja) nachgewiesen.

Die untersuchten 19 deutschen Honige waren

GVO-DNA-frei. Bemerkenswert ist, dass auch
in deutschen Honigproben natirliche Soja-
DNA nachweisbar war, obwohl in Deutsch-
land keine groBen Sojaanbauflachen liegen
(> alternative DNA-Eintrdge Gber pflanzli-
ches Material oder Zusatzfutter).

Eine verldssliche Quantifizierung des gen-
technisch veranderten Pollenanteils am ge-
samten Pollen oder im Honig ist nach wie vor
sehr schwierig. EU-weit validierte Untersu-
chungsmethoden liegen bisher nicht vor.

Zucker

Von den 64 zur Untersuchung eingereichten
Zuckerproben wurden vier Proben (6 %) be-
anstandet. Zwei Proben wurden auf Grund
sensorischer Abweichungen (muffig) als im
Wert nicht unerheblich gemindert beurteilt.
Eine Probe ,Bio Apfelzucker" wurde auf dem
Etikett mit der Aussage ,Natirlicher siBen,
gesiinder genieBen"”. beworben. Eine beson-
dere ,Natlrlichkeit" konnte bei dem Erzeug-
nis jedoch nicht festgestellt werden, ebenso
wenig sind diese Zucker gestinder als andere
Zuckerlésungen, Sirupe oder kristallférmige
Zucker. Auch diese Erzeugnisse werden durch
Aufkonzentration aus Pflanzensaften ge-
wonnen. Die molekulare Zusammensetzung
der Kohlenhydrate ist dabei identisch, der
Ursprung ist nicht relevant. Insofern wurde
diese Probe als irreflihrend gekennzeichnet
beanstandet.

SiiBwaren

Im SuBwarenbereich wurden 34 Proben
(17,9 %) beanstandet. Neben Kennzeich-
nungsmangeln spielen hier entweder nicht
oder nicht korrekt deklarierte Zusatzstoffan-
gaben eine groBe Rolle. So wurden Farbstoffe
und Farbstoffwarnhinweise nicht korrekt an-
gegeben. Auch die Schwefelung von kandier-
ten Friichten wurde nicht kenntlich gemacht.
Aufgeldste Beutelchen mit Trocknungsmittel
machten kandierte Frichte zum Verzehr nicht
geeignet. Bei einer Probe ,Mandelscheiben”
wurde die Verwendung von Fettglasur statt
von Schokolade nicht ausreichend kenntlich

Abb. 2: Burger si
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gemacht. Eine Probe ,India Sweets" wurde als
gesundheitsschadlich beurteilt, da der poten-
tiell genotoxische und karzinogene Farbstoff
Rhodamin B zur Anwendung kam. Eine Be-
schwerde und die dazugehorige Vergleichs-
probe ,Fruchtgummi Lunch Bag" wurden
wegen abweichenden sensorischen Eigen-
schaften als zum Verzehr nicht geeignet be-
urteilt. AuBerdem fehlten die Farbstoffwarn-
hinweise in der Kennzeichnung.

Schokolade und Schokoladenerzeugnisse
Bei Schokolade und Schokoladenerzeug-
nissen wurden 13 Proben (8,2 %) vor allem
wegen Kennzeichnungsméngeln beanstan-
det. In einer ,Tafel-Schokolade, feurige Ver-
suchung" wurden nicht deklarierte Casein-
und Molkebestandteile molekularbiologisch
nachgewiesen. Eine Beschwerdeprobe und
die dazugehorige Vergleichsprobe ,gefillte
Schokoladenriegel fir Kinder" wurden auf-
grund eines ,pilzigen Geschmacks" einge-
reicht. Die sensorischen Untersuchungen be-
statigten den Beschwerdegrund. Das Produkt
wurde als zum Verzehr durch den Menschen
ungeeignet beurteilt.

Kakao und Kaffee

Es wurde jeweils eine Probe beanstandet. In
.Schoko Drink Kalorienreduziert” wurde mo-
lekularbiologisch Soja festgestellt, das im
Verzeichnis der Zutaten nicht angegeben war.
Die Probe ,Cappuccino 2Go" wurde laut Pro-
benahmeschein aufgrund des Verdachtes der
gefahrlichen Kérperverletzung von der Polizei
sichergestellt. Da es sich um ein Lebensmittel
handelt, wurde die Lebensmittelliberwachung
involviert, und es erfolgte die Probenahme
auf dem Polizeirevier. Die Probe zeigte erheb-
liche Kennzeichnungsméngel und war Uber-
wiegend in englischer und spanischer Spra-
che beschriftet. Das Lebensmittel als solches
war unaufféllig und aus lebensmittelrechtli-
cher Sicht in Ordnung.

Bei der Verpackung handelte es sich um ein
Verbraucherprodukt”. Verbraucherprodukte
sind gemaB § 2 Abs. 3 GPSG Gebrauchsge-
genstande und sonstige Produkte, die flr
Verbraucher bestimmt sind oder unter ver-
ninftigerweise vorhersehbaren Bedingungen
von Verbrauchern benutzt werden kdnnen,
selbst wenn sie nicht flr diese bestimmt
sind. Die vorliegende Probe sollte bei bestim-
mungsgemaBen Gebrauch in der Dose durch
eine exotherme Reaktion trinkwarm erwarmt
werden. Im Test wurde das Erzeugnis bis
+48°C erhitzt. Die Reaktion findet im Verpa-
ckungsmantel statt, welcher sich handwarm
erwarmt, die Reaktanten kommen mit dem
Lebensmittel bei bestimmungsgemaBer Ver-
wendung nicht in Beriihrung. Fur die Uber-
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wachung der Einhaltung des GPSG ist die
Gewerbeaufsicht zusténdig.

Tee und teedhnliche Erzeugnisse

Hier wurden 29 Proben (16,8 %) beanstan-
det. An 22 untersuchten Proben wurden
Kennzeichnungsmangel registriert. Bei der
Untersuchung von schwarzem und griinem
Tee sowie Krdutertee wird regelmadBig auf
Pflanzenschutzmittel geprift (s. Homepage
LUA, Tabelle 2.16). In sechs Proben wurden
unzuldssige Rickstdande festgestellt. Bei
weiteren sechs Krauterteeproben wurden
pflanzliche Zutaten, die als nicht zugelassene
neuartige Lebensmittel zu beurteilen waren,
angegeben. Eine Teeprobe wies hinsichtlich
der Oko-Kennzeichnung Mangel auf. Bei acht
Teeproben wurden fehlerhafte Angaben im
Zusammenhang mit der Nahrwertkennzeich-
nungsverordnung, Anreicherungsverordnung
und der Health-Claims-VO beanstandet. In
zwei Féllen fehlten die Farbstoffwarnhinwei-
se.

Eine Beschwerde- und eine Vergleichsprobe
,Sultan Hospitalité de Taliouine" wurden we-
gen sensorischen Abweichungen ,chemisch,
chlorartig” und Kennzeichnungsméangeln be-
anstandet.

Fette und Ole

Zu dieser kalorienreichen Lebensmittelgruppe
gehdren neben den reinen Fetten bzw. Olen
(z. B. Rapsol, Schweineschmalz, Frittierfette)
auch sogenannte Streichfette wie Butter und
Margarine.

Abb. 3: ,Fette und Ole"

Dominant waren - wie auch in den Vorjahren
- Abweichungen von geltenden Kennzeich-
nungsvorschriften. Problematisch ist nach
wie vor die sensorische, mikrobiologische und
chemische Beschaffenheit von Butter aus
handwerklicher Produktion. Nicht eingehalte-
ne Grenzwerte fur Fett, Wasser und fettfreie
Trockenmasse sind bei Butter aus handwerkli-
cher und industrieller Produktion regelmaBig
zu verzeichnen.

Im Jahr 2011 erfolgte in 588 Proben eine
gaschromatographische Bestimmung des
Fettsaureprofils. In weiteren 318 Proben wur-
de der Gehalt an Buttersdure bestimmt und
215-mal der Cholesteringehalt ermittelt -
gegeniber den Vorjahren bedeutet dies eine
erhebliche Steigerung. Die Untersuchungen
flhrten in 60 Fallen zu Beanstandungen
(s. Homepage LUA, Tabelle 2.8.1).

Einen Uberblick zu den Gehalten an Transfett-
sauren (TFA) in sdchsischen Erzeugnissen gibt
Tabelle 2.8.2 (s. Homepage LUA). In 12 Proben
wurden TFA von mehr als 2 % gefunden.

Frittierte Lebensmittel werden von vielen
Verbrauchern gern und haufig verzehrt. Die
zur Herstellung notwendigen Frittierfette und
-0le bedirfen daher einer besonderen Auf-
merksamkeit - insbesondere, da Frittierfette
bei den hohen Betriebstemperaturen von 140
bis 190 °C Zersetzungsprozessen unterliegen,
welche letztlich zu einem Verderb fiihren. Ein
solcher Verderb kann sensorisch im Frittier-
medium mit einiger Ubung gut festgestellt




werden - in den mit solchen verdorbenen
bzw. zersetzten Fetten hergestellten Speisen
ist dies jedoch viel schlechter wahrnehmbar
und vom Kaufer daher nur schwer festzustel-
len.

2011 wurden 74 Proben gebrauchte Frit-
tierfette entnommen. 19 9% davon waren
von schlechter chemisch-physikalischer aber
noch akzeptabler sensorischer Qualitat. Hier
wurden Befundmitteilungen erstellt, um auf
das Problem hinzuweisen. Weitere 8 % der
gebrauchten Frittierfette waren zum Verzehr
und damit auch zur Herstellung von frittier-
ten Lebensmitteln nicht mehr geeignet. In
Summe war also ca. jedes vierte Frittierfett
auffallig.

Auch 2011 wurden Fette und Ole auf ihre
Belastung mit Kontaminanten wie polyzyk-
lischen aromatischen Kohlenwasserstoffen
(PAK), Dioxinen, Benzol und Mykotoxinen
untersucht. Erfreulicherweise wurden in kei-
ner Probe relevante Gehalte festgestellt. Erst-
mals wurde im Rahmen des BUP der Gehalt
an 3-MCPD-Fettsdureestern in ausgewahlten
Proben zum Zwecke der Datensammlung be-
stimmt. Die gefundenen Werte entsprachen
denen in der Literatur (einstelliger ppm-Be-
reich). Eine Beurteilung dieser Werte ist der-
zeit noch nicht moglich, da die Forschungen
zum toxikologischen Potenzial noch nicht
abgeschlossen sind. Nur fr freies, also unge-
bundenes, 3-MCPD gibt es Grenzwerte.
Gehauft traten 2011 Ole mit einer deutli-
chen Diskrepanz zwischen den in der Nahr-
wertkennzeichnung angegebenen Mengen
und den analytisch bestimmten Gehalten an
Fettsduren auf. Dies betraf sowohl die Angabe
der Fettsduregruppen (gesattigte Fettsduren,
einfach ungesattigte Fettsauren, mehrfach
ungesattigte Fettsduren) als auch einzelne
Fettsauren wie Linol- und Linolensédure. Die
Erzeugnisse wurden als irrefiihrend gekenn-
zeichnet beurteilt.

Pflanzliche Feinkosterzeugnisse

Pflanzliche Feinkosterzeugnisse, dazu zdhlen
neben Salaten aus vorwiegend pflanzlichen
Bestandteilen auch emulgierte SoBen wie
Mayonnaise oder Dressing, hatten 2011 eine
Beanstandungsquote von 12,4 %. Der groBte
Anteil entfiel auf unzureichende Kennzeich-
nung der Erzeugnisse. Dies betrifft lose Ware
genauso wie Fertigpackungen. Bei letzte-
ren ist oftmals die Angabe der verwendeten
Bestandteile (zusammengesetzten Zutaten)
mangelhaft. Zweithdufigster Grund fir die
Erstellung von Gutachten war die unzurei-
chende Kenntlichmachung von Zusatzstof-
fen, vor allem bei Salaten aus handwerklicher
Produktion (lose Ware). Aber auch irrefiihren-
de Angaben bei Fertigpackungen beziiglich
der ausgewiesenen Fettgehalte sind haufig

festzustellen.

In drei Fallen wurden nicht zugelassene Zu-
satzstoffe (StiBstoffe, Farbstoffe) verwendet.
Mit ebenfalls drei Proben war die Anzahl von
aus mikrobiologischen Griinden als ,nicht
sicher" anzusehenden Erzeugnissen erfreu-
lich gering. Allerdings wurde bei weiteren 18
sensorisch unauffalligen Produkten eine Be-
fundmitteilung wegen erhdhter Keimgehalte
erstellt. Nur ein Erzeugnis musste als gesund-
heitsschadlich beurteilt werden. Es handelte
sich um einen Salat mit einem deutlich tiber-
héhten Jodgehalt - die Hauptzutat des Sala-
tes waren ,Meeresalgen”.

Zusatzstoffe

Farb-, SUB- und Konservierungsstoffe wer-
den einer Vielzahl von Lebensmitteln aus
technologischen Griinden zugesetzt. Ent-
sprechend hoch ist die Anzahl der auf diese
Zusatzstoffe untersuchten Proben. Im Jahr
2011 wurden 2.795 Proben untersucht. Die
Anzahl der einzelnen Bestimmungen ist noch
bedeutend hdher, da in vielen Lebensmitteln
mehrere Zusatzstoffgruppen analysiert wer-
den. Dabei wurden in 21 Féllen Héchstmen-
genliberschreitungen bzw. die Verwendung
nicht zugelassener Zusatzstoffe und bei 191
Lebensmitteln Mangel bei der Kenntlichma-
chung festgestellt. Eine ausfihrlichere Auf-
stellung der wichtigsten Zusatzstoffunter-
suchungen an der LUA befindet sich auf der
Homepage LUA, Tab. 2.9.

Die fehlende Kenntlichmachung von ver-
wendeten Farbstoffen bei Lebensmitteln ist
ein altbekanntes Problem. Meist wird diese
Kenntlichmachungspflicht bei lose vertrie-
benen Waren nicht bericksichtigt. Vor allem
bei Feinen Backwaren, Speiseeis, aber auch
StBwaren sind regelmdBig Beanstandungen

die Folge.

Seit Juli 2010 ist ein neues Problem beziig-
lich der Kennzeichnung hinzugekommen.
So missen sechs Azofarbstoffe - Tartrazin E
102, Chinolingelb E 104, Gelborange S E 110,
Azorubin E 122, Cochenillerot A E 124 und
Allurarot AC E 129 - mit einem zusétzlichen
Warnhinweis nach Anhang V der VO (EG)
1333/2008 (,Bezeichnung oder E-Nummer
des Farbstoffs/der Farbstoffe": Kann Aktivi-
tit und Aufmerksamkeit bei Kindern beein-
trichtigen.) gekennzeichnet werden, welcher
sowohl bei Fertigpackungen als auch bei loser
Ware verpflichtend ist.

Ausschlaggebend fiir die Einfihrung dieses
Warnhinweises war eine Studie, die sich mit
Auswirkungen von zwei Gemischen aus den
genannten Lebensmittelfarbstoffen und dem
Konservierungsmittel Natriumbenzoat auf
das Verhalten von Kindern befasst hatte. Die
Studie, die 2007 von Forschern der Univer-
sitdt Southampton im Vereinigten Konigreich
durchgefiihrt wurde, deutete einen Zusam-
menhang zwischen diesen Gemischen und
Hyperaktivitdt bei Kindern an.

Bei Speiseeis und Feinen Backwaren wur-
den fehlende Farbstoffwarnhinweise bei lose
abgegebenen Erzeugnissen am haufigsten
festgestellt. Aber auch SuBwaren in Fertig-
packungen wurden gelegentlich ohne Farb-
stoffwarnhinweis in den Verkehr gebracht.

Bei Desserts wurde lediglich eine Probe mit
fehlendem Farbstoffwarnhinweis zur Unter-
suchung eingereicht. Bei Teeerzeugnissen
wurde in zwei Fallen das Fehlen dieses Warn-
hinweises festgestellt. Dem gegenlber wur-
den in drei Fillen die im Zutatenverzeichnis
aufgefihrten Farbstoffe, die den Warnhin-
weis ausldsen, analytisch nicht nachgewie-
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Abb. 4: Farbstoffe in Lutschern
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sen.
In Ergdnzung zu den Untersuchungen auf
Zusatzstoffe in Lebensmitteln werden auch
Zusatzstoffe als solche amtlich untersucht
und beurteilt.

Typische Erzeugnisse sind z. B. Kutterhilfsmit-
tel, Nitritpékelsalz, Glutamat (Asia-Imbiss),
verschiedenste Farbstoffe, Konservierungs-
stoffe, StiBstoffe in Form von TafelsiiBen aber
auch Zellulose, Lecithin und Zitronensaure.
Es wurden sowohl Proben aus dem Einzel-
handel, als auch solche, welche nur fir die
gewerbliche Verwendung vorgesehen sind,
eingereicht. Mit knapp 25 % liegt die Bean-

standungsquote deutlich tber der der meis-
ten Lebensmittelgruppen. Bis auf wenige
Ausnahmen haben die Beanstandungen ihren
Grund in der unzureichenden Deklaration.
Diese muss seit Anfang 2010 den Anforde-
rungen der Artikel 22 und 23 der Verordnung
(EG) 1333/2008 geniigen. Eine haufige Ab-
weichung ist z. B. die pauschale Angabe ,fur
Lebensmittel" obwohl nach ZZulV Verwen-
dungsbeschrankungen bestehen. In solchen
Fallen waren Angaben wie ,fur Lebensmittel
- begrenzte Verwendung" oder eine genaue
Angabe des Verwendungszweckes mit den
gesetzlichen Bestimmungen vereinbar. Nur

bei einer entsprechenden Kennzeichnung ist
der Verwender solcher Zusatzstoffe in der
Lage, die Anforderungen der ZZulV einzuhal-
ten.

Zu dieser Warengruppe gehoren auch den
Zusatzstoffen gleichgestellte Erzeugnisse -
z. B. Vitamine. Diese Uiblicherweise sehr selten
eingereichten Stoffe wurden Anfang des Jah-
res wegen des Verdachtes auf Verunreinigung
mit Chloramphenicol (CAP) verstarkt beprobt.
In 18 untersuchten Vitaminen und Vitamin-
mischungen mit Herkunft China konnte in
keinem Fall CAP nachgewiesen werden.

Obst/ Obsterzeugnisse/ Gemiise/ Gemiiseerzeug-
nisse/ Gewiirze/ Fertiggerichte

Im Jahr 2011 wurden 4.021 Proben aus den
Produktgruppen Suppen, SoBen, Hilsenfriich-
te, Schalenobst, Olsamen, Kartoffeln und Kar-
toffelerzeugnisse, Frischgemiise, Gemuseer-
zeugnisse, Pilze, Pilzerzeugnisse, Frischobst,
Obsterzeugnisse, Konfitiren, Marmeladen
und Gelees sowie Fertiggerichte und zuberei-
tete Speisen untersucht. Davon entsprachen
461 Proben den gesetzlichen Vorgaben nicht
und mussten beanstandet werden. Mit einer
Beanstandungsrate von 11,5 % liegen die
Beanstandungen im Bereich des Vorjahres
(2010: 11,3 %). Von den 461 beanstandeten
Proben verstieBen 276 Proben (= 59,9 %) ge-
gen Kennzeichnungsvorschriften. Die detail-
lierten Angaben zu den Beanstandungen in
den einzelnen Erzeugnisgruppen kdnnen der
Tabelle 2.2 (s. Homepage LUA) entnommen
werden.

Suppen, SoBen

Im Berichtsjahr waren von 107 untersuchten
Proben nur vier Proben aufgrund von Kenn-
zeichnungsmangeln zu beanstanden.

Im Rahmen eines BUP-Programms wurden
25 Suppen und SoBen auf ihren Gehalt an
Transfettsduren untersucht. Mit diesem bun-
desweiten Uberwachungsprogramm  sollten
Daten fur verschiedene Lebensmittelgrup-
pen gesammelt werden, um das Gesamtbild
der Belastung von Lebensmitteln mit Trans-
fettsduren zu vervollstandigen. Drei von 25
Proben wiesen trans-Fettsédure-Gehalte von
gréBer 2 % bezogen auf das Fett auf (4,2 % in
SoBenbinder, 3,7 % in SoBenpaste und 9,5 %
in BratensoBenpulver); bei allen anderen Pro-
ben lag der trans-Fettsdure-Gehalt unter 2 %.
Bei Gehalten an Transfettsduren von groBer
als 5 % im Fett ist davon auszugehen, dass
gehartete Fettbestandteile enthalten sind.
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Nach § 6 Abs. 4 Nr. 1 Anlage 1 der LMKV
mussen in Deutschland auf Fertigpackungen
gehartete Fette mit dem Hinweis ,gehartet”
deklariert werden.

Hiilsenfriichte, Schalenobst, Olsamen
Schalenobst wurde schwerpunktmaBig auf
Mykotoxine untersucht. Es wurden keine
Auffélligkeiten festgestellt. Bei einer Probe
Erdnlisse wurde der geltende Riickstands-
hochstgehalt fir das Pestizid Heptachlor
Uberschritten. Sechs Proben Soja-Drinks und
jeweils eine Probe weiBe Bohnen und Linsen
wurden als irreflihrend gekennzeichnet be-
urteilt, da der deklarierte Gehalt an Calcium,
Folsdure, Natrium, Zink bzw. Vitamin B2 nicht
mit der tatsachlichen Beschaffenheit Uber-
einstimmte.

Bei zwei Proben (Sojabohnengetrdnk und
vegetarische ,Rindfleischscheiben”) wurden
DNA-Sequenzen nachgewiesen, die spezifisch
flr eine zugelassene gentechnisch verdanderte
Sojabohnenlinie sind. Es fehlte allerdings bei
beiden Proben die entsprechende Deklaration.

Kartoffeln und Kartoffelerzeugnisse
Kartoffeln und Kartoffelerzeugnisse wurden
schwerpunktmaBig auf Schwefeldioxid (SO,)
gepriift, da Schwefeldioxid und Sulfite haufig
zur Verhinderung von unerwiinschten Braun-
farbungen eingesetzt werden. Nur bei einer
Probe KloBteig wurde die zuldssige Hochst-
menge an SO, dberschritten.

41 Proben Speisekartoffeln von sdchsischen
Erzeugern - davon 11 Proben, welche als aus
okologischem Landbau stammend gekenn-
zeichnet waren - wurden auf Rlckstdnde von
Pflanzenschutzmitteln untersucht. Bei keiner
dieser Proben wurden Pflanzenschutzmittel-
rlickstande Gber den geltenden Riickstands-
hochstgehalten festgestellt. Finf Proben
waren jedoch aus anderen Griinden zu bean-
standen.

Die vom Gesetzgeber geforderte Kenntlich-
machung der Behandlung von Kartoffeln
nach der Ernte zum Zwecke der Haltbarma-
chung fehlte bei zwei Kartoffelproben.

Zwei Proben Kartoffeln wurden aufgrund
ihrer Beschaffenheit als in ihrem Wert nicht

Abb. 1: Kartoffeln, wertgemindert



unerheblich gemindert beurteilt. Einige Kar-
toffeln waren nassfaul und wiesen einen
deutlichen fischigen Geruch auf.

AuBerdem wurde eine Probe ,Speisekartof-
feln mehlig kochend" eines sdchsischen Er-
zeugers beanstandet, da in Verbindung mit
der Verkehrsbezeichnung die Angabe ,Klas-
se |" erfolgte. Die Verordnung Uber gesetz-
liche Handelsklassen fur Speisekartoffeln
vom 06. Méarz 1985 wurde zum 30. Juni 2011
aufgehoben. Das bedeutet, dass ab dem 01.
Juli 2011 die Begriffe ,Handelsklasse" oder
.Klasse" nicht mehr auf den Verkaufsverpa-
ckungen, den Etiketten oder einem Schild an
der Ware erscheinen dirfen, da eine gesetz-
liche Handelsklasse fir Speisekartoffeln nicht
mehr existiert.

Frischgemiise

Im Berichtszeitraum wurden 568 Proben
Frischgemiise untersucht. Mit 5,3 % ist die
Beanstandungsrate in dieser Warengruppe
sehr gering.

Ausgehend vom bisher groBten EHEC-Aus-
bruch in Deutschland (im JunifJuli 2011),
stellte die Untersuchung von frischem Gem{i-
se auf EHEC-Erreger einen Untersuchungs-
schwerpunkt dar (siehe dazu ,EHEC 0104 in
Sachsen - Riickblick auf den Ausbruch"). Ins-
gesamt wurden 78 Gemiseproben auf EHEC
untersucht. Die Ergebnisse aller Proben fielen
negativ aus.

RKI gibt Sprossen die Schuld

EHEC: Gurken, Tomaten
und Salat freigesprochen

Abb. 2: Schlagzeile EHEC Geschehen

Auf Rickstdnde von Pflanzenschutzmitteln
wurden insgesamt 382 Proben Frischgemise
in- und auslandischer Erzeuger untersucht.
Dabei war keine Gemiise-Probe aufgrund der
Uberschreitung des Héchstgehaltes an Pflan-
zenschutzmitteln zu beanstanden (siehe dazu
Punkt Pestizide, Dioxine).

Drei Proben Lollo Rosso Salat aus Deutsch-
land sowie eine Probe Kopfsalat eines séchsi-
schen Erzeugers wurden aufgrund der Uber-
schreitung des zuldssigen Hochstgehaltes an
Nitrat beanstandet.

Die weiteren Beanstandungen betrafen u. a.
das Fehlen der Angabe des Ursprungslandes,
einer Loskennzeichnung oder auch der Adres-
se des Herstellers/Inverkehrbringers bei Ge-
muse, das in Fertigpackungen in den Verkehr
gebracht wurde.

Gemiiseerzeugnisse
Zwei lose gehandelte Proben (eingelegte Oli-
ven, Sauerkraut) wurden auf Grund ihres He-

febefalls, der teilweise auch mit bloBem Auge
als Kahmhaut sichtbar war, als nicht sicher
beurteilt.

Zwei Proben (Puszta-Salat, Mixed Pickles)
wurden als wertgemindert beurteilt, da sie in
ihrer Zusammensetzung von der in den Leit-
satzen fiir Gemiseerzeugnisse beschriebenen
Verkehrsauffassung fir derartige Produkte
abwichen. Eine Probe Antipasti fiel auf, da
trotz deklarierter Zutat ,jodiertes Speisesalz”
nur Spuren von Jod im Erzeugnis nachweisbar
waren.

Pilze

Als frische Pilze gelangten Uberwiegend
Champignons und Pfifferlinge zur Untersu-
chung. Die Rickstandssituation wurde an-
hand der Untersuchungen auf Schwerme-
talle und Pflanzenschutzmittel Gberpriift. Bei
den 61 untersuchten Proben wurden keine
Hochstgehaltstiberschreitungen an Pflanzen-
schutzmitteln festgestellt (ausfiihrliche Dar-
stellung: Punkt Pestizide, Dioxine).

Des Weiteren wurden 18 Proben Wildpilze
aus dem osteuropdischen Raum, Uberwie-
gend frische Pfifferlinge, auf Kontamination
mit radioaktivem Céasium 134/137 unter-
sucht. Wegen der kiirzeren Halbwertzeit wird
das Casium 134-Isotop generell nicht mehr
nachgewiesen. In keiner Probe Uberstieg die
kumulierte Radioaktivitdt von Cdsium-134
und Cédsium-137 den zuldssigen Hoéchstwert
von 600 Bg/kg Frischmasse. In 13 Proben be-
trug die Radioaktivitat weniger als 100 Bg/kg,
in den Ubrigen Proben lag sie zwischen 100
und 300 Bqg/kg.

Im Rahmen des Landeslberwachungspro-
gramms (LUP) 2011 wurden unter anderem
Wildpilze auf die Umweltschadstoffe PAK un-
tersucht. In den 5 untersuchten Proben (Pfif-
ferlinge, Waldpilze und Schafspilze) wurden
keine erhohten Gehalte gefunden.

Die vier Beanstandungen in dieser Waren-
gruppe wurden auf Grund von Kennzeich-
nungsmangeln ausgesprochen. So fehlten
z. B. die Angabe des Abpackers und der Los-
Nummer; bei einer Probe Bio-Champignons
fehlte die Herkunftsangabe, und die Code-
nummer der Kontrollstelle war nicht unter
dem Gemeinschaftslogo angegeben.

Pilzerzeugnisse

Uberwiegend wurden Pilzkonserven sowie
getrocknete und tiefgefrorene Pilzerzeugnis-
se untersucht. Im Rahmen des Zoonose-Mo-
nitorings wurden 35 Proben getrocknete Pilze
auf Salmonellen, die zu der Gruppe der Zoo-
noseerreger gehoren, untersucht. In keiner
der Proben wurden Salmonellen gefunden.
Eine Probe getrocknete Morcheln fiel durch
Schimmelbelag und deutlich schimmligen
Geruch auf. Bei der mikrobiologischen Un-

Abb. 3: Frische Erdbeeren

tersuchung wurden Schimmelpilze mit einem
Gehalt von 4,4 x 10° KbE/g Lebensmittel nach-
gewiesen. Die Differenzierung ergab Pilze der
Gattung Penicillium (Penicillium glabrum
und Penicillium citrinum sowie Hormogra-
phiella spp.). Weitere Beanstandungsgriinde
waren Schadlingsbefall und Kennzeichnungs-
mangel.

Frischobst

Insgesamt wurden 397 Proben Frischobst in-
und ausldandischer Erzeuger auf Rickstande
aus Pflanzenschutzmitteln untersucht. Da-
von waren in diesem Berichtszeitraum finf
Proben aufgrund von Uberschreitungen der
in der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 fest-
gesetzten Hochstgehalte an Pflanzenschutz-
mitteln zu beanstanden: je eine Probe Brom-
beeren aus Mexiko (Carbaryl), Erdbeeren aus
Deutschland (Phenmedipham) und Tafeltrau-
ben aus Peru (Thiabendazol) sowie 2 Proben
Pomelo aus China (Methidathion) (siehe dazu
Punkt Pestizide, Dioxine).

Finf Proben Zitrusfriichte (Clementinen,
Orangen, Grapefruit) wurden beanstandet,
weil die fur Zitrusfriichte zugelassenen Scha-
lenbehandlungsmittel Thiabendazol, Imazalil
bzw. Orthophenylphenol nachgewiesen wur-
den, ohne dass die - auch bei loser Ware -
erforderliche Kenntlichmachung erfolgt war.
Zu erwdhnen ist auch eine Verdachtsprobe
Mangos. Diese Probe bestand aus 12 ganzen
rotlich-griinen, mittelgroBen, festen Man-
gos. Alle Mangos wiesen auf der Oberflache
in unterschiedlichem MalB Riickstande einer
braunlich violetten, z. T. leicht metallisch

=

Abb. 4: Verdachtsprobe Mango
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glanzenden, angetrockneten Fliissigkeit auf.

Im Rahmen der durchgefiihrten Untersu-
chungen wurde festgestellt, dass es sich bei
dieser Substanz um ein Permanganat han-
delte (ausfiihrlichere Informationen dazu in
den LUA-Mitteilungen 02/2011 auf der LUA-
Homepage: www.lua.sachsen.de > Publikatio-
nen > LUA Mitteilungen bzw. http://www.lua.
sachsen.de/download/lua/lua_m_2011_02.
pdf).

Obsterzeugnisse

Drei Obstkonserven wurden als irrefiihrend
gekennzeichnet beurteilt, da ihr Abtropfge-
wicht deutlich von der jeweiligen Deklara-
tion abwich. Bei zwei Proben Feigen wurde
die zuldssige Hochstmenge fir Aflatoxine
iberschritten. Zwei Proben Stevia-Erzeug-
nisse (Blatter und Pulver) wurden auf Grund
der fehlenden Zulassung innerhalb der EU
als nicht verkehrsfahig beurteilt. Eine Probe
Mischobst getrocknet wurde beanstandet,
da ihre Teilprobe Birnen schweflige Sdure
in einer Menge deutlich Uber der zuldssigen
Hochstmenge von 600 mg/kg enthielt. Das
gleiche Erzeugnis wurde schon im Vorjahr aus
demselben Grund beanstandet.

Ein GroBteil der Beanstandungen erfolgte
wegen verschiedenster Kennzeichnungsman-

gel.

Konfitiiren, Gelees, Marmeladen

Im Berichtsjahr setzte sich - wie in den Vor-
jahren - der Trend fort, dass Uberwiegend
kleingewerblich hergestellte Konfitiiren, Ge-
lees und Fruchtaufstriche zu beanstanden
waren. Hier existiert eine gewisse Unkenntnis
tber die Beschaffenheits- und Kennzeich-
nungsanforderungen fiir die jeweiligen Pro-
dukte. Des Ofteren wurden Erzeugnisse als
Marmeladen in den Verkehr gebracht, obwohl
laut Konfitlrenverordnung diese Bezeich-
nung nur flr entsprechende Produkte aus Zi-
trusfriichten vorgesehen ist. Auch die Zugabe
von Zusatzstoffen, z. B. Konservierungsstoffe
und Geliermittel aus dem verwendeten Ge-
lierzucker, wurde von diesen Herstellern recht
unkritisch gesehen und oft nicht deklariert.
Drei Proben mit Hinweisen auf eine dkolo-
gisch/biologische Produktion wurden be-
anstandet, da die diesbezliglichen Angaben
nicht vollstéandig bzw. nicht korrekt deklariert
wurden.

Fertiggerichte, zubereitete Speisen

Ein Untersuchungsschwerpunkt war die mi-
krobiologische Priifung des Keimstatus ins-
besondere bei losen Essenproben aus dem
Bereich Imbiss, Gaststatten und Gemein-
schaftsverpflequng. Nur zwei Proben waren
auf Grund von hoher Keimbelastung nicht
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mehr zum Verzehr geeignet.

Wie in 2010 wurde im Berichtsjahr eine Un-

tersuchung von Speisen auf den Geschmacks-

verstarker Glutaminsdure durchgefiihrt. In

neun Fallen war die zuldssige Héchstmenge

von 10 g/kg z. T. erheblich tiberschritten. Die-

se Beanstandungen betrafen ausschlieBlich

Gerichte aus asiatischen Gastronomiebetrie-

ben.

Lebensmittel dirfen nicht unter irrefiihren-

der Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung

in Verkehr gebracht werden. Im Berichtsjahr

wurden 26 Proben als irrefiihrend beurteilt.

Beanstandet wurden z. B.:

I die Angabe ,Kidse" fiir Pizza-Mix (Imitat)

I die fehlende Angabe von Putenfleisch im
Déner

I die Bezeichnung ,Schinken" fiir Form-
fleischkochschinken

I der zu niedrig angegebene Fettgehalt in
der Nahrwertkennzeichnung

I die fehlende Angabe von Schweinefleisch
im Gulasch bzw. in Gulaschsuppe

Ein weiterer Schwerpunkt war die Prifung auf
Zusatzstoffe und deren Kenntlichmachung.
17 Proben wurden ohne Kenntlichmachung
von vorhandenen Zusatzstoffen (Farb-, SiB-,
Konservierungsstoffe, Geschmacksverstarker)
angeboten. Bei drei Proben Feinkostsalaten,
die als Beilage zu einem Mittagessen gereicht
wurden, wurde der fiir Feinkostsalate nicht
zugelassene SuBstoff Cyclamat nachgewie-
sen.

Wiirzmittel

Bei Wirzmitteln ist die Beanstandungsrate
mit 27,2 % Uberdurchschnittlich hoch. Der
uberwiegende Teil der Wirzmittel wurde ent-
weder als irrefiihrend gekennzeichnet beur-
teilt, oder diese Proben wurden beanstandet,
weil die Kennzeichnung nicht den geltenden
Anforderungen entsprach. So wurde z. B. die
Bezeichnung einer Probe ,WASABI-Powder",
welche zu 76 % aus Meerrettich bestand, als
irrefiihrend beanstandet. Ebenfalls als irre-
flihrend gekennzeichnet wurden verschie-
dene Speisesalze beanstandet, weil sie mit
nahrwertbezogenen Angaben wie z. B. ..
enthdlt viele Mineralien und Spurenelemen-
te .." oder ,reich an natirlichen Mineralien"
beworben wurden, ohne dass die daflir gel-
tenden Anforderungen der Verordnung (EG)
Nr. 1924/2006 eingehalten wurden.

Im Zusammenhang mit dem EHEC-Gesche-
hen wurden 2011 auBerdem 24 Proben Curry
und Gewdrzsalze, welche als Zutat Bocks-
hornkleesamen enthielten, mikrobiologisch
untersucht. EHEC wurde in keiner Probe
nachgewiesen.

Abb. 5: Bockshornkleesamen

Gewiirze

Im Rahmen der Untersuchungen auf Riick-
stande aus Pflanzenschutzmitteln wurden in
drei Proben Hochstgehaltsiiberschreitungen
festgestellt. Dabei handelte es sich um eine
Probe Kreuzkiimmel (Herkunft unbekannt)
und 2 Proben Bockshornkleeblatter aus In-
dien (siehe dazu Punkt Pestizide). Eine der
beiden Proben Bockshornkleebldtter wurde
auBerdem als gesundheitsschadlich beurteilt,
da in dieser Probe Salmonellen der Gruppe W
nachgewiesen wurden. AuBerdem wurde ein
25-kg-Sack Bockshornkleesamen aus Agyp-
ten zur Untersuchung auf EHEC eingereicht.
Auch in dieser Probe konnte EHEC 0104:H4
nicht nachgewiesen werden.

Die weiteren Beanstandungen in dieser Wa-
rengruppe konzentrierten sich - wie im ver-
gangenen Jahr auch - auf die folgenden drei
Schwerpunkte:
I zu hoher Sandgehalt
I zu geringer Gehalt an 4therischen Olen
I Kennzeichnungsmangel

I fehlende deutsche Kennzeichnung

I unvollstindiges oder fehlendes Zuta-
tenverzeichnis
fehlende Angabe der Nennfiillmenge
fehlendes Mindesthaltbarkeitsdatum
irrefihrende Verkehrsbezeichnung
andere irrefiihrende Angaben.


http://www.lua.sachsen.de/download/lua/lua_m_2011_02.pdf

Getrianke

Im  Berichtszeitraum wurden insgesamt
1.356 Proben untersucht, wovon 192 Pro-
ben beanstandet wurden. Die Warengruppe
mit der héchsten Beanstandungsquote sind
wiederum die Spirituosen (24,0 %), gefolgt
von den Saften (16,5 %) und alkoholfrei-
en Erfrischungsgetranken (14,6 %), Aromen
(11,6 %), Bier (13,1 %) und Mineral-, Quell-
und Tafelwasser (9,7 %). Den gréBten Teil der
Beanstandungen machen wiederum Kenn-
zeichnungsmangel aus. Nachfolgend werden
warengruppenspezifisch bestimmte Untersu-
chungs- und Beanstandungsschwerpunkte
dargestellt.

Mineral,- Quell- und Tafelwasser, Wasser-
spender, Mundeis, Kanisterwasser

Die Beanstandungsquote ist gegenliber dem
Vorjahr rlckldufig, da weniger Mineralwadsser
als im Vorjahr auf Grund sogenannter ,nicht
relevanter Metabolite” (nrM) beanstandet
werden mussten. Dies sind Abbauproduk-
te von Wirkstoffen zugelassener Pflanzen-
schutzmittel, die weder eine pestizide noch
eine toxische oder dkotoxische Wirkung auf-
weisen. Im Mineralwasser stellen nrM jedoch
die urspringliche Reinheit in Frage. Die ur-
spriingliche Reinheit ist dann nicht mehr ge-
geben, wenn nrM den Orientierungswert von
0,05 g/l Gberschreiten. Von 76 untersuchten
Proben sdchsischer Herkunft mussten 12 Pro-
ben auf Grund der Gehalte an nrM beanstan-
det werden. Dabei fielen stets die gleichen
Brunnen auf. In den Proben wurden Abbau-
produkte des Pflanzenschutzmittelwirkstoffs
Metazachlor - hier Metazachlorsulfonsdure
und Metazachlorsdure - und ein Abbaupro-
dukt des Pflanzenschutzmittelwirkstoffs Di-
methachlor - hier Dimethachlorsulfonsdure
- ermittelt. Beide Pflanzenschutzmittelwirk-
stoffe werden vorwiegend als Herbizide im
Rapsanbau eingesetzt. Im Vergleich zum Vor-
jahr ist eine langsame Abnahme der Gehalte
zu verzeichnen. Auf Grund der Nutzung ande-
rer unbelasteter Brunnen und des Riickgangs
der Gehalte konnten gegen Ende des Jahres
alle am Markt befindlichen sdchsischen Mine-
ralwdsser als ,sauber” gelten.

Weitere Beanstandungen betrafen z. B. Was-
ser mit zu geringer Karbonisierung (3 x),
Wasser mit sensorisch relevanter Migration
von Acetaldehyd aus dem PET-Material der
Flasche in das Fullgut (2 x), ein Sauglings-
wasser mit erhéhtem Nitritgehalt, ein Tafel-
wasser mit verschleppten Citrusaromen und
eine Beschwerdeprobe mit intensiv arznei-
mittelartigem Geruch. Informationen zu mi-

krobiologischen  Untersuchungsergebnissen
loser Wasserproben (Wasserspender, Mund-
eis, Kanisterwasser) enthilt die Tabelle 2.29
JLose Wasserproben (WC59)" auf der LUA-
Homepage.

Uran in Mineral-, Quell- und Tafelwasser
Uran ist ein natiirlicherweise im Gestein vor-
kommendes Element. Die in Mineral- und
anderen Grundwiéssern messbaren Urange-
halte sind damit in der Regel als geogen ein-
zuschdtzen. Das Schwermetall stand schon
oft im Fokus des offentlichen Interesses.
Trotz seiner toxikologischen Relevanz (siehe
Infobox auf dieser Seite) ist der Umfang der
Grenzwertfestsetzungen lange unbefriedi-
gend gewesen. Fir Mineral-, Quell- und Ta-
felwasser, welches fiir die Sauglingsernah-
rung ausgelobt ist, schreibt die MTVO erst seit
2006 einen Grenzwert von 2 ug/l vor. Zur Be-
urteilung von Wassern ohne diese Auslobung
griff die LUA bisher auf den vom UBA im Jahr
2005 veroffentlichten gesundheitlichen Leit-
wert fir Trinkwasser in Héhe 10 pg/l und den
zugehdrigen MaBnahmewert bei einer Expo-
sitionsdauer von bis zu 10 Jahren in Hohe von
20 pg/l zuriick. Dabei wurden bei statistisch
gesicherter Uberschreitung des MaBnahme-
wertes von 20 ug/l Beanstandungen aus-
gesprochen. Mit der Ersten Verordnung zur
Anderung der Trinkwasserverordnung trat
am 01.11.2011 ein Grenzwert von 10 g/l fir
Trinkwasser in Kraft. Auf Grund der Verweise
in der MTVO gilt dieser Grenzwert nun auch
fur Quell- und Tafelwasser. Fir Mineralwasser
besteht jedoch noch nach wie vor eine Rege-
lungslicke.
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Infobox zu ,Toxikologische Bedeutung von
Uran"

Uranverbindungen sind vor allem in che-
mischer Hinsicht stark giftig. Die dau-
erhafte Zufuhr hoherer Dosen flhrt zu
einer Schadigung der Nierenzellen und
zu einer Verringerung der Rickresorpti-
on. Von den wissenschaftlichen Gremien
werden unterschiedliche Empfehlungen
flr Hochstkonzentrationen gegeben. Die
WHO gibt fiir Uran aktuell einen TDI (Tole-
rable Daily Intake) von 60 pg (WHO 2011)
an. Damit wurde der frithere TDI von 0,6
ug/kg Korpergewicht (bei 60 kg Kbrperge-
wicht = 36 pg) angehoben. Die Anhebung
beruht insbesondere auf den Ergebnissen
einer finnischen Humanstudie (Kurttio et
al. (2006)). Folglich hat die WHO (2011)
ihren provisorischen Trinkwasser-Richt-
wert von urspringlich 15 pg/l auf jetzt
30 pg/l korrigiert. UBA (2005, 2011) und
BfR (2004) empfehlen Hochstkonzentra-
tionen von 10 bzw. 15 pg/l im Trink- bzw.
Mineralwasser. Die UBA-Empfehlung von
10 pg/l hat 2011 als Grenzwert Eingang
in die Trinkwasser-Verordnung gefunden.
Je nach natirlichem Isotopenverhaltnis
gewinnt Uran erst in Konzentrationsbe-
reichen von 60 - 90 pg/l auch an radio-
toxischer Bedeutung. Beim radioaktiven
Zerfall der Uranisotope im Korper werden
energiereiche Alphateilchen emittiert,
die vom umliegenden Gewebe absorbiert
werden und dort Krebs auslésen kénnen.
Maximal ~ zuldssige Aktivitdtszufuhren
sind fur die natirlichen Uran-Isotope
nicht festgelegt. Fir Trinkwasser ist ihr
Beitrag an der Gesamtrichtdosis von ma-
ximal 0,1 mSv/Jahr zu bemessen.
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Abb. 1: Urangehalte in Mineral-, Quell- und Tafelwassern im Untersuchungsjahr 2011
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Abbildung 1 gibt einen Uberblick tiber die im
Jahr 2011 ermittelten Urangehalte im Mine-
ral-, Quell- und Tafelwasser. Nach Auswer-
tung der 42 gemessenen Proben stellt sich die
Belastungssituation als unproblematisch dar.
Nur ein Wasser, in diesem Fall ein Quellwas-
ser, lag deutlich Uber dem gesundheitlichen
Leitwert und jetzigen Trinkwassergrenzwert
von 10 ug/l. Der betroffene Abftller hat un-
terdessen MaBnahmen zur Uranreduzierung
eingeleitet und sein Marketing angepasst.

Fruchtsafte, Fruchtnektare, Erfrischungs-
getranke

Ein Mango-Nektar enthielt unzuldssigerwei-
se kinstliche Aromen. Einige Beanstandun-
gen ergaben sich aus den Umstellungen, die
die Getrdnkehersteller auf Grund der neu-
en Kennzeichnungsvorschriften fir einige
kiinstliche Farbstoffe durchfiihrten. Es wur-
den Schimmelpilzkontaminationen in Getrén-
ken festgestellt, die bei einigen Proben auch
zu einer Pentadienbildung (benzinartiger
Geruch) aus dem Konservierungsstoff Sor-
binsdure flihrten. Bei einigen Birnensaften
wurde der zuldssige Zusatz von Ascorbinsau-
re nicht kenntlich gemacht. Bei einigen Ge-
tranken wurden Vitamine und Mineralstoffe
ausgelobt, die deklarierten Mengen wurden
jedoch deutlich unterschritten, oder es han-
delte sich nicht um relevante Mengen. Au-
Berdem fielen unzuldssige gesundheits- oder
krankheitsbezogene Aussagen auf.

Spirituosen

Einen  Untersuchungsschwerpunkt  bilde-
te wieder die Kontrolle des ,Zielwertes" fur
Ethylcarbamat in Steinobstbranden gemiB
Kommissionsempfehlung 2010/133/EU. In
Steinobstbranden betragen die Gehalte die-
ser toxikologisch relevanten Substanz das
100- bis 1000-fache dessen, was in anderen
Lebensmitteln vorgefunden wird. Deshalb
kommt der Minimierung dieser Substanz ge-
rade in Steinobstbrdnden besondere Priori-
tat zu. Die EU-Empfehlung beschreibt einen
so genannten ,Verhaltenskodex” mit einem
umfangreichen ,MaBnahmebiindel” flr eine
bewdhrte  Herstellungspraxis. EC-Gehalte
uber dem Zielwert von 1 mg/L stellen da-
nach eine Kontamination dar, die nach guter
Herstellungspraxis vermeidbar ist. Derartige
Spirituosen werden i. S. von Art. 14 Abs. 5
der VO (EG) Nr. 178/2002 als fir den Verzehr
durch den Menschen inakzeptabel beurteilt.
Im Berichtszeitraum wurden insgesamt 33
Proben auf EC untersucht. Sie gliedern sich
in 13 Steinobstbrande, 7 Spirituosen un-
ter Verwendung von Steinobstdestillat und
13 sonstige Spirituosen. Bei zwei Proben
(Zwetschgenbrand: 1,1 mg/L, Kirschbrand:
2,5 mg/L) wurden Uberschreitungen des Ziel-
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wertes festgestellt. In den letzten Jahren ist
eine deutliche Tendenz zu niedrigeren EC-
Gehalten erkennbar, was eine wirkungsvolle
Umsetzung der MaBnahmen zur Reduzierung
bereits jetzt dokumentiert. Auf europdischer
Ebene 13uft seit dem Jahr 2010, voraussicht-
lich bis einschlieBlich 2012, ein Monitoring
fir EC-Gehalte in Steinobstbranden und
Steinobsttrester. Die erhobenen Daten dienen
zur Festlegung eines zukinftigen europawei-
ten EC-Hochstwertes.

Aromastoffanalytik von Spirituosen

Die Akzeptanz von Lebensmitteln wird maB-
geblich von ihrem sensorischen Eindruck
gepragt. Hierbei spielen die enthaltenen Aro-
mastoffe eine entscheidende Rolle. Deshalb
kommt die Aromastoffanalytik in der ganzen
Bandbreite der Lebensmittel zum Einsatz. De-
taillierte Angaben zu untersuchten und bean-
standeten Lebensmittelproben enthalt die Ta-
belle 2.30 ,Untersuchung von Lebensmitteln
auf Aromastoffe" auf der LUA-Homepage.
Stellvertretend soll an dieser Stelle nur die
Aromauntersuchung von Spirituosen heraus-
gestellt werden.

Fir eine Vielzahl von Spirituosen, sogenann-
te ,origindre Brdnde", stellvertretend seien
Whisky, Weinbrand oder Obstbrand genannt,
ist die ausschlieBliche Verwendung von be-
stimmten landwirtschaftlichen Rohstoffen
gesetzlich vorgeschrieben. Die bei der alko-
holischen Garung entstehenden Garungsbe-
gleitstoffe sind deshalb charakteristisch wie
ein Fingerprint. Bei den Garungsbegleitstof-
fen handelt es sich vorwiegend um hdéhere
Alkohole, Aldehyde, Ketone, Ester und Terpe-
ne, die maBgeblich das Flavour der jeweiligen
Spirituose bestimmen. Die Kenntnis tber ihre
GréBe bzw. verschiedene Verhéltniszahlen
untereinander ist hierbei ein wichtiges Kri-
terium flr die Prifung auf Authentizitat.
Weiterhin konnen Aussagen zum mikrobio-
logischen Status der verwendeten Maische
getroffen werden. Im Berichtszeitraum wur-
den insgesamt 169 Spirituosen auf ihre G3-
rungsbegleitstoffe geprift. Hierbei mussten
ein Zwetschgenbrand und Aprikosengeist
ein und desselben Herstellers beanstandet
werden. Auf Grund der Analysenergebnisse
(Sensorik und vorgefundenen Gehalte an Gi-
rungsbegleitstoffen) konnte eine Verwechs-
lung nachgewiesen werden. Auch ein Klarer"
musste beanstandet werden, da er in Bezug
auf die Gdrungsbegleitstoffe von der Ver-
kehrsauffassung deutlich abwich.

Durch die Verwendung von Kriuter- und Ge-
wiirzausziigen bei der Herstellung gelangen
auch sogenannte unerwiinschte Aromastof-
fe in Spirituosen. Neben der gewinschten
aromatisierenden Wirkung sind diese Stoffe

jedoch auch toxikologisch bedenklich. Dies
hat den Gesetzgeber veranlasst, Hochstwer-
te hierfir festzulegen (Aromastoffhchst-
mengen nach Anhang Il der VO (EG) Nr.
1334/2008). Die Uberpriifung dieser Hochst-
mengen hat damit Prioritdt bei der Beurtei-
lung von Kréuterlikéren und Bitteren. Von 78
untersuchten Spirituosen musste lediglich
eine Probe wegen Uberschreitung der zulds-
sigen Aromastoffhochstmengen beanstandet
werden (Bitterlikér mit 1,75 mg B-Asaron [kg).
Das Untersuchungsspektrum konnte 2011 um
weitere Aromastoffe (Menthofuran, Estragol
und Methyleugenol) auf nunmehr 8 von 11
mit Hochstmengen geregelten Aromastoffen
erweitert werden. In diesem Zusammenhang
sei erwdhnt, dass bei der Erarbeitung einer
amtlichen Methode zur Bestimmung dieser
mit Hochstmengen geregelten Aromastoffe
intensiv mitgearbeitet wurde. Ein erster Ring-
versuch wurde erfolgreich durchgefiihrt.
Haufig stellt sich die Frage, was bei der Her-
stellung an Pflanzen bzw. -ausziigen verwen-
det wurde. Interessant war in dieser Hinsicht
der Befund eines regionalen Honiglikors.
Auf dem Etikett war das Erzeugnis als ,Ohne
Aroma" ausgelobt. Die Probe war bereits
sensorisch auffillig (deutliche Zitrusnote).
Das Aromastoffspektrum konnte den senso-
rischen Befund untermauern. Auffallig dabei
waren die hohen Anteile an Furocumarinen in
der Aromastofffraktion (47 %). Furocumari-
ne sind sekundare Pflanzenmetaboliten, die
vor allem in Zitrusolen (Limette, Grapefruit,
Bergamott) aber auch in Lebensmitteln (Pas-
tinaken, Sellerie) vorkommen. Toxikologisch
bedeutsam sind die Furocumarine Bergapten,
Xanthotoxin, Psoralen, Imperatorin und An-
gelicin, welche z. T. in der Probe festgestellt
wurden. Einige Furocumarine zeigen photo-
toxische Wirkung. Im Zusammenwirken mit
Sonnenlicht (UV-Strahlung) kann es zu ver-
brennungsdhnlichen Symptomen kommen.
In der Medizin werden Furocumarine jedoch
auch gezielt zur Behandlung von Krankhei-
ten (Psoriasis) eingesetzt. Neben der photo-
toxischen Wirkung wirken Furocumarine z. T.
auch krebserregend.

Die DFG- Senatskommission (SKLM) hat im
Jahr 2010 eine Stellungnahme zur toxikolo-
gischen Beurteilung von Furocumarinen in
Lebensmitteln abgegeben. Hierin kommt die
Kommission zur Schlussfolgerung ,dass bei
normalem Verzehr von ... furocumarinhalti-
gen Lebensmitteln kein Risiko des Auftretens
phototoxischer Wirkungen erkennbar ist.
... Eine endglltige Abschdtzung des Risikos
einer krebserzeugenden Wirkung ist ... der-
zeit nicht mdglich." Unabhangig von dieser
Einschdtzung wurde das Untersuchungser-
gebnis (hoher Anteil Furocumarine in Arom-
afraktion) kritisch hinterfragt. Derartig hohe



Abb. 2: GC-MS zur Aromastoffanalytik

Anteile an Furocumarinen wurden bisher in
untersuchten Lebensmitteln bzw. etherischen

Olen nicht vorgefunden. Auf Nachfrage bei
Aromenherstellern wurden uns Gehalte an

Furocumarinen in authentischen Zitrusélen
(Bergamott, Limette, Grapefruit, Zitrone) bis
lediglich 3 % genannt. Der Hersteller wurde
aufgefordert, seine Rezeptur offenzulegen.
Danach konnte die Aromatisierung seines
Honiglikdrs (mit Limettenschalen, Limetten-
saft und Ingwer) bestatigt werden.

Letztlich wurden im Rahmen der Authenti-
zitdtsprifung auch Spirituosen (vorrangig
Fruchtsaftlikore, Obstbrande, Geiste) auf die
unzuldssige Verwendung von kinstlichen
Aromastoffen untersucht. Diese Untersu-
chung (Enantiomerenanalytik) ist da ange-
bracht, wo gesetzliche Regelungen die aus-
schlieBliche Verwendung von natirlichen
Aromastoffen vorschreiben bzw. wo durch
Bewerbung eine ,Natirlichkeit" herausge-
stellt wird. Von den 34 Spirituosen wurde
bei einer Probe eine Beanstandung ausge-
sprochen. Es handelte sich um eine Heidel-
beerlikor, welcher racemisches a- Jonon und
v- Undecalacton enthielt, was als Hinweis auf
die unzuldssige Verwendung von kinstlichen
Aromen anzusehen ist.

Nahrungserginzungsmittel / Diitetische Lebens-

mittel

Nahrungserganzungsmittel

Im Berichtsjahr wurden 367 Proben zur Un-
tersuchung eingereicht, von denen 183 nicht
den rechtlichen Bestimmungen entsprachen.
Mit 49,9 % liegt die Beanstandungsquote so-
mit nur unwesentlich niedriger als im Vorjahr
(2010: 52,5 %).

The'Stro ?\? est
FRTBURNER®
SENERGIZER

Abb. 1: Produktspektrum ,Nahrungsergdnzungsmittel”

Wissenschaftliche Absicherung der Werbe-
aussagen

In der Uberwiegenden Zahl der Fille (161
Proben = 43,9 %) wurden die auf den Pro-
dukten enthaltenen gesundheitsbezogenen
Werbeaussagen als wissenschaftlich nicht
hinreichend gesichert und somit als irre-
fiihrend beurteilt. Gesundheitsbezogene An-

gaben im Sinne der VO (EG) Nr. 1924/2006
(Health Claims-VO) dirfen nur verwendet
werden, wenn sie zugelassen und in Gemein-
schaftslisten aufgenommen sind. Vor ihrer
Aufnahme in die Listen werden die von den
Mitgliedstaaten eingereichten Health Claims
von der EFSA hinsichtlich ihrer wissenschaft-
lichen Absicherung geprift. Ungeachtet der
Tatsache, dass die Verabschiedung der Ge-
meinschaftslisten noch aussteht, ist fiir eine
Vielzahl von Nahrstoffen und einzelne ,sons-
tige Stoffe" die Bewertung durch die EFSA
abgeschlossen und kann somit als Grundlage
flr die Beurteilung der wissenschaftlichen
Absicherung von Werbeaussagen dienen. Im
Falle negativer EFSA-Bewertungen ist davon
auszugehen, dass die betreffenden Wirkungs-
aussagen wissenschaftlich nicht hinreichend
gesichert sind und somit als unzuldssige ir-
refihrende Angaben im Sinne der Health
Claims-VO und des LFGB anzusehen sind.

So kam die EFSA im Ergebnis ihrer Priifung
z. B. in folgenden Fallen zu dem Schluss, dass
eine  Ursache-Wirkungs-Beziehung nicht
festgestellt werden konnte zwischen der Auf-
nahme von
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I Glucosamin allein oder in Kombination
mit Chondroitin und der Gesunderhaltung
der Gelenke

I Cranberry bzw. daraus hergestellten
Extrakten und einem gesunden Harn-
wegssystem

I verschiedenen Pflanzenextrakten und ei-
nem Schutz der Zellbestandteile vor oxi-
dativen Schaden

I L-Carnitin und einer Erhéhung des Ener-
gie- und Fettstoffwechsels

I Soja-Isoflavonen und einer positiven Be-
einflussung der Wechseljahresbeschwer-
den.

Den Zusatzstoffen gleichgestellte Stoffe
Die Einstufung von Zutaten als ,den Zusatz-
stoffen gleichgestellte Stoffe" im Sinne des
LFGB, die ohne vorherige Zulassung nicht
verwendet werden dirfen, wird seit mehreren
Jahren durch zwei héchstrichterliche Urteile
(BVerwG - ,0PC-Urteil", BGH - ,Glucosamin")
erheblich erschwert. Da in dem letztgenann-
ten Urteil des Bundesgerichtshofes das nati-
onale Verbotsprinzip mit Erlaubnisvorbehalt
fur derartige Stoffe fiir nicht europarechts-
konform erkldrt wurde, arbeitet der deutsche
Gesetzgeber derzeit an einer Neufassung des
betreffenden Paragraphen im LFGB. Die dar-
aus resultierende Auswirkung auf die recht-
liche Bewertung von ,sonstigen Stoffen"
bleibt abzuwarten. Ungeachtet dessen war
im Berichtsjahr in 16 Féllen die unzuldssige
Verwendung von den Zusatzstoffen gleichge-
stellten Stoffen festzustellen.

Einstufung als Funktionsarzneimittel

In funf Fallen wurden als Nahrungsergan-
zungsmittel in den Verkehr gebrachte Er-
zeugnisse als nicht zugelassene Funktions-
arzneimittel beurteilt. Betroffen waren vier
Proben, die als Zutat u. a. einen Ginseng-
extrakt enthielten. Anhand einer Aufberei-
tungsmonographie der Kommission E des
ehemaligen BGA konnte das Vorliegen einer
pharmakologisch wirksamen Dosis an Gin-
senosiden bestdtigt werden. Zwei der vier
Proben enthielten darliber hinaus hochdo-
siertes Coffein, das in dieser Konzentration
ebenfalls als pharmakologisch wirksam be-
urteilt wurde. Bei einer als Verdachtsprobe
eingereichten Probe ,Weihrauch naturrein”
handelte es sich um Kapseln mit einem Bos-
wellia serrata-Extrakt (Indischer Weihrauch).
Aufgrund der analytisch ermittelten hohen
Gehalte an Boswelliasduren und dem Vor-
liegen einer BfArM-Entscheidung nach § 21
Abs. 4 AMG fir zwei vergleichbare Weih-
rauch-Produkte erfolgte eine Einstufung als
Funktionsarzneimittel.
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Abb. 2: Produktspektrum ,Didtische Lebensmittel”

Didtetische Lebensmittel - Eine Produkt-
kategorie im Umbruch

Diabetiker-Lebensmittel

Nach aktuellem wissenschaftlichem Kennt-
nisstand kann Menschen mit Diabetes die
generelle Erndhrungsempfehlung gegeben
werden, eine gesunde Kost zu wahlen und
dies aus dem vorhandenen Lebensmittelan-
gebot zu tun. Als Folge dieser Entwicklung
entschloss sich der deutsche Gesetzgeber,
die nationale Besonderheit der Regelungen
fur Diabetiker-Lebensmittel abzuschaffen.
Mit der 16. Anderung der Di&tV im Okto-
ber 2010 erfolgte die ersatzlose Streichung
samtlicher Regelungen im Zusammenhang
mit Diabetiker-Lebensmitteln. Lebensmittel
fiir Diabetiker diirfen noch bis zum 9. Oktober
2012 hergestellt und in den Verkehr gebracht
sowie anschlieBend bis zum Ende ihres Min-
desthaltbarkeitsdatums abverkauft werden.

Die zur Untersuchung eingereichten Pro-
ben von Diabetiker-Lebensmitteln stellten
mit 44 9% immer noch den gréBten Anteil an
der Gesamtprobenzahl (240 Proben, gesamt
544). 11 % der Proben entsprachen nicht den
rechtlichen Vorgaben, wobei in den meisten
Fillen Kennzeichnungsméngel Grund der
Beanstandung waren. Dass sich diese Pro-
duktkategorie im Wandel befindet, wird auch
daran ersichtlich, dass gegenwdrtig neben
den  Pflichtkennzeichnungselementen der
DidtV bereits auch fakultative Kennzeich-
nungselemente auf Basis der NKV und Health
Claims-VO angegeben werden. Dabei ist zu
beachten, dass nicht in jedem Fall ein Switch

zum Lebensmittel des allgemeinen Verzehrs
ohne Weiteres moglich ist. So kann z. B. ein
.Diabetiker-Bier", dass durch den speziellen
Brauprozess nur wenig Kohlenhydrate ent-
halt, kinftig nicht als ,kohlenhydratarm”
ausgelobt werden, da gemaB Health Claims-
VO bei alkoholischen Getrdnken mit einem
Alkoholgehalt von mehr als 1,2 % vol nur
nahrwertbezogene Angaben zuldssig sind, die
sich auf einen geringen Alkoholgehalt oder
eine Reduzierung des Alkoholgehaltes oder
eine Reduzierung des Brennwertes beziehen.

Didtetische Lebensmittel mit niedrigem
oder reduziertem Brennwert zur Gewichts-
verringerung - Mahlzeiten und Tagesratio-
nen zur kalorienarmen Erndhrung

Fir diese Lebensmittelgruppe sind im Rah-
men der DidtV strenge Festlegungen getrof-
fen, damit bei der Verwendung dieser Produk-
te eine ausreichende Nahrstoffversorgung
(z. B. hinsichtlich der Vitamin- und Mineral-
stoffzufuhr) gewéhrleistet ist und Mangel-
erscheinungen vermieden werden. Mit einer
Beanstandungsquote von 66 % hat sich die
Zahl der Beanstandungen im Vergleich zum
Vorjahr (34 %) fast verdoppelt. In den meis-
ten Féllen entsprach die Beschaffenheit der
Proben in einzelnen oder mehreren Parame-
tern (Brennwert pro Mahlzeit, EiweiBgehalt,
Linolsduregehalt, geforderter Mindestgehalt
an Vitaminen und Mineralstoffen) nicht den
Vorgaben des § 14a in Verbindung mit Anlage
17 DidtV. In einzelnen Fallen war die erhebli-
che Abweichung zwischen analytisch ermit-
teltem und deklariertem Nahrstoffgehalt zu
beanstanden.



Lebensmittel fiir besondere medizinische
Zwecke - Bilanzierte Didten
GemaB ihrer Definition sind bilanzierte Di-
aten Erzeugnisse, die auf besondere Weise
verarbeitet oder formuliert und fur die didte-
tische Behandlung
I von Patienten mit gestérter Fahigkeit zur
Aufnahme, Verdauung, Resorption, Ver-
stoffwechslung oder Ausscheidung ge-
wohnlicher Lebensmittel oder darin ent-
haltener Nahrstoffe oder
I von Patienten mit einem sonstigen medi-
zinisch bedingten Nahrstoffbedarf, sofern
dieser Nahrstoffbedarf nicht durch die
Modifizierung der normalen Erndhrung
oder durch andere Lebensmittel fir eine
besondere Erndhrung gedeckt werden
kann,
bestimmt sind. Der Hersteller/Inverkehrbrin-
ger hat erhebliche Anforderungen zu erfillen,
wenn bilanzierte Didten mit einer fir be-
stimmte Beschwerden spezifischen oder fir
eine bestimmte Krankheit oder Stérung an-
gepassten Nahrstoffformulierung (§ 1 Abs. 4a
Nr. 1b bzw. 2b Di4tV) in den Verkehr gebracht
werden. Dies betrifft besonders den Nachweis
der Wirksamkeit und damit die Eignung des
Mittels flr den angegebenen Didtzweck so-
wie geeignete Nachweise, die den speziellen
Nahrstoffbedarf von Patienten i. S. § 1 Abs.
4a DiatV belegen.

Bei den zur Untersuchung eingereichten Pro-
ben vollstdndig bilanzierter Didten handelte
es sich vorwiegend um Sonden- bzw. Heil-
nahrung. Hier war nur im Einzelfall hinsicht-
lich der Nahrstoffgehalte eine Abweichung
von den Vorgaben des § 14 b in Verbindung
mit Anlage 6 DidtV festzustellen. Im Unter-
schied zu den vollstdndig bilanzierten Didten
stellen ergdnzende bilanzierte Diaten (die sich
nicht als einzige Nahrungsquelle eignen) die
Uberwachung seit mehreren Jahren vor im-
mer neue Herausforderungen. So werden die-
se Produkte u. a. angeboten zur didtetischen
Behandlung von entzlindlichen Darmerkran-
kungen, Reizdarm, menopausalen Beschwer-
den, bei Reisekrankheit oder auch bei erektiler
Dysfunktion. Ebenso wie vollstdndig bilan-
zierte Diaten muissen sie auf verniinftigen
medizinischen und didtetischen Grundsétzen
beruhen, den Erndhrungserfordernissen der
Personen entsprechen, flr die sie bestimmt
sind, und ihre Verwendung muss sicher sein.
In mehreren Fallen lagen die erforderlichen
Wirksamkeitsnachweise fiir die eingesetzten
Stoffe, vor allem auch in der eingesetzten
Kombination, nicht vor.

Didtetische Lebensmittel fiir intensive
Muskelanstrengungen - Sportlerlebens-
mittel

Die Abgrenzung von didtetischer Sport-
lernahrung” zu anderen Lebensmitteln fir
Sportler gestaltet sich in der Praxis sehr
schwierig, da auch Nahrungserganzungsmit-
tel bzw. Lebensmittel des allgemeinen Ver-
zehrs (z. B. Getriankepulver zur Herstellung ei-
nes Proteingetrankes) fir Sportler angeboten
werden, die sich in Aufmachung und Rezep-
tur kaum unterscheiden. Im Sinne der Defi-
nition des § 1 DidtV konnen Sportlernahrun-
gen didtetische Lebensmittel sein, wenn u. a.
aus der kontrollierten Aufnahme bestimmter
Nahrstoffe ein besonderer Nutzen gezogen
werden kann und sich die Lebensmittel fur
den angegebenen Erndhrungszweck eignen.
Wichtige Beurteilungshilfen fir die Bewer-
tung der Wirkung von Zutaten sind neben
der Stellungnahme der GDCh Arbeitsgruppe
JFragen der Erndhrung” die Stellungnahmen
der EFSA im Zusammenhang mit der wissen-
schaftlichen Priifung von Health Claims. Die
mit 51 % sehr hohe Beanstandungsquote re-
sultiert vor allem daraus, dass den Erzeugnis-
sen in vielen Fallen wesentliche Merkmale fur
die Einstufung als didtetisches Lebensmittel
fehlen und die ausgelobten Wirkungen auf-
grund ihrer unzureichenden wissenschaft-
lichen Absicherung als irrefiihrend beurteilt
wurden. Darliber hinaus waren in mehreren
Proben StBstoffe und Konservierungsstoffe
enthalten, deren Verwendung fir diese Le-
bensmittelkategorie nicht zuldssig ist.

Lebensmittel fiir gesunde Sauglinge und
Kleinkinder

An die Zusammensetzung von Lebensmitteln,
die fur die Erndhrung gesunder Sauglinge
und Kleinkinder bestimmt sind, werden be-
sonders hohe Anforderungen gestellt, da sie
den besonderen Erndhrungserfordernissen
dieser sensiblen Verbrauchergruppe gerecht
werden mussen. Die stoffliche Beschaffenheit
von Siduglingsanfangs- und Folgenahrung,
Getreidebeikost und anderer Beikost ent-
sprach Uberwiegend den rechtlichen Vorga-
ben. Die Kennzeichnung und besonders die
oftmals umfangreiche Bewerbung flihrten
2011 haufig zu Beanstandungen.

Bei Sduglingsanfangsnahrungen wurde vor
allem die nach DiatV nicht zuldssige Bewer-
bung ,nach dem Vorbild der Muttermilch” -
oder dhnliche Angaben, die den Anschein der
Gleichwertigkeit von Sduglingsanfangsnah-
rung mit der Muttermilch erwecken - bean-
standet. Durch das Verbot dieser Angaben soll

sichergestellt werden, dass Mtter nicht vom
Stillen abgehalten werden.

Vor allem bei Beikostprodukten (z. B. Obst-
breie, Mahlzeiten mit Fleisch) werden Auslo-
bungen in Bezug auf gesundheitsfordernde
Eigenschaften einzelner Inhaltsstoffe, wie
beispielsweise ,Kalzium wird fir ein gesundes
Wachstum und eine gesunde Entwicklung der
Knochen bei Kindern benotigt" oder ,Eisen
trdgt zur normalen kognitiven Entwicklung
von Kindern bei" immer beliebter. Fiir einige
dieser in den Geltungsbereich der Health-
Claims-Verordnung fallenden Angaben Uber
die Entwicklung und die Gesundheit von
Kindern existieren bereits positive oder ne-
gative EFSA-Stellungnahmen. Ein Teil dieser
zugelassenen bzw. nicht zugelassenen ge-
sundheitsbezogenen Angaben wurden bereits
in Verordnungen veroffentlicht. Nicht zuge-
lassene gesundheitsbezogene Angaben, die
sich auf die Entwicklung und die Gesundheit
von Kindern beziehen, diirfen noch 6 Monate
nach Inkrafttreten der Verordnung verwendet
werden. Die Beanstandungsquote von 38 %
beruht zum gréBten Teil auf der Verwendung
nicht beantragter gesundheitsbezogener An-
gaben.

Im Juni 2011 wurde von der Europédischen
Kommission ein Vorschlag zur geplanten
Revision des Didtrechts vorgelegt, der weit-
reichende Verdnderungen auf diesem Gebiet
vorsient. Dem Verordnungsentwurf zufolge
soll das Konzept der ,didtetischen Lebens-
mittel" gdnzlich abgeschafft werden und nur
flir eine begrenzte Anzahl genau definierter
Lebensmittelkategorien, die flr bestimmte,
besonders gefdhrdete Bevdlkerungsgrup-
pen unverzichtbar sind - wie Sauglings- und
Kleinkindnahrung und Lebensmittel fir be-
sondere medizinische Zwecke (Bilanzierte Di-
4ten) -, ein neuer Rechtsrahmen entstehen.
Da jedoch nach Auffassung der Wirtschafts-
beteiligten und der amtlichen Uberwachung
konkrete Regelungen fiir weitere Lebensmit-
telkategorien (Lebensmittel fur eine kalori-
enarme Erndhrung als Ersatz einer gesamten
Tagesration, Sportlernahrung, Lebensmittel
zur erndhrungsphysiologischen Behandlung
bestimmter Stoffwechselerkrankungen) un-
verzichtbar sind, ist die Diskussion dariber
noch nicht abgeschlossen.
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Kosmetische Mittel

Von insgesamt 811 untersuchten Proben
waren 17,1 % zu beanstanden; zusatzlich
wurde vielfach schriftlich auf Mangel hinge-
wiesen, fur die keine formale Beanstandung
ausgesprochen wurde. Damit ist die Bean-
standungsrate im Vergleich zum Vorjahr mit
21,6 % nur leicht gesunken.

Der weitaus groBte Anteil der Beanstan-
dungen beruht auf fehlerhaften Kennzeich-
nungen der kosmetischen Erzeugnisse. Ir-
refihrende Angaben wurden bei 32 % der
beanstandeten Proben registriert, wobei ein
betrdchtlicher Anteil auf unzutreffende Wer-
beaussagen hinsichtlich der eingesetzten
Vitaminwirkstoffe fallt. Dazu sind spezielle
Untersuchungsergebnisse einsehbar auf der
Homepage LUA Tab. 2.10 und 2.11.

Proben mit gesundheitlichem Risiko

Im Berichtszeitraum mussten drei Kosme-
tikproben und insgesamt acht Tattoofarben
wegen einer moglichen Eignung zur Gesund-
heitsgefahrdung aufgrund kritischer Inhalts-
stoffe bzw. mikrobiologischer Kontaminatio-
nen beanstandet werden.

Unter anderem wurde von einem Biirger ein
Anti-Schuppen-Shampoo als Beschwerde-
probe eingereicht, da es nach Benutzung des
Haarwaschmittels zu einem flachenhaften
Haarausfall von ca. 15 x 5 cm gekommen
war, wobei die Haare laut drztlicher Diagnose
kurz uber der Kopfhaut abgebrochen waren.
Die sensorische Priifung der Beschwerdepro-
be ergab gegenliber einer chargengleichen
Vergleichsprobe deutliche Abweichungen in
Geruch, Konsistenz und Farbe. Die Beschwer-
deprobe hatte einen stark alkalischen pH-
Wert von 12,5 gegenlber der Vergleichsprobe
mit einem Ublichem pH-Wert von 5,3 und
enthielt 1,6 % Thioglycolsdure. Aus den ana-
lytischen Untersuchungsergebnissen konnte
geschlussfolgert werden, dass dem Shampoo
handelstibliche Enthaarungscreme zugesetzt
worden war. Durch die Uberpriifung von
Rickstellmustern und Produktionsunterla-
gen beim Hersteller konnte eindeutig belegt
werden, dass bei der Herstellung des in Rede
stehenden Anti-Schuppen-Shampoos keine
Thioglycolsdure eingetragen wurde, zumal
im fraglichen Produktionszeitraum dort kei-
ne Enthaarungscreme verarbeitet wurde. Da
der eingetretene massive, groBflachige Haar-
ausfall zu einer starken, negativen Beein-
trachtigung des psychischen Zustandes des
Beschwerdefiihrers fiihren konnte, wurde die
Beschwerdeprobe als geeignet, die Gesund-
heit zu schddigen, beurteilt. Der Sachverhalt
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wurde vom ortlich zustandigen LOVA an die
Staatsanwaltschaft zur Prifung und Veran-
lassung abgegeben, da nach der ordnungs-
gemadBen Herstellung des Erzeugnisses von
einer, vom LUVA nicht zu ermittelnden, nach-
traglichen Manipulation des Antischuppen-
shampoos auszugehen war. Die Ermittlungen
zum Sachverhalt dauern zurzeit noch an.

In mehreren Flaschen eines konservierungs-
mittelfreien Shampoos und Duschgels wurde
eine hohe mikrobiologische Kontamination
mit Gesamtkeimzahlen von bis zu 10" ko-
loniebildenden Einheiten (KbE) in 1 g Probe
festgestellt. Es handelte sich Uberwiegend
um Enterobacter cloacae, darlber hinaus
wurden die Mikroorganismen Citrobacter
freundii und Klebsiella pneumoniae ssp.
pneumoniae nachgewiesen. Einige Spezies
der Enterobacter (z. B. Enterobacter aeroge-
nes, Enterobacter cloacae) sind beim Men-
schen mit dem Vorkommen von Infektionen
in Verbindung gebracht worden. Diese Keime
sind fakultativ pathogen. Insbesondere Per-
sonen mit geschwdchtem Immunsystem oder
Personen, die an einer ernsten Vorerkrankung
leiden, chirurgisch behandelt wurden oder
einem anderen empfindlichen Personenkreis
angehdren, sind gefahrdet. Das BfR kam in
seiner Stellungnahme zu ,Keime in Duschgel"
vom Juli 2009 zu dem Schluss, dass derartig
kontaminierte Duschgele als nicht sicher fiir
die menschliche Gesundheit anzusehen sind.
Bei einer vorangegangenen Betriebskontrolle
wurde der Hersteller schon darauf hingewie-
sen, dass wassrige Formulierungen wie z. B.
Haarshampoos, die nicht konserviert sind,
schnell zur Verkeimung neigen und daher vor
dem ersten Inverkehrbringen eines derartigen
Erzeugnisses die mikrobiologische Stabilitdt
durch einen Konservierungsbelastungstest
bestatigt werden sollte.

Ein weiteres mikrobiologisches Problem stel-
len Haarfarbemittel auf Henna-Basis dar, da
diese als Naturprodukte zum Teil erhebliche
Gesamtkeimgehalte (hier bis 8x10° KbE/g)
aufweisen. Es wurden bei 5 von insgesamt 9
eingereichten Pflanzenhaarfarben fehlende
Anwendungs- und Warnhinweise beanstan-
det. Der Verbraucher ist bei der Anwendung
von Pflanzenhaarfarben-Pulver darliber zu
informieren, dass zur Zubereitung des Farb-
breis kochendes Wasser zu verwenden ist,
beim Anriihren kein Pulverstaub eingeatmet
werden darf und bei Kopfhautverletzungen
keine Anwendung von Pflanzenhaarfarben
erfolgen sollte.

Insgesamt ist der mikrobiologische Status der
untersuchten kosmetischen Mittel jedoch als
sehr gut einzuschatzen. Von den 169 mikro-
biologisch untersuchten Proben wiesen ne-
ben den erwdhnten pflanzlichen Produkten
nur weitere 3 kosmetische Mittel eine erhéh-
te Keimbelastung auf.

Gefdhrliche Tattoo-Farben

Im Jahr 2011 wurden 13 bunte Tattoo-Farben
(vor allem rote, orangefarbene und gelbe)
untersucht, wobei der Schwerpunkt auf der
Untersuchung von priméren aromatischen
Aminen lag. Es wurden lediglich Spuren pri-
marer aromatischer Amine nachgewiesen.
Erfreulicherweise setzten die verwendeten
Pigmente auch durch reduktive Spaltung kei-
ne Amine frei.

In einer weiteren Studie wurden 13 schwarze
Tattoofarben, die ebenfalls in Tattoostudios
entnommen wurden, auf polyzyklische aro-
matische Kohlenwasserstoffe (PAK) unter-
sucht.

Die Ergebnistabelle 2.11 (s. Homepage LUA)
zeigt, dass acht Proben hohe Gehalte an PAK
aufwiesen: die Summe der 16 EPA-PAK lag im
Bereich von 17,9 bis 56,6 mg/kg und die Sum-
me der kanzerogenen PAK im Bereich von 0,2
bis 5,2 mg/kg. Die Leitsubstanz Benzo[a]pyren
wurde in vier Proben mit Gehalten von 0,2 bis
0,6 mg/kg bestimmt.

Die ermittelten PAK-Gehalte stimmen hin-
sichtlich ihrer GroBenordnung mit den Resul-
taten der Untersuchung von 19 kommerziell
erhéltlichen Tattoo-Farben Uberein, die 2010
von der Arbeitsgruppe von Prof. Bdumler der
Universitdt Regensburg verdffentlicht wur-
den.

Diese 16 EPA-PAK, von denen sieben als
kanzerogen eingestuft sind, wurden in den
1980er Jahren von der US-Umweltbehorde
EPA in die Liste der ,prioritdren Schadstoffe"
aufgenommen und werden seitdem haupt-
sdchlich und stellvertretend fur die mehrere
hundert Einzelverbindungen zdhlende Stoff-
gruppe analysiert.

Das eingereichte Probenmaterial stammte
von sechs verschiedenen Herstellern bzw.
Importeuren. In allen Erzeugnissen war als
Farbpigment ausschlieBlich das Kohlenstoff-
Pigment Cl 77266 deklariert. RuB ist eine be-
kannte Quelle fiir eine mégliche Kontamina-
tion mit PAK.

Wahrend in Europa noch keine Reinheitsan-
forderungen fir RuB als Farbstoff in Kosme-
tika und Tatowiermitteln gelten, muss dieser
Rohstoff fiir die Kosmetikindustrie in den
USA frei von PAK sein.



Abb. 1: Palette farbige Tattoofarben

(Quelle: ,Dermatologic Complications with Body Art", Springer-Verlag Berlin Heidelberg 2010)

Bemerkenswert ist, dass alle vier Erzeugnis-
se, die die geringsten PAK-Belastungen auf-
wiesen, von ein und demselben Hersteller in
Deutschland stammen.

Es kann der Schluss gezogen werden, dass
dieser Hersteller einen Kohlenstoffpigment-
Rohstoff einsetzt, der nicht mit PAK belas-
tet ist. Demnach ist durchaus ein PAK-freies
Kohlenstoffpigment Cl 77266 am Markt ver-
fligbar. Die neun anderen Erzeugnisse sind
Importprodukte, tiberwiegend aus den USA.
Da hinsichtlich der gesundheitlichen Relevanz
von PAK in Tatowiermitteln bisher noch keine
toxikologische Bewertung vorlag, hat die LUA
Sachsen aufgrund der Untersuchungsergeb-
nisse das BfR um eine Stellungnahme gebe-
ten. Nach Auffassung des BfR sollten dem-
nach PAK nicht in Tatowiermitteln enthalten
sein. Uberschreiten Tatowiermittel die tech-
nisch unvermeidbaren Gehalte von 0,5 mg/kg
fur die Summe der 16 EPA-PAK bzw. 5 pg/kg
fir Benzo[a]pyren, stellen sie aus Sicht des
BfR eine ernste Gefahr i. S. von Artikel 12 der
Richtlinie 2001/95/EG (RAPEX= Schnellwarn-
system fiir Verbraucherprodukte) dar.

Da acht der 13 untersuchten schwarzen Tat-
toofarben diese Werte deutlich, z. T. um den
Faktor 100, Uberschritten, hat die LUA Sach-
sen daraufhin als erstes Labor der amtlichen
Lebensmitteltberwachung in Deutschland
diese Proben als ,geeignet, die Gesundheit zu
schadigen” beurteilt.

Naturkosmetika - immer natiirlich?

Im Berichtszeitraum wurde der Naturkosme-
tik-Sektor erneut intensiv beprobt (s. Abb. 2),
um neue Entwicklungen und Trends hinsicht-
lich der Werbeaussagen zu erkennen, da der

Marktanteil an Naturkosmetik bzw. naturna-
hen Produkten kontinuierlich steigt. Das ldsst
sich an den Umsatzzahlen ablesen: Von 2007
bis 2009 hat sich z. B. das Umsatzvolumen
des europdischen Naturkosmetikmarktes ver-
doppelt.

Fiir den Verbraucher ist es jedoch kaum mog-
lich, sich in dem Dschungel der griinen Kos-
metik zurechtzufinden.

Rechtsverbindliche Anforderungen an Na-
turkosmetik fehlen europaweit, die Uberwa-
chungsbehérden kénnen nur auf die 1992/93
vom damaligen Bundesministerium fiir Ge-
sundheit erarbeiteten Mindestanforderungen
an Naturkosmetik zurtickgreifen.

Um einen redlichen Handel auf diesem Gebiet
zu schaffen, wurden seitens der Industrie Zer-
tifizierungen und Naturkosmetik-Label wie z.
B. ,BDIH - Kontrollierte Natur-Kosmetik" oder
.NaTrue" vom IKW und der Interessengemein-
schaft der flihrenden Naturkosmetikfirmen
Europas sowie Label von Ecocert oder Lacon
eingefiihrt.

Von den 30 eingereichten Naturkosmetik-
Proben trugen 16 eines der zertifizierten La-
bel: 7 x BDIH, 7 x NaTrue und 2 x Lacon.

Sechs der Erzeugnisse, die die Werbeaussage
.0hne synthetische Konservierungsstoffe"
trugen, enthielten den Konservierungsstoff
Sorbinsdure. In keinem dieser Fille stammte
die eingesetzte Sorbinsdure aus einer na-
tlrlichen Quelle, so dass es sich bei dieser
Werbeaussage um eine irrefiihrende Angabe
handelte. Nach den BMG-Anforderungen und
den meisten Naturkosmetikstandards durfen
bestimmte naturidentische Konservierungs-
stoffe - wie Sorbinsdure - enthalten sein, je-
doch muss dies speziell gekennzeichnet sein.
Unter den nicht zertifizierten ,griinen Er-
zeugnissen” befanden sich Produkte mit
selbst kreiertem Naturkosmetik-Logo, Logos
mit Angaben wie ,BIO", ,Vegan", ,Pflanzen
aus kontrolliert biologischem Anbau" oder
Beschreibungen wie ,medizinische Pflege aus
der Natur" oder ,Living Nature...".

Verstarkt aufgefallen ist in diesem Berichts-
zeitraum, dass einige groBe Kosmetik-Firmen
Serien mit dominierenden griinen Pflanzen-
abbildungen sowie mit Auslobungen wie
z. B: ,Pure + Natural”, ,Natural Colors" oder
.Bio..." auf den Markt bringen, jedoch diese
.griine Kosmetik" keiner Zertifizierung unter-
werfen und sich aus dem Sektor der Natur-

Abb. 2: An der LUA untersuchte Proben zu Naturkosmetik und naturnahen Erzeugnissen
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kosmetik einzelne populdre Werbeaussagen
auswahlen, ohne die Gesamtheit der strengen
Forderungen echter Naturkosmetik einzuhal-
ten. Es werden u. a. einige ,0Ohne-Auslobun-
gen" angegeben wie ,ohne Parabene, ohne
Mineraldl, ohne klinstliche Farbstoffe ". Der
Verbraucher vermutet kaum, dass derarti-
ge Produkte u. a. kiinstliche Duftstoffe oder

Konservierungsstoffe wie z. B. ,Methyliso-
thiazolinon" enthalten, das nach neuesten
Testergebnissen ein hohes allergenes Poten-
tial besitzt.

Unseres Erachtens ist es dringend notwendig,
eine Definition oder aktualisierte Mindestan-
forderungen an Naturkosmetik zu erarbeiten,
um dem Trend von ,Greenwashing" und den

Bedarfsgegenstande

Die Aktivitaten im Fachgebiet Bedarfsgegen-
stdnde im Berichtszeitraum lassen sich in
folgende wesentliche Schwerpunkte unter-
gliedern:

I Betriebskontrollen im Rahmen eines Lan-
destiberwachungsprogramms  (LUP) zur
Kontrolle der Guten Herstellungspraxis
und rechtskonformen Fertigung von Le-
bensmittelkontaktmaterialien sowie wei-
tere Teamkontrollen von lokalen Betrieben

I Analytische Untersuchung und Beurtei-
lung von Plan-, Verdachts- und Beschwer-
deproben

I Methodenentwicklung und Sonderunter-
suchungen im Rahmen von Forschungs-
projekten der Bundesanstalt fiir Erndh-
rung und Landwirtschaft (BLE) gemeinsam
mit externen Kooperationspartnern

I Mitarbeit bei Gesetzgebungsinitiativen,
Aus- und Weiterbildung, wissenschaftli-
che Arbeiten

Auf ausgewdhlte Aspekte der genannten

Punkte soll nachfolgend eingegangen wer-

den.

Betriebskontrollen

Im Zuge des Inkrafttretens der GMP-Verord-
nung (EG) Nr. 2023/2006 sowie der Anderun-
gen der Bedarfsgegenstandeverordnung mit
detaillierten Pflichten flr die Unternehmer
zur Konformitatserklarung und zum Konfor-
mitdtsnachweis wurden seit 2008 intensive
Kontrollen ansdssiger Herstellerbetriebe unter
Einbeziehung von Lieferanten durchgefiihrt.
Diese Kontrollen wurden auch 2011 fortge-
flhrt und weiter intensiviert. Bestandteile
einer derartigen Kontrolle sind Begehungen
der Produktion, Abfrage und Einsichtnahme
in Rezepturen und Fertigungsverfahren (auch
der Lieferanten) sowie die Kontrolle der be-
trieblichen Qualitatssicherungssysteme und
der eigenen Prifungen und Analysen zum
Konformitatsnachweis. Je nach Sachlage sind
analytische Uberpriifungen im Rahmen einer
Stufenkontrolle und zur Kontrolle der vorge-
legten Dokumente wie auch die Dokumenten-
prifung extern erzielter Laborergebnisse er-
forderlich. Dariiber hinaus wurde maBgeblich
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an der Erarbeitung eines landerlbergreifend
anwendbaren Konzeptes fir GMP-Kontrollen
im Rahmen von diversen Arbeitsgruppen der
Uberwachungsbehdrden wie auch der Wirt-
schaft mitgearbeitet, in das die in Sachsen
gewonnenen Erfahrungen ganz wesentlich
mit einflieBen werden.

Durch intensive Dokumentenpriifungen vor
Ort in Verbindung mit eigenen analytischen
Untersuchungen  kénnen  problematische
Substanzen bzw. Fertigungsschritte erkannt
werden, die im Rahmen einer ausschlieB-
lichen Laboranalyse nicht oder bestenfalls
zufallsbedingt auffallen. Eine systemati-
sche analytische Uberpriifung von mehreren
Tausend bis Zehntausend Substanzen, die
aktuell fur die Uberpriifung von Lebensmit-
telkontaktmaterialien relevant sind, ist ohne
detaillierte Informationen zu verwendeten
Ausgangsstoffen und Fertigungsverfahren
nicht madglich.

So konnten im Jahr 2011 wiederum verschie-
dene Lebensmittel-Kontaminationen, die sich
aus dem Stoffaustausch bzw. aus Stoffliber-
gangen aus Verpackungsmaterialien auf Le-
bensmittel ableiteten, bei umfassenden Kon-
trollen am Ort der Herstellung zielgerichtet
untersucht und abgestellt werden.

Abb. 1: Einweg-Teller

ggf. daraus resultierenden irreflihrenden
Werbeaussagen im griinen Kosmetikbereich
seitens der Uberwachung rechtssicher ent-
gegen treten zu kdnnen. Ein erster Schritt in
diese Richtung ist die Erarbeitung eines I1SO-
Standards durch die Internationale Organisa-
tion fir Normung.

Analytische Untersuchung von Plan-, Ver-
dachts- und Beschwerdeproben

Im Berichtszeitraum wurden (ohne Betrach-
tung der Gruppe der Wasch- und Reini-
gungsmittel) 1.205 Proben untersucht. Eine
Beanstandungsquote fiir die gesamte Gruppe
der Bedarfsgegenstande anzugeben erscheint
nicht sinnvoll, da erhebliche Unterschiede
festzustellen sind. So betrug der Anteil zu
beanstandender Proben bei Lebensmittelkon-
taktmaterialien mehr als 40 %, bei Bedarfs-
gegenstanden mit Korperkontakt 30 % und
bei Spielwaren lediglich 17 %. Insbesondere
bei den Lebensmittelkontaktmaterialien ist
der hohe Anteil stofflicher Mangel auffallig.
Kennzeichnungsmangel spielen nur eine un-
tergeordnete Rolle. Nachfolgend werden aus-
gewdhlte Untersuchungsschwerpunkte aus
dem Bereich der Lebensmittelkontaktmateri-
alien naher erlautert:

Als besonders problematisch wurden im
Rahmen der Untersuchung farbig bedruck-
te Einweg-Pappteller erkannt, wie sie haufig
flr Partys und Kindergeburtstage verwendet
werden. Durch die Verwendung von Recyc-
lingkarton sowie in einigen Fallen auch zu-
satzlich durch die Verwendung mineraldlhal-
tiger Druckfarben wiesen die Teller in 19 von
20 untersuchten Fallen erhebliche Anteile Mi-




neralél auf. Mehrere Proben ergaben Gehalte
deutlich ber 1000 mg/kg. Oberflachlich sind
derartige Teller i. d. R. mit einer Polyolefin-
Folie als Feuchtbarriere beschichtet. Auf-
grund der besseren Loslichkeit von Mineral-
6lkomponenten in Polyolefinen im Vergleich
zu Karton kommt es wahrend der Lagerung
der Teller zu einer Anreicherung in der Deck-
folie. Bei nachfolgendem Lebensmittelkontakt
konnen dann bereits in kurzer Zeit groBe An-
teile des Mineraldls abgegeben werden. Re-
gelmaBig wurde in Simulationsexperimenten
mit Tenax bereits bei einfacher Benutzung ein
Ubergang von mehr als 50 % der enthaltenen
Mineraldlanteile festgestellt.

Hinsichtlich der rechtlichen Bewertung der
Mineraldlmigration in Lebensmittel ist u. a.
auf die Stellungnahme Nr. 008/2010 des BfR
vom 09. Dezember 2009 abzustellen. Dort
wird ausgeflihrt, dass fur aliphatische Mi-
neraldle (MOSH) ein tempordrer ADI-Wert
von 0,01 mg/kg Kérpergewicht (JECFA 2002)
anzuwenden sei. Daraus ergibt sich entspre-
chend den EFSA-Grundsédtzen zur Ableitung
von spezifischen  Migrationsgrenzwerten
ein maximal tolerierbarer Ubergang auf Le-
bensmittel in Hohe von 0,6 mg/kg, welcher
mit einer Ausnahme von allen untersuchten
Tellern Uberschritten wurde. Der Aromaten-
anteil (MOAH) der auf das Lebensmittel (iber-
gegangenen Mineraldlfraktion ist darlber
hinaus besonders kritisch zu betrachten, da
hier grundsatzlich mit der Mdglichkeit des
Vorhandenseins kanzerogener Substanzen
gerechnet werden muss. Dementsprechend
kann ein akzeptabler Wert fiir den Ubergang
von MOAH auf Lebensmittel seitens der Be-
horden der Risikobewertung derzeit nicht an-
gegeben werden.

Die fur die Einwegteller wiederholt festge-
stellte, erhebliche Uberschreitung der toxiko-
logisch als sicher abgeleiteten Maximalwerte
sowie die Exposition gegeniiber potenziell
kanzerogenen Substanzen ist vor dem Hin-

tergrund, dass es sich hinsichtlich der Gestal-
tung in der Mehrzahl um speziell an Kinder
adressierte Produkte handelt, aus Sicht des
Verbraucherschutzes besonders kritisch zu
bewerten.

Neben der Mineraldlproblematik war bei ei-
nigen Tellern darlber hinaus eine deutliche
Uberschreitung der Migrationsgrenzwerte fiir
Diisobutylphthalat und Bisphenol A festzu-
stellen. Wahrend die Kontamination mit Di-
isobutylphthalat durch die Verwendung eines
ungeeigneten Klebers erklart werden kann,
fehlen gegenwartig noch Aussagen zur Her-
kunft der z. T. auBergewdhnlich hohen Gehal-
te an Bisphenol A. Vorliegende Erkenntnisse
aus einem Entscheidungshilfe-Projekt des
BMELV zeigen deutlich, dass allein durch die
Verwendung von Recyclinganteilen lediglich
geringe Bisphenol A - Kontaminationen er-
kldrbar sind.

Wie in den vergangenen Jahren wurden ins-
besondere bei Papierprodukten (Servietten,
Bicker- und Fleischerpapiere) wiederholt
Freisetzungen krebserregender aromatischer
Amine, zumeist o-Anisidin, oberhalb der zu-
lassigen Hochstmenge von 10 pg/kg Lebens-
mittel festgestellt. Ursache ist die ungeni-
gende technische Reinheit der verwendeten
Farbpigmente, die aus Arylaminen hergestellt
werden. Nach Aussage verschiedener Pig-
menthersteller stehen die in der Vergangen-
heit wieder haufiger festzustellenden Belas-
tungen mit aromatischen Aminen ursachlich
mit der Verlagerung der Pigmentproduktion
von Europa in den asiatischen Raum und der
daraus resultierenden schlechteren Qualitdt
der Pigmente in Verbindung. Betroffen sind
nach den Ergebnissen der Untersuchungen
primdr die Farben rot, gelb und orange. In
Konsequenz der zunehmend auftretenden
Beanstandungen fand im Dezember 2011 am
Bundesinstitut fir Risikobewertung (BfR) in
Berlin ein Gesprédch zwischen Vertretern der
amtlichen Uberwachung und maBgeblichen
Druckfarbenherstellern statt mit dem Ziel, die

Pestizide / Dioxine

Im Rahmen der amtlichen Kontrollen auf
Pflanzenschutzmittelrlickstdnde wurden im
Berichtszeitraum 1.386 Lebensmittelproben
pflanzlichen und tierischen Ursprungs un-
tersucht. GeméaB Artikel 29 der Verordnung
(EG) Nr. 396/2005 iiber Hochstgehalte an
Pestizidriickstanden in oder auf Lebens- und
Futtermitteln pflanzlichen und tierischen Ur-
sprungs sind die Mitgliedstaaten verpflichtet
derartige Kontrollen durchzufiihren, um die
Einhaltung der festgesetzten Riickstands-

hochstgehalte zu Uberprifen. Lebensmittel
mit Rickstandsgehalten Uber dem geltenden
Hochstgehalt diirfen nicht in den Verkehr ge-
bracht werden. Die ermittelte Belastungssitu-
ation istin Tab. 2.16 (s. Homepage LUA) abge-
bildet. Alle Proben, die im Jahr 2011 aufgrund
ihrer Rickstandsgehalte an Pflanzenschutz-
mitteln beanstandet wurden, sind in Tabelle
2.17 (s. Homepage LUA) zusammengestellt.

Die Ergebnisse der Pestiziduntersuchungen
der LUA sind auch im Pestizidreport Sach-

Analytik und Beurteilung zu vereinheitlichen
und einen firmentbergreifenden Lésungsan-
satz zu finden. Inwieweit die dort getroffenen
Vereinbarungen zu einer Verbesserung der Si-
tuation fuhren, wird im Jahr 2012 durch die
Fortflihrung entsprechender Untersuchungen
erkennbar sein.

Im Bereich der Kiichenutensilien (Pfannen-
wender, Schopfkellen etc) wurde im Jahr
2011 eine Empfehlung des BfR verdffentlicht,
die derartige Erzeugnisse aus Melaminpress-
harzen aufgrund der hohen Freisetzung von
Formaldehyd und Melamin kritisch bewertet.
An der Landesuntersuchungsanstalt wurden
erganzend dazu vergleichbare Produkte aus
Polyamid, im Kunststoffbereich fiir Kiichen-
helfer gegenwartig die einzige Alternative zu
Melamin, auf ihre lebensmittelrechtliche Un-
bedenklichkeit getestet. In nahezu allen Fallen
wurde Polyamid 66 verwendet, das unter den
harmonisierten Prifbedingungen eine Mig-
ration von mehreren mg/dm? von cyclischen
Oligomeren aufwies. Toxikologische Daten fir
diese Oligomere sind derzeit nicht verfligbar,
so dass sich die rechtliche und gesundheit-
liche Bewertung schwierig gestalten. Nach
den Grundsdtzen der EFSA zur Bewertung
von Lebensmittelkontaktmaterialien wie auch
dem TTC-Konzept sind fiir derartige unbewer-
tete Stoffe lediglich Migrationen im unteren
ppb-Bereich akzeptabel. Die Stofflibergénge
der untersuchten Proben lagen ausnahmslos
um den Faktor 1000 bis 10000 dariber. Selbst
unter Annahme einer in vivo stattfindenden
hydrolytischen Spaltung und nachfolgenden
Freisetzung des korrespondierenden, toxiko-
logisch bewerteten Monomeren Hexamethy-
lendiamin wdirde der daflr anzuwendende
Grenzwert von 0,4 mg/dm? in nahezu allen
Fallen deutlich Uberschritten.

Aktuell laufen zu dieser Problematik vielfal-
tige Gesprdche unter Beteiligung von Her-
stellern und Behorden der Risikobewertung,
um Ldsungsperspektiven zu erértern und das
Verbraucherrisiko begrenzen zu kénnen.

sen auf den Internetseiten des Sichsischen
Staatsministeriums fir Soziales und Verbrau-
cherschutz zusammengestellt (http://www.
gesunde.sachsen.de/Pestizidreport/Index.
html).

Tierische Lebensmittel

Im Berichtsjahr 2011 wurden insgesamt
168 Proben von Lebensmitteln tierischen
Ursprungs hinsichtlich ihrer Belastung mit
Pflanzenschutzmitteln und persistenten Or-
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ganochlorverbindungen untersucht. Es wur-
den verschiedene Lebensmittelgruppen un-
tersucht: Fleisch und Innereien (57 Proben),
Eier (15 Proben), Milch und Milcherzeugnisse
(13 Proben), Fische (46 Proben) sowie Honig
(37 Proben).

Tierische Lebensmittel sind allgemein gering
belastet. Bei Proben mit Riickstdnden ist zu
beriicksichtigen, dass meist nur sehr geringe
Gehalte im Spurenbereich gefunden werden.
Insbesondere werden Organochlorpestizide
nachgewiesen, welche auf Grund ihrer hohen
Stabilitdt trotz eines schon jahrzehntelangen
Einsatzverbotes noch in der Umwelt vorhan-
den sind. Auf Grund ihrer Anreicherung im
tierischen Fettgewebe sind sie in tierischen
Lebensmitteln weiterhin nachweisbar.

Es ist festzustellen, dass Wildschweinfleisch
die héchsten Gehalte an Organochlorpestizi-
den aller Fleischarten aufweist. Im Jahr 2011
musste eine Wildschweinprobe aus dem Erz-
gebirgskreis als nicht verkehrsfahig beurteilt
werden, da ihr Gehalt an DDT von 2,7 mg/kg
den geltenden Rickstandshdchstgehalt von
1 mg/kg Uberschritt. Durch den groBen Akti-
onsradius von Wild ist eine Klarung der Kon-
taminationsursache erschwert, zumal Altlas-
ten in der Umwelt meist punktuell vorhanden
sind.

Ausgehend von einem Fischsterben in einer
sachsischen Teichwirtschaft wurden 7 Fisch-
proben (Forelle, Karpfen, Schleie, Wels, Stor,
Lachsforelle, Saibling) mit dem Verdacht auf
eine Kontamination mit Propiconazol und
Trifloxystrobin zur Untersuchung eingereicht.
In den Proben konnten Trifloxystrobin, Propi-
conazol, Diflufenican, Mefenpyrdiethyl und
Ethoxyquin bestimmt werden, wobei nicht
alle Wirkstoffe in jeder Fischprobe nach-
weisbar waren und die bestimmten Gehalte
zwischen den einzelnen Fischarten stark va-
riierten. In der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
liber Hochstgehalte an Pestizidrlckstanden in
oder auf Lebens- und Futtermitteln pflanzli-
chen und tierischen Ursprungs ist Fisch nicht
geregelt. In der Verordnung Uber Hochstmen-
gen an Rickstdnden von Pflanzenschutz-
und Schadlingsbekdmpfungsmitteln, Diin-
gemitteln und sonstigen Mitteln in oder auf
Lebensmitteln und Tabakerzeugnissen (Riick-
stands-Hochstmengen-Verordnung - RHmV)
ist auBer fur Ethoxyquin keine Hochstmenge
festgelegt. Sechs der sieben eingereichten
Fischproben wurden als nicht sicheres Le-
bensmittel nach Artikel 14 Abs. 2b in Verbin-
dung mit Artikel 14 Abs. 5 der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 beurteilt, weil davon aus-
zugehen ist, dass sie fir den Verzehr durch
den Menschen ungeeignet sind. Die Einlei-
tung entsprechender VollzugsmaBnahmen
liegt in der Verantwortung der zustandigen
Lebensmitteltiberwachungsbehorde.
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In den untersuchten Honigproben wurden
uberwiegend keine Belastungen mit Pesti-
zidrickstdnden bzw. nur geringe Gehalte
deutlich unterhalb der jeweiligen Hoéchstge-
halte festgestellt. Auffdllig war eine Probe
Bio-Honig. Diese enthielt neben den Wirk-
stoffen Carbendazim und Thiacloprid (je-
weils unterhalb des Hochstgehaltes) einen
Gehalt an Azoxystrobin, welcher oberhalb
des Hochstgehaltes lag. Die Beachtung der
Messunsicherheit rechtfertigte keine Bean-
standung. Bei derartigen Befunden besteht
ein begrlindeter Verdacht auf VerstoB gegen
die Vorschriften des 6kologischen Landbaus
und ggf. gegen das Verbot der irreflihrenden
Kennzeichnung. Eine Prifung des Verdachts
erfolgt durch die zustdndige Behorde gemaR
Oko-Landbaugesetz (LfULG), die vom LUVA
informiert wird.

Getreide und Getreideerzeugnisse, Hiilsen-
friichte, Olsamen und Schalenobst

Bei den im Berichtszeitraum untersuchten
139 Proben Getreide und Getreideerzeugnisse
wurden bei 57 % der Proben keine Riickstan-
de von Pflanzenschutzmitteln und bei 32 %
der Proben nur ein Wirkstoff nachgewiesen.
Riickstandshochstgehalte wurden in keinem
Fall Gberschritten. Dies belegt, wie schon in
den Vorjahren, dass das Grundnahrungsmit-
tel Getreide mit einem hohen MaB an Sorgfalt
produziert wird.

Aus der Warengruppe Hiilsenfriichte, Olsa-
men und Schalenobst kamen 23 Proben, dar-
unter 18 Proben Erdnisse, zur Untersuchung.
Der erfreulichen Bilanz von 16 riickstandfrei-
en Proben und sechs Proben mit nur einem
nachgewiesenen Wirkstoff stand hier eine
Probe Erdnisse israelischen Ursprungs ge-
geniiber, bei der ein unzuldssig hoher Gehalt
des chlororganischen Insektizid-Wirkstoffes
Heptachlor nachgewiesen wurde.

Gewiirze, Tee

Beim Verbraucher beliebt und bei der Spei-
senzubereitung unverzichtbar sind wiirzende
Zutaten. Deshalb wurden auch im Jahr 2011
wieder Gewlrze wie Pfeffer, Paprikapulver,
Kiimmel, getrocknete Krdauter sowie eini-
ge exotische Gewiirze auf Rickstdnde von
Pflanzenschutzmitteln untersucht. Wahrend
der GroBteil der Proben (70,4 %) unbelastet
war, fielen vier Proben, darunter dreimal ge-
trocknete Bockshornkleebldtter und einmal
Kreuzkiimmel durch eine hohe Riickstands-
belastung, sowohl hinsichtlich der Anzahl der
nachgewiesenen Wirkstoffe, als auch teilweise
hinsichtlich der nachgewiesenen Konzentra-
tion, auf. Unrihmlicher Spitzenreiter war eine
Probe Kreuzkiimmel, in der 12 verschiedene
Pflanzenschutzmittelrlickstdnde nachgewie-
sen wurden, in fiinf Fallen in Konzentrationen

oberhalb des Riickstandshéchstgehaltes. Eine
akute gesundheitliche Gefdhrdung fiir den
Verbraucher infolge des Verzehrs konnte an-
hand einer toxikologischen Abschatzung zwar
ausgeschlossen werden, trotzdem wurde die
gesamte Lieferung durch den Inverkehrbrin-
ger aus dem Handel zuriickgerufen.

Das weltweit am meisten konsumierte Ge-
trank - nach dem Wasser - ist Tee, der Auf-
guss der getrockneten Blatter der Teepflanze
Camelia sinensis. Auch wenn Deutschland
traditionell ein Land der Kaffeetrinker ist,
wurden hier im Jahr 2009 z. B. ca. 18.000 t
Tee konsumiert. Das entspricht einem Pro-
Kopf-Verbrauch von 25,5 | im Jahr. Ein gu-
ter Grund, auch dieses Lebensmittel, das auf
Grund des Klimas in den Anbaugebieten und
der Anfilligkeit gegen Schadlinge wahrend
Anbau, Verarbeitung und Transport nicht
ohne den Einsatz von Pflanzenschutzmitteln
hergestellt werden kann, hinsichtlich der
Rickstandsbelastung zu untersuchen. Von
den insgesamt 54 Proben schwarzem Tee
(fermentiert), griinem Tee (unfermentiert)
und aromatisiertem schwarzem Tee waren 14
(25,9 %) riickstandsfrei, in 12 Proben (22,2 %)
wurde ein Wirkstoff nachgewiesen, und die
verbleibenden 28 Proben wiesen zwei und
mehr Wirkstoffe aus Pflanzenschutzmitteln
mit insektizider und akarizider Wirkung auf.
Nur eine Probe aromatisierter Schwarztee
aus Vietnam, in der acht verschiedene Riick-
stande nachgewiesen wurden, musste wegen
Uberschreitung der Riickstandshochstgehalte
beanstandet werden.

Ein weiteres beliebtes Getrank sind Krduter-
tees (sog. teedhnliche Erzeugnisse). Davon
wurden insgesamt 30 Proben, darunter 27
reine Krautertees (nicht aromatisiert, keine
Mischungen) untersucht. Von diesen reinen
Krautertees waren 85 % ohne Rickstdn-
de von Pflanzenschutzmitteln, zwei Proben
enthielten einen Wirkstoff und zwei Pro-
ben jeweils zwei. Diese zwei Proben muss-
ten allerdings wegen Uberschreitung der
Rickstandshochstgehalte beanstandet wer-
den. Besonders auffdllig war eine in einem
sdchsischen  Gartenbaubetrieb angebaute
und spater getrocknete Marokkanische Min-
ze, die einen DDT-Gehalt von 0,78 mg/kg
aufwies. Dieser chlororganische Wirkstoff
darf wegen seiner Persistenz und seines to-
xischen Potentials bereits seit Jahrzehnten
nicht mehr angewendet werden. Durch Kon-
trollen vor Ort (Uberprﬂfung der Behand-
lungspléne, Bodenanalysen) konnte zweifels-
frei ausgeschlossen werden, dass beim Anbau
unzuldssigerweise mit DDT-haltigen Mitteln
behandelt worden war. Weitere Befragungen
der Produzenten zu den Bedingungen bei der
Weiterverarbeitung erbrachten die Informati-
on, dass es wegen einer Uberaus reichlichen



Ernte in dieser Saison zu einem Engpass hin-
sichtlich der Trocknungskapazitdt gekommen
war. Deshalb wurden die Krduter zusatzlich
auf einem sonst nicht benutzten Dachboden
getrocknet. Die Untersuchung dieses Bodens
flhrte zur Ursache der Kontamination. Das
Holz war stark mit DDT belastet. Offenbar war
es vor vielen Jahren mit einem, damals noch
legal im Umlauf befindlichen, Holzschutz-
mittel behandelt worden. Der Kontakt mit
dem Holzboden hatte wahrscheinlich zu der
DDT-Kontamination der Minze gefiihrt, die
eventuell noch durch die etherischen Ole der
Minze beglinstigt wurde.

Frischobst und Frischgemiise

Frischobst und Frischgemise enthalten er-
fahrungsgemafB haufig Riickstdnde und wur-
den deshalb vorrangig beprobt (397 Proben
Frischobst und 382 Proben Frischgemiise).
Die Proben stammten von Erzeugern aus 27
verschiedenen Landern, wobei der Anteil der
deutschen Produkte mit 47 9% (366 Proben)
am groBten war.

Im Jahr 2011 betrug der Anteil riickstands-
freier Proben bei Frischobst 26,2 % (104 Pro-
ben) und bei Frischgemiise 57,6 % (220 Pro-
ben). Zitrusfriichte und Beerenobst waren am
haufigsten mit Riickstdnden belastet; Spross-
gemise wie Blumenkohl, Brokkoli, Kohlrabi,
Spargel und Zwiebel enthielt nur selten Riick-
stande.

Insgesamt wurden in den Frischobstproben
101 und in den Gemiseproben 67 verschie-
dene Wirkstoffe bestimmt. Die Abbildung 1
zeigt das Spektrum der Wirkstoffe, die in min-
destens einem Prozent der Proben festgestellt
wurden, und deren Haufigkeitsverteilung.
Innerhalb des europdischen Wirtschaftsrau-
mes sind gegenwartig ca. 440 chemische
Wirkstoffe fiir den Einsatz in Pflanzenschutz-
mitteln zugelassen, von denen sich knapp
40 Wirkstoffe noch im Zulassungsverfahren
befinden.

Zwei Proben Pomelo mussten wegen Uber-
schreitung des Rickstandshdchstgehaltes
flr das Insektizid Methidathion beanstandet
werden. Die Untersuchung war wie generell
tblich an der Gesamtfrucht einschlieBlich der
Schale erfolgt. Im Rahmen eines Sonderpro-
jektes war zusdtzlich das Fruchtinnere nach
dem Entfernen der Schale untersucht wor-
den. Fur die toxikologische Bewertung der
Befunde wurden die entsprechenden Aus-
schopfungen des ARfD-Wertes (akute Refe-
renzdosis) berechnet. Mit dem prozentualen
Ausschépfungsgrad der akuten Referenzdosis
(ARfD) l4sst sich ein potentielles gesundheit-
liches Risiko beim einmaligen Verzehr einer
hohen Menge von Obst oder Gemise wéh-
rend einer Mahlzeit bzw. an einem Tag zah-
lenmaBig erfassen und vergleichen. Bei einem

der ermittelten Methidathiongehalte wurde
fur die Gesamtfrucht ein Ausschopfungsgrad
des ARfD-Wertes von 179 % errechnet, was
zur Priifung einer Schnellwarnung im Euro-
pdischen Schnellwarnsystem fir Lebens- und
Futtermittel (RASFF) durch das SMS fihrte.
Da im Inneren der Frucht kein Methidathion
nachweisbar war, wurde ein gesundheitliches
Risiko bei bestimmungsgemaBem Verzehr
ausgeschlossen und auf eine Einstellung des
Befundes in das RASFF verzichtet.

In den Jahren 2010 und 2011 wurden infol-
ge verschiedener Untersuchungsprogramme
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Abb. 1: Haufigkeitsverteilung der Wirkstoffe in Frischobst- und FrischgemUseproben
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stande von insgesamt 15 und die M&hren aus
Deutschland von 9 verschiedenen Wirkstof-
fen. Entsprechend dem Pflanzenschutzmittel-
Verzeichnis des BVL handelt es sich bei den
in deutschen Mdohren/Karotten bestimmten
Wirkstoffen ausnahmslos um solche, die fir
die Anwendung im Mdohrenbau zugelassen
sind.

Hervorzuheben ist die geringe Riickstandsbe-
lastung der untersuchten 29 Md&hrenproben
von Erzeugern aus Sachsen. Der Anteil rlck-
standsfreier Proben betrug 65,5 % und nur in
zwei Proben wurden maximal zwei Wirkstoffe
bestimmt.

Maohren zdhlen in Deutschland nach Tomaten
zu dem am haufigsten verzehrten Gemuse. Sie
werden frisch in Salaten und Saften, gegart
als Beilagen, in Aufldufen und sogar in Ku-
chen verwendet. Vor diesem Hintergrund sind
die erzielten Untersuchungsergebnisse umso
erfreulicher, die zeigen, dass Mohren, die auf
sdchsischen Markten angeboten werden, nur
gering mit Pflanzenschutzmittelriickstanden
belastet sind. Dem Verbraucher, der riick-
standsfreie Erzeugnisse bevorzugt, wird der
Kauf von Bio/Oko-Mdhren empfohlen.

Neben Erzeugnissen aus konventionellem
Anbau wurden bei Frischobst 31 Erzeugnis-
se und bei Frischgemiise 52 Erzeugnisse aus
6kologischem/biologischem Landbau beprobt,
von denen lediglich vier Obstproben Riickstan-
deim Spurenbereich (0,01 mg/kg) enthielten.
Derartig niedrige Gehalte lassen keinen Riick-
schluss auf die Anwendung von chemischen
Pflanzenschutzmitteln wahrend der Produk-
tion zu. Sie kdnnen genauso gut das Ergeb-
nis einer allgemeinen Umweltverschmutzung
oder einer Abdrift vom Nachbarfeld, auf
dem chemische PflanzenschutzmaBnahmen
durchgeflihrt worden sind, sein. Die erzielten
Ergebnisse bestdtigen erneut, dass Bio/Oko-
Erzeugnisse nahezu frei von Pflanzenschutz-
mittelrlickstdnden sind.
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Sachsische Erzeuger

Jeweils 27 9% (103 Proben) bzw. 21 % (85
Proben) der insgesamt untersuchten Frisch-
gemise- und Frischobstproben sowie 41
Kartoffel- und 14 Pilzproben stammten von
sdchsischen Erzeugern.

Davon betrafen 48 Proben Erzeugnisse aus
okologischem Landbau, die riickstandsfrei
waren.

AuBerdem enthielten 81,9 % (68 Proben) der
Ubrigen sichsischen Gemdise- und 28,6 %
(20 Proben) der Qbstproben keine Riickstdn-
de.

Im sdchsischen Gemise wurden 13 verschie-
dene Wirkstoffe bestimmt, die laut Pflanzen-
schutzmittelverzeichnis des BVL alle fir den
GemiUsebau sowie auch fiir die entsprechen-
de Kultur zugelassen waren; in sdchsischem
Obst war die Wirkstoffanzahl doppelt so
hoch. Zwei Apfelproben enthielten geringe
Rickstande des Wirkstoffes Carbendazim
(0,01/0,02 mg/kg), der in Pflanzenschutz-
mitteln fir den Obstbau nicht erlaubt ist.
Allerdings darf vor der Ernte von Kernobst
ein Mittel gegen pilzliche Lagerfaule an-
gewendet werden, dessen Wirkstoff Thio-
phanatmethyl sich zu Carbendazim abbaut.
Carbendazim-Riickstande in Apfeln sind
daher nicht zwingend auf eine unzuldssige
Pflanzenschutzmittel-Anwendung zurlickzu-
fihren. Auffdllige Befunde sollten im Einzel-
fall jedoch geprift werden.

Dioxine

Im Berichtsjahr 2011 wurden 170 Lebens-
mittelproben (davon 10 Proben NRKP) auf
Dioxine (PCDD/F) und dioxindhnliche Poly-
chlorierte Biphenyle (dI-PCB) untersucht.
Dabei handelte es sich um 149 Proben tie-
rischer Herkunft und 21 Proben pflanzlicher
Herkunft. Des Weiteren wurden 9 Bedarfs-
gegenstande, vor allem Einweg-Handschuhe
analysiert.  Zum  Untersuchungsspektrum
gehorten im Jahr 2011 auch 64 Proben aus
der Futtermittelliberwachung und 10 Proben

40
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Abb. 2: Riicksténde in in- und auslédndischen Mohren nach Wirkstoffanzahl
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Hahnchenfleisch/-leber im Rahmen der Lin-
derkooperation aus Thiiringen.

Zum Schutz des Verbrauchers gelten rechts-
verbindliche Héchstgehalte fiir verschiedene
Lebensmittel. Lebensmittel mit Dioxinrlick-
standen Uber den gesetzlichen Hochstge-
halten dirfen nicht in den Verkehr gebracht
werden. Die Hochstgehalte werden durch
Auslosewerte ergdnzt. Die Ausldsewerte lie-
gen unterhalb der zuldssigen Hochstgehalte.
Deren Uberschreitung zeigt bereits eine tiber-
durchschnittlich hohe Belastung auf.

Den Untersuchungsschwerpunkt  bildeten
Lebensmittel sdchsischer Herkunft. Besonders
hervorzuheben ist die Teilnahme an einem
Uberwachungsprogramm zur Kontamination
von Lebensmitteln, welche in Zusammenhang
mit Uberschwemmungsflichen in Sachsen
stehen. Dabei wurden keine Uberschrei-
tungen der gesetzlichen Hochstgehalte fir
PCDD/F und dI-PCB festgestellt.

Bei den in Tabelle 2.13 (s. Homepage LUA)
dargestellten Untersuchungsergebnissen sind
besonders die hohen Gehalte an Dioxinen und
dioxindhnlichen PCB in Schaf- und Dorschle-
ber hervorzuheben. Es musste wie bereits in
den letzten Jahren festgestellt werden, dass
Schaf- und Dorschlebern sehr stark belastet
waren. Die untersuchten Schaflebern wurden
nicht in den Verkehr gebracht entsprechend
dem Erlass des SMS zum Umgang mit Schaf-
lebern vom 02.12.2010. Die Untersuchungen
fanden zur Feststellung der Belastungssitua-
tion statt.

Eine hohe Anzahl von Uberschreitungen des
Auslésewertes ist bei den WHO-PCB-TEQ-
Gehalten in Rindfleisch und bei Wildproben
festzustellen. Ebenso konnten gehauft Uber-
schreitungen des Auslosewertes und des
Hochstgehaltes fir Dioxine und dI-PCB in
Rinderleber analysiert werden. Es ist anzu-
merken, dass die Uberschreitungen des Aus-
|[6sewertes im Rindfleisch nicht zwingend mit
einer zu vermeidenden Quelle zu verbinden
ist, sondern vielmehr die allgemeine Hinter-
grundkontamination widerspiegelt. Die EU-
Kommission hat unter Beriicksichtigung des
von der EFSA zusammengestellten Datenma-
terials eingerdumt, dass der EU-Auslésewert
fiir dI-PCB in Rindfleisch in Héhe von 1 pg/g
Fett deutlich unter der Hintergrundbelastung
liegt und nicht angemessen ist. Die Kommis-
sion hat eine neue Empfehlung (2011/516/
EG) abgegeben. Die darin festgelegten Auslé-
sewerte (glltig ab 1.1.2012) betragen jeweils
fiir den Dioxingehalt und fir den Gehalt an
dioxindhnlichen PCB in Rindfleisch 1,75 pg/g
Fett.

Bei Hithnereiern wurden nur sehr vereinzelt
Uberschreitungen des Hochstgehaltes bzw.
des Auslosewertes flr Dioxine und dioxin-
ahnliche polychlorierte Biphenyle festgestellt.



Durch bundesweite Mitteilungen und das
Europdische Schnellwarnsystem wurden In-
formationen bekannt, dass in getrocknetem
Basilikum erhohte Gehalte an dI-PCB und ins-
besondere an PCDD/F festgestellt wurden. In
Sachsen wurden daraufhin 6 Proben getrock-
netes Basilikum untersucht. Die Untersu-
chungserbnisse sind in Tabelle 1 aufgefiihrt.

Tab. 1: Dioxin- und dI-PCB Gehalte in
getrocknetem Basilikum

Lfd. Feuchte- Dioxin dI-PCB Summe
Nr. gehalt WHO- WHO- WHO-
(%) PCDD/F- PCB TEQ
TEQ -TEQ ng/kg
ng/kg ng/kg
1 7.8 1.1 0,20 13
2 10,0 33 0,47 3,7
3 11,2 23 0,38 2,7
4 9,2 2,8 0,41 32
5 93 1.4 0,31 1.7
6 43 0,42 0,14 0,56

Das BfR kommt in seiner gesundheitlichen

Pharmakologisch wirksame Stoffe

Antibiotika-Riickstinde in Fleisch - ein
Problem oder blanke Hysterie
Tierarzneimittel-Riickstande in Lebensmitteln
waren eines der beherrschenden Themen der
Medien im Jahr 2011.

Gibt es sie wirklich, diese Riickstande? Diese
Frage kann mit einem klaren Nein, zumindest

flr sachsische Lebensmittel, beantwortet
werden.
Sowohl im Rahmen der Untersuchungen

flr den nationalen Ruckstandskontrollplan
(NRKP) als auch im Rahmen der amtlichen
Uberwachung von Lebensmitteln wurden im
Berichtsjahr insgesamt 652 Proben auf Stof-
fe mit antibakterieller Wirkung untersucht.
Davon wurden in 6 Proben (0,9 %) positive
Befunde fir die Wirkstoffe Doxycyclin (4x),
Benzylpenicillin und Dihydrostreptomycin er-
hoben. Alle Werte lagen unter den gesetzlich
zuldssigen Hochstgehalten. Die untersuchten
Lebensmittel waren somit verkehrsfahig.

Angesichts der Rickstandsgehalte der un-
tersuchten Proben ist alles in Ordnung. Dies
zeugt davon, dass Erzeuger und Handler die
erforderliche Sachkenntnis besitzen und ver-
antwortungsvoll damit umgehen. Aus diesen
Zahlen kann aber keine Aussage zu Anzahl
und Menge der in Anwendung gebrachten
Antibiotika abgeleitet werden. Der Verbrau-
cher mochte gern zu jeder Jahreszeit optisch
ansprechende und qualitativ hochwertige Le-

Bewertung von Dioxingehalten in getrockne-
tem Basilikum vom 16.11.2011 zu der Aussa-
ge, dass ein gesundheitliches Risiko flr den
Verbraucher unwahrscheinlich ist. Generell
sind jedoch unnétige und vermeidbare zu-
sdtzliche Belastungen mit Dioxinen und dlI-
PCB nicht zu tolerieren.

Zu Beginn des Jahres 2011 war auch Sachsen
durch einen sich bundesweit auswirkenden
Kontaminationsfall mit Dioxinen betroffen.
Ende Dezember 2010 wurde durch eine Mel-
dung aus Schleswig-Holstein bekannt, dass
eine Partie Mischfettsdure, welche eigentlich
fur die Papierindustrie bestimmt war, in meh-
rere Partien Futterfett eingemischt wurde.
Diese und weitere Chargen Mischfettsduren
enthielten sehr hohe Gehalte an Dioxinen
(123-150 ng/kg). Die unter Verwendung der
kontaminierten Mischfettsduren erzeugten
Futterfette wurden an 25 Mischfuttermittel-
hersteller mehrerer Bundeslander geliefert
und mit einer Einmischrate von 2-10 % in
Mischfuttermittel fir Legehennen, Mastge-
fligel, Rinder und Schweine eingearbeitet.

bensmittel zu mdglichst moderaten Preisen
kaufen. Diese Verbrauchererwartung stellt
hohe Anforderungen an die Landwirtschaft.
Der Preis, den wir alle daflir zahlen sind Mo-
nokulturen und Massentierhaltung. Wenn
viele tausend Masthahnchen auf relativ en-
gem Raum gehalten werden, ist ein Antibioti-
kaeinsatz fast unumganglich.

Insgesamt wurden im Fachgebiet 2.820 Un-
tersuchungen auf pharmakologisch wirksame
Verbindungen in den unterschiedlichsten tie-
rischen Proben durchgefiihrt. Davon wurden
2.058 NRKP-Untersuchungen an Proben vor-
genommen, die direkt vom Erzeuger oder aus
den Schlachtbetrieben kamen. 762 Untersu-
chungen wurden an Proben durchgefiihrt, die
im Rahmen der amtlichen Lebensmittelliber-
wachung im Einzelhandel gezogen worden
sind. Die Ergebnisse sind in den Tabellen 2.20
1-4 (s. Homepage LUA) zusammengefasst.
Neben den bereits genannten 6 positiven
Antibiotikabefunden wurden in vier Fisch-
proben Riickstdnde des nicht zugelassenen
Farbstoffes Malachitgriin entdeckt. Bei einer
Forellen-Probe lag der Gehalt tber der Min-
destleistungsgrenze (MRPL). Als Lebensmit-
telfarbstoff darf Malachitgriin nicht verwen-
det werden, da es als gesundheitsschadlich
eingestuft ist. Gelegentlich werden Buntpa-
piere und Papierhandticher damit eingefdrbt,
es dient auch zum Férben von Leder, Seide

Auch nach Sachsen erfolgten Lieferungen
von Mischfuttermitteln, welche in Verdacht
standen, unter Verwendung von kontami-
niertem Futterfett hergestellt worden zu sein.
Nach Abklarung der Lieferwege und einer
Risikoanalyse wurden an der Landesuntersu-
chungsanstalt zwei Proben Hahnchenfleisch
auf Dioxine untersucht. Der effizienten und
hochflexiblen Arbeitsweise und der damit
verbundenen schnellen Befunderstellung in
der LUA war es zu verdanken, dass die Auf-
lagen fiir den Geflligelzuchtbetrieb innerhalb
kiirzester Zeit wieder aufgehoben werden
konnten, nachdem sich die untersuchten Pro-
ben als unauffallig herausgestellt hatten. Des
Weiteren wurden im Rahmen dieses Konta-
minationsgeschehens 6 Futtermittel unter-
sucht. Auch bei diesen wurde keine Belastung
mit Dioxinen und dI-PCB Giber dem Hochstge-
halt bzw. Auslésewert festgestellt. Im Bereich
der Futtermitteliberwachung wurde auch im
weiteren Verlauf des Jahres 2011 ein Schwer-
punkt auf Futtermittel gelegt, welche unter
Verwendung von Fetten hergestellt werden.

und bestimmten Kunstfasern fir Textilien.
In vielen Drittstaaten ist Malachitgriin we-
gen seiner untbertroffenen Wirksamkeit ein
zugelassenes Medikament gegen Pilze und
Parasiten bei Fischen, insbesondere gegen die
WeiBplnktchenkrankheit. Ein illegaler Einsatz
dieses Stoffes bei Forellen und Karpfen kann
deshalb nicht ausgeschlossen werden. Die be-
troffene Charge Forellen wurde gesperrt und
aus dem Verkehr gezogen.

Die verbotenen Stoffe Chloramphenicol in
Garnelen und Metronidazol in Truthahn-Plas-
ma sowie das nicht zugelassene Metoprolol
in Geflligel sind weitere Wirkstoffe, fiir die
eine Nulltoleranz existiert. Auch diese Proben
wurden beanstandet.
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Amtliche AuBendienstaufgaben

Mit der Griindung des Fachgebietes ,Amtli-
che AuBendienstaufgaben” an der LUA zum
01.06.2011 sind die tberwiegend im AuBen-
dienst bzw. Vollzug tdtigen Arbeitsgebiete
zusammengefasst worden: die amtliche Fut-
termitteliberwachung, die amtliche Wein-
kontrolle und die maschinentechnische Sach-
verstandigentdtigkeit.

Amtliche Futtermitteliiberwachung

Durch die Ubertragung der Zustandigkeit fiir
die amtliche Futtermittelliberwachung vom
SMUL auf das SMS und mit Inkrafttreten der
Séchsischen  Futtermittelzulassungsverord-
nung vom 16.02.2011 ist die LUA nunmehr die
zustandige Behorde bzw. Stelle im Sinne des
Futtermittelrechts und des Verfltterungsver-
botsrechts. Hintergrund dieser politischen
Entscheidung ist der erkldrte Wille, die Auf-
gaben des Verbraucherschutzes unter einem
Dach zu biindeln und ihnen eine starkere Ge-
wichtung einzurdumen. Hierbei ergeben sich
vielfdltige Synergien zwischen der amtlichen
Lebensmittel- und Futtermitteltiberwachung.
Beide fuBen auf denselben rechtlichen Rah-
menregelungen und kdnnen nur gemeinsam
einen effektiven Verbraucherschutz gewahr-
leisten. Dies kommt in dem bekannten Slogan
Jfrom farm to fork" (sinngemaB: vom Acker
bis zum Teller) sinnféllig zum Ausdruck. Eine
isolierte Betrachtung dieser Teilgebiete ist
nicht mehr zeitgemalB und wirde die enge
fachliche und rechtliche Verzahnung beider
Bereiche missachten.

Im Berichtszeitraum fanden auf Grundlage
des bundeseinheitlichen Rahmenkontrollpla-
nes zahlreiche risiko- und zielorientierte Fut-
termittelkontrollen statt. Es wurden unange-
meldete Prozess- und Produktkontrollen bei
Herstellern, Handlern und Tierhaltern auf al-
len Stufen der Produktion, der Verarbeitung,
des Vertriebs und der Verfltterung sowie
Betriebs- und Buchprifungen durchgefihrt.
Letztere beinhalteten die Uberprifung der
Dokumentationen von Abldufen, Tatigkeiten
und wesentlichen Betriebsdaten sowie Be-
gehungen der Raumlichkeiten, Anlagen und
Flachen der Futtermittelunternehmen.

Die Produktkontrollen umfassen die Pro-
benahme und Analyse der Futtermittel. Die
Untersuchung der ca. 900 Futtermittelpro-
ben wurde groBtenteils in der Staatlichen
Betriebsgesellschaft fir Umwelt und Land-
wirtschaft (BfUL) in Leipzig durchgefiihrt.
Das Hauptaugenmerk der Produktkontrollen
besteht darin festzustellen, ob die enthalte-
nen Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe der Fut-
termittel qualitativ und quantitativ mit den
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Deklarationen tbereinstimmen, ob verbotene,
unerwiinschte oder unzuldssige Stoffe ent-
halten sind und ob die entsprechenden ge-
setzlichen Grenzwerte eingehalten werden.
Zum Analysenspektrum zdhlen hier beispiels-
weise Schwermetalle, Pflanzenschutzmittel-
rlickstande, Dioxine, Mykotoxine, Tierarznei-
mittel, aber auch Priifungen auf GVO sowie
mikrobiologische und mikroskopische Un-
tersuchungen. Die Ergebnisse der amtlichen
Uberwachung werden beim BMELV (http://
www.bmelv.de/SharedDocs/Standardartikel/
Landwirtschaft/Tier/Futtermittel[Futtermittel-
Jahresueberwachung.htm|?nn=448244) oder
beim BVL (http://www.bvl.bund.de/DE/02
Futtermittel/fm_node.html) verdffentlicht.
Im Ergebnis dieser Untersuchungen muss-
ten neben zahlreichen Hinweisen/Belehrun-
gen, Verwarnungen und anderen amtlichen
MaBnahmen im letzten Jahr auch 11 BuB-
geldverfahren eingeleitet werden. Auf das
Dioxin-Geschehen zu Beginn des Jahres 2011
(stark erhohte Gehalte in Futterfetten) wird
an anderer Stelle eingegangen, vgl. Kapitel
Pestizide | Dioxine.

Im Folgenden soll die Thematik der Schwer-
metall-Belastung der Uberschwemmungs-
flichen von Flussauen, die seit Jahren Ge-
genstand eingehender Untersuchungen ist,
etwas ndher vorgestellt werden.

Schwermetalle in Flussauen

Ein betrdchtlicher Teil der landwirtschaftli-
chen Nutzflache Sachsens liegt im Erzgebir-
ge, dem Erzgebirgsvorland und in den Auen
der das Erzgebirge entwdssernden Flusse. In
den Boden dieser Gebiete konnen - insbeson-
dere aufgrund geogener Ursachen, aber auch
beispielsweise aus Rlckstanden der Erzauf-
bereitung - erhdhte Gehalte an Elementen
mit toxischer Wirkung, wie die Schwermetalle
Cadmium, Blei, Quecksilber sowie Arsen, vor-
kommen.

Hier hat der Landwirt bei der Produktion qua-
litativ hochwertiger Erzeugnisse, insbesonde-
re hinsichtlich der Einhaltung gesetzlich vor-
gegebener Hochstgehalte fiir unerwiinschte
Stoffe in Lebens- und Futtermitteln, eine
besonders hohe Sorgfaltspflicht. Futtermittel
mit Schwermetallkonzentrationen oberhalb
der Hochstwerte dirfen weder verflittert
noch mit unbelastetem bzw. geringer belas-
tetem Futter verschnitten werden. Erlangt der
Landwirt Kenntnis von einer Uberschreitung
der Hochstgehalte an Schwermetallen oder
Arsen in Futtermitteln, ist er verpflichtet, dies
der zustdndigen Behorde mitzuteilen.

Arsen ist wegen der verbreiteten Kontamina-

tion landwirtschaftlich genutzter Béden in
Sachsen fir den Eintrag in die Nahrungsket-
te am bedeutendsten, gefolgt von Cadmium.
Die Kontamination der Boden mit Blei und
Quecksilber ist hingegen vergleichsweise
gering. Erhohte Arsen- und Cadmiumgehal-
te treten vor allem in den Béden des Erzge-
birges und des Erzgebirgsvorlandes sowie in
den Flussauen von Freiberger und Zwickauer
Mulde, Zschopau und Vereinigter Mulde auf
(vgl.: Klose, Ralf: Hinweise und Empfehlungen
zum Umgang mit arsen- und schwermetall-
belasteten landwirtschaftlich und gdrtnerisch
genutzten Bdden, Sadchsische Landesanstalt
flr Landwirtschaft, Fachbereich Landwirt-
schaftliche Untersuchungen, April 2003).
Aufgrund der genannten Anforderungen des
Lebens- und Futtermittelrechtes, der verbrei-
teten Kontamination von Schwermetallen
und Arsen in landwirtschaftlich genutzten
Boden in Sachsen sowie von Starknieder-
schldgen mit Uberflutungen in den Flussauen
von Mulde, Elbe und NeiBe wurden ab 2002
verstarkt durch die Amtliche Futtermittel-
kontrolle Futtermittel aus diesen Flussauen
beprobt und auf Schwermetalle sowie Arsen
untersucht.

I Mulde

Die Untersuchungsergebnisse bei Schwerme-
tallen/Arsen widerspiegeln die unterschied-
lichen Gehalte im Boden der Muldenauen,
die Aufnahme durch die Pflanzen sowie die
mdogliche Anhaftung von Boden an den Fut-
termitteln.

Arsen

Nach KLOSE kann der Arsengehalt der Pflan-
ze nicht als Funktion des Arsengehaltes im
Boden angesehen werden. Der lberwiegen-
de Teil der Arsenbelastung entsteht offenbar
durch die Verschmutzung der Futtermittel
durch anhaftende Bodenpartikel. Dies bele-
gen die relativ hohen Werte bei Heu im Ver-
gleich zu den geringen Konzentrationen im
Grasaufwuchs.

Cadmium

Zwischen Boden- und Pflanzengehalt besteht
nach KLOSE keine gesicherte Korrelation,
jedoch ist ein engerer Zusammenhang zwi-
schen Bodengehalt und mdéglichem Pflan-
zengehalt vorhanden. Die amtlichen Unter-
suchungen zeigen auch bei relativ sauberen
Grasaufwiichsen hohere Cadmiumwerte im
Vergleich zur Elbe oder NeiBe. Auch bei Cad-
mium hat anhaftender Boden auf den Cad-
miumgehalt der Futtermittel eine erhebliche
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Tab. 1: Amtliche Untersuchungsergebnisse von Futtermitteln der Vereinigten, Freiberger

und Zwickauer Muldenaue

Jahr  Futtermittel/ Arsen Cadmium Blei Quecksilber
mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg

Grenzwert 2 1 30 0,1

2011 Grasaufwiichse 0,08-0,38 0,23 -0,70 0,20 - 1,27 <0,001-0,08
Heu 1,56 - 1,75 0,58-0,75 2,40 - 3,94 0,02
Futtergetreide < 0,01 0,08 0,01 0,001

2010  Grasaufwiichse 0,10-1,20 021-11" 031-1,94 0,001 - 0,023
Heu 0,35 - 233" 0,61-0,94 044-216 0,007 - 0,014
Futtergetreide 0,02 - 0,03 0,08 -0,15 0,01-0,07 < 0,001

2009  Grasaufwiichse 0,10 - 0,55 0,05 -0,70 0,23 - 2,61 0,004 - 0,023
Heu 0,90 0,96 n. u. n. u.

* unter Beriicksichtigung der Messunsicherheit und bezogen auf 88 % Trockensubstanz nicht zu beanstanden

n. u.: nicht untersucht

Tab. 2: Amtliche Untersuchungsergebnisse von Futtermitteln der Elbaue

Jahr Futtermittel/ Arsen Cadmium Blei Quecksilber
mg/kg ma/kg ma/kg mg/kg
Grenzwert 2 1 30 0,1
2011 Grasaufwiichse 0,03 - 0,24 0,04 -0,19 0,16 - 0,42 0,006 - 0,010
2007  Heu 0,01-0,03 0,15-0,25 n.u. n. u.
2002  Grasaufwiichse 0,30 - 0,45 0,21 - 0,89 043-1,26 0,01

n.u.: nicht untersucht

Tab. 3: Amtliche Untersuchungsergebnisse von Futtermittel der NeiBe mit Zufllissen

Mandau und Witka

Jahr Futtermittel/ Arsen Cadmium Blei Quecksilber
mg/kg ma/kg ma/kg mg/kg
Grenzwert 2 1 30 0,1
2011 1. Grasaufwuchs 0,02 - 0,08 0,10 - 0,31 0,12 - 0,46 0,004 - 0,009
Bedeutung. Stausees in Polen 2011 in die FluBauen-

Blei/Quecksilber

Wie bei den Untersuchungen des Pilotpro-
jektes Vereinige Mulde wurden auch bei den
amtlichen Futtermitteluntersuchungen keine
erhdhten Belastungen mit Blei und Quecksil-
ber festgestellt.

I Elbe

Die Belastungen in der Elbaue mit Schwerme-
tallen und Arsen sind wesentlich geringer im
Vergleich zu den Auebdden der Vereinigten
Mulde. Das Risiko einer Kontamination der
Futtermittel ist hier wesentlich geringer. Auf-
grund der Bodenkartierungswerte und unbe-
denklicher Ergebnisse von Grasaufwiichsen
nach der Flut 2002 wurden die Futtermittel
der Elbaue nicht alljahrlich auf Schwermetal-
le/Arsen untersucht.

I NeiBe

Durch die Hochwasserereignisse im August/
September 2010 wurden die Uberfluteten
Grlnlandflachen im Einzugsbereich der Nei-
Be mit Bruch des Staudammes des Witka-

Untersuchungen auf Schwermetalle/Arsen
einbezogen.

Die erste futterwirtschaftliche Nutzung er-
folgte mit dem ersten Aufwuchs des Jahres
2011. Untersucht wurden nur Flachen, die
tatsdchlich vom Hochwasserereignis be-
troffen waren und die von Milchvieh- bzw.
mutterkuhhaltenden Betrieben fir Futter-
zwecke genutzt wurden. Die Grasaufwiichse
wurden an der Mandau unmittelbar vor dem
NeiBezufluss, vor bzw. nach Zufluss der Witka
zur NeiBe und an der tbrigen Neie bis zur
Landesgrenze zu Brandenburg beprobt. Die
ermittelten Werte fiir die Schwermetalle/Ar-
sen liegen weit unter den zuldssigen Hochst-
gehalten und entsprechen in etwa der Belas-
tungssituation an der Elbe.

Zusammenfassung und Handlungsempfeh-
lungen fiir die Landwirte

Die Belastungen mit Arsen und Cadmium
der Futtermittel der Muldenauen sind hoher
als die der Elbe und der NeiBe. Bei Blei und
Quecksilber wurden generell keine hohen Be-
lastungen von Futtermitteln festgestellt.

Der Verschmutzungsgrad (z. B. durch Boden-
partikel) spielt die Hauptrolle fiir die Arsen-
und Cadmiumgehalte der Futtermittel (z. B.
Heu) der Muldenauen. Fiir die Futtermittel-
sicherheit sind die MaBnahmen der guten
fachlichen Praxis, wie optimaler pH-Wert
(5,8 bis 6,5), Reduzierung der Verschmutzung
durch anhaftenden Boden (héherer Schnitt,
Fahrspuren, Mahd mdglichst bei abgetrock-
netem Bestand), Bestandspflege (beispiels-
weise haben Graser eine geringere Aufnah-
me an Cd/As als Krauter, Verhinderung von
Narbenschédden) und angepasster Viehbesatz
unerlasslich.

Amtliche Weinkontrolle, weinhaltige und
weindhnliche Getranke

Im Berichtszeitraum bildete die Kontrolle der
Weingiter, Winzer und Weinerzeuger des
kleinen, aber exklusiven Weinanbaugebietes
Sachsen, dessen Kerngebiet sich entlang der
Elbe zwischen Pirna und Diesbar-SeuBlitz
erstreckt, den Schwerpunkt der Arbeit des
LUA-Weinkontrolleurs. Dabei wurden vor Ort
die Lebensmittelkontrolleure bei ihrer Arbeit
fachkundig unterstiitzt. Neben der Kontrol-
le der allgemeinen Hygieneanforderungen
waren insbesondere die angewendeten 6no-
logischen Verfahren und die Weinbuchflih-
rung kritisch zu beleuchten. Ferner fanden
Beratungen in rechtlichen und 6nologischen
Belangen statt, es wurden Etiketten geprift,
zahlreiche Weine sensorisch geprift u.v.a.m..
Das vergangene Jahr war geprdgt von der
Neuausrichtung bzw. Biindelung von Auf-
gaben durch die Schaffung des Fachgebietes
Amtliche AuBendienstaufgaben” und den
Nachwirkungen der umfassenden Reform der
Weinmarktordnung mit etlichen Nachfolge-
anderungen im nationalen Weinrecht und
in den landesrechtlichen Regelungen (z. B.
kiinftige Kontrolle der Produktspezifikation
der Erzeugnisse mit geschiitzten geographi-
schen Angaben und geschitzten Ursprungs-
bezeichnungen). Etliche Besprechungen mit
den Verbdnden und den Fachreferaten in den
Ministerien waren vorbereitend notig, um ei-
nen gangbaren Weg in eine Zukunft mit ,ver-
schlankter Blrokratie" zu bereiten.

Die bei diesen Kontrollen entnommenen so-
wie weitere, von den LUVA zur Untersuchung
eingesandten, Proben wurden an der LUA
einer grindlichen sensorischen und chemi-
schen Analyse unterzogen. Dabei mussten er-
neut zahlreiche Proben beanstandet werden.
Urséachlich daflir waren hdufig zum einen
sensorische Weinfehler (beispielsweise unty-
pische Alterungsnote, Oxidationstone, Kork-
schmecker), zum anderen Kennzeichnungs-
mangel wie fehlerhafte Alkoholangaben,
fehlende oder falsche Kenntlichmachung al-
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lergener Zutaten (,enthilt Sulfite"), unzulis-
sige gesundheitsbezogene Werbung oder die
fehlende Angabe obligatorischer Kennzeich-
nungselemente (z. B. Verkehrsbezeichnung,
Herkunft, Abfiller).

Daneben wurden abermals einige Fruchtwei-
ne mit hohen Gehalten an Aluminium (maxi-
mal 44 mg/l bei einem Kirschwein) auffllig.
Eine Verwendung von Aluminiumgeradtschaf-
ten bei der Fruchtweinbereitung bzw. -lage-
rung entspricht aber nicht mehr dem Stand
der Technik, so dass eine solche, auch toxiko-
logisch nicht unbedenkliche Kontamination
als vermeidbar zu beurteilen ist.

Wie bereits in den Vorjahren gaben auch
2011 etliche Glihweine und Fruchtglihwei-
ne von Weihnachtsmarkten Anlass zur Bean-
standung. Nur allzu oft wiesen die erhitzten
Erzeugnisse sensorisch deutliche Kochnoten
auf, meist hatten die Proben auch Uber das
akzeptable MaB hinaus gehende Alkoholver-
luste durch eine unsachgemaBe Erhitzung
erlitten. Auch ein unzulassiger Wasserzusatz
wurde aufgedeckt. Problematisch sind stets
auch Erzeugnisse, die neben Fruchtweinen
auch (Trauben-)wein enthalten, da hier u. a.
sehr spezielle Kennzeichnungsregeln zu be-
achten sind.

Zahlreiche Weine (137 Proben) wurden im zu-
riickliegenden Jahr von den zustandigen Zoll-
dienststellen im Rahmen von Einfuhrunter-
suchungen eingesandt. Der Schwerpunkt lag
dabei auf Erzeugnissen aus Chile, Australien
und den Vereinigten Staaten, die als Tankware
nach Sachsen geliefert und hier zollrechtlich
abgefertigt wurden. In einigen Féllen konnte
die Identitat nicht bestdtigt werden, da die
eigenen Analysenergebnisse signifikant von
den im VI-Dokument zertifizierten Werten
abwichen. Von der Einfuhr zurlickgewiesen
wurden weiterhin u. a. auch ein australischer
.alkoholreduzierter Wein" (der aber den An-
forderungen an diese Erzeugnisgruppe nicht
entsprach) und ein mazedonischer teilvergo-
rener Traubenmost, aus dem in Deutschland
(unzuldssigerweise) Wein bereitet werden
sollte. Erwdhnenswert ist auch der Fall eines
uns im Rahmen eines Zweitgutachtens vor-
gelegten brasilianischen Rotweines, bei wel-
chem cyclische Diglycerine bestimmt wur-
den. Es war somit nachweisbar technisches
Glycerin zugesetzt worden - ein unzuldssiges
dnologisches Verfahren. SchlieBlich wurden
auch zwei Weine aus Indien eingereicht, die
im Erstgutachten wegen sensorischer Abwei-
chungen beanstandet wurden. Diese Abwei-
chungen konnten unsererseits nicht bestatigt
werden, so dass den Einfuhren - abgesehen
von diversen formalen Kennzeichnungs-
mangeln - hiesigerseits grundsatzlich zuge-
stimmt wurde. Folglich musste anschlieBend
ein Obergutachten des BfR eingeholt werden,
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welches einen der Weine als sensorisch ak-
zeptabel, den anderen jedoch als abweichend
beurteilte.

Maschinentechnische Sachverstindige

Die maschinentechnische Sachverstindige
wird auf Anforderung durch die Lebensmit-
teliberwachungs- und Veterindramter und
Landesdirektionen Sachsen tétig. Ihre Aufga-
benfelder beinhalten die technischen Uber-
prifungen von Warmebehandlungsanlagen
in Milchbe- und -verarbeitungsbetrieben, in
Eiprodukte- und Eiskremherstellenden Betrie-
ben sowie in der Fruchtsaftindustrie und bei
landwirtschaftlichen Direktvermarktern im
Rahmen von Regelkontrollen sowie Genehmi-
gungs- und Zulassungsverfahren. Weiterhin
werden von ihr technische Uberpriifungen
von Erhitzungsanlagen in Tierkdrperbeseiti-
gungsanstalten, in Heimtiernahrungherstel-
lenden Betrieben und in Biogasanlagen vor-
genommen.

Bei der Zulassung von Betrieben und der
Uberpriifung von zugelassenen Betrieben
nahmen die Lebensmittelliberwachungs-
und Veterindrdmter und die Landesdirektion
Sachsen im Jahr 2011 die Unterstltzung der
maschinentechnischen Sachverstandigen der
LUA aktiv in Anspruch.

Es wurden Teamkontrollen bei landwirtschaft-
lichen Direktvermarktern sowohl an Anla-
gen zur Pasteurisierung von Rohmilch mit
Kapazitidten zwischen 200 I/d und 1000 I/h
als auch an elektrischen Betdubungsanlagen,
die fur die Betdubung von Schweinen, Scha-
fen und Ziegen eingesetzt werden, durch-
gefiihrt. Bei letzteren wird die Einhaltung
der Vorgaben der Tierschutz-Schlacht-Ver-
ordnung (TierSchlV) geprift. In groBen Ver-
arbeitungsbetrieben wurden Kurzzeit- und
Hocherhitzungsanlagen zur Pasteurisierung
von Flissigei und Milch mit Durchflusska-
pazitdten bis zu 36.000 I/h und in einer Bio-
gasanlage die Hygienisierungseinrichtung fir
Material der Kategorie 3 (gemaB VO (EG) Nr.
1069/2009), maschinentechnisch Gberprift.



Veterinarmedizinische Tierseuchen- und
Krankheitsdiagnostik

Ubersicht {iber das Leistungsspektrum

Die Tierseuchen- und Krankheitsdiagnostik in
Sachsen wird in unterschiedlichem Umfang
an den Standorten Chemnitz, Dresden und
Leipzig durchgeflhrt. Erst in diesem Bericht
konnen wir eine erste Jahresbilanz zu den im
Jahr 2010 begonnenen Strukturveranderun-
gen in der Fachsdule Veterindrmedizinsche
Diagnostik ziehen und einschatzen, ob sich
diese Umgestaltungen auch bewdhrt haben.

Am Standort Dresden wird die Diagnostik
vollumfanglich, in Chemnitz ausschlieBlich
an Blutproben und in Leipzig mit Ausnahme
der Blutproben auch vollumféanglich durch-
geflihrt. Weitere Spezialisierungen gibt es an
allen 3 Standorten.

Mit Inbetriebnahme eines Neubaus am
Standort Chemnitz im IV. Quartal 2010 ste-
hen den Mitarbeitern der dort verbliebenen
veterindrmedizinischen Laborbereiche sehr
gute Arbeitsbedingungen zur Verfligung.
Nach einem Jahr Tatigsein in den neuen Rau-
men wird eingeschatzt, dass nur nach kurzer
Anpassungszeit die strukturellen Erneuerun-
gen ohne negative Auswirkungen blieben und
sich bewdhrt haben.

Hauptaufgaben im Berichtsjahr waren die
Diagnostik anzeigepflichtiger Tierseuchen,
meldepflichtiger Tierkrankheiten und der
Schutz des Menschen vor Gefahren und
Schidigungen durch Tierkrankheiten (Zoono-
sendiagnostik). Im Rahmen der Uberwachung
der Tiergesundheit spielen die Erkennung von
Tierseuchen, Tierkrankheiten und die Auf-
kldrung von Tierverlusten, insbesondere bei
landwirtschaftlichen Nutztieren, deren Ver-
hiitung und Bekdmpfung und die Abwehr der
Einschleppung dieser Krankheiten eine gro-
Be Rolle. Den von Tieren auf den Menschen

ibertragenen Krankheiten (Zoonosen) wird
eine besondere Aufmerksamkeit gewidmet
(Ubersicht s. Homepage LUA, Tab. 3.2 u. 3.3).
Diese hoheitlichen Aufgaben resultieren aus
Vorgaben, die in zahlreichen Rechtsakten der
EU, des Bundes und des Landes niedergelegt
sind. Die Untersuchungen dienen der Siche-
rung der Seuchenfreiheit sowie der Uberwa-
chung und Verbesserung der Tiergesundheit
und des Tierschutzes. Wobei die Probleme des
Tierschutzes in den letzten Jahren leicht zu-
genommen haben. Mit gesunden Tieren und
artgerechter Haltung beginnt bereits im Stall
die Sicherung der Unbedenklichkeit der vom
Tier stammenden Lebensmittel. Die Untersu-
chungen bei Wild-, Zoo- und Heimtieren ha-
ben das Ziel, von diesen Tieren ausgehende
Gefahrdungen des Menschen zu erkennen
und zu Uberwachen.

Fir diese Aufgaben stehen uns Sachverstan-
dige und Diagnostiker mit guter Fachkompe-
tenz zur Verfligung. Diese bilden die Grund-
lage fur die Erarbeitung von Stellungnahmen
und Gutachten, die Beratung des SMS und
anderer Institutionen. Besonders hervorgeho-
ben werden muss die enge Zusammenarbeit
mit der Sachsischen Tierseuchenkasse. Von
dieser werden zahlreiche Programme und
Projekte gemeinsam mit dem SMS aufgestellt
und verschiedene Projekte erarbeitet, in de-
nen die veterinarmedizinische Untersuchung
und Diagnostik einen wesentlichen Teil ein-
nimmt.

Das Berichtsjahr brachte zahlreiche neue
diagnostische und auch andere Heraus-
forderungen. Mit Beginn des Jahres 2011
wurde die BVD-VO umgesetzt und die Ohr-

Pathologische Diagnostik

Proben und Untersuchungszahlen

Seit Einfiihrung des Sektionsprogramms im
Jahr 2008, in dem der Transport der Tierkdr-
per zur Untersuchung landeseinheitlich orga-
nisiert wird, haben sich die Untersuchungs-
zahlen auf hohem Niveau stabilisiert.
Insgesamt gelangten 3.500 Tierkdrper zur
Sektion. Zudem kamen 572 Feten und 80 Or-
ganeinsendungen zur pathomorphologischen

Untersuchung. Die exakten Zahlen und Tier-
arten sind in der Tab. 3.1 (s. Homepage LUA)
dargestellt.

Die Sektion von Tierkdrpern, Feten und Orga-
nen dient in erster Linie der Erkennung an-
zeigepflichtiger Tierseuchen, meldepflichtiger
Tierkrankheiten und von Zoonosen. Darlber
hinaus lassen die Ergebnisse der pathomor-
phologischen Untersuchung relativ schnell

stanzdiagnostik musste in das Routinediag-
nostikprogramm aufgenommen werden. Die
vorbereitenden Arbeiten flir die grundsétzli-
che Anwendung und Verarbeitung von HIT-
Untersuchungsantrégen in der Blutserologie
stellte die néachste groBe UmsetzungsmaB-
nahme dar, die sehr viel vom Fachpersonal
abverlangte. Die betroffenen Sachverstandi-
gen schufen in den Laboratorien die Voraus-
setzungen dafir, dass zu Beginn des Jahres
2012 mit der Umsetzung der Forderung des
Landes Sachsen zielstrebig begonnen werden
konnte. Genaue Auswertungen sind flir das
Jahr 2012 geplant.

Eine erste Ubersicht tiber Untersuchungszah-
len und Schwerpunkte in den einzelnen Fach-
disziplinen ist dem nachfolgenden Textteil
zu entnehmen. Details, Auswertungen und
Trends sind zudem in Tabellen auf der LUA
Homepage dargestellt, die einen umfassen-
den Uberblick tiber das Untersuchungsspekt-
rum und die durchgefiihrten Untersuchungen
bieten.

Die Breite und Komplexitat der erbrach-
ten Leistungen erstrecken sich auf folgende
fachliche Gebiete: Sektionsdiagnostik mit
mikrobiologischer, histologischer und mikro-
skopischer Untersuchung; spezielle mikrobio-
logische, parasitologische und mykologische
Diagnostik; zuchthygienische Labordiagnos-
tik; serologische und virologische Untersu-
chungen; molekularbiologische Diagnostik
und elektronenmikroskopische Schnelldiag-
nostik. Im Textteil kann leider nicht auf alle
diagnostischen Verfahren und Mdglichkeiten
eingegangen werden. Eine Auswahl findet
sich im Anschluss.

eine Aussage Uber das Vorkommen &6kono-
misch relevanter Erkrankungen in Nutztier-
bestdnden zu. Die Pathologie hat als ,Tor zur
Diagnostik" eine Weichenstellerfunktion bei
der komplexen Diagnostik von Erkrankungen
inne. Der die Sektion durchfiihrende Tierarzt
legt im Rahmen der pathomorphologischen
Untersuchung fest, welche Nachfolgeunter-
suchungen im Einzelfall zu veranlassen sind.
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Die Diagnose stellt in der Regel eine Synthese
von Untersuchungsbefunden verschiedener
Teildisziplinen (Pathologie, Bakteriologie, Vi-
rologie, Mykologie, Parasitologie u. a.) dar.
Die Anzahl der im Jahr 2011 innerhalb des
.Programms des Séachsischen Staatsminis-
teriums flr Soziales und der Sachsischen
Tierseuchenkasse zur diagnostischen Abkla-
rung von Tierverlusten bei Pferden, Rindern,
Schweinen, Schafen und Ziegen" (Sektions-
programm) diagnostizierten anzeigepflichti-
gen Tierseuchen und meldepflichtigen Tier-
krankheiten im Vergleich zum Vorjahr ist in
Tab. 1 dargestellt. GroBere Verdnderungen
gegentiber den Vorjahren sind nicht zu ver-
zeichnen. Bei den anzeigepflichtigen Tierseu-
chen gab es gegentiber 2010 weniger Falle,
es traten lediglich 5 Salmonellosen in Rinder-
bestdnden auf. Bei den meldepflichtigen Tier-
krankheiten gab es keine gravierenden Ande-
rungen, zur Meldung kamen Salmonellosen
beim Schwein und Schaf, Listeriosen bei Rind
und Schaf sowie 5 Félle von Paratuberkulose
beim Rind.

Da die im Rahmen des Sektionsprogramms
eingesandten Tiere umfinglich pathomor-
phologisch, bakteriologisch, virologisch und

parasitologisch untersucht werden, kann das
Negativ-Ergebnis bei den restlichen unter-
suchten Tieren als Zeichen der Freiheit von
ebendiesen Tierseuchen und -krankheiten
angesehen werden und dokumentiert damit
den diesbeziiglich guten Status der sdchsi-
schen Tierpopulation. Die Anzahl an Sektio-
nen der letzten Jahre nach Tierarten geordnet
sind in der Tab. 2 aufgefihrt.

Die Ergebnisse der pathologisch anatomi-
schen Diagnostik stdrken auch die Position
des Tierarztes im Bestand, da in vielen Féllen
die Verdachtsdiagnose bestdtigt wird. Ein
weiterer, wichtiger Aspekt ist, dass der Tier-
arzt seine Behandlung auf eine bestatigte
Diagnose stiitzen kann, die einen gezielten
Medikamenteneinsatz erlaubt. Indirekt tragt
das Sektionsprogramm somit zu einer Redu-
zierung von Rickstandsbelastungen bei, die
im Bereich des Verbraucherschutzes im ver-
gangenen Jahr diskutiert wurden.

Die hauptséchlich zu den einzelnen Tierarten
erhobenen Sektionsbefunde werden im Fol-
genden genauer dargestellt.

Schwein
Zur Abklarung anzeigepflichtiger Tierseu-

Tab. 1: Nachweis anzeigepflichtiger Tierseuchen und meldepflichtiger Tierkrankheiten aus

dem Sektionsgut (2008-2011)

Tierart Krankheit 2011 2010 2009 2008

Anzeigepflichtige Tierseuchen

Rind Salmonellose 5 9 20 8
BVD 0 1 2 3

Meldepflichtige Krankheiten

Rind Listeriose 1 6 6 2
Paratuberkulose 5 3 4 4

Schaf Salmonellose 1 2 0 0
Listeriose 5 5 2 1

Schwein Salmonellose 21 19 5 6

Tab. 2: Anzahl Sektionen 2008-2011 (in Klammern Anteil Sektionsprogramm)

Probenart Tierart/Gruppe 201 2010 2009 2008

Tierkorper Rind 460 (422) 542 (524) 404 (375) 372 (326)
Schwein 718 (539) 614 (535) 682 (264) 711 (242)
Schaf(Ziege 153 (107) 148 (95) 227 (82) 175 (25)
Pferd 40 (30) 42 (34) 49 (43) 38 (31)
Nutzgeflugel 712 638 684 712
Fische 603 412 1.006 326
Sonstige 814 968 1.036 1.281
Gesamt 3.500 3.364 4.088 3.615

Organe, Gewebe  Gesamt 80 115 149 124

Fetus, Eihaut Rind 225 249 178 203
Schwein 281 374 355 283
sonstige Tier- 66 53 76 69
arten
Gesamt 572 676 609 555
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chen, meldepflichtiger Tierkrankheiten sowie
Zoonosen und sonstiger Erkrankungen wur-
den im Jahr 2011 insgesamt 718 Schweine,
44 Organe und 281 Feten und Eihdute patho-
logisch-anatomisch, histologisch und mikro-
biologisch untersucht.

Sektionen stellen gerade auf dem Gebiet
der Schweinekrankheiten ein wichtiges In-
strument der frihzeitigen Erkennung von
Gesundheitsstdrungen und Krankheiten dar.
Tierseuchen und Tierkrankheiten lassen sich
mit pathomorphologischen Untersuchungs-
methoden, verbunden mit den sich anschlie-
Benden Nachfolgeuntersuchungen, insbeson-
dere virologischen Untersuchungsmethoden
(PCR), schnell und sicher diagnostizieren.
Anzeigepflichtige Tierseuchen wurden im Be-
richtszeitraum nicht festgestellt, insbeson-
dere konnte, wie auch in den Vorjahren, die
Freiheit von Klassischer Schweinepest in
allen untersuchten Fallen bestatigt werden.
Bei den meldepflichtigen Tierkrankheiten
wurden bei 21 Tieren Salmonellen bakterio-
logisch festgestellt, was gegeniiber 2010 (19
Isolierungen) eine nur unwesentliche Ande-
rung bedeutet.

Das Spektrum der diagnostizierten Krank-
heiten war wie in den Vorjahren auBeror-
dentlich breit. Schwerpunkte bildeten erneut
Erkrankungen des Atmungs- und Verdau-
ungstraktes. Gegenlber den Vorjahren ist
keine Verschiebung des relevanten Keimspek-
trums festzustellen. Bei 260 im Jahr 2011
untersuchten Tieren wurde eine Erkrankung
des Respirationstraktes in unterschiedlich
schwerem AusmaB diagnostiziert. Das ent-
spricht einer Quote von 36,2 % der unter-
suchten Tiere. Damit wird die Dimension des
Problems Atemwegserkrankungen erneut
auch im Sektionsgut deutlich.

Durch die Erstellung von Resistenztesten flr
spezifisch pathogene Keime werden gezielte
Behandlungen unterstiitzt und somit ein Bei-
trag fir den bestimmungsgeméaBen Einsatz
von Antibiotika geleistet.

Neben den Atemwegserkrankungen stellen
Erkrankungen des Verdauungstraktes seit
Jahren den zweiten groBen Schwerpunkt der
Erkrankungen dar. Bei Uber 43,7 9% der un-
tersuchten Tiere wurde eine Erkrankung des
Verdauungstraktes diagnostiziert. Darment-
ziindungen unterschiedlicher Lokalisation
und Atiologie standen hierbei an erster Stelle.
Gerade bei Sektionen von Schweinen ist es
moglich, allein durch die pathologische Un-
tersuchung schnell eine behandlungsrele-
vante Diagnose zu stellen. Die mit dem Sek-
tionsprogramm des SMS und der Sdchsischen
Tierseuchenkasse gegebenen sehr glinstigen
Bedingungen zur Sektion sollten noch besser
genutzt werden.



Rind

694 Proben von Rindern wurden 2011 patho-
logisch-anatomisch untersucht: 225 Feten,
229 Kilber (davon 195 Saugkalber, 34 Kalber),
231 Rinder (> 150 kg) und 9 Organproben.
197 Tierkdrper der Rinder dber 150 kg wur-
den im Rahmen des Sektionsprogramms mit
dem Spezialfahrzeug der TKBA angeliefert.
Die hohe Quote zeigt auch hier die betracht-
liche Akzeptanz und auch die Notwendigkeit
des Sektionsprogramms.

Bei den erwachsenen Rindern sind neben den
Darmerkrankungen und Atemwegserkrankun-
gen noch Stoffwechselstérungen und Mas-
titiden eine relevante GroBe: 39 9% Darmer-
krankungen, 29 % Atemwegserkrankungen,
25 % Stoffwechselstérungen, 17 % Mastiti-
den. Die Salmonellose des Rindes wurde in
9 Proben aus 7 Einsendungen nachgewiesen.
Uberwiegend waren Saugkéloer und Feten
betroffen. Nur in einem Fall wurde die Dia-
gnose bei einem erwachsenen Rind gestellt.
Diese Ergebnisse zogen zahlreiche bakteriolo-
gische Untersuchungen nach sich.

Im Vergleich zu den Vorjahren ergaben sich
keine auffélligen Verdnderungen bei den
Hauptursachen der Kélberverluste: 61 %
Darmerkrankungen, 31 % Atemwegserkran-
kungen. Die Prozentangaben beziehen sich
auf die Haufigkeit der Diagnosen in Bezug
auf die Probenzahlen. Dabei ist zu beachten,
dass im Einzelfall Doppelerkrankungen zum
Beispiel an einer Darmerkrankung und einer
Atemwegserkrankung madglich sind. Auch bei
dem nachgewiesenen Erregerspektrum be-
steht Kontinuitat.

Bei den infektidsen Abortursachen stehen
bakterielle Infektionen im Vordergrund. An
1. Stelle Arcanobacterium pyogenes aber
auch Listerien und Salmonellen wurden
nachgewiesen. Missbildungen wurden in 5
Fallen diagnostiziert: In 3 Fallen handelt es
sich um Missbildungen des Skelettsystems. In
jeweils einem Fall waren Gehirn bzw. Lunge
betroffen.

Besonders in der Diskussion war im Jahr
2011 die Krankheit ,viszeraler Botulismus".
Im Zeitraum vom Januar bis Mai kamen ins-
gesamt 15 Rinder eines Bestandes zur Un-
tersuchung (bereits im Jahr 2010 kamen 22
Rinder aus diesem Betrieb). 11 Tiere wiesen
einen sehr schlechten Erndhrungszustand
bis zu Kachexie auf. 9 Tiere zeigten schwere
Klauen- und Gelenksverdnderungen wie Soh-
lengeschwdre, Fisteln und Abszesse. Bei 6 Tie-
ren fand sich eine Reizung und Entziindung
der Labmagenschleimhaut mit groben, teils
scharfkantigen Steinen im Labmagen, was
von einer schlechten Futterqualitdt zeugt. Als
der Verdacht auf viszeralen Botulismus gedu-
Bert worden war, wurden Untersuchungspro-
ben an das Nationale Referenzlabor (Friedrich

Loffler Institut in Jena) und an das Bundes-
institut fUr Risikobewertung weitergeleitet.
Weder Clostridium botulinum noch dessen
Toxine wurden nachgewiesen.

Paratuberkulose

Seit der Aktualisierung des Programms des
SMS und der Séchsischen Tierseuchenkasse
zum Januar 2010 wurde der Schwerpunkt
bei der Diagnostik auf dem kulturellen Erre-
gernachweis gelegt. Mit 12.988 untersuch-
ten Kotproben wurde die Probenzahl im Jahr
2011 fast verdoppelt. 350 Kotproben waren
positiv. Darlber hinaus wurden 106 Proben
aus dem Sektionsgut auf Paratuberkulose
untersucht. Die Untersuchungszahlen sind in
der Tab. 3.27 (s. Homapage LUA) aufgelistet.

Im gleichen Jahr wurden 61.909 Blutproben
serologische untersucht. Der Vergleich zwi-
schen kulturellen und serologischen Unter-
suchungsergebnissen auf Betriebsebene fallt
sehr heterogen aus. Von 58 Betrieben liegen
ausreichend kulturelle und serologische Be-
funde flir eine Auswertung vor. Nur 16 Be-
triebe (28 %) weisen eine gute Korrelation
zwischen Anzucht und Serologie auf.

Pferd

Insgesamt wurden 72 Pferde untersucht, wo-
bei es sich in 32 Fillen um Aborte handelt, die
im Rahmen des Abortprogramms eingeschickt
wurden, und in 40 Fallen um Tierkorper.

Bei den Feten wurden in der Halfte der Falle
infektiose Abortursachen, fast ausschlieB-
lich bakteriellen Ursprungs (n=15), festge-
stellt. Am haufigsten lieBen sich Strepto-
kokken (n=5) und E. coli (n=4) nachweisen.
Zudem wurde in zwei Féllen eine melde-
pflichtige Infektion mit Listeria monocyto-
genes diagnostiziert. Zum erweiterten Erre-
gerspektrum gehoren daneben Acinetobacter
sp., Actinobacillus sp., Aeromonas sp. und
Pasteurella sp.. Bei einem Fohlen wurde EHV1
nachgewiesen. Verdnderungen des Gastroin-
testinaltraktes stellten bei den Tierkdrpern die
hiufigste Diagnose dar (n=19, (iberwiegend
nicht infektios). Bei fiinf Pferden wurden dar-
tiber hinaus Enteritiden (n=4) und Gastritiden
(n=2) festgestellt und bei zwei Pferden eine
Eibenvergiftung. Fokale oder systemische
Entziindungen lieBen sich bei sieben Pferden
diagnostizieren (Pneumonie n=3, Enzephalitis
n=2, Hepatitis n=1, Polyarthritis n=1). Insge-
samt in zehn Fillen wurde eine bakterielle
Infektion nachgewiesen. Tumorerkrankungen
kamen nur bei drei Tieren vor (malignes Me-
lanom, Leukose, Hypophysenadenom). Hau-
fig stellten zudem Erkrankungen des Bewe-
gungsapparates (n=12) die Todesursache dar:
Neben unterschiedlicher Traumata, vor allem
Frakturen (n=6), und einer Hufrehe bei einem
Tier, konnten bei fiinf Pferden Myopathien

(n=5) ermittelt werden.

Im Herbst diesen Jahres (Oktober [ November)
wurden innerhalb kurzer Zeit vier Pferde zur
Sektion Uberwiesen, bei denen eine ausge-
pragte generalisierte Myopathie festgestellt
wurde. Vorberichtlich fielen alle Tiere klinisch
durch Muskelversteifungen, Gangunsicher-
heit bis hin zum Festliegen nach wenigen Ta-
gen auf. Zusdtzlich wurde der Absatz kaffee-
braunen Harns beobachtet. Alle Tiere wurden
auf der Weide gehalten und in diesem Zeit-
raum kam es zu den ersten Kélteeinbrlichen
mit Nachtfrost. Bei der Sektion zeigte sich als
Hauptbefund bei allen Pferden eine genera-
lisierte Verdnderung der Skelettmuskulatur
und des Herzens (s. Abb.1).

Atiologisch kommen beim Vorliegen einer
Myopathie mit Zenkerscher Degeneration
mehrere Mdéglichkeiten in Betracht. Genera-
lisierte Myopathien treten didtetisch durch
Vitamin E- und Selen-Mangel oder durch
verschiedene Toxine (z. B. Monensin, Pflan-
zengifte) auf. Auch die atypische Weidemyo-
pathie wird zu den toxischen Myopathien ge-
zahlt. Unter Berlicksichtigung der Jahreszeit
(erste Nachtfroste), der Haltung (Weide) und
der klinischen Symptome mit generalisiertem
Auftreten sowie der pathologisch-anatomi-
schen und histopathologischen Befunde liegt
bei allen vier Pferden daher sehr wahrschein-
lich eine atypische Weidemyopathie vor.

Bei dieser handelt es sich um eine Muskeler-
krankung unbekannter Ursache, die nur Wei-
depferde betrifft. Sie wird als ,atypisch" be-
zeichnet, da sie nicht nach Belastung auftritt,
sondern klimatische Bedingungen (pl6tzlicher
Kilteeinbruch) als auslésende Faktoren ange-
sehen werden. Es sind meist mehrere Pferde
auf einer Weide, jedoch nicht immer alle Tie-
re, betroffen. Die Krankheit zeigt einen pldtz-
lichen drastischen Verlauf mit den in den
vorliegenden Féllen auftretenden Symptomen
und verlduft meist tddlich (Mortalitdt 90-
95 0p). Die Diagnose kann anhand des klini-
schen Bildes sowie blutchemischen Parame-

Abb. 1: Skelettmuskulatur, Pferd H und E-Farbung.
Muskelfaserdegeneration mit scholligem Zer-
fall und fehlender Querstreifung der Muskel-
fasern bis hin zur Zenkerschen Degeneration
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tern (erhéhte CK-, AST-, LDH-Werte) gestellt
und in der Sektion abgesichert werden. Neben
den bereits beschriebenen Sektionsbefunden
in der Muskulatur kann als Folge eine myoglo-
binurische Nephrose mit Nekrosen der Niere
entstehen, wie dies bei einem Fall beobachtet
wurde. Atiologisch werden mehrere Ursachen
diskutiert. Generell nimmt man an, dass es
durch die pldtzliche Kalte in Mikroorganis-
men oder Pflanzen zu einer Toxinbildung oder
einer abrupten Toxinfreisetzung kommt. Das
klinische Bild der atypischen Weidemyopathie
dhnelt der der Monensinvergiftung. Monen-
sin wird durch Streptomyces cinnamonensis
gebildet. Die im Weidemilieu vorkommenden
Streptomyces ssp. kénnen lonophore bilden,
wobei deren Nachweis sehr schwierig ist. Un-
tersuchungen auf verschiedene Myopathie-
auslésende Phytotoxine verliefen negativ. Es
kann jedoch nicht ausgeschlossen werden,
dass ein plétzlicher Kélteeinbruch zur Toxin-
bildung in verschiedenen Pflanzen und zur
Aufnahme dieser Substanzen durch die Pfer-
de flhrt. Fusarium ssp. stehen in Verdacht
durch die Bildung eines Trichothecenetoxins
Ausldser der atypischen Weidemyopathie zu
sein. Trichotheceneproduzierende Pilze konn-
ten auf betroffenen Weiden gefunden wer-
den. Des Weiteren stehen die Toxine verschie-
dener Clostridien (Clostridium botulinum,
C. septicum, C. sordellii, C. bifermantans) in
Verdacht, mit der atypischen Weidemyopa-
thie in Zusammenhang zu stehen.

Pathogenetisch wird die Aufnahme eines
Toxins Uber das Futter oder die nachfolgen-
de Toxinbildung im Magen-Darm-Trakt als
wahrscheinlich angesehen, wobei unklar
bleibt, um welches Toxin es sich handelt. Zu-
dem dirften Triggerfaktoren wie das Wetter
eine entscheidende Rolle spielen.

Gefliigel

Zur Untersuchung gelangten 749 Proben vom
Nutzgefltigel (250 Hihner, 241 Puten, 96 En-
ten, 42 Génse, 83 Tauben, 30 sonstige Nutz-
gefligel, 7 Organproben), 73 Psittaziden, 127
Wildvogel und 62 Zoovégel.

Beim Nutzgefligel gelang in 29 Féillen der
Nachweis von Salmonellen, wobei S. Typhi-
murium (alle Var.) knapp 70 % der gefunde-
nen Serovare ausmachte.

Das Avidre Paramyxovirus Typ 1 wurde bei
5 Tauben sowie bei 3 Hihnern nachgewiesen.
Bei den Isolaten aus den drei Hihnern han-
delte es sich ausschlieBlich um das Impfvirus,
eine Abkldrung dieser Befunde erfolgte tber
das NRL.

Die Mareksche Krankheit konnte bei 14 Hiih-
nern aus 12 Betrieben festgestellt werden, ab
2012 gibt es ein Programm der Tierseuchen-
kasse zur Untersuchung bei Rassegefliigel.
Chlamydia ssp. wurden im untersuchten
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Nutzgeflligel nicht nachgewiesen. Bei einem
Wellensittich wurden mittels PCR Chlamydi-
en detektiert, Chlamydia psittaci konnte in
diesem Fall ausgeschlossen werden.

Beim Nutzgefliigel waren bakterielle Infektio-
nen mit septikdmischer Ausbreitung, Infekti-
onen von Lunge oder Magen-Darm-Trakt sehr
haufig vertreten. Wie in den vergangenen
Jahren dominierten hier Pasteurellacea und
E. coli als Erreger. Als weitere hauptsdchliche
Ursache von Erkrankungen des Verdauungs-
kanals beim Nutzgefliigel sind Endoparasi-
ten aufgetreten, neben Nematoden bei allen
Nutzgefligelspezies sind bei Puten Histomo-
nas melagridis und bei Tauben Trichomona-
den besonders hervorzuheben.

Bei den nichtinfektiésen Erkrankungen haben
Stoffwechselstérungen wie Calciummangel,
Fettlebersyndrom und Gicht v. a. bei Hiihner-
vogeln eine groBere Bedeutung.

Al-Verdacht bei Enten

Ein massives Entensterben ereignete sich
im November in einem Bestand mit ca. 200
Schlachtenten. Hier kam es innerhalb einer
Woche zu stetig ansteigenden perakuten To-
desfdllen. Aufgrund des klinischen Erschei-
nungsbildes musste der Verdacht auf eine
Infektion mit avidrer Influenza gestellt wer-
den. Zur Abklarung dieser anzeigepflichtigen
Tierseuche kamen unverziiglich Blutproben,
Rachentupferproben und Tierkdrper zur Un-
tersuchung. Die Blutproben wurden mittels
Hamagglutinationshemmungstest (HAH), die
Tupferproben und Proben aus den Sektions-
tieren mittels PCR auf Al-Virus untersucht.
Der Verdacht auf das Vorliegen einer Al-
Infektion konnte sofort entkrdftet werden.
Pathomorphologisch fanden sich bei den hier
untersuchten Tieren starke Entziindungen
der serosen Haute, akute Blutungen am Her-
zen und Magen, Lungenddeme sowie Leber-
und Milzschwellungen, teils mit Nekrosen (s.
Abb. 2 und 3). Als Ursache des Verlustgesche-
hens konnte eine systemische Infektion mit
dem bakteriellen Erreger Pasteurella multo-
cida (Gefliigelcholera) diagnostiziert werden.
Sowohl schwere virale als auch bakterielle In-
fektionen kénnen zu klinisch und pathomor-
phologisch dhnlichen Verdnderungen fiihren.

Leukozytozoon-Nachweise bei Enten

Von den 96 im Jahre 2011 untersuchten
Enten zeigten 3 Tiere aus unterschiedlichen
Bestdnden deutliche Lungenentzliindungen
mit Odem sowie massive Leberentziindun-
gen. In den betroffenen Bestdnden waren
ausschlieBlich Enten betroffen, andere Gefli-
gelspezies zeigten keine Krankheitsanzeichen.
Hier konnten als Ursache einzellige Parasiten
der Gattung Leukozytozoon festgestellt wer-
den (s. Abb. 4 und 5). Fir diese Erkrankung

scheinen Enten besonders anfallig zu sein.
Die Erreger werden durch Stechmdicken Gber-
tragen, die Haupterkrankungszeit liegt in den
Sommermonaten. Derartige Erkrankungsfélle
bei Enten konnten auch in den vergangenen
Jahren an der LUA festgestellt werden und
flihren zu vermehrten Verlusten.

Abb. 2: Fibrindse Perikarditis und akute epikardiale
Blutungen

Abb. 3: Ausgeprdgte multifokale Lebernekrosen und
Leberzellschwellung

Abb. 4: Massive, oft konfluierende Leberentziindung
mit Nekrosen (HE-Farbung)

Abb. 5: Zahlreiche violette, PAS-positive Einzeller in

den Herzmuskelzellen (PAS-Reaktion)



Bienenkrankheiten

Amerikanische Faulbrut

2011 wurde in 15 Betrieben die amerikani-
sche Faulbrut amtlich festgestellt (s. Abb. 6).
Insgesamt wurden 1.282 Proben bakterio-
logisch untersucht, davon 235 Proben mit
positivem Ergebnis. Die Zahl ist mit Unter-
suchungszahlen aus dem Vorjahr nicht ver-
gleichbar, da sofern nicht eine Einzelunter-
suchung gewiinscht worden war, aus bis zu
5 Proben eines Bienenstandes eine Sammel-
probe gebildet wurde. Die positiv getesteten
Proben kamen aus 72 Einsendungen von 49
Betrieben. In zahlreichen Fallen handelt es
sich nur um einen geringen Erregernachweis,
der nicht mit einer klinischen Erkrankung in
Zusammenhang gebracht wurde.

Varroose

Bienenproben aus 17 Einsendungen wurden
parasitologisch untersucht. In 7 Einsendun-
gen konnte ein sehr starker Varroamilbenbe-
fall nachgewiesen werden.

Bei 2 Einsendungen stand eine Infektion mit
Nosema im Vordergrund.

Fischkrankheitsdiagnostik

Im Berichtszeitraum wurden 608 Fische zur
pathologisch-anatomischen  Untersuchung
eingeliefert, davon 389 Nutzfische (63,98 %),
2 Wildfische (0,33 %) und 217 Zierfische
(35,69 %).

Anzeigepflichtige Fischseuchen bzw. melde-
pflichtige Fischkrankheiten konnten im Sek-
tionsmaterial nur relativ selten festgestellt
werden. Meist waren fir die positiven Nach-
weise gezielte virologische Untersuchungen
verantwortlich.

Bei 8 Regenbogenforellen, die mit der Ver-
dachtsdiagnose PKD (proliferative Nieren-
krankheit) bzw. BKD (Bakterielle Nierenkrank-
heit) zur Untersuchung eingeliefert wurden,
wurde statt der vermuteten Parasitose bzw.
bakteriellen Infektion eine Mischinfektion
durch IHNV (Virus der Infektiosen hidmato-
poetischen Nekrose) und IPNV (Virus der In-
fektiosen Pankreasnekrose) als Erkrankungs-
bzw. Verlustursache ermittelt.

Abb. 7 zeigt die Fische nach der Einlieferung.
Ein Teil der Tiere wies eine Dunkelfarbung der
Haut auf. Weiterhin konnten duBerlich einsei-
tiger Exophthalmus, Augapfelverlust, verein-
zelt geringgradige Blutungen an den Flossen-
ansdtzen, in den Kiemen und in der Cornea
festgestellt werden. Nach der Eréffnung der
Tierkdrper ergaben Milzschwellungen und die
deutlich blass-grau verfarbten Nieren bei 5
bzw. 6 der Regenbogenforellen weitere Hin-
weise auf eine mdgliche Virusbeteiligung.

Die Isolation von Koiherpesvirus direkt aus
eingesendeten Sektionsmaterial war nur re-
lativ selten mdglich. Die deutlich Uberwie-
gende Zahl positiver Befunde zu Fischseu-
chen stammt jedoch auch im Jahr 2011 aus
gezielten virologischen  Untersuchungen.
Die Gesamtanzahl der Untersuchungen und
Nachweise sind den Tabellen auf der LUA
Homepage zu entnehmen.

Wie bereits in den vergangenen Jahren stell-
ten bei Karpfen parasitire Erkrankungen
die haufigste Diagnose dar, dabei dominier-
ten verschiedene Myxosporidieninfektionen,
insbesondere Nieren- und Schwimmblasen-
sphaerosporosen. Dagegen spielten parasitar
bedingte Erkrankungen bei Salmoniden eine

O Bundeslandgrenzen
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Abb. 6: Ubersicht der Betriebe mit positiven Faulbrutnachweise 2011 in Sachsen © by FLI Wusterhausen.

Abb. 7: Klinik: Mischinfektion IHNV und IPNV

unbedeutende Rolle. Nur in einer aus 5 Re-
genbogenforellen bestehenden Einsendung
konnte [Ichthyophthirius multifilis, Erreger
der WeiBplnktchenkrankheit als Ursache fiir
hohe Verluste ausgemacht werden.
Gelegentlich waren bei Salmoniden bakteri-
elle Infektionen durch Aeromonaden, darun-
ter in einem Saiblingsbestand eine Infektion
durch Aeromonas salmonicida salmonicida
die Erkrankungsursache. In einem Bestand
mit Regenbogenforellen traten Verluste
durch Yersinia ruckeri, Erreger der Rotmaul-
seuche auf.

Auch Wasserqualitdatsmangel und mdgliche
Schadstoffeinleitungen flihrten zu Ver-
lusten. Leider konnte der Verdacht auf eine
Schadstoffeinleitung hdufig nicht aufgeklart
werden, da die Entnahme von Wasserproben,
die in diesen Féllen flr die Beurteilung zwin-
gend erforderlich sind, zu spéat erfolgte.

Bei Zierfischen dominierten Parasitosen,
gefolgt von bakteriellen Infektionen. Haufig
wurden Parasitosen durch bakterielle Infek-
tionen erschwert. In 5 Zierfischbestdnden
konnten Fischtuberkuloseerreger nachgewie-
sen werden, zweimal Mycobacterium mari-
num, einmal M. szulgai, einmal M. fortuitum
sowie einmal Mycobacterium sp..

Neben den 608 Sektionen wurden noch zahl-
reiche Organ- und Gewebeproben histolo-
gisch, bakteriologisch und parasitologisch
untersucht.

Tollwut

Deutschland ist seit 2008 tollwutfrei. In
Sachsen gab es den letzten Fall von terrest-
rischer Tollwut 2001 (s. Homepage LUA, Tab.
3.4 bis 3.6). Im Jahr 2011 wurden in der LUA
660 Tiere auf das Vorliegen einer Tollwutin-
fektion untersucht, alle untersuchten Tiere
waren negativ.

Einzelheiten zu Tierarten und prozentualer
Verteilung konnen der Tab. 3 entnommen
werden.

Die Anzahl der untersuchten Fledermduse
erscheint angesichts der Tatsache, dass Fle-
dermaustollwut nach wie vor in Deutschland
vorkommt (letzter Fall 2010), fur eine qualifi-
zierte Uberwachung zu gering.
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Tab. 3: Tollwutuntersuchungen - Tierarten

Tierart Proben Anteil in %
Fuchs 551 83,5
Katze 22 33
Fledermaus 19 29
Hund 14 2,1
Waschbar 10 15
Rehwild 8 1,2
Marderhund 7 1,1
Eichhornchen 6 09
Marder 4 0,6
Dachs 3 0,5
Steinmarder 3 0,5
Maus 3 0,5
Schaf 3 0,5
Rind 3 05
Pferd 1 0,2
Ziege 1 0,2
Ratte 1 0,2
Frettchen 1 0,2
Gesamt 660

TSE-Untersuchungen

Im Jahr 2011 wurden keine positiven TSE Be-
funde erhoben.

Insgesamt kamen 12.796 Proben zur Unter-
suchung. Die Anzahl der Schlachtproben von
Rindern war mit 1.469 geringfiigig héher als
im Jahr 2010 (1.350). Mit der 3. Verordnung
zur Anderung TSE-rechtlicher Verordnungen
giiltig ab 19.07.2011 wurde das Testalter fir
Schlachtrinder aus Deutschland auf 72 Mo-
nate herauf gesetzt. Das Testalter fir veren-
dete und kranke Rinder ist unverandert bei 48
Monaten. Die detaillierten Untersuchungs-
zahlen und Trends befinden sich im Tabellen-
teil auf der LUA Homepage (Tab. 3.7 und 3.8).

Parasitologische Diagnostik

Proben- und Untersuchungszahlen

Eine Ubersicht ber die eingesandten Pro-
benarten, -zahlen und Untersuchungen ist in
der Tabelle 1 dargestellt.

Die Zahl der Proben und Untersuchungen
ist im Vergleich zum Vorjahr angestiegen,
bedingt vor allem durch eine Zunahme der
Kotproben um ca. 40 %. Dieser Anstieg geht
im Wesentlichen zuriick auf Einsendungen im
Rahmen von Parasitenprojekten der Séchsi-
schen Tierseuchenkasse. Darauf wird im Wei-
teren noch eingegangen.

Kotproben wurden mit Verfahren der An-
reicherung von parasitdren Entwicklungs-
stadien, Fdrbungen, Nativpraparaten oder
serologischen Verfahren auf Endoparasiten
und deren Entwicklungsstadien untersucht.
Haut-, Haar- bzw. Federproben wurden in ei-
ner Vielzah!l der Falle auch mykologisch und
bakteriologisch bearbeitet. Die Untersuchung
von Organen erfolgte i. d. R. als parasitologi-
sche Teilsektion im Rahmen der Sektion von
Tierkérpern, inklusive Fische und Bienen.

Das nachgewiesene Parasitenspektrum, auf-
geschlisselt nach Tier- und Probenart, ist in
Tabelle 3.10 (s. Homepage LUA) dargestellt.
Untersuchungsleistungen und Diagnosen
ausgewahlter parasitdrer Erreger mit zoono-
tischem Potential weist die Tabelle 3.11 (s.
Homepage LUA), Untersuchungen und Ergeb-
nisse bei Fischen die Tabelle 3.12 (s. Home-
page LUA) aus.
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Tab. 1: Parasitologie - Probenarten,
-anzahl und Untersuchungen

Untersuchungs- Probenzahl Untersu-
material chungszahl
Kot 7.570 13.178
Haut [ Haare | 274 274
Federn

Korperteile [ 1.195 2014
Organe

Gesamt 9.039 15.466

Ausgewadhlte Untersuchungsergebnisse
und Wertungen

Im Rahmen der Umstellung der Legehennen-
haltung auf alternative Haltungssysteme wie
Boden- und Freilandhaltung, haben Endopa-
rasiten bei Legehennen wieder an Bedeutung
gewonnen. Die Ansteckungsgefahr der Hiih-
ner mit Endoparasiten bzw. deren Entwick-
lungsstadien ist bei diesen Haltungsformen
erhdht.

Um Informationen Uber das Vorkommen von
Endoparasiten in sdachsischen Hiihnerhal-
tungen zu gewinnen und den Einfluss ge-
nannter Haltungsformen auf das Vorkommen
von parasitaren Infektionen zu erkennen,
wurde 2011 ein Projekt der Sachsischen Tier-
seuchenkasse, Gefliigelgesundheitsdienst, ins
Leben gerufen. In diesem Rahmen wurden an
der LUA 479 Kotproben von Legehennen aus
Boden- und Freilandhaltung parasitologisch
untersucht. In 86 % der eingesandten Kot-
proben wurden Endoparasiten, insbesondere

Nematoden-Eier bzw. Kokzidien-Oozysten,
nachgewiesen. Die parasitologischen Unter-
suchungsergebnisse nutzt der Geflligelge-
sundheitsdienst zur Erarbeitung von Emp-
fehlungen fir die Legehennen-Halter, wie
eine Belastung mit Parasiten verhindert bzw.
reduziert, damit die Tiergesundheit verbessert
und die Leistungsfahigkeit der Legehennen
erhéht werden kann.

Ein weiteres Parasitenprojekt der Sdchsischen
Tierseuchenkasse befasste sich mit der Ein-
schatzung der Resistenzlage von Endoparasi-
ten in sdchsischen Pferdebestdnden. Es gibt
auch in Sachsen zunehmend Berichte Uber
ungentigende Wirksamkeit von Tierarznei-
mitteln gegen Nematoden bei Pferden, insbe-
sondere Kleine Strongyliden und Spulwirmer.
Ziel der Feldstudie war, Erkenntnisse Uber die
Resistenzlage in ausgewdhlten sdchsischen
Pferdebestanden zu gewinnen und Aussagen
zur Praktikabilitat der selektiven Entwurmung
zu erhalten. In diesem Zusammenhang wur-
den an der LUA 1.438 Kotproben von Pferden
quantitativ mittels McMaster-Verfahren un-
tersucht. Die Auswertung erfolgte bestands-
bezogen durch den Pferdegesundheitsdienst
der Sdchsischen Tierseuchenkasse. Anhand
der Untersuchungsergebnisse sind Aussagen
bezliglich der Resistenzlage mdglich und es
kénnen Empfehlungen fir eine effektive und
wirtschaftliche Parasitenbekdmpfung abge-
leitet werden.

Ein anderer Schwerpunkt war die Arbeit am



Trichinellenmonitoring, welches seit 2008
durchgeflihrt wird. Nach jahrelangen nega-
tiven Ergebnissen der Trichinenuntersuchung
beim Schwarzwild im Freistaat Sachsen wurde
im November 2007 bei einem im damaligen
Landkreis Kamenz erlegten Wildschwein eine
Infektion mit Trichinellen amtlich festgestellt.
Die Bestimmung der Spezies als Trichinella
spiralis erfolgte am Nationalen Referenzlabor
fur Trichinellose am Bundesinstitut flr Risi-
kobewertung (BfR) mittels PCR.

Aufgrund des Trichinella-positiven Fundes
beim Wildschwein wurde entsprechend des
Notfallplanes gemaB Artikel 7 der Verordnung
(EG) Nr. 2075/2005 durch das SMS ein Tri-
chinellenmonitoring bei Wildtieren zunachst
fur ein Jahr aufgelegt. Es sah im Umkreis des
Fundortes die Untersuchung verschiedener
Wildtierarten (Fuchs, Marderhund, Waschbir,
Mink und Dachs) auf Befall mit Trichinellen
vor.

In diesen Monitoringzeitraum fielen zwei
weitere Trichinellenfunde bei Wildschweinen.
Ein Tier wurde im Landkreis Bautzen im Méarz
2009 erlegt, ein weiteres im Landkreis Gorlitz
im August des gleichen Jahres. Die Speziesbe-
stimmung am NRL beim BfR ergab Trichinella
pseudospiralis flr das erstgenannte und Tri-
chinella spiralis fir das letztgenannte Tier. Es

Tab. 2: Ergebnisse Trichinellenmonitoring
Zeitraum 1.7.2008 bis 31.12.2011

Tierart Anzahl  positiv  Trichinella (T.)
Untersu- - Spezies *)
chungen

Fuchs 470 2 - T. spiralis

- Mischinfek-
tion T. spiralis
und T. britovi

Marderhund 26 0

Dachs 5 0

Waschbar 15 0

Mink 1 0

Nutria 1 0

Gesamt 518 2

¥} Die Speziesbestimmung erfolgte am Nationalen
Referenzlabor fir Trichinellose am Bundesinstitut
fir Risikobewertung mittels Multiplex-PCR

wurde festgelegt, das zundchst zeitlich be-
grenzte Monitoring weiterzufiihren und auf
die gesamten Landkreise Bautzen und Gérlitz
auszudehnen.

Die  Monitoringuntersuchungen erfolgten
entsprechend VO (EG) 2075/2005 mit dem
Magnetrihrverfahren fir die kiinstliche Ver-
dauung von Sammelproben. Es wurden pro
Tier 10 Gramm Muskulatur (Sammelprobe

aus Unterarm und Zunge, ggf. Zwerchfell)
untersucht.

Die Ergebnisse der bisherigen Untersuchun-
gen fur den Zeitraum 1.7.2008 bis 31.12.2011
sind in Tabelle 2 dargestellt.

Bei zwei von 470 untersuchten Flichsen
konnten Trichinellen nachgewiesen werden.
Das entspricht einer Nachweisrate beim
Fuchs von 0,5 %. Es handelte sich jeweils um
Altflichse, ein Tier aus dem Landkreis Baut-
zen und eines aus dem Landkreis Gérlitz. Die
Befallsraten lagen bei 0,5 Larven pro Gramm
Muskulatur fur die Infektion mit Trichinella
spiralis (Abbildung 1) und bei 2,1 Larven pro
Gramm fir das Tier mit der Trichinellen-Mi-
schinfektion.

200 pm

Abb. 1: Larve von Trichinella spiralis aus Muskulatur
vom Fuchs

Spezielle Bakteriologie und Mykologie

Proben und Untersuchungszahlen

In der Tabelle 3.13 (s. Hompage LUA) werden
die Untersuchungszahlen im Bereich Bakte-
riologie und Mykologie fiir das Jahr 2011 dar-
gestellt. Hier zeigt sich weiterhin ein hohes
Niveau zu den Proben- und Untersuchungs-
zahlen.

Ausgewdhlte Untersuchungsergebnisse und
Wertungen

I Salmonellen

Im Jahr 2011 wurden insgesamt 36.636
Kotproben mikrobiologisch untersucht. Der
Hauptanteil (49 %) der mikrobiologischen
Kotuntersuchungen entfiel dabei auf die Un-
tersuchungen gemdB Rinder-Salmonellose-
Verordnung. Die erzielte Salmonellennach-
weisrate bei den Rindern lag mit 2,1 % hdher
als im Jahr 2010 (0,8 %). Die hauptsichlich
beim Rind isolierten Salmonella spp. gehdren
mit 86,4 % zu der Serovar S. Typhimurium
gefolgt von S. Dublin (8,5 %). Wie schon im
Vorjahr berichtet, muss der Nachweis von
Salmonella spp. in Tierkot und in Umge-
bungsproben aus der Primadrproduktion nach
ISO-Norm 6575:2002+A1:2007 Anhang D

erfolgen, wodurch sich Untersuchungsauf-
wand, Untersuchungsdauer sowie Kosten
je Probe deutlich erhdhen. Am Beispiel ei-
nes Rinderbestandes, in dem vorberichtlich
S. Dublin nachgewiesen wurde, konnte zudem
gezeigt werden, dass die Methode nach 1SO-
Norm 6575:2002+A1:2007 Anhang D nicht
in jedem Fall geeignet ist. Der in diesem Rin-
derbestand vorkommende S. Dublin-Stamm
zeigte kein Wachstum auf den vorgeschrie-
benen Ndhrmedien, so dass erst nach Einsatz
eines weiteren fllssigen Selektivmediums
S. Dublin als Bestandsdiagnose gesichert
werden konnte. Dies Beispiel zeigt, dass es
wichtig ist, durch Recherche des Vorbefundes
und nach negativen Ergebnissen zusétzliche
diagnostische Wege zu beschreiten.

Der zweitgr6Bte Anteil (5,8 %) der mikrobio-
logischen Kotuntersuchungen entfiel auf die
Untersuchungen gemaB Hiihner-Salmonel-
len-Verordnung. Die Salmonellennachweis-
rate lag mit 1,5 % nur geringgradig tber der
Rate des letzten Jahres (1,3 %) Der gréBte
Anteil der positiven Nachweise entfiel mit
52,5 % auf S. Enteritidis gefolgt von S. Typhi-
murium mit 17,5 %.

Bei den eingesandten Schweinekotproben
ist im Gegensatz zum Vorjahr eine Reduktion
der positiven Ergebnisse zu verzeichnen (von
15,5 % auf 10,6 %). Ahnlich wie beim Rind
behauptet die Serovar S. Typhimurium mit
38,1 % ihre dominierende Stellung gefolgt
von S. Derby, S. Brandenburg und Salmonella
spp. der Serogruppe B.

Wie im Vorjahr zeigt sich mit 40,1 % in der
Gruppe der Amphibien/Reptilien der gréBte
Anteil der positiven Salmonellennachweise.
Hierbei ist wiederum ein Anstieg zum Vorjahr
(34,7 %) zu verzeichnen. Hierbei dominieren
die seltenen Serovaren der ssp. Il, llla; 111b, IV
und VI mit 66,2 %.

Die Nachweisrate von S. spp. bei Hunden/
Katzen lag dhnlich wie im Vorjahr (1,1 %)
bei 1,6 %. Hierbei zeigt sich eine Reduzie-
rung der Serovar S. Typhimurium (von 53,3 %
auf 33,33 %) und eine Zunahme der Serovar
S. Enteritidis (von 6,7 % auf 14,3 %) im Ge-
gensatz zum Vorjahr.

Im Berichtsjahr sind dhnliche Nachweisraten
(10,3 %) bei Schafen und Ziegen zu ver-
zeichnen, wie im Vorjahreszeitraum (12,5 %).
Der Hauptanteil der Nachweise war hierbei
mit 85,7 % den Serovaren der ssp. 11, Illa; 1116,
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IVund VI zuzuordnen.

Der Nachweis von Salmonella spp. ist bei
Schweinen, kleinen Wiederkduern, Hunden
und Katzen meldepflichtig (Verordnung tber
meldepflichtige Tierkrankheiten vom 20.
Dezember 2005), bei Rindern ist jeder Sal-
monellennachweis anzeigepflichtig. Fir den
Nachweis von ausgewéhlten Salmonella spp.
(Kategorie 1: S. Enteritidis, S. Typhimurium;,
Kategorie 2: S. Infantis, S. Hadar, S. Virchow)
beim Geflligel besteht nach § 4 der Hihner-
Salmonellen-Verordnung eine Mitteilungs-
pflicht.

Die Ergebnisse der mikrobiologischen Unter-
suchungen auf Salmonella spp. der verschie-
denen Tierarten zeigen, dass auch weiterhin
ein groBes Augenmerk auf die bakteriellen
Erreger mit Zoonosepotential gelegt werden
muss. (Details s. Homepage LUA, Tab 3.14 und
3.15).

I Campylobacter

Wie schon im Vorjahr berichtet, sind die
bakteriologischen Untersuchungen zu ther-
mophilen Campylobacter spp. bei Hunden
und Katzen ein wichtiger Aspekt im Zuge
des Infektionsschutzgesetzes, da Campylo-
bacter spp. zu den hdufigsten gemeldeten
bakteriellen Erkrankungsfallen in der Human-
medizin gehdren (s. Abb. 1). Der Hauptanteil
der positiven Nachweise konnte bei Hunden
mit 11,34 % gefiihrt werden. Damit zeigt sich
eine geringfligige Steigerung zum Vorjahr mit
10,64 %.

Die Nachweisrate bei den Katzen ist im Ge-
gensatz zum Vorjahr geringfligig gesunken
(von 3,64 auf 2,88 %).

Campylobacteriosen verursacht durch ther-
mophile C.-Spezies wie C. jejuni, C. coli, C.
lariund C. upsaliensis sind bei Wiederkduern,
Hunden, Katzen und Geflugel meldepflichtig.
Untersuchungen und deren Ergebnisse sind
in Tabelle 3.16 (s. Homepage LUA) dargestellt.

I Futtermittel

Die mikrobiologische Untersuchung von Fut-
termitteln zeigt im Gegensatz zum Vorjahr
eine deutliche Steigerung um 34 % von 298
auf 401 Proben. Hierbei umfasste die mikro-
biologische Untersuchung zum Nachweis von
Salmonella spp. mit 340 Proben den gréBten
Anteil. Bei 6 Proben (1,8 %) konnten positive
Salmonella spp. Nachweise gefiihrt werden.
Diese gehorten zur Serovar S. Mbandaka (2x),
S. Anatum var.15+, S. Tennessee, S. enterica
ssp. salamae und S. Enteritidis.

Zur Erhaltung einer guten Tiergesundheit ist
die Uberwachung der Futtermittel ein wichti-
ger Aspekt, da auch Futtermittel als Eintrags-
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quelle fir Tierseuchenerreger dienen kdnnen.

I Sonstiges

Die Untersuchung von Haut- und Haarproben
bewegten sich auf dem Vorjahresniveau.

Die durchgefiihrten Desinfektionskontrollen
zeigen einen Anstieg um 38 9% (von 1.298 auf
1.802). Die Desinfektionskontrollen sind ein
wichtiges Instrument in der Tierhaltung, um
eine Erregerlibertragung und -ausbreitung zu
vermeiden. Die Kontrolle einer ordentlichen
Reinigung und Desinfektion im Zuge der
.normalen” Reinigungs- und Desinfektions-
maBnahmen vor Neueinstallungen oder nach
Tierseuchen-Ausbrichen ist unerlasslich.

Fir den gezielten Einsatz von Antibiotika
wurden zahlreiche Bakterienstdmme auf ihr
Resistenzverhalten geprift. Damit wurde der
Umsetzung der ,Leitlinien fir den sorgféalti-
gen Umgang mit antibakteriell wirksamen
Tierarzneimitteln" Rechnung getragen.

I Zuchthygienische Labordiagnostik
Untersuchung von andrologischen/gy-
nakologischen Proben

Einzelheiten zur Aufteilung der Proben nach
Tier- und Probenart sind in Tabelle 3.17
(s. Homepage LUA) dargestellt.
Die Zahl der untersuchten andrologisch-gy-
nakologischen Proben ist im Vergleich zum
Vorjahr angestiegen. Das ist begriindet vor
allem durch die Zunahme der Einsendung von
Genitaltupferproben von Pferden.
Von dieser Tierart stammt auch der Hauptteil
der Proben. Genitale Infektionen werden als
Hauptursache der in der Pferdezucht vorkom-
menden Fruchtbarkeitsstorungen angesehen.
Die bakteriologische Untersuchung von Ge-
nitaltupferproben und Sperma ist deshalb
wesentlicher Bestandteil der zuchthygieni-
schen Betreuung der sdchsischen Pferde und
wird durch ein Programm der Sichsischen
Tierseuchenkasse zur Uberwachung und Be-
kdmpfung von Deckinfektionen bei Stuten
und Hengsten unterstiitzt. Aus etwa einem
Viertel der Proben konnten obligat und fa-
kultativ pathogene bakterielle Erreger isoliert
werden. Streptococcus equi ssp. zooepide-
micus machte dabei den Hauptteil aus und
wurde in ca. der Halfte der positiven Proben
nachgewiesen (s. Abb. 2). Taylorella equige-
nitalis, Erreger der Kontagiésen Equinen Me-
tritis (CEM) wurde im Berichtszeitraum nicht
festgestellt.

Beim Rind stand die Untersuchung von Pra-

putialspilproben auf Campylobacter fetus

ssp. venerealis und Tritrichomonas foetus

im Vordergrund. Die Erreger dieser anzei-

gepflichtigen Deckinfektionen wurden im

Berichtszeitraum nicht nachgewiesen. Bei

Genitaltupferproben vom Rind wurden in

reichlich zwei Drittel der Einsendungen fir

die Fruchtbarkeit relevante bakterielle Erreger
festgestellt, wie z.B. Enterococcus sp., diverse
Streptococcus-Spezies, haemolysierende und
nichthaemolysierende Escherichia coli sowie
koagulasenegative Staphylokokken.

Bei der bakteriologischen Untersuchung von
Sperma-/Genitaltupferproben vom Schwein
wurden aus etwa 15 % der Proben Erreger
mit Einfluss auf die Geschlechtsgesundheit
isoliert.

I Resistenzmonitoring

In der letzten Resistenzmonitoringstudie vom
01.03.2011 bis 29.02.2012 am BVL nahm
Sachsen mit 150 Isolaten teil (3,6 % Anteil
an allen Isolaten). Die Ubersendung der Iso-
late erfolgt nach einem vom BVL erstellten
Jahresstichprobenplan. Ca. 4 % aller Rinder
in Deutschland werden in Sachsen gehalten,
8,4 % aller von Rindern isolierten Stamme
waren damit sdchsische. Die Ergebnisse des
deutschlandweiten Resistenzmonitorings
werden jahrlich vom BVL veroffentlicht.

Fir die neue Studie in 2012/2013 werden
mehr Isolate als bisher erforderlich. Insbeson-
dere von Fischen und Gefliigel werden mehr
Bakterienstamme benotigt.

I Allgemeine Informationen aus dem Ser-
vicelabor Nahrmedien

Die zentrale Versorgung mit Nahrmedien flr

die gesamte veterindrmedizinische Tierseu-

chen- und Krankheitsdiagnostik sowie fur

die  mikrobiologischen Lebensmittelunter-

suchungen und fir Teile der humanmedizi-
nischen Untersuchungstatigkeit wird vom

Abb. 1: thermophile Campylobacter sp. auf Campylo-
bacter-Agar nach Skirrow

Abb. 2: Streptococcus equi ssp. zooepidemicus auf
Rinderblut-Agar



Standort Chemnitz aus gewéhrleistet. Neben
der Versorgung mit kommerziell erhaltlichen
Fertigndhrmedien-FN (ca. 782.000 Stck./Jahr)
wurden im Berichtszeitraum ca. 147.700 Nahr-
medien aus Selbstherstellung-SN (15,9 % der
Gesamtmenge) bereitgestellt. Insgesamt belief

Abb. 3: Palette selbst hergestellter Nahrmedien

sich die Chargenzahl SN der ca. 45.900 N&hr-
medien in Petrischalen und ca. 101.800 Nahr-
medien in Réhrchen und Flaschen auf 1.319
(s. Abb. 3). Neben den komplexen Prifungen
im Rahmen des Qualitdtsmanagements fir
Ndhrmedien einschlieBlich der dazugehori-

gen zentralen Dokumentenverwaltung er-
folgte eine Erweiterung der Stammsammlung
unter dem Blickwinkel der fortschreitenden
Zentralisierung hinsichtlich der Bereitstel-
lung von Kontrollstdammen fir alle Anwen-
derlaboratorien.
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Milchhygienische Untersuchungen/
Mastitisdiagnostik

Proben und Untersuchungen

Im Jahr 2011 wurden 214.748 Rohmilchpro-
ben untersucht. Im Rahmen des Programms
zur Férderung der Eutergesundheit und Siche-
rung der Rohmilchqualitdt in Sachsen kdnnen
sdchsische Rinder-, Schaf- und Ziegenhalter
eine umfassende Beratung durch den jewei-
ligen Tiergesundheitsdienst in Anspruch neh-
men. Im Rahmen des Eutergesundheitspro-
gramms wurden neben der bakteriologischen
Erregerisolierung und -identifizierung auch
5.891 elektronische Zellzahlbestimmungen
und 2.486 Resistenztestungen durchgefiihrt.
Optimalerweise erfolgt die Untersuchung
nach Leistungs- bzw. Problemgruppen. Dazu
existieren an der LUA drei Untersuchungs-
kategorien fiir Rohmilchproben. Bei 5 9% al-
ler im Jahr 2011 eingesandten Milchproben
handelte es sich um Untersuchungen der
Kategorie 1 (Bestandsuntersuchungen), 72 %
der Milchproben waren Proben der Kategorie
2 (Abklarungsuntersuchungen von Frisch-
melkern und Altmelkern, Zellzahlerhdhungen,
Therapiekontrollen) und 23 % der Proben

gehdrten der Kategorie 3 an (Sekrete euter-
kranker Tiere). In 18,6 % aller untersuchten
Proben konnte mindestens ein Erreger nach-
gewiesen werden Details s. Homepage LUA,
Tab. 3.18 und 3.19). Dabei waren, wie bereits
im Vorjahr, Streptokokken mit einer Nach-
weisrate von 54,6 % die am haufigsten iso-
lierten Erreger. Sie wurden doppelt so hdufig
nachgewiesen wie Staphylokokken. Die do-
minierende Streptokokkenspezies war erneut
Streptococcus uberis mit einem Anteil von
30,1 % an allen nachgewiesenen Erregern.
Somit machte S. uberis mehr als die Halfte
aller detektierten Streptokokken-Spezies aus.
Damit stieg die Nachweisrate dieses Erregers
um 6 % im Vergleich zum Vorjahr. Auch der
Anteil von S. agalactiae stieg erneut leicht
an (von 5,6 % auf 6,6 %). Bei den Staphy-
lokokken lag der Anteil von Staphylococcus
aureus mit 19,3 % deutlich hdher als der von
Koagulase-negativen Staphylokokken (7,8 %).
Vertreter der Enterobacteriaceae hatten einen
Anteil von 12,6 % und Hefen und Protothe-
ken waren mit einem Anteil von 1,3 % am

Erregerspektrum vertreten. Die Nachweisrate
von Arcanobacterium pyogenes entsprach
mit 2,8 % derjenigen von 2010 (ebenfalls
2,8 %) (s. Abb. 1).

Nachweis ,seltener Mastitiserreger” in
Rohmilchproben — Spektrum und Bedeu-
tung fiir die Eutergesundheit

Die Untersuchungsergebnisse zeigen, dass
S. uberis, S. aureus, S. dysgalactiae, Entero-
bacteriaceae sowie KNS die flinf am haufigs-
ten aus Rohmilchproben isolierten Erreger
sind. Die eigenen Untersuchungen bestatigen
damit die Beobachtungen deutscher Studien,
in welchen die genannten Mastitiserreger
hinsichtlich ihrer Nachweishdufigkeit eben-
falls an der Spitze liegen. Auch in Sachsen hat
sich S. uberis gegentber S. qureus als domi-
nanter Erreger von Euterinfektionen durch-
gesetzt.

Den am hiufigsten an Euterinfektionen be-
teiligten Spezies stehen Erreger mit deut-
lich niedrigeren Nachweiszahlen gegeniber.
Dennoch haben diese sogenannten ,seltenen
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Abb. 1: Anteil einzelner Erreger an den bakteriologisch positiven Milchproben 2011 in Prozent

Mastitiserreger” einen eigenen Stellenwert,
entweder, weil es sich bei ihnen um bakteri-
elle Zoonoseerreger handelt, oder weil sie zu
einem Bestandsproblem fiihren kénnen.

Im Berichtszeitraum wurde insgesamt acht-
mal Listeria monocytogenes aus Rohmilch-
proben vom Rind isoliert. Dabei lag bei zwei
Tieren eine klinisch manifeste Listerien-Mas-
titis vor. Bei einem anderen Tier wurde der
Erreger wiederholt - viermal in Folge - Uber
einen Zeitraum von finf Monaten nachge-
wiesen. Bei zwei weiteren Tieren erfolgte der
Listerien-Nachweis im Rahmen einer Abkla-
rungsuntersuchung; die Kihe waren vorher
klinisch unauffallig gewesen. Der Nachweis
von L. monocytogenes ist meldepflichtig. Es
handelt sich um ein grampositives, bewegli-
ches, fakultativ intrazelluldres Stabchenbak-
terium, welches ubiquitdr in der Umwelt vor-
kommt. Erdboden, Pflanzen, Abwasser oder
Silage kdnnen mit Listerien besiedelt sein.
Entsprechend erfolgt die Infektion von Tie-
ren und Menschen (ber kontaminierte Fut-
ter- bzw. Nahrungsmittel. Bei der Listeriose
handelt es sich um eine Zoonose, wobei sich
der Mensch vor allem Gber Lebensmittel, u. a.
Rohmilch und daraus hergestellte Produkte,
infiziert. Besonders geféhrdet sind Angehori-
ge von Risikogruppen (Schwangere, Immun-
supprimierte). Die Infektion des Euters fin-
det entweder galaktogen-aszendierend oder
hdmatogen statt. Listerien verursachen eine
interstitielle Mastitis, die oft therapieresistent
ist und durch eine lange Erregerausscheidung
bzw. -persistenz gekennzeichnet ist. Daher
ist die Identifizierung von Ausscheidertieren
wichtig, um eine weitere Erregerausbreitung
im Bestand zu verhindern.
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Im Jahr 2011 wurde bei einer Kuh mit kli-
nischer Mastitis Salmonella Dublin in Rein-
kultur isoliert. Nach 2010 war dies bereits
der zweite Nachweis von S. Dublin in einer
Viertelgemelksprobe eines Tieres aus dem
betroffenen Bestand. In Folge der sich an-
schlieBenden Untersuchung des Bestands
gemdB Rindersalmonellose-Verordnung wur-
den 2.365 Kotproben auf Salmonellen unter-
sucht. Dabei wurde S. Dublin noch viermal bei
Kiihen und Kélbern identifiziert. Die Salmo-
nellose des Rindes ist eine anzeigepflichtige
Tierkrankheit. Infektionen mit Salmonellen
sind weltweit als Zoonosen von Bedeutung.
Aufgrund ihrer hohen Tenazitdt kommen
Salmonellen ubiquitdr in der Umwelt vor,
das Hauptreservoir bilden jedoch Tiere. Beim
Menschen verursachen Salmonellen die En-
teritis infectiosa. Im Jahr 2011 wurden dem
RKI' 24.454 Salmonellose-Falle gem3B IfSG
gemeldet. Salmonellen sind damit nach Noro-
viren, Campylobacter spp. und Rotaviren die
vierthdufigste Ursache der infektidsen Gast-
roenteritis des Menschen. Der Mensch infi-
ziert sich hauptsdchlich durch den Verzehr
tierischer Lebensmittel, vor allem durch Eier,
Gefllgel-, Schweine- und Rindfleisch. Die In-
fektionsgefahr durch Lebensmittel, die vom
Rind stammen, ist zwar geringer als bei Le-
bensmitteln von anderen Tierarten. Dennoch
stellen zum Rohverzehr bestimmte Produk-
te, auch Rohmilch, aus Rinderbestdanden mit
Salmonella-Infektionen immer ein Gesund-
heitsrisiko dar.

Bei 19.411 (9 %) aller im Jahr 2011 zur Unter-
suchung an die LUA geschickten Milchproben
war laut Vorbericht eine Zellzahlerhdhung
im Bestand aufgetreten. Beispielhaft sei hier

ein Milcherzeugerbetrieb genannt, in dessen
Sammelmilch der Grenzwert fiir somatische
Zellen Uberschritten wurde und der daher mit
einer Liefersperre belegt worden war. Nach
Konsultation des Rindergesundheitsdienstes
und unter Beteiligung des zustdndigen Vete-
rindramtes wurden von Tieren dieses Betriebs
Viertelgemelksproben zytobakteriologisch un-
tersucht. Dabei wurde aus 15 von 99 Viertel-
gemelken (15 %) S. canis isoliert. Bei sechs
dieser funfzehn Proben betrug die Zellzahl
mehr als 1 Mio. Zellen pro ml Milch. Neben
vereinzelten Nachweisen anderer Streptokok-
kenspezies konnte S. canis als Hauptursache
flr die Zellzahlerhdhung im betroffenen Be-
stand bestimmt werden. Bei S. canis handelt
es sich um B-hdmolysierende Streptokokken
der Lancefield-Gruppe G. S. canis ist als Er-
reger subklinischer Mastitiden, die mit einer
starken Zellzahlerhdhung einhergehen, be-
schrieben. Der Ursprung eines solchen enzo-
otischen Auftretens von S. canis bleibt oft
unklar. Da der Erreger bei Hunden und Katzen
vorkommt, wird ein Eintrag durch diese Tier-
arten in den Bestand diskutiert. Nach Infek-
tion des Euters zeigt S. canis Eigenschaften
eines kontagiosen Mastitiserregers, der rasch
von Kuh zu Kuh Ubertragen wird und damit
zu einem Bestandsproblem flihren kann. Die
Sanierungserfolge liegen zwischen 50 und
70 Y%.

Im Berichtsjahr wurde zehnmal Helcococcus
ovisaus Milchproben vom Rind isoliert. Dieser
Erreger trat Uberwiegend in Reinkultur auf,
teilweise lag aber auch eine Mischkultur mit
Staph. aureus vor. Bei allen Isolaten handelte
es sich um Proben von Tieren mit klinischer
Mastitis. Helcococcus ovis ist ein gramposi-
tives Kugelbakterium, welches durch langsa-
mes Wachstum und Satellitismus gegenlber
einer S. aureus-Amme gekennzeichnet ist.
Helcococcus ovis wurde erstmals bei Schafen
beschrieben, wobei ein Tier an einer Masti-
tis erkrankt war. Der Erreger konnte bisher
auBerdem beim Pferd bzw. bei Rindern bei
respiratorischen  Erkrankungen respektive
Endokarditiden nachgewiesen werden. Inner-
halb der Gattung Helcococcus existieren drei
Spezies: H. kunzii, H. ovis und H. sueciensis.
H. kunzii stammt aus klinischem Untersu-
chungsmaterial von Menschen, H. ovis da-
gegen wurde bislang nur bei veterindrmedi-
zinischem Untersuchungsgut nachgewiesen.
Die klinische Bedeutung des Erregers ist nicht
immer klar, da er oft in Mischkultur vorliegt.
Das langsame Wachstum sowie die Pyrido-
xalabhdngigkeit, die den Satellitismus be-
dingt, erschweren den Nachweis von H. ovis
und konnen in der Routinediagnostik dazu
flhren, dass der Erreger nicht detektiert wird,
obwohl H. ovis mittlerweile als opportunisti-



scher Krankheitserreger in Betracht gezogen
werden sollte.

2011 wurde achtmal bei Tieren mit klinischer
Mastitis Histophilus somni isoliert. H. somni
ist ein gramnegatives, unbewegliches, pleo-
morphes Stabchen aus der Familie der Pas-

teurellaceae, das bevorzugt mikroaerophil
wdchst. H. somni kommt als Kommensale
auf den Schleimh&uten von Rindern vor, ins-
besondere auf denen des Respirations- und
Genitaltrakts. Am hiufigsten |6st der Erreger
septikdmische Allgemeininfektionen bei Mast-
rindern aus, die nicht selten durch plétzliche

Todesfélle gekennzeichnet sind. Sporadisch
treten durch H. somniverursachte Mastitiden
auf. Dabei handelt es sich oft um schwere,
teils perakute Mastitiden mit Allgemeinsym-
ptomen und Fieber, die eine rasche systemi-
sche Behandlung erfordern. Das betroffene
Euterviertel bleibt oft dauerhaft geschadigt.

Serologie/ Virologie/ diagnostische
Molekularbiologie

Serologie

Proben und Untersuchungen

Schwerpunkt der serologischen Untersu-
chungstatigkeit ist die Uberwachung der Tier-
bestdnde auf anzeige- und meldepflichtige
Tiererkrankungen sowie Zoonosen nach EU-,
Bundes- und Landesrecht. Im Berichtszeit-
raum wurden 449.647 Blutproben eingesandt
mit denen 723.342 Untersuchungen durch-
gefiihrt wurden (Abb.1). Detaillierte Darstel-
lungen gibt es im Tabellenteil (s. Homepage
LUA, Tab. 3.20).

Der Uberwiegende Teil der Untersuchungen
erstreckt sich auf die serologische Diagnostik
im Rahmen der BHV1-Endsanierung in den
Rinderbestanden. Diese wurde im gesamten
Jahr 2011 durch schwerwiegende diagnos-
tische Probleme beeintrichtigt (siehe auch
Ausfiihrungen im Anschluss).

Der Anteil an milchserologischen BHV1-Un-
tersuchungen in nichtgeimpften Bestdnden
wdchst kontinuierlich und zeigte einen Zu-
wachs um 35 % auf 84.689 Untersuchungen.
Wahrend im Jahr 2010 noch 2,7 % milchse-
rologisch positive Proben abzuklaren waren,
sind es im Berichtszeitraum nur noch 0,5 %.
Das spricht dafir, dass in den Betrieben ehe-
malige BHV1-geimpfte Tiere konsequent von
der milchserologischen Untersuchung ausge-
schlossen werden.

Im Rahmen der erfolgreichen Bekdmpfung
der BVD in Sachsen fillt auf, dass die als

Abb. 1: Pipettierroboter

Jungtierfenster angeratenen serologischen
Uberwachungsuntersuchungen in den Be-
standen eine stark riickldufige Tendenz zei-
gen. Das Instrument der serologischen BVD-
Untersuchung der Jungrinder sollte nicht in
Vergessenheit geraten, denn es ist eine kos-
tengiinstige Mdoglichkeit fiir den Tierhalter
die BVD-Unverdachtigkeit eines Bestandes zu
uberwachen. Das gilt vor allem fiir Betriebe
ohne Impfprophylaxe. Die Gefahr des Neu-
eintrages des BVD-Virus in einen Bestand ist
noch nicht gebannt.

Im Friihjahr 2011 erfolgten virologische und
serologische Untersuchungen auf BTV bei
Hauswiederkduern im Zusammenhang mit
einem deutschlandweiten Monitoring. Diese
Untersuchungen dienten der Wiederanerken-
nung der BTV-Freiheit fiir Deutschland.

Bei den serologischen Untersuchungen der
Schweine erfolgten neben der stichproben-
orientierten Uberwachung der Freiheit von
Aujeszky'scher Krankheit und den Abor-
tabkldrungen gemdB Schweinepest- und
Brucellose-VO, eine Vielzahl von Untersu-
chungen im Rahmen von Tiergesundheits-
programmen. Diese dienen der freiwilligen
Sanierung von Infektionserregern oder der
Zertifizierung flr bereits sanierte Bestdnde.

Dabei nehmen die PRRSV-Untersuchungen
den tberwiegenden Anteil der Untersuchun-
gen ein. Im Vordergrund steht die regelmaBi-
ge Uberwachung der PRRSV-unverdichtigen
Bestande. Die Bedeutung dieser Untersu-
chungen konnte im Herbst gezeigt werden,
als es teilweise ohne deutliche klinische An-
zeichen zu PRSSV-Einbriichen in mehreren
langjahrig unverdachtigen Bestanden kam.

In einem Schweinezuchtbestand wurden Ab-
orte serologisch auf eine Infektion mit Lepto-
spira pomona zuriickgefiihrt. Da aus diesem
Bestand gleichzeitig Feten und Blutproben
der abortierten Sauen eingesandt wurden,
konnte zusatzlich erfolgreich der Leptospi-
ren-Nachweis mittels PCR gefiihrt werden.

Im Berichtszeitraum wurden alle Schweine-
Abortblutproben neben den Serotypen L. po-
mona und L. tarassovi, die als Ursache fir
Reproduktionsstérungen bekannt sind, zu-
satzlich auf L bratislava untersucht. In der
Literatur wird berichtet, dass inzwischen in
allen bedeutenden schweinehaltenden Lan-
dern der Serotyp L. bratislava vorkommt. Die
durchgefiihrten Untersuchungen lassen ver-
muten, dass an das Schwein adaptierte Stdm-
me zu einer geringen Serokonversion fiihren.
Es werden selten Mikroagglutinationstiter
> 1:100 festgestellt. Dieser Titer ist nach den
Vorgaben der OIE bereits als positiv zu bewer-
ten. Von den untersuchten Schweineblutpro-
ben reagierten 102 Seren (3,6 %) serologisch
positiv auf L. bratislava. Eine Fortfihrung
dieser Untersuchung ist angezeigt, um eine
groBere Datenmenge differenzierter auswer-
ten zu kdnnen.

Vor dem Hintergrund erneuter Fallmeldungen
von Ansteckender Blutarmut der Einhufer
(ABE) in Deutschland im Jahr 2010 wurde ein
deutschlandweites Surveillance beschlossen,
bei dem verendete Equiden mit unklarer To-
desursache serologisch auf ABE untersucht
werden. Daflir wurden in Sachsen gefallene
Pferde serologisch auf Antikorper mittels
ELISA untersucht. 358 Proben aus der TBA
bzw. von Tieren, die zur Sektion in die LUA
eingesandt wurden, wurden im Rahmen des
Monitorings untersucht. Diese Proben, so-
wie weitere 271 Proben von lebenden Tieren,
gaben keine Hinweise auf eine Infektion mit
dem Virus der infektiosen Andamie.

Nicht plausible Ergebnisse in der BHV1-gE
Diagnostik

Seit Einflihrung der Impfung von Rindern mit
gE-deletierten Vakzinen in die BHV1 Bekdmp-
fung Mitte der 90er Jahre, ist die BHV1-gE
Diagnostik wesentlicher Bestandteil des dia-
gnostischen Programms der Landesuntersu-
chungsanstalt. Nach anfanglicher Skepsis in
diese Diagnostik hat sich im Laufe der Jahre
eine gewisse Routine eingestellt, in der die
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Ergebnisse der gE-Diagnostik akzeptiert wur-
den und glaubhaft waren. Der fortschreitende
Sanierungserfolg bestatigt die Richtigkeit des
Einsatzes von gE-deletierten Vakzinen in der
BHV1 - Bekdmpfung, sowie auch die Funktio-
nalitdt der eingesetzten Diagnostik.
Grundséatzlich bleibt aber zu beachten, dass
auf dem Gebiet der gE-Diagnostik im Ver-
gleich zur konventionellen BHV1 - Diagnostik
einige Probleme bestehen.

I Das Glykoprotein E des BHV1-Virus ist ein
schwaches Immunogen, d. h. die Immu-
nantwort gegen BHV1 gE, besonders von
multivakzinierten Tieren, kann schwach
ausfallen.

I Das verwendete diagnostische System
(gE-blocking-ELISA) ist denen der kon-
ventionellen BHV1-Diagnostik hinsichtlich
Sensitivitat und Spezifitat unterlegen.

I Es gibt keine alternativen Testsysteme zur
Abkldrung nicht plausibler Ergebnisse und
nur einen Testhersteller.

Anfang des Jahres 2011 kam es deutschland-
weit und in anderen EU-Staaten zu einer stei-
genden Anzahl von fraglichen und schwach
positiven, nicht plausiblen Ergebnissen in der
BHV1-gE Diagnostik, die sich testchargen-
abhdngig, bestandsweise gehduft mit regi-
onalen Unterschieden darstellten. Sachsen
gehorte zu den stark betroffenen Bundeslan-
dern.

Diskutiert wurden Einfllisse der Probenmatrix,
verstarkte Reaktionen multivakzinierter Tiere,
bestandsabhingige Stoffwechselsituationen,
Neuinfektionen in groBem Umfang, das Auf-
treten echter Kreuzreaktionen.

Als letztliche Erklarung fir dieses Phdanomen
gab es nur Verdnderungen der Spezifitdt und
Sensitivitat der Testkitchargen ab einem be-
stimmten Produktionsdatum mit einer deutli-
chen Verschiebung der berechneten OD-Wer-
te in Richtung cut off-Wert (s. Abb. 2).

Anfanglich war eine Abklarung dieser Reakti-
onen Uber Testchargen dlteren Produktions-
datums noch mdoglich. Nach dem Aufbrau-
chen der ,Reste” gingen aber zunehmend
solche Ergebnisse auch in die Befundung ein.
Das fiuhrte zu einer erheblichen Verunsiche-
rung unter Rinderhaltern, praktizierenden
Tierarzten, Veterindramtern und Diagnosti-
kern.

Von diagnostischer Seite konnte auf diese
Problematik nur bedingt reagiert werden.
Empfohlene Wiederholungseinsendungen im
Abstand von 3-4 Wochen ergaben haufig
dhnliche Ergebnisse, die in ausgewadhlten
Fallen vom NRL mit gleichen Ergebnissen be-
statigt wurden. In der LUA fiihrte die Suche
nach passenden Chargen nicht zum Erfolg.

62 |

60

50

40

30

Anzahl

20
10

0 T T
55 60 65

70 75

m"alte" Charge
"neue" Charge

80 85 90 95

Berechneter OD

Abb. 2: Darstellung der ,Linksverschiebung" in einem Parallelansatz tber 2 Testkitchargen

Alle erhiltlichen Chargen ab einem bestimm-
ten Produktionsdatum fiihrten (abgestuft) zu
den gleichen Ergebnissen. Im SMS wurde im
April 2011 auf Grund dieser unbefriedigen-
den Situation eine zeitlich begrenzte Ande-
rung des Erlasses ,BHV1: Verfahrensweise zur
Befunddokumentation und Umgang mit nicht
negativen Befunden" vom 12.11.2007 verab-
schiedet.

Da das geschilderte Problem nicht nur in
Sachsen, sondern bundesweit auftrat, ent-
schloss sich der Hersteller des Diagnostikums
zu einer Anderung des Probenverdiinnungs-
puffers mit anschlieBender erweiterter Char-
genzulassung des Tests beim NRL BHV1.
Mitte des Jahres war der Test in der neuen
Formulierung verfligbar.

Anféngliche Euphorie ldste sich nach kurzer
Zeit auf. Massenuntersuchungen in der Rou-
tine zeigten, dass die Probleme des Auftre-
tens hoherer Anteile positiver und fraglicher
Reaktionen nicht geldst waren. Jetzt kristalli-
sierte sich aber heraus, dass es sich in dieser
Test-Version um so genannte Frischeeffekte
handelte. Diese Effekte unterscheiden sich
aber von denen, in friiheren Jahren Disku-
tierten dadurch, dass sie nicht nur ber 48 h,
sondern individuell unterschiedlich bis zu
mehreren Tagen anhalten kdnnen. Das friher
bewdhrte Konzept der Verbesserung der Pro-
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beneigenschaften durch Einfrieren wirkte in
Sachsen nicht, es flihrte zu einer Konservie-
rung oder Verstarkung der Reaktionen. Wech-
sel der Testkitchargen ergaben nur begrenzte
Verbesserungen. Einen ,positiven” Einfluss
gab es nur durch eine langerfristige Lagerung
der Proben. Geschlussfolgert wurde daraus,
dass eine ,Alterung der Proben” zu einer Nor-
malisierung ihrer Reaktionslage in der BHV1-
gE-Diagnostik beitrdgt. Dieser Effekt konnte
auch lber eine thermische Behandlung der
Proben analog der Serum-Inaktivierung in der
klassischen Serologie erreicht werden, die in
unseren Augen einer kinstlichen Probenalte-
rung entspricht (s. Abb. 3).

Mit erheblichen zeitlichen, personellen und
finanziellen Bemiihungen gelang es uns, die
BHV1-gE-Diagnostik zur ,Normalitat" zu-
rickzufiihren. Reaktive Proben eines Routi-
neansatzes werden grundsatzlich thermisch
behandelt und wiederholt untersucht.

Der Testhersteller reagierte mit einer weiteren
Verdnderung seines Probenverdinners auf
die im Routine-Labor auftretenden Schwie-
rigkeiten. Eine neue Formulierung des Tests
stand vor der Zulassung (inzwischen erfolgt).
Trotzdem dirfen einige Grundsétze nicht au-
Ber Acht gelassen werden.
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Abb. 3: Darstellung der Wirkung von Chargenwechsel und thermischer Inaktivierung auf 4 negative (1-4)

und 4 positive Proben (5-8)



I Nichtgeimpfte Tiere in der BHV1-Vollvi-
rus-Diagnostik untersuchen lassen.

I BHV1-Impfungen beachten: Vor der Imp-
fung untersuchen lassen oder mindestens
im Abstand von 8 Wochen nach der Imp-
fung.

Die Untersuchungsergebnisse in den letzten

Wochen des Jahres 2011 erwecken den Ein-

druck, dass die BHV1gE-Diagnostik wieder die

bisherige Leistungsfahigkeit erreicht.

Virologische Untersuchungen/ diagnosti-
sche Molekularbiologie

Proben und Untersuchungen

Virologische Untersuchungen wurden insbe-
sondere fiir die Uberwachung unserer Tierbe-
stande auf anzeigepflichtige Tierseuchen, zur
Abklarung meldepflichtiger Tierkrankheiten,
sowie im Rahmen von Tiergesundheitspro-
grammen der Sachsischen Tierseuchenkas-
se durchgefilhrt. Tab. 1 gibt einen Uberblick
lber die Entwicklung der Untersuchungen bei
ausgewahlten Tierarten in den letzten drei
Jahren. Probenzahlen, Anzlchtungen und
nachgewiesenes Erregerspektrum waren mit
denen der Vorjahre vergleichbar. Die Tab. 3.21
und 3.22 (s. Hompage LUA) enthalten eine
Gesamtdarstellung der virologischen Unter-
suchungen geordnet nach Tierarten und auf-
geschlisselt auf die wesentlichsten Erreger.

Tab. 1: Virusanziichtungen 2009-2011 -
ausgewadhlte Tierarten

Tierart Untersuchungen

201 2010 2009
Rind 952 940 In
Schwein 2.354 2.404 3.5M1
Schaf(Ziege 94 42 71
Pferd 177 202 188
Gefliigel 1.373 1.240 1.506
Fische 331 408 558

Molekularbiologische Methoden sind in der
Routinediagnostik nicht mehr wegzudenken
und finden eine breite Anwendung:

I in der Uberwachung und Diagnostik an-
zeigepflichtiger Tierseuchen wie Schwei-
nepest, BVD oder Geflligelpest

I in der Diagnostik seltener, schwer oder
langsam anziichtbarer viraler, bakterieller
oder parasitarer Erreger (z. B. KHV, PRRSV,
PCV-2, Chlamydien, Coxiellen, Mycoplas-
men, Brachyspiren, Toxoplasma gondii)

I in der Diagnostik neuer und neuarti-
ger Tierseuchenerreger (z. B. Afrikanische
Schweinepest, West-Nile-Virus, Schmal-
lenbergvirus)

I inder Erregertypisierung (z. B. Influenza A
Subtypen,  PRRSV  EU/NA-Typisierung,

Clostridium perfringens Toxintypisierung).

Eine Ubersicht der Untersuchungszahlen bei
ausgewahlten Tierarten seit 2009 gibt Tab. 2.

Tab. 2: Molekularbiologische Untersu-
chungen 2009-2011 - ausgewahlte

Tierarten

Tierart Untersuchungen

201 2010 2009
Rind 326.473 240.823 195.091
Schwein 5.749 7.088 7.133
Schaf/Ziege 249 437 184
Pferd 261 272 347
Gefltgel 6.532 3.916 4.722
Fische 2.155 1.770 1.495

Es ist ein deutlicher Anstieg der Untersu-
chungszahlen zu verzeichnen, welcher aus der
im Januar 2011 einsetzenden BVDV-Untersu-
chungspflicht fir alle neugeborenen Kalber
resultiert als auch aus der Zunahme von Un-
tersuchungen innerhalb des Paratuberkulose-
programms der Sdchsischen Tierseuchenkasse
und aus dem Ausbruch der niedrigpathogenen
aviaren Influenza in Sachsen. Detaillierte An-
gaben zum Untersuchungsumfang, gegliedert
nach Tierart, Erregern und Nachweisen sind
der Tabelle 3.23 (s. Homepage LUA) zu ent-
nehmen.
Ausgewdhlte Untersuchungsergebnisse
und Wertungen

Rind

Bei den respiratorischen  Erkrankungen
scheint nur noch BRSV itiologisch bedeut-
sam zu sein. Dabei war bei anndhernd glei-
chen Untersuchungszahlen ein Anstieg posi-
tiver Nachweise von knapp 10 % in 2010 auf
uber 16 % zu beobachten. Parainfluenzavirus
Typ 3 konnte in keinem Fall nachgewiesen
werden.

Wie in den vergangenen Jahren waren virus-
bedingte Durchfallerkrankungen bei Kéalbern
zu knapp 30 % der untersuchten Proben
durch Rotaviren und zu knapp 10 % durch
Coronaviren verursacht.

Die Anzahl der Untersuchungen auf Blau-
zungenkrankheit ist 2011 weiter angestie-
gen. Der Uberwiegende Teil der serologischen
und molekularbiologischen Untersuchungen
wurde im Rahmen von Attestierungen fir
den Handel durchgefiihrt. Alle virologischen
BTV-Untersuchungen verliefen negativ. Ein
positiver RNA-Nachweis bei einer Quaran-
tdneuntersuchung konnte nachweislich auf
Impfvirus zurlckgefihrt und negativ abge-
klart werden. Tabelle 25 (s. Homepage LUA)
gibt eine Ubersicht tber die durchgefiihrten
Untersuchungen und deren Ergebnisse.

Schwein und Wildschwein

Die virologischen Uberwachungsuntersu-
chungen unserer Haus- und Wildschwei-
nebestdnde auf Klassische Schweinepest,
Aujeszkysche Krankheit und seit Ende des
Jahres auch auf Afrikanische Schweinepest
verliefen ohne Besonderheiten und waren alle
negativ. Im Rahmen der differentialdiagnos-
tischen Abkldrung dieser Viruserkrankungen
wurden auch dieses Jahr wieder vermehrt Te-
scho- und Sapeloviren angeziichtet. Mit 78
positiven Tescho- und 24 positiven Sapelovi-
rusnachweisen ist im Vergleich zum Vorjahr
ein leicht ansteigender Trend (66 x Teschovi-
rus und 17 x Sapelovirus) zu beobachten.

Im Rahmen der virologischen Abklarung res-
piratorischer Erkrankungen gelang bei sieben
Proben die Anzucht von Influenza-A-Viren.
Diese konnten zweimal dem Subtyp H1N2
und ftinfmal dem Subtyp H1N1 zugeordnet
werden. Dabei war bei zwei dieser Proben der
pandemische H1N1-Stamm von 2009 nach-
zuweisen, was zeigt, dass der vormals nur bei
Menschen nachgewiesene Stamm nunmehr
auch in mitteldeutschen Schweinebestdnden
Einzug gehalten hat und dort zu verscharften
klinischen Symptomen flihrte. Auch Myco-
plasmen spielten bei respiratorischen Erkran-
kungen der Schweine weiterhin eine wichtige
Rolle. Bei tber 20 % der untersuchten Lun-
genproben konnte Mycoplasma hyopneu-
moniae nachgewiesen werden. M. hyorhinis
wurde sogar bei Uber 40 % der untersuchten
Proben gefunden. Der Hauptschaden der My-
coplasmen-Infektionen bestand i. d. R. darin,
Sekundarinfektionen mit Pasteurellen, Borde-
tellen, Himophilen sowie anderen Bakterien
und auch Viren (z. B. Influenza-A-Viren) zu
beginstigen.

Durchfallerkrankungen bei Ferkeln wurden zu
45 9% durch Rotaviren verursacht. Coronavi-
rusinfektionen schienen atiologisch dagegen
keine Rolle mehr zu spielen. Bei knapp 40 %
der Ferkeldurchfélle konnte Clostridium per-
fringens nachgewiesen werden, welche zum
tberwiegenden Teil dem Toxintyp A - meist
unter Beteiligung des Minortoxins B, - und
bei einem Finftel der Félle dem Toxintyp C
zugeordnet werden konnten.

Pferd

Bei den virologischen Untersuchungen im
Rahmen des Abortprogramms der Séchsi-
schen Tierseuchenkasse war in finf Einsen-
dungen EHV1 molekularbiologisch nach-
zuweisen und wurde auf verschiedenen
Zellkultursystemen isoliert. EHV1 konnte des
Weiteren sechsmal bei der Abkldrung von
Atemwegserkrankungen in Nasentupfern und
Blutproben nachgewiesen werden. AuBBerdem
wurde zweimal EHV2 in Nasentupfern detek-
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tiert.

Fische

Die virologischen  Untersuchungen von
Karpfen hatten zahlenmdBig 2011 weiter
zugenommen. So wurden 1.929 Proben auf
Koiherpesvirus (Vorjahr: 1.574 Untersuchun-
gen) und 101 Proben (Vorjahr: 43 Untersu-
chungen) auf das Virus der Frithjahrsviramie
der Karpfen (SVCV) molekularbiologisch
untersucht. Dagegen erreichten die Unter-
suchungszahlen der Salmoniden auf anzei-
gepflichtige Tierseuchen wie IHN und VHS
nahezu das Niveau des Vorjahres. Lediglich
VHSV-Nachweise sind 2011 um die Halfte
zurlickgegangen (2011: 4 Nachweise; 2010:
9 Nachweise), wahrend IHNV und auch IPNV
fast genauso oft nachgewiesen wurden wie
2010.

Ausbruch der niedrigpathogenen avidren
Influenza (LPAI) in Sachsen

Im Mai 2011 konnten in mehreren Gefli-
gelbetrieben in Nordrhein-Westfalen (NRW)
niedrigpathogene avidre Influenza-A-Viren
nachgewiesen werden. Neben den eingeleite-
ten BekdmpfungsmaBnahmen wie der Totung
der gesamten Gefllgelbestinde in den be-
troffenen Betrieben und Sperrung aller Gefli-
gelbetriebe in einem 1 km-Radius wurde eine
umfangreiche epidemiologische Ermittlung
der Lieferbeziehungen betroffener Betriebe
durchgeflhrt. Die Ermittlungen zeigten Han-
delsbeziehungen aus betroffenen Betrieben
in NRW auch nach Sachsen, wobei séchsische
Betriebe in mehreren Landkreisen aller Lan-
desdirektionen Sachsens beteiligt waren.
Ende Juni 2011 wurden in einem Betrieb im
Vogtlandkreis klinische Befunde (respirato-
rische Symptome) bei Puten erhoben. Die
durch die Landesdirektion (LD) Chemnitz
durchgeflihrte Ermittlung der Handelssituati-
on von Geflligelbetrieben zeigte, dass dieser
Betrieb zu den Handelspartnern eines betrof-
fenen Betriebes aus NRW zdhlte. Es erfolgte
die Probenahme in diesem und weiteren er-
mittelten Betrieben. Durch die LUA konnte
in vier dieser Betriebe Influenza-A-Viren des
Subtyps H7 nachgewiesen werden. Das Na-
tionale Referenzlabor fiir Gefliigelpest des
Friedrich-Loeffler-Instituts konnte das Vor-
liegen von LPAI vom Subtyp H7N7 bestétigen.
Bis Mitte Juli wurden insgesamt 199 Kontakt-
betriebe aus der LD Chemnitz ermittelt und
beprobt, welche Geflligel vom besagten Be-
trieb in NRW bezogen hatten.

Insgesamt kamen im Zusammenhang mit
dem LPAI-Ausbruch 2.582 Tupferproben zur
Untersuchung. Dabei konnten, neben den an-
fanglich vier betroffen Betrieben, finf weite-
re Betriebe ermittelt werden, in denen LPAI
nachgewiesen werden konnte. Somit waren
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neun Gefligelhaltungen betroffen.

Bei diesem LPAI-Geschehen wurden fir sie-
ben Betriebe Sperrgebiete eingerichtet, bei
zwei Betrieben wurde auf die Einrichtung
eines Sperrgebietes verzichtet (siehe Abb. 4).
Insgesamt wurden 2.204 Stiick Gefllgel
(Huhner, Ginse, Enten, Puten und sonstiges
Gefliigel) getdtet. Nach Reinigung und Des-
infektion der Seuchenobjekte und Abnahme
durch die Veterindramter konnten Anfang
August alle Sperrgebiete aufgehoben werden,
der Ausbruch der LPAI galt als erloschen.
Neben den virologischen Untersuchungen
(RT-PCR und Virusanziichtung) wurden in
den vier ersten Ausbruchsbetrieben auch se-
rologische Untersuchungen (Nachweis von
Antikdrpern gegen H7) durchgefihrt. Hierbei
konnten in drei Betrieben Antikdrper gegen
H7 nachgewiesen werden. Die Antikdrpertiter
waren durchweg niedrig.
Bemerkenswerterweise konnte festgestellt
werden, dass Influenzaviren nur bei Tieren
nachweisbar waren, die aus NRW zugekauft
wurden. Bei den Tieren, die mit den Zuge-
kauften in den betroffenen Betrieben Kon-
takt hatten, konnte kein Virus nachgewiesen
werden. Diese Befunde machen deutlich, dass
sich das Virus aufgrund seiner geringen Viru-
lenz nur sehr langsam oder gar nicht in den
Bestdnden verbreitet hat.

BVDV-Ohrstanzdiagnostik

Seit Inkrafttreten der BVD-Verordnung im
Januar wurden 2011 insgesamt 206.210 Ohr-
stanzproben am Standort Leipzig untersucht.
Eine Ubersicht aller Einsendungen mit Ergeb-
nissen gibt die Tabelle 3.

Die Proben werden unter groBem personellen

und zeitlichen Aufwand einsendungsweise
in einer Datenbank erfasst mit Angaben zum
Tierhalter, Tierarzt und der Tierkennzeichnun-
gen durch Einscannen der ProbengefdBe. Bei
Verwendung von Rundlingsohrstanzen (z. B.
flr Nachtestungen oder fiir die Untersu-
chung von Totgeburten) wurden zudem die
zugehorigen Tierkennzeichnungen bzw. Ohr-
markennummern der Muttertiere hdndisch in
die Datenbank eingegeben. Die weitere Pro-
benbearbeitung erfolgte stark automatisiert
mit Hilfe von Pipettierautomaten. Durch eine
speziell fur die Ohrstanzanalyse bereitge-
stellte Software konnte die Nachvollziehbar-
keit und das Handling jeder einzelnen Probe
wahrend des gesamten Untersuchungsgangs
gewahrleistet werden. Die stark technisierte
Probenbearbeitung und die Menge der Pro-
ben erlaubt jedoch nur die Prozessierung vol-
lig einwandfreier ProbengefaBe. Aus diesem
Grund wurden bei der Probenerfassung die
ProbengefdBe auf ihre Unversehrtheit Uber-
pruft. Defekte GefdBe und Container ohne
Ohrstanzprobe werden von der Untersuchung
ausgeschlossen. Der Anteil zerbrochener und
leerer ProbengefiBe (s. Abb. 5) hat erfreuli-
cherweise im Laufe des Jahres von 3,2 % auf
1,5 % abgenommen. Kritisch waren insbe-
sondere die Wintermonate zu sehen. Im De-
zember 2011 war der Anteil zerbrochen/leerer
ProbengefaBe wieder auf Uber 3,5 % ange-
stiegen, was auf eine Materialschwache der
Ohrstanzcontainer bei kalten Temperaturen
hinweist.

Insgesamt hat sich das System der BVDV-
Ohrstanzdiagnostik sowohl im Labor als auch
bei den Tierhaltern gut etabliert. Die Untersu-
chungszeit betrug in der Regel 1-3 Tage, so
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dass auch die méannlichen Kalber in gewohn-
ter Weise gehandelt werden konnten. Indi-
viduelle Probleme treten noch beim postali-
schen Probenversand auf. So erreichten 257
Einsendungen (von insgesamt knapp 33.000)
die LUA, bei denen Proben verloren gegan-
gen waren. Es wird darauf hingewiesen, dass

mindestens ein gepolsterter Briefumschlag zu
nutzen ist. Der Versand Uber den LUA-Kurier
hat sich als sicherste Variante erwiesen.

2011 konnten in 132 Ohrstanzproben BVDV-
spezifische Nukleinsdure nachgewiesen wer-
den. Zusétzlich zu den Ohrstanzproben wur-
den 99.687 Blutproben (davon 52 x positiv)

Tab. 3: BVDV-Ohrstanzdiagnostik 2011 - Ubersicht der Einsendungen mit Ergebnissen

Monat Einsendung Proben negativ positiv nicht aus- zerbrochen/
wertbar leer
Januar 2.104 14.575 14.088 n 3 473
Februar 2.322 14.040 13.650 3 0 387
Mérz 3.190 19.117 18.657 ) 0 451
April 2.989 15.618 15.328 10 5 275
Mai 3.284 18.988 18.595 16 10 377
Juni 3.114 19.099 18.804 17 40 278
Juli 2.710 17.249 16.977 10 28 267
August 2.855 18.977 18.636 9 7 332
September 2.590 16.416 16.126 10 2 280
Oktober 2277 15.012 14.684 N 0 318
November 2.687 18.767 18.251 16 3 501
Dezember 2.680 18.352 17.686 10 0 656
gesamt 32.802 206.210 201.482 132 98 4.595

als Pool- bzw. Einzelproben molekularbiolo-
gisch untersucht. Trotz Einflihrung der ge-
setzlichen Untersuchungspflicht ist damit die
Pravalenz der Virusnachweise von 0,11 % im
letzten Jahr auf nunmehr 0,06 % gesunken,
wahrend in der Stichprobenuntersuchung auf
BVD-Antikorper (Jungtierfenster) der Anteil
positiver Proben mit 8,44 % nahezu auf dem
Niveau des Vorjahres blieb. Diese positive
Entwicklung ist darauf zurlckzufiihren, dass
viele GroBbetriebe bereits seit 2002 am frei-
willigen Bekampfungsprogramm teilgenom-
men haben. Die Tabelle 3.24 (s. Homepage
LUA) enthilt eine Gesamtdarstellung dieser
Untersuchungen und Ergebnisse.

Abb. 5: ,Defekte" Ohrstanzcontainer

Elektronenmikroskopie in der Komplexdiagnostik
als AnstofB fiir gezielte weiterfithrende Diagnostik

Im Jahr 2011 fielen mehrere Fille auf, bei
denen die vom Einsender angeforderten oder
tierseuchenrechtlich vorgeschriebenen Un-
tersuchungsmethoden negative Befunde oder
nicht die die Erkrankungsursache erklarenden
Ergebnisse brachten. Zur weiteren Abkldrung
wurde dann die Elektronenmikroskopie (EM)
als unspezifische (,catch all") Nachweisme-
thode angeschlossen, was zu Uberraschen-
den Ergebnissen fuhrte. Zwei Beispiele sollen
nachfolgend genannt sein:

Beispiel 1:

Aufgrund vorheriger Untersuchungsergeb-
nisse und eine Verdnderung der Chorioallan-
toismembran (CAM) bei der Virusanziichtung
aus Probenmaterial von Papageien wurden die
CAM in der dritten und vierten Passage zwecks
differentialdiagnostischer Abkldrung von Avi-
poxviren molekularbiologisch untersucht.
Diese Untersuchung auf Avipoxviren mit-
tels PCR war in allen Féllen negativ. Parallel
wurden jedoch im Negativkontrastverfahren
elektronenmikroskopisch in beiden Passagen
der untersuchten CAM Poxviridae nachge-
wiesen.

Eine nachfolgende molekularbiologische Dif-
ferenzierung dieser Pockenviren gelang leider

nicht. Ob es sich nun bei den nachgewiese-
nen Poxviridae um Avipoxviren handelte, ob
eventuell eine Avipoxspezies der Papageien
vorliegt, welche mit dem zur Verfligung ste-
henden molekularbiologischem Test nicht er-
fassbar ist, oder ob die molekularbiologische
Untersuchung aus einem anderen Grund ver-
sagte, bleibt offen.

Da einerseits kein weiteres Virus nachgewie-
sen werden konnte, welches die bisherigen
Untersuchungsergebnisse (klinisch, patholo-
gisch-histologisch) erklaren wiirde, anderer-
seits Vertreter der Familie der Pockenviren in
der Lage sind, entsprechende pathologische
Veranderungen hervorzurufen, ist mit groBer
Wahrscheinlichkeit das elektronenmikrosko-
pisch nachgewiesene Pockenvirus als virale
Infektionsursache anzunehmen.

Beispiel 2:

Im Zuge der Abkldrung von Atemwegserkran-
kungen in einem Pferdebestand gelangten
(neben Blutproben) Nasentupfer von funf
Pferden zur bakteriologischen und virologi-
schen Untersuchung.

Laut Untersuchungsantrag waren entspre-
chend dem vom Pferdegesundheitsdienst
festgelegtem Untersuchungsspektrum Virus-

infektionen mit Equine Arteritis Virus (EAV)
sowie Equine Herpesvirus 1 und 4 (EHV-1,
EHV-4) abzuklaren.

Wahrend bei der bakteriologischen Unter-
suchung bei drei Tieren (Tiere Nr. 1; 3 und
4) Streptococcus equi ssp. zooepidemicus
nachgewiesen wurden, verliefen bei allen
flnf Tieren die molekularbiologischen Unter-
suchungen auf EHV-1, EHV-4 und EAV, so-
wie auf Chlamydien spp. und Influenza spp.
ebenso wie die Versuche zur Virusanziichtung
negativ.

Aufgrund der vorberichtlich geschilderten kli-
nischen Symptome und der negativen mole-
kularbiologischen [ virologischen Ergebnisse
wurde ein (viraler) Erreger vermutet, der nicht
mit den durchgefiihrten Untersuchungsme-
thoden erfasst wurde. Die Elektronenmikros-
kopie wurde einbezogen.

Die 5 Tupfer wurden einzeln im Negativkon-
trastverfahren untersucht. Dabei konnten bei
einem der Tupfer (Tier Nr. 3) Herpesviridae
nachgewiesen werden (s. Abb. 1).

Die daraufhin durchgefiihrten Wiederho-
lungsuntersuchungen auf EHV-1 und EHV-4
wurden mit negativem Ergebnis abgeschlos-
sen. Bei zwei Tieren jedoch (darunter auch
Tier Nr. 3) konnte molekularbiologisch mittels
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PCR Equines Herpesvirus 2 (EHV-2) nachge-
wiesen werden. Die Bedeutung von EHV-2 ist
bis heute noch nicht gédnzlich geklart, disku-
tiert wird u. a. eine immunsupressive Wirkung
und die Wegbereitung fiir andere Infektionen
des Respiraktionstraktes. Ohne den Herpes-
virusnachweis im Elektronenmikroskop ware
EHV-2 im vorliegenden Fall als einziger Virus-
nachweis unentdeckt geblieben, da es mit den
routinemaBig eingesetzten Tests nicht nach-
weisbar ist.

Ohne die elektronenmikroskopische Untersu-
chung ware in beiden Féllen ein viraler Erre-
gernachweis nicht gelungen bzw. ein Virus als
mdogliche Infektionsursache nicht gefunden

worden - zwei Beispiele wirkungsvoller Zu-
sammenarbeit in der Komplexdiagnostik.

Es empfiehlt sich, stets zu priifen, ob die elek-
tronenmikroskopische Untersuchung nicht
von vornherein bei entsprechender Frage-
stellung in das Untersuchungsspektrum als
sogenannte ,Frontline-Methode" einbezogen
werden solle.

Beide oben beschriebenen Félle sind dari-
ber hinaus auch Beispiele dafir, dass keine
diagnostische Nachweismethode hundert-
prozentige Sicherheit bietet. Durch die sinn-
volle Kombination unterschiedlicher Untersu-
chungsmethoden ist es jedoch mdéglich, diese
Sicherheit wesentlich zu erhdhen.

Abb. 1: EHV 2, Nasentupfer vom Pferd, PartikelgroBe
ca. 120 nm, Negativstaining, PTA 2 %

Projekte des Fachgebietes Veterinarmedizinische
Informatik, Epidemiologie und Berichtswesen

Das Fachgebiet Veterindrmedizinische In-
formatik, Epidemiologie und Berichtswesen
erleichtert die Labortdtigkeit der LUA durch
die Entwicklung und Pflege von Fachanwen-
dungen z.B. dem Labor-Informations- und

Management-System der Veterindrmedizin

(LIMS VM), mit dem die Untersuchungstatig-

keit im Bereich Veterindrmedizin unterstiitzt

und dokumentiert wird. Alle Berichtspflichten
an Ubergeordnete Einrichtungen werden aus
diesen Fachanwendungen ermittelt.

Im Jahr 2011 wurden im Bereich Veterinar-

medizin mehrere Projekte abgeschlossen bzw.

neue Projekte zum Datenaustausch mit ande-
ren Softwaresystemen vorbereitet.

I Die Ubermittiung von Untersuchungser-
gebnissen im Rahmen des ,Programms
zum Salmonellenmonitoring in Schwei-
nezucht-, Ferkelproduktions- und spezi-
alisierten Ferkelaufzuchtbetrieben sowie
zur Reduzierung der Salmonellenbelas-
tung in Schweine haltenden Betrieben"
der Séchsischen Tierseuchenkasse war
das erste realisierte Projekt. Ziel des Pro-
grammes ist Schweinebestdnde regelma-
Big auf Salmonellen zu untersuchen und
neue Salmonelleninfektionen rechtzeitig
zu erkennen. Dazu wurde die automati-
sche Ubermittlung von Testergebnissen
von Zuchtschweinen im Fleischsaft ELISA
an die Qualiproof Datenbank (www.qua-
liproof.de) der QS Qualitit und Sicherheit
GmbH (www.g-s.de) mittels Webservice
im XML-Format etabliert.

I Auf Anforderung der Sachsischen Tier-
seuchenkasse und deren Tiergesundheits-
dienste wurde eine Schnittstelle zur Uber-
mittlung von Untersuchungsberichten
in elektronischer Form eingerichtet. Die
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tdglich Gbermittelten Untersuchungsbe-
richte werden in einer automatisierten
Erzeugung, Ubermittlung und Ubernahme
in die Datenbank der Sachsischen Tierseu-
chenkasse im XML-Format Ubertragen.

B Zur Ubernahme von Untersuchungser-
gebnissen von Massenuntersuchungen
aus der Fachanwendung LIMS VM in die
Fachanwendung der Lebensmittel- und
Veterindriiberwachungsidmter (LEVES SN)
wurde auf Anforderung des Séchsischen
Staatsministerium fiir Soziales und Ver-
braucherschutz eine weitere Schnittstelle
geschaffen. Die Daten zu Untersuchungs-
ergebnissen aus dem LIMS VM der LUA
werden bei dieser Schnittstelle in die
Struktur und Inhalt des von der Firma
BALVI GmbH (www.balvi.de) vorgegebe-
nen Daten-Schemas transformiert. Zu-
kiinftig werden tdglich die Ergebnisse
von Massenuntersuchungen Uber diese
Schnittstelle an LEVES SN dbergeben.
Ende des Jahres 2011 wurde die Test-
phase begonnen. Der produktive Start
der Schnittstelle war fir den 01.01.2012
geplant und konnte eingehalten werden.
Fiir die Ubermittlung von Untersuchungs-
ergebnissen wie z. B. Sektionsbefunde ist
diese Schnittstellendefinition nicht geeig-
net. Aus LEVES SN werden dann die von
der LUA Ubertragenen BVD-Testergebnisse
an das Herkunftssicherungs- und Infor-
mationssystem fiir Tiere (HIT-Datenbank)
tibergeben.

I Ebenfalls im Zusammenhang mit LEVES
SN steht die im Jahr 2011 begonnene
Vorbereitung zur Ubernahme von Unter-
suchungsantrdgen aus der HIT-Daten-
bank (www.hi-tier.de). Dabei ermdglicht

die Verarbeitung der Daten (ber Belegle-
ser und die HIT-Datenbank (Abfrage des
elektronischen  Untersuchungsantrages)
die automatisierte Bearbeitung von Pro-
ben mit vollstindig maschinenlesbaren,
eindeutigen Tierkennungen. Die Basisda-
ten (Einsender, Probennehmer, Untersu-
chungsgrund) sollen dabei aus den Einsen-
descheinen erkannt werden. Der konkrete
Untersuchungsumfang pro Probe wird bei
der HIT-Datenbank abgefragt. Hier kommt
zu einem XML-Verarbeitung und auch die
Abfragesprache der HIT-Datenbank (HIT-
QL) zum Einsatz. Die Moglichkeit maschi-
nenlesbare Tierkennungen zu verarbeiten,
ermdglicht erst die sichere Weitergabe
von Untersuchungsergebnissen zum Ein-
zeltier an andere Datenbanken.

I Ein weiteres Projekt der LUA Sachsen wird

erst im Jahr 2012 abgeschlossen werden
kénnen. Der Internetauftritt der LUA
(www.lua.sachsen.de) wird der aktuellen
Gestaltungsvorschrift von Sachsen ange-
passt werden. Ebenso sollen alle Inhalte
auch Uber das Fachportal des Staatsmi-
nisteriums fiir Soziales und Verbraucher-
schutz (SMS) ,Gesunde Sachsen" (www.
gesunde.sachsen.de) unter den entspre-
chenden Themengebieten angeboten wer-
den. Die Informationen der LUA kdnnen
wie bisher von der Webseite der LUA und
nun auch vom Portal ,Gesunde Sachsen”
abgerufen werden. RegelmaBige Berichte
und Statistiken werden durch automati-
sierte Prozesse in den Fachanwendungen
der LUA automatisch generiert und an das
Contentmanagement-System des SMS zur
Veréffentlichung im Fachportal ,Gesunde
Sachsen" weitergeleitet.


http://www.qualiproof.de/

Verwaltung

Die Aufgaben der Verwaltung im Riickblick auf 20 Jahre LUA

Die Aufgaben der Verwaltung im Riickblick
auf 20 Jahre LUA

Durch die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
der Verwaltung sind kontinuierlich Aufgaben
zu erflllen und Verwaltungsvorgéange zu be-
arbeiten, die fiir den Dienstbetrieb und den
Geschaftsgang der LUA von grundlegender
Bedeutung sind. Die Arbeit der Verwaltung ist
davon gepragt, die Arbeitsfahigkeit aller Be-
reiche der LUA personell, materiell und orga-
nisatorisch abzusichern. Hierzu gehdrt auch
die Umsetzung umfangreicher gesetzlicher
Regelungen und Verwaltungsvorschriften so-
wie arbeits- und sicherheitstechnischer Vor-
schriften. Dabei wird eine Vereinfachung und
Optimierung der Verwaltungsvorgdnge und
-ablaufe, soweit es moglich und zweckmaBig
ist, realisiert. Hierzu zdhlt u. a. der Einsatz
automatisierter und IT-gestltzter Verfahren
sowie einer modernen Blrokommunikation.

Strukturanderungen

Die Aufgaben werden nicht zuletzt durch
die seit Griindung der LUA zu vollziehenden
Strukturdnderungen, durch die umfangrei-
chen BaumaBnahmen in den einzelnen Lie-
genschaften der LUA und durch die aufgrund
des Stellenabbaus und der Strukturédnderun-
gen zu bewaltigenden PersonalmaBnahmen
bestimmt. Dabei sind die Belange der Fachab-
teilungen sowie der einzelnen Mitarbeiter der
LUA, soweit es moglich ist und es die Rah-
menbedingungen zulassen, zu beriicksichti-
gen.

Insbesondere in Umsetzung des durch die
Séchsische Staatsregierung am 6. Januar
2004 beschlossenen Konzeptes zur Neuor-
ganisation der Landesuntersuchungsanstalt
fur das Gesundheits- und Veterindrwesen
Sachsen (LUA-Konzept) wurden in den zu-
riickliegenden Jahren umfangreiche Struktur-
maBnahmen realisiert und damit verbundene
Strukturdnderungen in der LUA wirksam. Dies
beinhaltete die Reduzierung des Untersu-
chungsumfanges, die Reduzierung von Ab-
teilungen und Fachgebieten und die damit
verbundene Straffung der Leitungsebene so-
wie die Konzentrierung der Untersuchungen
an bestimmten Standorten. Die MaBnahmen
betrafen alle drei Fachbereiche der LUA - Hu-
manmedizin, Lebensmittelchemie, Veterinar-
medizin - sowie den Bereich der Verwaltung.
Die StrukturmaBnahmen dienten nicht zuletzt
dem Ziel, den im Haushaltsplan festgelegten
Stellenabbau zu realisieren und gleichzeitig

die Kernkompetenzen der LUA zu erhalten
bzw. zu starken. Im Mittelpunkt stehen dabei
die Erfillung der der LUA vom Gesetzgeber
ubertragenen Aufgaben sowie die Weiterent-
wicklung der LUA als Untersuchungseinrich-
tung flr die Belange des Gesundheits- und
Verbraucherschutzes im Freistaat Sachsen.

Stellenabbau und Stellenbewirtschaftung
Zentraler Ansprechpartner in allen Personal-
fragen sind die Mitarbeiterinnen des Sach-
gebietes Personal. Ein nicht unwesentlicher
Bestandteil ihrer Arbeit ist auch die personel-
le Umsetzung der umfassenden strukturel-
len Anderungen. Aufgabe hierbei ist es, den
Erhalt und den Ausbau der verschiedenen
Kompetenzen zu ermdglichen und die erfor-
derlichen Umstrukturierungen zu begleiten.
Ausgehend von insgesamt 1.434 Beschaftig-
ten vor 1992, stehen der LUA im Jahr 2012
noch 438 Stellen zur Verfligung. Allein flr
den Zeitraum von 2003 bis einschlieBlich
2010 belduft sich der Stellenabbau in der
LUA auf insgesamt 148 Stellen. Ein weiterer
Stellenabbau bis zum Jahr 2020 wurde bereits
ausgebracht. Auch die Anzahl der Fachabtei-
lungen und Fachgebiete wurde in den Jahren
nach Grlndung der LUA erheblich reduziert.
Umfasste die Struktur der LUA im Jahr 1993
noch 12 Fachabteilungen mit 97 Fachgebie-
ten sowie eine Verwaltungsabteilung mit 4
Sachgebieten und Verwaltungsstellen an den
Standorten Chemnitz und Leipzig, so verflgt
die LUA zum jetzigen Zeitpunkt noch tber 6
Fachabteilungen mit 29 Fachgebieten sowie
einer Verwaltungsabteilung mit 4 Sachge-
bieten und einer AuBenstelle am Standort
Chemnitz.

Aus-, Fort- und Weiterbildung

Ab dem Jahr 1997 konnte mit einer Ausbil-
dung von jahrlich zwei Azubis wieder in die
Zukunft der LUA investiert werden. Die qua-
lifizierte Ausbildung zur Chemielaborantin
bzw. zum Chemielaboranten wird im dualen
System absolviert und dauert dreieinhalb
Jahre. Neben dem Kennenlernen der Praxis in
der LUA vermittelt das Berufliche Schulzent-
rum in Radebeul den theoretischen Wissens-
komplex. Damit unsere Auszubildenden alle
Berufsfelder sicher beherrschen, unterstiitzt
uns seit 1998 als Uberbetrieblicher Ausbil-
dungspartner die Sachsische Bildungsgesell-
schaft fir Umweltschutz und Chemieberufe
mbH mit Sitz in Dresden-Johannstadt. Mit
der Ausbildung junger Menschen und deren

Ubernahme in ein befristetes oder unbefris-
tetes Arbeitsverhaltnis im Anschluss, gelang
es der LUA den stetig steigenden Anforde-
rungen, insbesondere auch im Hinblick auf
die sich weiter entwickelnde Technik und den
Einsatz hochspezialisierter Gerdte, Rechnung
zu tragen. Das lebenslange Lernen setzt sich
auch in der Vielzahl der interessierten Be-
schaftigten an den jahrlichen Fortbildungs-
angeboten fort.

Neben den eigenen Auszubildenden bietet
die LUA fir viele weitere Berufsfelder die
Méglichkeit, praktische Kenntnisse und Fer-
tigkeiten vermittelt zu bekommen. So sind
wir seit Jahren ein gern in Anspruch ge-
nommener Ausbildungspartner der IFBE Bil-
dungszentrum gem. GmbH in Zwickau flr
die praktische Ausbildung der VMTA-Schiiler
sowie der MTLA-Schiiler der Medizinischen
Berufsfachschule am Krankenhaus Dresden-
Friedrichstadt. Eine Vielzahl von Studenten,
insbesondere aus den Studienfdchern der
Veterindrmedizin und Lebensmittelchemie
nutzen die Moglichkeit, wahrend des Stu-
diums bereits einen spateren Alltag in einer
Untersuchungseinrichtung kennenzulernen,
auch im Rahmen der Anfertigung einer Dip-
lomarbeit oder Dissertation.

Trotz der zahlreichen Strukturdnderungen
und dem damit einhergegangenen Personal-
abbau war es der LUA als anerkannte Wei-
terbildungsstatte moglich, die Weiterbildung
von Arzten und Tierdrzten zu Fachérzten und
Fachtierdrzten auf den verschiedenen Gebie-
ten anzubieten und erfolgreich umzusetzen.
Gut ausgebildete Nachwuchskréfte konn-
ten damit fur die LUA akquiriert werden. Im
Rahmen der Ausbildung von Tierdrzten fir
den hoheren veterindrmedizinischen Ver-
waltungsdienst ist die LUA Ausbildungsstat-
te fur den labordiagnostischen Abschnitt.
Zu nennen ist auch die seit 1992 jahrlich zu
leistende Organisation der einjahrigen be-
rufspraktischen Ausbildung in der amtlichen
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandelber-
wachung fiir zehn Praktikanten, die mit dem
Ablegen der Zweiten Staatsprifung fur Le-
bensmittelchemiker endet. Sie stellt mit ihren
vielfdltigen Ausbildungsbestandteilen einen
nicht unerheblichen Aufwand dar.

Haushalt und Beschaffung

In den ersten Jahren des Bestehens der LUA
wurden die Aufgaben des heutigen Sachge-
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bietes Haushalt/Beschaffung dezentral in den
Standorten Dresden, Leipzig und Chemnitz in
eigener Regie durchgefihrt. Dabei wurden im
Zuge des Aufbaus einer Zentralen Verwaltung
am Standort Dresden durch das Sachgebiet
Haushalt/Beschaffung Koordinierungsaufga-
ben fiir alle Standorte der LUA erledigt. Der
Umfang der zentral zu erledigenden Auf-
gaben wurde stdndig erweitert. So wurden
sukzessiv die Haushaltsplanung, Haushalts-
fihrung und Haushaltsabrechnung sowie die
Beschaffung zentralisiert. Mit der Ubernahme
der Beschaffung fiir die Verbrauchsmittel der
im Standort Chemnitz ansdssigen Fachab-
teilungen im Jahr 2005 und der Bearbeitung
aller Einnahmen im Jahr 2006 war die zen-
trale Bewirtschaftung der Haushaltsmittel
und die zentrale Beschaffung abgeschlossen.
Somit ist das Sachgebiet Haushalt/Beschaf-
fung u. a. verantwortlich fur die Sicherstel-
lung der Finanzierung und Durchfiihrung der
Beschaffungen des fiir die Untersuchungsta-
tigkeit der humanmedizinischen, lebensmit-
telchemischen und veterindrmedizinischen
Fachabteilungen der LUA erforderlichen
Laborbedarfs und der notwendigen Geréte,
Ausstattungs- und Ausriistungsgegenstande.
Das durchschnittliche Haushaltsvolumen der
LUA betrdgt ca. 30,0 Mio. €, u. a. fiir Sdch-
liche Verwaltungsausgaben 55 Mio. € und
1,4 Mio. € fiir Investitionen.

Liegenschaften

Riickblickend wurden mit Griindung der LUA
im Jahr 1992 durch das Sachgebiet Innerer
Dienst 42 Liegenschaften an 6 verschiedenen
Standorten im Freistaat Sachsen bewirtschaf-

tet. In den Jahren danach erfolgte eine um-
fassende Standortkonzentration. Diese ging
einher mit umfangreichen BaumaBnahmen.
Zu nennen sind hier u. a. am Standort Dres-
den die Rekonstruktion des Laborgebdudes
und die Erneuerung der AuBenanlagen der
Liegenschaft ReichenbachstraBe 71/73, die
Rekonstruktions- und Sanierungsarbeiten
einschlieBlich Fassade und Dach der Laborge-
baude, die Rekonstruktion des Verwaltungs-
gebdudes und die Neugestaltung des In-
nenhofes der Liegenschaft JagerstraBe 8/10,
am Standort Leipzig die Rekonstruktion des
Labor- und Maul- und Klauenseuche/L3-Ge-
baudes einschlieBlich des Sektionsbereiches,
die Errichtung einer zentralen Probenannah-
me und die Schaffung moderner Kiihl- und
Lagerkapazitaten in der Liegenschaft Bahn-
hofstraBe 58-60 sowie am Standort Chem-
nitz der Um- und Ausbau des ehemaligen
Stadtkrankenhauses und die Errichtung ei-
nes Labor- und Biirogebdudeneubaus in der
Liegenschaft Zschopauer StraBe 87 | Remb-
randtstraBe 4.

Mit der feierlichen Ubergabe des Labor- und
Blirogebdudeneubaus RembrandtstraBe 4
am Standort Chemnitz am 29. Oktober 2010
konnten auch die umfangreichen BaumaB-
nahmen zur Umsetzung des LUA-Konzeptes
zum Abschluss gebracht werden. Die neu
geschaffenen Laborkapazitdten am Standort
Chemnitz werden fir umfangreiche Untersu-
chungstétigkeiten auf den Gebieten der Um-
weltmedizin und Hygiene, der Lebensmittel-
hygiene und Lebensmittelmikrobiologie, der
Speziellen Veterindrmedizinischen Diagnostik

sowie des Ndhrbodenservice genutzt. Allein
die Baukosten fiir den Labor- und Biroge-
bdudeneubau belaufen sich auf 13.248.000
Euro.

Nach Inbetriebnahme des Labor- und Biiro-
gebdudeneubaus am Standort Chemnitz wur-
den die Liegenschaften BeethovenstraBe 25
am Standort Leipzig und Zschopauer StraBe
186 am Standort Chemnitz durch die LUA frei
gezogen und dem Freistaat Sachsen fiir eine
anderweitige Nutzung Ubergeben. Dadurch
wurde eine weitere Reduzierung der mit
Griindung der LUA vorhandenen 42 Liegen-
schaften auf nunmehr 4 Liegenschaften ab-
geschlossen. So werden am Standort Dresden
die Liegenschaften JégerstraBe 8/10 und Rei-
chenbachstraBe 71/73, am Standort Chem-
nitz die Liegenschaft Zschopauer StraBe 87 /
RembrandtstraBe 4 und am Standort Leipzig
die Liegenschaft Wiederitzsch, BahnhofstraBe
58-60 weiter genutzt.

Die Verwaltung versteht sich auch in Zukunft
als Dienstleister fir die Arbeit der Fachab-
teilungen. Gemeinsames Anliegen ist es, die
LUA als Untersuchungseinrichtung fir die
Belange des Gesundheits- und Verbraucher-
schutzes im Freistaat Sachsen weiterzuent-
wickeln. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
der Verwaltung werden hierzu auch kiinftig
ihren Beitrag leisten und die an sie gestellten
Aufgaben verantwortungsbewusst erfillen.

Uberarbeitung der LUA-Benutzungsgebiihrenverordnung

Die bestehende LUA-Benutzungsgebilhren-
verordnung vom 31. August 2001, rechts-
bereinigt mit Stand vom 1. Juli 2006, bildet
derzeit die Grundlage, auf der die Landesun-
tersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und
Veterindrwesen Sachsen Gebiihren und Aus-
lagen flir die von ihr erbrachten Leistungen
erhebt. Ziel der Uberarbeitung der LUA-BgVO
ist es, das gesamte Leistungsspektrum der
LUA so zu strukturieren dass vergleichbare
Leistungen aller Fachbereiche unter einer Ta-
rifnummer abgebildet werden.

Am 29. Mai 2008 wurde die Arbeitsgruppe der
LUA zur Uberarbeitung der LUA-Benutzungs-
gebiihrenverordnung gebildet, die Vorschldge
unterbreitet und die Umsetzung der Arbeits-
schritte koordiniert.

Es wurden 15 Tarifnummern festgelegt, die
von der Probenvorbereitung tber die sensori-
schen Priifung und chemisch-analytische Un-
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tersuchungen bis hin zu mikroskopischen, pa-
thologisch-anatomischen, bakteriologischen,
virologischen, serologischen oder molekular-
biologischen Untersuchungen reichen.

Fir jede Tarifnummer erfolgte eine Aufwands-
ermittlung anhand von reprdsentativen Prif-
verfahren und  Untersuchungsmethoden.
Hierbei wurden die Aufwendungen flr Ar-
beitszeit, Verbrauchsmittel und Geréteein-
satzzeit je Untersuchung bzw. Probe erfasst.
Diese bildet die Grundlage fur die Kalkulation
gemdB Anlage 1a der VwV Kostenfestlegung
2010 einschlieBlich der Berechnung der fir
die investiven Gerédte notwendigen kalkulato-
rischen Kosten.

Die  detaillierten  Aufwandsermittiungen
wurden von den Sachverstindigen in den
Fachabteilungen neben dem laufenden La-
borbetrieb Ende 2009 bis Ende 2011 durchge-

flihrt und abgeschlossen. Parallel dazu wurde
das Leistungsverzeichnis erarbeitet, welches
die Beschreibung der Leistung je Tarifnummer
vervollstandigt.

Die Arbeitsschwerpunkte der LUA-Arbeits-
gruppe zur Uberarbeitung der LUA-BgVO
liegen derzeit bei der Fertigstellung des Leis-
tungsverzeichnisses und der Kalkulationen.
Es war eine groBe Herausforderung, die
zahlreichen Aufwandsermittiungen in den
einzelnen Abteilungen und Fachgebieten
zu erstellen. Die Verwaltung leistete groBe
Unterstlitzung, um die Vollstandigkeit und
Nachvollziehbarkeit der Aufwandsermittiun-
gen sicher zu stellen.

Dafiir gilt allen beteiligten Mitarbeitern der
LUA ein groBer Dank.



Qualitatsmanagement-Akkreditierung

Die Landesuntersuchungsanstalt fiir das
Gesundheits- und Veterindrwesen Sachsen
(LUA) ist nach DIN EN ISO/IEC 17 025:2005
als gesamte Einrichtung akkreditiert. Die Ak-
kreditierung ist bis zum 01.12.2013 gdiltig.

In das Qualitdtsmanagementsystem sind alle
Laborbereiche der LUA eingebunden.

Im Jahr 2011 fanden keine externen Uberwa-
chungen bzw. Begutachtungen der Landes-
untersuchungsanstalt statt. Es wurde an La-
borvergleichsuntersuchungen/ Ringversuchen

von internationalen und nationalen Anbietern
mit Uberwiegend guten und sehr guten Er-
gebnissen teilgenommen.

Die internen Audits wurden nach festgeleg-
ten Schwerpunkten durchgefihrt.

Die Dokumente, die im Rahmen des Quali-
tdtsmanagementsystems der LUA vorliegen,
wurden und werden mit den Interpretationen
der nationalen Akkreditierungsstelle ,Deut-
sche Akkreditierungsstelle GmbH" (DAkkS)
verglichen und ggf. angepasst. Fir den Be-

Offentlichkeitsarbeit

detaillierte Darstellung siehe Homepage: www.lua.sachsen.de > Publikationen > Jahres-

berichte
Anzahl Humanmedizin Lebensmittel Veterindrmedizin
Publikationen 25 7 8
Vortrdge 145 20 19
gﬂtltsirc?'liies::rlln semen 15 Mitarbeiter in 63 20
Arbeitsgruppen insgesamt 38 Gremien
t/le|r:?trlat.)teigieri|tm Bereich der 23 6 9
Art der Ausbildung Anzahl
Arzte in Weiterbildung 3
Tierdrzte in Weiterbildung 9
Berufspraktikanten der Lebensmittelchemie 20
Auszubildende 8
sonstige Praktikanten:
Schiiler 3
Berufsausbildung 10
Lebensmittelkontrolleure und Hygienekontrolleure 3
sonstige 49
Studenten 3

reich der medizinischen Laboratoriumsdiag-
nostik ist zuklnftig eine Akkreditierung nach
DIN EN ISO 15189 vorgesehen.

Diese Akkreditierung und die fiir 2013 vorge-
sehene Reakkreditierung werden langfristig
vorbereitet. Einzureichende Antragsunterla-
gen werden den aktuellen Gegebenheiten an-
gepasst, die Antragstellung wird wesentlich
friiher als bei der vorherigen Akkreditierungs-
stelle (SAL) erfolgen missen.
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Abkiirzungen

AG Arbeitsgruppe

AIDS Acquired Immune Deficiency Syndrome

ALS Arbeitskreis Lebensmittelchemischer Sachverstidndiger der Lander und des BVL
ART Kommission Antiinfektiva, Resistenz und Therapie beim Robert Koch-Institut
BDIH Bundesverband Deutscher Industrie- und Handelsunternehmen

BDV-VO Verordnung zum Schutz der Rinder vor einer Infektion mit dem Bovinen Virusdiarrhoe-Virus
BEFFE bindegewebseiweiBfreies Fleischeiweil

BEFFEF bindegewebseiweiBfreies FleischeiweiB im Fleischeiweil

BEL Bundesanstalt fiir Erndhrung und Landwirtschaft

BfArM Bundesinstitut fur Arzneimittel und Medizinprodukte

BfR Bundesinstitut fur Risikobewertung

BfUL Staatliche Betriebsgesellschaft fiir Umwelt und Landwirtschaft

BGA Bundesgesundheitsamt

BgVO Benutzungsgebilhrenverordnung

BHV1 Bovines Herpes Virus 1

BLL Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde

BMELV Bundesministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
BMG Bundesministerium fiir Gesundheit

BRSV Bovines Respiratorisches Syncytialvirus

BSE Bovine Spongiforme Encephalopathie

BTV Bluetongue-Virus

BUP Bundesweiter Uberwachungsplan

BVD Bovine Virusdiarrhoe

BVDV Bovines Virusdiarrhoe-Virus

BVerwG Bundesverwaltungsgericht

BVL Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

CA-MRSA community acquired MRSA

CMT Cardiolipin-Mikroflockungstest

CVUA Chemisches und Veterindruntersuchungsamt

DDT Dichlordiphenyltrichlorethan

DEET Diethyltoluamid

DIN Deutsches Institut fiir Normung

DNA Desoxyribonucleinsaure

eae Escherichia coli attaching and effacing-Gen

EC Ethylcarbamat

EDTA Ethylendiamintetraacetat

EFSA European Food Safety Authority (Européische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit)
EHEC Enterohdmorrhagische Escherichia coli

Ehly Enterohdmolysin

EIA Enzym-Immuno-Assay

ELISA Enzyme-Linked Immuno Sorbent Assay

ESBL Extended Spectrum Beta-Lactamase

EuGH Européischer Gerichtshof

FLI Friedrich-Loeffler-Institut

GDCh Gesellschaft Deutscher Chemiker

GMP Good Manufacturing Practice

GPSG Gerate- und Produktsicherheitsgesetz

GVO Gentechnisch verdnderte Organismen

HAV/HBV/HCV/HEV Hepatitis A-B-C-E-Virus
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HIT Herkunftssicherungs- und Informationssystem fiir Tiere

HIV Humanes Immundefizienzvirus

hly Enterohdmolysin-Gen

HPLC/DAD Hochdruckflussigkeitschromatograpie/ Diodenarray Detektor
HPV humane Papillomaviren

HUS Hamolytisch-urdmisches Syndrom

IfSG Infektionsschutzgesetz

IgA Immunglobulin A

19G Immunglobulin G

IgM Immunglobulin M

IKW Industrieverband Kérperpflege und Waschmittel e.V.

IPN Infektiose Pankreasnekrose

JVL Journal firr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

KbE Kolonie bildende Einheiten

KHV Koi Herpesvirus

KRINKO Kommission fiir Krankenhaushygiene und Infektionspravention beim Robert Koch-Institut
KW Kalenderwoche

LAG Landesarbeitsgemeinschaft

LFGB Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermittelgesetzbuch
LfULG Séchsisches Landesamt fir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie
LK Landkreis

LMKV Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung

LUA Landesuntersuchungsanstalt fir das Gesundheits- und Veterindrwesen Sachsen
LUP Landestiberwachungsprogramm

LOVA Lebensmitteliiberwachungs- und Veterinaramter

MHK Minimale Hemm-Konzentration

MRE Multiresistente Erreger

MRSA Methicillin-resistenter Staphylococcus aureus

MTLA Medizinisch-technische/r Laboratoriumsassistent/in

MTVO Verordnung dber natiirliches Mineralwasser, Quellwasser und Tafelwasser (Mineral- und Tafelwasser-Verordnung)
NKV Néhrwertkennzeichnungs-Verordnung

NRKP Nationaler Rickstandskontrollplan

nrivi nicht relevante Metabolite

NRZ Nationales Referenzzentrum

0GD Offentlicher Gesundheitsdienst

PAK Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe

PCB Polychlorierte Biphenyle

PCR Polymerase Chain Reaction

PCDD/F Polychlorierte Dibenzo-p-dioxine und Dibenzofurane

PCV -2 Porcines Circovirus 2

PCV Packed Cell Volume

PET Polyethylenterephthalat

PRRSV Porcine respiratory and reproductive syndrome virus

PVL Panton-Valentine Leukozidin

RAPEX Rapid Exchange of Information System

RDG Reinigungs- und Desinfektionsgerdte

RKI Robert Koch-Institut

RLT Raumlufttechnische Anlage

RNA Ribonucleinsdure

RT-PCR Reverse Transkriptase-PCR

SéchsGDG Gesetz tber den Offentlichen Gesundheitsdienst im Freistaat Sachsen

SAL Staatliche Anerkennungsstelle fiir Lebensmittelliberwachung




SK Stadtkreis

SMI Sachsisches Staatsministerium fir Inneres

SMS Sachsisches Staatsministerium flir Soziales und Verbraucherschutz
SMUL Sachsisches Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirtschaft
SMWA Sachsischen Staatsministeriums fiir Wirtschaft, Arbeit und Verkehr
SSp. subspecies

STD Sexually Transmitted Disease

STI Sexually Transmitted Infection

STX Shigatoxin

TFA Transfettsauren

TKBA Tierkorperbeseitigungsanstalt

TrinkwV Trinkwasserverordnung

TSE Transmissible Spongiforme Enzephalopathie

TSK Tierseuchenkasse

U Technische Universitét

v Ultraviolett

VHS Virale Hdmorrhagische Septikamie

VMTA Veterindrmedizinisch-technische/r Assistent/in

VO Verordnung

VRE Vancomycin-resistene Enterokokken

VwV Verwaltungsvorschrift

WHO World Health Organization

ZAB Zentrale Auslanderbehdrde

ZEBS Teil der bundeseinheitlichen Deskriptorenliste

ZWVA Zentrale Trinkwasserversorgungsanlage

ZZulvV Verordnung tber die Zulassung von Zusatzstoffen zu Lebensmitteln zu technologischen Zwecken (Zusatzstoff-Zulassungsverordnung)

Die Abbildungen wurden, sofern nicht anders angegeben, von Mitarbeitern der LUA erstellt.

Das Organigramm der LUA ist unter http://www.lua.sachsen.de verfiigbar.
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