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Vorwort

Sehr geehrte Damen und Herren,

in diesem Bericht stellt die Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterindrwesen Sachsen (LUA) schwerpunktm-
Big Untersuchungs- und Leistungsbereiche des Jahres 2014 dar.

Als Bestandteil des 6ffentlichen Gesundheitsdienstes obliegt der LUA insbesondere die Untersuchung von Human-, Lebensmit-
tel- und Veterindrproben. Dabei war diese Arbeit Spiegelbild der aktuellen Herausforderungen und Krisenlagen des Jahres 2014,
denen im Einzelfall untersuchungstechnisch und organisatorisch entsprochen werden musste, um den Gesundheits-, Veterinar- und
Lebensmitteliiberwachungsamtern schnell Ergebnisse und Befunde fiir weiteres Handeln liefern zu konnen. Beispielhaft werden
die steigende Zahl von Asylbewerber-Untersuchungen, die Abkldrung von infektiosen Darmerkrankungen, die Untersuchungen auf
Aluminiumiiberginge in Lebensmittel, Pestizide in Obst und Gemiise genannt. Veterindrmedizinisch war wegen der Ausbreitung von
Ost nach West eine Methode zur Untersuchung auf Afrikanische Schweinepest zu etablieren und in die Routine zu Gberfiihren. Das
bestehende interdisziplindre Zusammenwirken war zudem erfolgreich bei der epidemiologischen Aufklarung eines lebensmittelbe-
dingten Salmonella Muenchen Erkrankungsgeschehens.

Auch in der ,Routine”-Arbeit im Rahmen von Uberwachungs-, Monitoring- und Differentialdiagnostik-Programmen war die Kom-
petenz und Fahigkeit der LUA gefragt. Die dabei iiberwiegend negativen Ergebnisse belegen die Unbedenklichkeit der Lebensmittel

sowie die Gesundheit von Mensch und Tier und somit einen aktiven, praventiven Verbraucher- und Infektionsschutz in Sachsen.

Das komplette Leistungsspektrum der LUA einschlieBlich der Untersuchungszahlen und Ergebnisse 2014 als auch diesen Bericht
finden Sie auf der Homepage unter http://www.lua.sachsen.de.

Den Mitarbeitern der LUA danke ich fiir das stetige Engagement und Mitwirken auch in untersuchungsreichen Zeiten und allen
Behdrden des ffentlichen Gesundheitsdienstes fiir die konstruktive Zusammenarbeit insbesondere bei der Neuorganisation des

Kuriers.

Im Namen aller an diesem Bericht Beteiligten wiinsche ich eine interessante Lektiire.

B, otonide Tobmruc”

Dr. Gerlinde Schneider
Prasidentin
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Humanmedizinische infektions-, hygiene- und um-
weltbezogene Diagnostik und Beratungstatigkeit
Ubersicht iiber das Leistungsspektrum

Im Berichtsjahr fand eine Umstrukturierung des Fachbereichs
Humanmedizin statt. Am 01.05.2014 wurden die beiden hu-
manmedizinischen Abteilungen ,Medizinische Mikrobiologie"
(angesiedelt am Standort Dresden) und ,Hygiene und Umwelt-
medizin, Infektionsepidemiologie, Gesundheitsberichterstat-
tung"” (angesiedelt am Standort Chemnitz) zur Abteilung ,Me-
dizinische Mikrobiologie und Hygiene" zusammengefiihrt. Die
4 Fachgebiete ,Bakteriologie, Mykologie, Mykobakteriologie”,
.Darminfektionen, nahrungsbedingte Erkrankungen, Parasito-
logie, Schidlingskunde, Wasserhygiene"”, ,Virale Infektionen”
und ,Serologie, impfpraventable Erkrankungen” sind weiterhin
am Standort Dresden lokalisiert. Die Gebiete Umweltmedizin,
Hygiene und Infektionsepidemiologie werden wie bisher in den
Fachgebieten ,Umweltmedizin, Kommunalhygiene", ,Hygiene
der Gesundheitseinrichtungen, Hygiene der Gemeinschaftsein-
richtungen, Kurorthygiene” und ,Infektionsepidemiologie, Ge-
sundheitsberichterstattung” am Standort Chemnitz bearbeitet.
Die folgenden Ausfiihrungen zum Leistungsspektrum sowie die
Beitrage im Textteil stellen nur ausgewahlte Haupttatigkeitsfel-
der vor, ohne dass sie jedoch das gesamte Arbeitsspektrum der
Abteilung ,Medizinische Mikrobiologie und Hygiene" abbilden
kdnnen.

In den Laboratorien am Standort Dresden wurde vorwiegend
im Auftrag der Gesundheitsimter des Freistaates Sachsen die
mikrobiologische Labordiagnostik auf bakterielle, virale, para-
sitdre und/oder Pilz-Infektionserreger aus menschlichen Unter-
suchungsmaterialien sowie aus Trink- und Badewasserproben
durchgefiihrt. Die Wasserproben wurden dariiber hinaus festge-
legten chemischen Analysen unterworfen. Aufgrund der Verfiig-
barkeit eines modernen Labors der Schutzstufe 3 konnte auch
mit Krankheitserregern, die ein erhdhtes Gefahrdungspotenzial
besitzen, also mit Keimen der Risikogruppe 3, gearbeitet werden.
SchwerpunktmaBig wurden somit folgende Untersuchungsauf-
gaben wahrgenommen:

I Diagnostik zum Nachweis und zur Abklirung von (Infek-
tions-)Erregern

I beim Auftreten bevdlkerungsmedizinisch relevanter liber-
tragbarer Krankheiten (z. B. bei Hiufungen, Ausbriichen,
in Gemeinschaftseinrichtungen etc.),

I nosokomialer Infektionen sowie mit speziellen und Multi-
Resistenzen (z. B. MRSA, VRE, 3MRGN, 4MRGN),

I sexuell libertragbarer Infektionen (STI),

I mit bevolkerungsmedizinischer Relevanz bei Asylbewer-
bern,

I im Rahmen von Sentinels (z. B. Influenza-Sentinel, En-
terovirus-Surveillance),

I mit bevolkerungsmedizinischer Relevanz bei derem neuen
Auftreten oder bei deren schneller Verbreitung (emerging
infectious diseases),

I mit erhdhtem Gefidhrdungspotenzial (z. B. Erreger der Risi-
kogruppe 3 wie Mycobacterium tuberculosis),

I Diagnostik von Schidlingen (z. B. stechende Arthropoden wie

Lause, Fléhe),
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I Kontrolle von Trinkwasser aus zentralen Wasserversorgungs-
anlagen hinsichtlich bakteriologischer und chemischer Para-
meter,

I Kontrolle von EU-Badegewassern und ,wilden Badestellen”
hinsichtlich bakteriologischer Parameter, ggf. einschlieBlich
Blaualgen

Nach wie vor waren im Berichtsjahr wieder infektiése Gastro-
enteritiden die hdufigsten gemeldeten Infektionskrankheiten in
Deutschland und Sachsen, im Freistaat mit insgesamt 30.395
tibermittelten Erkrankungsfillen (s. LUA-Homepage, Tab. 1.34).
Bei den Probenmaterialen, die im Rahmen von Haufungen und
Ausbriichen von Infektionskrankheiten sowie von infektidsen
Erkrankungen in Gemeinschaftseinrichtungen, wie Kindergar-
ten, Schulen, Alten- und Pflegeheimen etc., enthommen wur-
den, stand daher v. a. die Abkldrung infektioser Durchfaller-
krankungen im Vordergrund. So wurden 2014 insgesamt 40.363
Untersuchungen auf darmpathogene Bakterien, Viren oder Pa-
rasiten durchgefiihrt. Bei 5,5 % der Untersuchungen erfolgte
ein Erregernachweis (s. LUA-Homepage, Tab. 1.9 und Tab. 1.10,
s. Textbeitrag Salmonellen, Noroviren, Parchenegel - Nachweis
von darmpathogenen an der LUA).

Als weiterer Tatigkeitsschwerpunkt ist die bakteriologische/se-
rologische/molekularbiologische Diagnostik sexuell ibertragba-
rer Infektionen (STI) und auf Hepatitis-Viren zu nennen. Sie wird
v. a. fiir die STI/AIDS-Beratungsstellen der Gesundheitsimter im
Rahmen ihrer Priaventionsarbeit durchgefiihrt (s. LUA-Home-
page, Tab. 1.23, Tab. 1.24 und Tab. 1.26, s. Textbeitrag Uberblick
uber die serologische Untersuchungstatigkeit, s. Textbeitrag
Molekularbiologische Untersuchungen - Uberblick und ausge-
wiahlte Untersuchungen). Chlamydia trachomatis-Infektionen,
die haufigsten STIs, und die Gonorrhoe sind in Deutschland
bislang nur in Sachsen meldepflichtig (s. LUA-Homepage, Tab.
1.34), wobei im Berichtsjahr 101 C. trachomatis- und 18 Gono-
kokken-Infektionen pro 100.000 Einwohner Gbermittelt wurden.
Die Positivraten der 2014 in der LUA untersuchten 4.757 Mate-
rialien auf C. trachomatis-DNA und 4.665 Proben auf Neisseria
gonorrhoeae-DNA lagen bei 3,3 % und 2,3 %.

Serologische Untersuchungen auf Hepatitis A, Hepatitis B,
Hepatitis C, HIV und Syphilis sowie Stuhluntersuchungen auf
verschiedene Bakterien und auf Parasiten werden gemaB der
.Gemeinsamen Verwaltungsvorschrift des SMS und des SMI
zur gesundheitlichen Betreuung von Asylbewerbern durch die
Gesundheitsamter im Freistaat Sachsen” vom 24. Januar 2008
auch im Auftrag der Zentralen Ausldnderbehdrde Sachsens (ZAB)
durchgefiihrt. Die steigenden Asylbewerberzahlen spiegelten
sich in entsprechenden Einsendezahlen an die LUA wider. So
musste beispielsweise im Serologie-Labor 2014 die Abarbeitung
einer gegeniliber dem Vorjahr mehr als doppelt so groBen Pro-
benzahl bewiltigt werden, wobei die Zahl der durchgefiihrten
Einzeluntersuchungen von etwa 20.000 auf ca. 44.000 zunahm.

Die Tatigkeit der in den Bereichen Umweltmedizin, Kommu-
nalhygiene, Hygiene der Gesundheitseinrichtungen, Hygiene



der Gemeinschaftseinrichtungen und Kurorthygiene arbeiten-
den Fachgebiete war im Jahr 2014 auf folgende Schwerpunkte
ausgerichtet:

I Stellungnahmen zu umwelthygienischen Problemen,

I Umweltmedizinische Expositions- und Gefahrdungsabschat-
zung, Immissionsprobleme,

I Gesundheitsvertrdglichkeitspriifungen im Rahmen von Pla-
nungs- und Genehmigungsverfahren,

I Untersuchungen im Bereich der Lufthygiene (z. B. Innen-
raumchemikalien, Schimmelpilze, Liiftungsproblematik in
Gemeinschaftseinrichtungen),

I Umsetzung der Sichsischen Badegewésser-Verordnung (z. B.
Badegewdsserprofile), Berichterstattung zu Trinkwasser und
Badegewassern gemaB EU-Richtlinien,

I Untersuchungen, Stellungnahmen und Beratungen zur Um-
setzung hygienischer Anforderungen in Gesundheits- und
Gemeinschaftseinrichtungen,

I Landeribergreifende Mitarbeit an der Erarbeitung von Emp-
fehlungen und Richtlinien zum Thema Hygiene (z. B. Erstel-
lung von Rahmenhygieneplinen),

I Beurteilung von Antrdgen zur staatlichen Anerkennung als
Kur-/Erholungsort aus hygienischer Sicht,

I Pollenmessstelle in Kooperation mit der Stiftung Deutscher
Polleninformationsdienst

An die Fachgebiete herangetragen wurden u. a. verschiedene
hygienische Fragestellungen, die oft engen Zusammenhang mit
mikrobiologischen Problemen aufwiesen. Im Bereich der Um-
weltmedizin sei hier v. a. auf die Schimmelpilzproblematik in
Innenrdumen verwiesen (s. Textbeitrag Umweltmedizinische
und umwelthygienische Untersuchungs- und Beratungstatig-
keit), im Bereich der Hygiene auf die Problematik der zuneh-
menden Ausbreitung multiresistenter Erreger in Gesundheits-
und Gemeinschaftseinrichtungen (s. Textbeitrag Hygiene der
Gesundheits- und Gemeinschaftseinrichtungen, Kurorthygiene).
In der Kommunalhygiene und bei der Hygiene der Gemein-
schaftseinrichtungen standen u. a. Anfragen zur Bau- und Sied-
lungshygiene (z. B. Bauleitplanungen, natiirliche Beleuchtung,
Ldrmbelastung, Liiftung) und zu Bauprojektbeurteilungen ver-
schiedenartiger Gemeinschaftseinrichtungen (z. B. Altenpfle-
geheime, Tagespflege-Einrichtungen, Senioren-Wohngruppen,
Kindertagesstitten) im Vordergrund.

Die Zusammenfassung der Meldedaten zu Infektionskrank-
heiten aus den regionalen sichsischen Gesundheitsamtern
sowie die Uberpriifung, Bewertung und Weiterleitung dieser
Daten und von in Sachsen erhobenen Daten zum Impfstatus
von Kindern in Kindertagesstdtten und Schulen an das Robert
Koch-Institut (RKI) sind Aufgaben des Fachgebietes ,Infek-
tionsepidemiologie, Gesundheitsberichterstattung”. Krank-
heitsbezogene Analysen, epidemiologische Einschatzungen,
Gesundheitsberichterstattung sowie die Weitergabe wissen-
schaftlicher Informationen sind weitere Tatigkeiten des Fachge-
bietes (s. Textbeitrag Friithsommer-Meningoenzephalitis (FSME):
Erstes Risikogebiet nun auch in Sachsen). Dariiber hinaus war
umfangreiche Beratungstatigkeit, insbesondere beim gehduf-
ten Auftreten von Infektionskrankheiten und im Rahmen von
Erkrankungsausbriichen sowie bezliglich der Ebolafieber-Prob-
lematik, zu leisten.

Auf dem neuesten wissenschaftlichen Stand gehaltene Emp-
fehlungen zur Verhiitung und Bekdmpfung bestimmter epide-
miologisch bedeutsamer dbertragbarer Krankheiten (Herdbe-

kampfungsprogramme), die fachgebietsiibergreifend verfasst
werden, geben dem Sozialministerium, Gesundheitsamtern,
Krankenhiusern und Arzten vor Ort ein wichtiges Instrument
bei ihren Anstrengungen zur Pravention in die Hand. So wurden
im Berichtsjahr die diesbeziliglichen Empfehlungen zu invasiven
Meningokokken- und Haemopbhilus influenzae b-Erkrankungen,
zu Masern sowie zur Wiederzulassung in Schulen und sonstigen
Gemeinschaftseinrichtungen aktualisiert. Des Weiteren wur-
de eine Kurzfassung des Rahmenkonzepts Ebolafieber des RKI
zur Verfiigung gestellt. In diesem Zusammenhang wurden auch
das Merkblatt ,Hinweise fiir den Krankentransport/Rettungs-
dienst zum Vorgehen bei begriindetem Verdacht auf das Vor-
liegen einer hochkontagidsen Infektionskrankheit — Ebolavirus-
Infektion" neu verfasst sowie die entsprechenden Merkblatter
hinsichtlich hochkontagitser Erkrankungen fir Arztpraxen und
Krankenhduser liberarbeitet.

Die Fachgebiete der Abteilung ,Medizinische Mikrobiologie und
Hygiene" leisteten somit auf der Grundlage des Gesetzes liber
den Offentlichen Gesundheitsdienst im Freistaat Sachsen wie in
den vergangenen Jahren auch im Jahr 2014 eine ausgedehnte
umweltmedizinische, hygienische und infektiologisch-seuchen-
hygienische Untersuchungs- und Beratungstatigkeit, die er-
ganzt wurde durch eine intensive Vortrags-, Fortbildungs- und
Schulungstétigkeit sowie durch die Erstellung verschiedener
Veroffentlichungen, Empfehlungen und Stellungnahmen.

Auch 2014 wirkten LUA-Mitarbeiter wieder beim sdchsischen
MRE-Netzwerk mit. Hierbei unterstiitzten sie als Mitglieder bzw.
Leiter die AG HygienemaBnahmen/Kommunikation sowie die AG
Surveillance und Antibiotika-Strategie. Die von der AG Surveil-
lance und Antibiotika-Strategie initiierte Teilnahme séchsischer
mikrobiologischer Laboratorien am Resistenz-Erfassungssystem
ARS (Antibiotika-Resistenz-Surveillance in Deutschland) des
RKI konnte 2014 vorangebracht werden. Dies wurde mdglich
durch die Bereitstellung der finanziellen Mittel fiir die dazu
bendtigte Software durch das SMS. Das ,Fortbildungscurricu-
lum zum rationalen Einsatz von Antibiotika", eine Kooperation
der AG Surveillance und Antibiotika-Strategie, der Sichsischen
Landesdrztekammer sowie der Kassendrztlichen Vereinigung
Sachsens, wurde im Berichtsjahr erneut abgehalten. In der AG
HygienemaBnahmen/Kommunikation sind im Jahr 2014 u. a.
die Themenbereiche Rehabilitationseinrichtungen und Kran-
kentransport schwerpunktmaBig diskutiert worden. Fiir beide
Bereiche werden im Jahr 2015 spezifische Merkblatter in der
gewohnten kompakten Gestaltung veroffentlicht. Zusatzlich ist
die Rubrik ,Haufig gestellte Fragen" auf der Homepage weiter
ergdnzt worden. Die Materialien des MRE-Netzwerkes Sachsen
sind unter der Adresse www.mre-netzwerk.sachsen.de verfiig-
bar.

Die humanmedizinische Abteilung der LUA Gibernimmmt gemaB
der ,Gemeinsamen Verwaltungsvorschrift des SMS und des SMI
fiir eine Bereitschafts- und Reaktionsplanung zur Bekampfung
auBergewdhnlicher Gefahren und Schadenslagen durch Bedro-
hungen von Menschen mit Infektionserregern” die epidemiolo-
gische Schliisselfunktion fiir den Ansatz des Managements und
der Kontrolle auf dem Gebiet der Humanmedizin. Dazu gehoren

I Interpretation der Untersuchungsergebnisse und Erarbeitung
entsprechender Schlussfolgerungen,

I Erarbeitung von speziellen MaBnahmepldnen zur Verhiitung
und Bekampfung tibertragbarer Krankheiten,

I wissenschaftliche Beratung der Krisenstabe Infektionsschutz
der Behdrden des dffentlichen Gesundheitsdienstes.
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Frithsommer-Meningoenzephalitis (FSME): Erstes Risikogebiet nun

auch in Sachsen

In seiner jahrlichen Bewertung definierte das Robert Koch-In-
stitut im April 2014 insgesamt 142 Kreise in Deutschland als
sogenannte FSME-Risikogebiete. Mit dem Vogtlandkreis wurde
erstmals ein sdchsischer Landkreis in die Liste aufgenommen.
Dies war insofern nicht liberraschend, weil der Vogtlandkreis an
bereits seit langem deklarierte Risikogebiete in Bayern und Thii-
ringen angrenzt.

Zu FSME-Risikogebieten werden Regionen erklart, in denen
fur Einwohner oder Besucher mit Zeckenexposition ein Erkran-
kungsrisiko besteht, das praventive MaBnahmen, sprich, vor
allem die Empfehlung der verfligbaren Schutzimpfung gegen
FSME, begriindet. Dieses Erkrankungsrisiko wird anhand der
gemal Infektionsschutzgesetz an das Gesundheitsamt und von
dort weiter liber die LUA Sachsen (als zustidndige Landesstelle)
an das Robert Koch-Institut gemeldeten FSME-Félle der Vorjah-
re errechnet.

Die Gefahr fiir eine Ansteckung mit der von Zecken {ibertra-
genen FSME ist im Siiden Deutschlands am groBten. Vor allem
in Baden-Wiirttemberg, Bayern, Siidhessen und im siiddstlichen
Thiiringen besteht die Gefahr, bei einem Zeckenstich FSME-Vi-
ren (ibertragen zu bekommen. Trotzdem gilt: in ganz Deutsch-
land gibt es Zecken. Sie kommen vor allem an Waldrandern und
-lichtungen, aber auch in Garten und Parks vor. Ihre natiirlichen
Wirte wie Mause, Igel und Vdgel leben hier im Unterholz, an
Strduchern oder Grasern. Erwachsene Zecken erklettern die Ve-
getation bis auf eine Hohe von ca. 1,5 Metern, Larven erreichen
nur etwa 25 cm. Die Parasiten lassen sich nicht, wie oft filsch-
lich vermutet, von Badumen fallen, sondern hangen sich an alles,
was den Grashalm oder das Blatt, auf dem sie sitzen, streift. Auf
dem Wirt angekommen, suchen sich die Zecken eine geeignete
Stelle, um zuzustechen. Dabei bevorzugen sie Kdrperstellen mit
diinner Haut, die besonders warm sind. Beim Menschen sind das
speziell die Bereiche zwischen den Beinen, Leistenregion, Knie-
kehlen, Achseln, Nackenbereich und Haaransatz.

Neben der durch Viren ausgelosten FSME kénnen Zecken noch
liber 50 weitere Krankheiten lbertragen, von denen die meisten
aber sehr selten sind. Die bei weitem hdufigste zeckeniibertra-
gene Erkrankung ist die durch das Bakterium Borrelia burgdor-
feri ausgeldste Borreliose. Im Jahr 2014 kamen in Sachsen ins-
gesamt 1.362 Falle zur Meldung. Das haufigste klinische Bild
einer akuten Borreliose ist das Erythema chronicum migrans, die
Wanderrote. In selteneren Fillen kdnnen eine Neuroborreliose
mit entsprechender Symptomatik oder eine akute Arthritis auf-
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Abbildung 1:  Gemeldete FSME-Erkrankungen in Sachsen, 2001 - 2014
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treten. Eine Borreliose kann und muss antibiotisch behandelt
werden. Eine Schutzimpfung steht noch nicht zur Verfligung.
Wie aus Abbildung 1 ersichtlich, haben die in Sachsen regist-
rierten FSME-Erkrankungen in den letzten Jahren zugenommen.
Auch der Anteil von autochthon, das bedeutet in Sachsen er-
worbenen Infektionen, ist stark angestiegen.

Trotzdem ist die Wahrscheinlichkeit, an einer Friihsommer-
Meningoenzephalitis zu erkranken, verhaltnismaBig gering. Es
wird geschatzt, dass in Risikogebieten zwischen 0,1 bis maximal
5 O aller Zecken das FSME-Virus in sich tragen, also ca. jede
100. Zecke. Allerdings kommt es nur bei 10 % der Zeckenstiche
auch zur Infektion des Gestochenen. Und selbst eine Infektion
verlduft dann in 80 - 90 % der Félle ohne Symptome. Wenn
Krankheitszeichen auftreten, so sind dies (ca. eine Woche nach
dem Zeckenstich) zunichst grippedhnliche Beschwerden und
meistens bleibt es auch dabei. In einigen Fallen kommt es aber
auch zu schweren Verldufen. Nach einem beschwerdefreien In-
tervall kdnnen dann ein bis drei Wochen nach der Infektion ho-
hes Fieber, Entziindungen des Gehirns (Enzephalitis) und seiner
Haute (Meningitis), Lihmungen und komat6se Zustande auftre-
ten. Die Zahl der schweren Verldufe steigt mit dem Lebensalter.
10 - 20 % der Patienten leiden unter Folgeschdden und ca. 1 %
der Betroffenen verstirbt an dem schweren Verlauf der Er-
krankung. Da keine speziell wirksame Therapie zur Verfiigung
steht und im Krankheitsfall nur die Symptome behandelt wer-
den konnen, bleibt neben der Vermeidung von Zeckenstichen
bei Aufenthalt im Freien durch entsprechende Kleidung und die
Verwendung von Repellents (auf die Haut aufgetragene Schutz-
mittel, die Zecken vertreiben bzw. fernhalten) die Schutzimp-
fung als einzige und sicherste wirksame Prophylaxe.

FSME-Impfung

Die Impfung ist gut vertrdglich und sehr wirksam. Fiir eine
komplette FSME-Impfung werden drei Injektionen bendtigt,
wobei die ersten beiden Impfungen requldr im Abstand von
ein bis drei Monaten durchgefiihrt werden sollten. Eine drit-
te Impfung nach weiteren neun bis zwdlf Monaten schlieBt
die sogenannte Grundimmunisierung ab und verleiht einen
Schutz fiir mindestens drei Jahre. Nach vollstandiger Impfung
kann bei 99 % der Geimpften mit einem Schutz vor FSME
gerechnet werden. Bereits nach zwei Impfungen besteht bei
98 % ein Schutz, der allerdings nur etwa ein Jahr anh3lt.
Auffrischimpfungen werden alle 3-5 Jahre empfohlen. Zur
Anwendung kommen kann auch ein spezielles Impfschema,
das einen schnellen, jedoch nur voriibergehenden Schutz
verleiht. Je nach Impfstoff werden hier zwei Impfungen im
Abstand von 14 Tagen oder drei Impfungen an Tag O, Tag
7 und Tag 21 gegeben. Fiir die Bewohner von Risikogebie-
ten werden die Kosten von den gesetzlichen Krankenkassen
ibernommen. Viele Kassen bezahlen den Schutz gegen FSME
auch als Reiseimpfung.

Der Begriff Friihsommer-Meningoenzephalitis lasst vermuten,
dass die Erkrankung nur im Friihsommer auftritt. Da Zecken ab
Temperaturen von ca. 7 Grad Celsius aktiv werden, stimmt dies
nicht. Normalerweise dauert die ,Zeckensaison” in Deutschland
vom Friihjahr bis in den Spétherbst hinein (im Schnitt von Mérz



0 Falle
1-2Falld
9 Félle

Abbildung 2:  Vorkommen autochthoner FSME-Fille in Sachsen 2014

bis Oktober). Bei kilterer Witterung fallen Zecken in eine Art
Starre, konnen jedoch in milden Wintern bereits im Januar und
bis in den Dezember hinein zustechen. Der Begriff Friihsommer
beruht darauf, dass die Krankheit in diesem Zeitraum erstmals
beschrieben wurde.

Im Jahr 2014 kamen im Freistaat Sachsen insgesamt 15 Erkran-
kungen an FSME zur Meldung. Bei den Betroffenen handelte es
sich ausschlieBlich um Erwachsene, drei Frauen und zwdlf Man-
ner im Alter zwischen 32 und 79 Jahren. Der Altersdurchschnitt
betrug 53 Jahre. Drei der Erkrankten litten nur unter grippalen
Krankheitszeichen und Kopfschmerzen, wahrend zwdlf Patien-
ten eine neurologische Symptomatik aufwiesen, vor allem Me-
ningitis und Enzephalitis. Es wurden aber auch vereinzelt Ge-
sichtsnervenldhmung, Gang- oder Sprachst6rungen beobachtet.
Bis auf einen Erkrankten, der eine einmalige FSME-Impfung be-
legen konnte (und damit auch nicht ausreichend geschiitzt war
- siehe Kasten), waren alle Patienten nicht gegen FSME geimpft.
In neun Féllen wurde der Vogtlandkreis als mutmaBlicher In-
fektionsort ermittelt, zwei Infektionen wurden im Landkreis
Bautzen und jeweils eine im Landkreis Gorlitz sowie dem Erzge-
birgskreis erworben (Abb. 2). Ein Erkrankter hatte sich im Infek-
tionszeitraum in Bayern und ein weiterer in Polen aufgehalten.

Ist von einer Zunahme der Risikogebiete in Sachsen auszuge-
hen? Aktuell zeichnet sich keine Ausweisung weiterer Risiko-
gebiete im Freistaat Sachsen ab, dies ist aber fiir die Zukunft
weder auszuschlieBen noch unwahrscheinlich.

Tuberkulose — wieder im Kommen?

Noch in den 1970er-Jahren war die Rede davon, die Tuberkulose bis zum Jahre 2000
weltweit besiegen zu kénnen. 1993 musste diese Krankheit jedoch von der WHO als
.globaler Gesundheitsnotfall” ausgerufen werden. Inzwischen liegen die Zahlen seit
vielen Jahren stabil weltweit bei 8 - 9 Millionen Neuerkrankungen und 1 - 2 Millionen
Todesfallen jahrlich. Ein Drittel der Weltbevolkerung ist mit Tuberkulose-Erregern infi-
ziert, rund 20 Millionen Menschen sind aktuell an aktiver Lungentuberkulose erkrankt.
Nach wie vor ist die Tuberkulose nach HIV die am hdufigsten zum Tode fiihrende be-
handelbare Infektionskrankheit.

Wenn auch die meisten Tuberkulosefille in Regionen Asiens (56 %) und Afrikas (29 %)
auftreten, ist mittlerweile auch die WHO-Region Europa mehr und mehr in den Fokus
der Rickkehr der Tuberkulose geriickt, zumal hier die im Vergleich héchsten Raten an
multiresistenter Tuberkulose verzeichnet werden. 4 % aller weltweit registrierten Tu-
berkulosefalle treten hier auf, wobei die 18 Hochpravalenzlander Europas ausnahmslos
im Osten der WHO-Region liegen.
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Abbildung 3:  Tuberkulose-Erkrankungen in Deutschland und Sachsen, 1991 - 2014 (Stand 01.03.2015)

Deutschland gilt als Niedriginzidenzland
mit konstant sinkenden Fallzahlen. Al-
lerdings nahmen bereits in den letzten
Jahren die Félle kaum noch ab und ein
Plateau wurde erreicht.

Wie aus Abbildung 3 ersichtlich, liegt
Sachsen seit Beginn der 1990er-Jahre
stets unter dem Mittelwert der fiir Ge-
samt-Deutschland ermittelten Inzidenz.
Nach einer kontinuierlichen Abnahme der
Erkrankungsraten von 17,6 Erkrankungen
pro 100.000 Einwohner in Deutschland
bzw. etwa 13/100.000 in Sachsen auf
5,2/100.000 in Deutschland sowie um die
3/100.000 in Sachsen im Jahr 2011 blieb
die Neuerkrankungsrate in den vergange-
nen Jahren stabil. Sie lagen im Jahr 2014
bundesweit bei 5,6/100.000 und in Sach-
sen bei 3,5/100.000.

Im Jahr 2014 kamen im Freistaat Sach-
sen insgesamt 144 Tuberkulosefdlle zur
Meldung (Stichtag 01.03.2015). 70 %
der an Tuberkulose erkrankten Patien-
ten waren mannlichen, 30 % weiblichen
Geschlechts. Mit jeweils 32 % wurden in
den Altersgruppen der jungen Erwachse-
nen (20 - 35 Jahre) sowie der Senioren
iber 65 Jahre die meisten Erkrankungs-
falle registriert. Bei 108 der 144 Tuber-
kulosefélle (76 %) wurde die Lunge als
betroffenes Organ angegeben, diese Gro-
Benordnung von 75 - 80 % hat sich in
den vergangenen Jahren nicht verandert.



Abbildung 4:  Sputumprobe mit siurefesten Stibchen (rot)

(Ziehl-Neelsen-Farbung, 1000fache VergroBerung)

Der Anteil der in Sachsen an Tuberkulose erkrankten Patien-
ten mit ausldndischer Staatsangehorigkeit, der direkt nach der
Wende noch bei 5 % gelegen hatte und sich nach kontinuier-
lichem Anstieg seit dem Milleniumswechsel um die 20 - 25 %
bewegte, betrug in den vergangenen beiden Jahren (2013 und
2014) jeweils Gber 40 %.

Hauptziel der Diagnostik im mykobakteriologischen Labor des
Fachgebietes 1.1 ist der Nachweis der Tuberkulose-Erreger. Das
traditionelle Spektrum zum direkten Erregernachweis aus Origi-
nalmaterialien umfasst die Mikroskopie (Abb. 4 und 5), Kultur,
Artbestimmung jeglicher Mykobakterien-Isolate, Resistenzbe-
stimmung bei Tuberkulose-Erregern sowie die PCR. Die ent-
sprechende molekularbiologische Diagnostik erfolgt im Fachge-
biet 1.3.

Seit dem Jahr 2007 wird auBerdem ein Interferon-Gamma-
Release-Assay (IGRA, QuantiFERON® -TB Gold-Test) zur Fest-
stellung einer latenten Tuberkulose-Infektion durchgefiihrt. Von
Anfang an ist die Anzahl der dafiir eingesandten Blutproben
kontinuierlich gestiegen, im Jahr 2010 waren es bereits 1.563.
Im Laufe des Jahres 2011 erfolgte die Umstellung von der ab-
gestuften Diagnostik mit vorangestelltem Tuberkulin-Hauttest
(THT) und nachfolgendem IGRA bei Personen mit positivem
Tuberkulin-Hauttest auf die lberwiegende Testung ohne vor-
geschalteten Hauttest. AnschlieBend gab es noch einen weite-
ren Anstieg der jahrlichen Einsendungen von Blutproben. Dieser
Aufwirtstrend setzte sich im Berichtsjahr weiter fort (Abb. 6).
Der deutliche Abfall des prozentuales Anteils von Blutproben
mit positivem Ergebnis seit 2011 (Abb. 7) ist sicher dadurch er-
klarbar, dass ohne die Selektion durch den vorgeschalteten THT
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Abbildung 5:  Sputumprobe mit siurefesten Stibchen (rot)

(Acridinorange-Fiarbung, 400fache VergréBerung)

mit mehr negativen Ergebnissen zu rechnen ist. Lag bis 2010
der Anteil positiver Proben bei 19,7 - 26,0 %, so verringerte er
sich noch im Jahr 2011 auf 18,1 % und sank anschlieBend auf
10 - 12 % (2014: 11,9 %).

Zum Erregernachweis wurden im Jahre 2014 insgesamt 2.076
Untersuchungsmaterialien eingesandt. Darunter waren, als Ser-
vice-Leistung fiir die veterindr-medizinische Abteilung, Fachge-
biet Pathologie/Bakteriologie, 31 Proben von Tieren, die mik-
roskopisch und teilweise auch kulturell auf Mykobakterien zu
untersuchen waren.

Die 2.045 humanmedizinischen Proben stellen gegeniiber dem
Vorjahr eine Steigerung um ca. 1/3 dar (2013: 1.560 Proben).
Insbesondere Gesundheitsamter, die im Zuge der verstdrkten
Aufnahme von Migranten in Unterkiinften ihres Amtsbereiches
auch Tuberkulose-Untersuchungen anstrengen mussten, hatten
mehr Proben zum Erregernachweis, aber auch zusatzliche Blut-
proben zur Quantiferon-Test-Durchfiihrung geschickt.

Unter diesen Proben humanmedizinischer Herkunft lassen sich
die angeziichteten 125 Mykobakterien-Isolate 12 verschiedenen
Spezies zuordnen. Dass in Sachsen der Trend sinkender Tuberku-
losefdlle aus den letzten Jahren nicht mehr anhilt, scheint auch
aus dem Vergleich unserer Untersuchungsergebnisse mit dem
letzten Jahr erkennbar zu werden: Tuberkulose-Erreger wurden
aus 80 Proben von 57 Personen isoliert, ein deutlicher Anstieg
gegeniiber 2013 (47 Proben von 37 Personen).

Familidre Haufungen bei Tuberkulose liegen in der Natur der
Erkrankung und wurden fiir 2014 mehrmals festgestellt. Dabei
kam es in drei Familien zum Nachweis von jeweils zwei Tuber-
kuloseféllen im selben Jahr, bei einer weiteren Familie betraf
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Patienten, 2013/2014

es sogar 3 Familienmitglieder. Gerade am Beispiel solcher Fille,
die innerhalb kurzer Zeit nacheinander oder auch gleichzeitig
erkannt werden, zeigt sich wieder, wie wichtig die oft sehr auf-
wandige Umgebungsuntersuchung fiir die rasche Ermittlung
weiterer Falle ist.

Dass auch gerade im familidgren Umfeld eine Betreuung Uber
mehrere Jahre hinweg unabdingbar ist, zeigen die Sekundérfélle,
die erst mit Verzégerung von mehr als einem Jahr zum Indexfall
auftreten. Bei Infektketten, die durch auBerfamilidre Kontakte
entstehen (beruflich, Freizeitaktivitdten usw.) ldsst sich gerade
dann der Zusammenhang oft nur mittels Fingerprintvergleich
der verschiedenen Patientenisolate klaren.

Das Durchschnittsalter aller an der LUA Sachsen diagnostizierten
Tuberkulose-Patienten lag 2014 bei 41,5 Jahren (9 - 91, Abb. 8).
Somit waren, wie bereits in friiheren Jahren, keineswegs vorder-
griindig dltere Menschen betroffen. Zwolf Personen waren zum
Erkrankungszeitpunkt liber 60 Jahre, das entspricht ca. einem
Fiinftel aller Personen. Im Vergleich zur Haufigkeitsverteilung
im Jahre 2013 (Abb. 8) erkrankten 2014 anteilig weniger 3ltere
Personen. EIf Falle betrafen die Altersgruppe zwischen 41 und
60 Jahren (42 - 55). Die meisten Erkrankungen (25) traten in der
Altersgruppe von 21 - 40 Jahren auf, davon 20 bei Migranten.
Insgesamt waren rund die Halfte der Erkrankten Personen mit
Migrationshintergrund.

Mycobacterium bovis, der Erreger der Rindertuberkulose, wurde
1-mal nachgewiesen (Sputum, 78-jahriger Mann ohne friiheren
Bezug zu Landwirtschaft). Da dieser Tuberkulose-Erreger stets
eine Resistenz gegeniiber Pyrazinamid aufweist, ist das friihzei-
tige Artbestimmungsergebnis (i. d. R. mit molekularbiologischen
Methoden) eine gute Hilfe fiir den behandelnden Arzt bei der
Anpassung der Medikamentenkombination.

Die meisten der Isolate von Mycobacterium tuberculosis, die
2014 im Tuberkulose-Labor der LUA Sachsen angeziichtet wur-
den, waren gegeniiber allen Erstrangantibiotika sensibel (72 von
79 Isolaten). Fiinf Patientenisolate zeigten Monoresistenz ge-
geniiber Streptomycin.

Bei zwei Personen wurde eine MDR-Tuberkulose (multidrug-
resistant tuberculosis) festgestellt. Nachdem bereits die mo-
lekularbiologische Untersuchung der kultivierten Erreger eine
Resistenz gegeniiber Isoniazid (INH) und Rifampicin (RMP)
wahrscheinlich machte, wurden die Isolate sofort zur konven-
tionellen Resistenztestung an das Nationale Referenzzentrum

fiir Mykobakterien geschickt. Beide Patienten waren dort bereits
bekannt. Der Vergleich mit den Antibiogrammen vorher unter-
suchter Kulturen ergab im Fall einer 20-Jahrigen aus der Rus-
sischen Forderation eine Erweiterung (6fach- auf 7fach-Resis-
tenz), im Fall eines 32-jahrigen Georgiers eine Bestatigung der
8fach-Resistenz im Vergleich zu den jeweils 6 Monate vorher
erhaltenen Antibiogrammen. Trotz dieser Resistenzen gegen so
viele Medikamente entsprachen beide Fille nicht der Definition
zur XDR-Tuberkulose (extensively drug-resistant tuberculosis).

Bei den 43 lIsolaten nichttuberkuldser Mykobakterien (in 10
verschiedenen Spezies) handelte es sich meist um einmalige
Zufallsisolate ohne pathogene Bedeutung fir die betreffende
Person.

Von einer jungen philippinischen Frau kamen im Rahmen der
Diagnostik zum Ausschluss einer Lungentuberkulose innerhalb
von drei Monaten 9 Sputumproben zur Einsendung. Aus 4 der
Proben wurde Mycobacterium abscessus, aus 2 weiteren Myco-
bacterium gordonae angeziichtet.

Interessant war der Fall einer 30-jahrigen Kindergartnerin, die
tiber ldnger dauernden Husten und Gewichtsverlust klagte. Der
IGRA war positiv, im gleichzeitig eingesandten Sputum fan-
den sich groBe Mengen sdurefester Stabchen. Allerdings war
die M. tuberculosis-Komplex-PCR negativ. Nach zweiwdchi-
ger Bebriitung lieBen sich nur nichttuberkulése Mykobakteri-
en, namlich Mycobacterium kansasii, anziichten. Das positi-
ve IGRA-Ergebnis ist vermutlich darin begriindet, dass die im
Quantiferon-Test nachzuweisenden Peptide der Tuberkulose-
Erreger auch bei M. kansasii, Mycobacterium marinum und My-
cobacterium szulgai vorkommen.

Eine besondere Herausforderung fiir das Labor ist der gleich-
zeitige Nachweis tuberkuldser und nichttuberkuléser Myko-
bakterien im selben Material, da letztere ein sauberes Isolieren
der Tuberkulose-Erreger zum Zwecke der Resistenztestung sehr
erschweren oder gar verhindern. Von einem deutschen 49-Jahri-
gen wurden 2 Sputen eingeschickt. Im ersten kulturell positiven
Material wurde sowohl M. tuberculosis als auch M. gordonae
nachgewiesen. Die zweite Kultur enthielt nur M. tuberculosis,
von ihr konnte die Resistenztestung erfolgen.

Im Falle eines 45-jahrigen griechischen Mannes, dessen Ehefrau
wegen einer offenen Lungentuberkulose behandelt wurde, gab
der positive Quantiferon-Test einen Hinweis auf eine stattge-
fundene Infektion. Als auch das Réntgenbild auffallig wurde,
erfolgten mehrere Sputumeinsendungen. Von 7 Sputen war nur
eines vollig negativ (Mikroskopie, PCR, Kultur). Sechsmal wur-
de Mycobacterium chelonae nachgewiesen, davon 2-mal mit
Nachweis saurefester Stabchen im Originalpréparat (bei nega-
tiver M. tuberculosis-Komplex-PCR). Nur in einem Material lieB
sich M. tuberculosis anziichten, Mikroskopie und PCR waren
ebenfalls positiv. Nach aufwéndiger Selektionsprozedur gelang
die Isolation einzelner Kolonien von M. tuberculosis unter denen
des vorherrschenden M. chelonae, sodass auch hier eine Resis-
tenztestung moglich wurde.

Aus 24 kulturell angelegten Proben veterindrmedizinischer
Herkunft isolierten wir 12 mykobakterielle Isolate in 6 Spezi-
es. Mycobacterium fortuitum und M. marinum waren hier die
haufigsten Mykobakterienarten. Alle kulturell positiven Proben
stammten von Fischen und Krebsen. In einer Organprobe (Sam-
melprobe) von Krebsen fanden sich sowohl M. abscessus als
auch M. gordonae.



Salmonellen, Noroviren, Parchenegel -
Nachweis von darmpathogenen an der LUA Sachsen

Die Uberwachung infektioser Darmerkrankungen ist aufgrund
des epidemischen Potentials sowie der zahlenmaBigen Bedeu-
tung akuter infektidser Gastroenteritiden eine wichtige Auf-
gabe des offentlichen Gesundheitsdienstes. An die Landesun-
tersuchungsanstalt werden dazu von den Gesundheitsdmtern
Stuhlproben in erster Linie zur Ausbruchs- und Umgebungsun-
tersuchung sowie zur Nachkontrolle bekannter Infektionen ein-
gesandt. Zudem werden an der LUA Sachsen u. a. auch Stuhl-
proben von Asylbewerbern im Rahmen der Erstuntersuchung im
Auftrag der zentralen Auslidnderbehérde (ZAB) Sachsens unter-
sucht.

Bakteriologische Diagnostik

2014 wurden insgesamt 9.390 Stuhlproben mit 26.331 Unter-
suchungsanforderungen zur bakteriologischen Diagnostik ein-
gesandt (s. LUA-Homepage, Tab. 1.9).

Salmonellen, Shigellen, Campylobacter spp., Yersinia enteroco-
litica, darmpathogene Escherichia coli, Vibrio cholerae und die
Lebensmittelvergifter Bacillus cereus und Staphylococcus aure-
us werden auf Selektivmedien angeziichtet, identifiziert mittels
Biochemie bzw. MALDI-TOF-MS (Matrix Assisted Laser Desorp-
tion lonization - Time of Flight Mass Spectrometry) und ggf.
serologisch differenziert.

Bei der Untersuchung auf enterohamorrhagische E. coli (EHEC)
sowie toxinbildende Clostridium difficile und Clostridium per-
fringens erfolgt der Nachweis der spezies-spezifischen Toxine
mittels Enzym-Immunoassay (EIA). Ein positiver Nachweis von
Shigatoxin 1 und/oder 2 in einer Stuhlprobe wird mit mole-
kularbiologischen Methoden (PCR) bestitigt, zudem wird bei
Erstnachweisen angestrebt, den toxinbildenden E. coli-Stamm
anzuziichten und serologisch zu bestimmen.

Die Untersuchung auf Salmonellen war die am hiufigsten ange-
forderte bakteriologische Enteritis-Diagnostik. Der Nachweis ei-
nes Salmonellen-Isolats gelang in 601 von 6.146 Untersuchun-
gen (9,8 %, Tab. 1 und LUA-Homepage, Tab. 1.9 und Tab. 1.10).
Damit waren Salmonellen an der LUA Sachsen, wie auch in
den Vorjahren, die am haufigsten nachgewiesenen bakteriellen
Enteritis-Erreger. Bei den Meldungen stehen Salmonellen da-
gegen seit einigen Jahren an dritter Stelle beziiglich der Ursa-
chen bakterieller Durchfallerkrankungen in Gesamt-Sachsen. Im
Berichtszeitraum waren Salmonella Enteritidis mit 33,1 % und
Salmonella Typhimurium mit 22,5 % aller patientenbezogenen
Salmonellen-Erstnachweise die am haufigsten nachgewiesenen
Salmonellen-Serovare an der LUA Sachsen, gefolgt von Sa/mo-
nella Miinchen mit 20,7 % der Erstnachweise (s. LUA-Homepage,
Tab. 1.11). Im Friihjahr und Sommer 2014 ereignete sich, wie
bereits im Jahr 2013, ein gréBerer S. Miinchen-Ausbruch mit Er-
krankten in Sachsen und drei weiteren dstlichen Bundeslandern.
Bei Untersuchungen am Nationalen Referenzzentrum erwiesen
sich S. Miinchen-Stamme, die in diesem Zusammenhang in ver-
schiedenen schweinefleischhaltigen Lebensmitteln nachgewie-
sen werden konnten, und Stimme von Erkrankten in der PFGE
(Pulsfeld-Gel-Elektrophorese)-Typisierung als identisch.
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Bei 7,4 % der Untersuchungen (355 von 4.782) auf EHEC konnte
der Toxinnachweis im EIA molekularbiologisch bestatigt wer-
den (Tab. 1 und LUA-Homepage, Tab. 1.9 und Tab. 1.10). Die
anziichtbaren EHEC-Isolate wurden zur Bestimmung weiterer
Virulenzmerkmale an das Nationale Referenzzentrum fiir Sal-
monellen und andere bakterielle Enteritis-Erreger geschickt. Es
konnten 34 unterschiedliche EHEC-Serovare identifiziert werden
(s. LUA-Homepage, Tab. 1.15). E. coli 0157 spielte, wie schon in
den vorangegangenen Jahren, mit vier Nachweisen eine unter-
geordnete Rolle.

Campylobacter spp. war 2014 mit einer Inzidenz von 132 pro
100.000 Einwohner der in Sachsen am hiufigsten fiir bakteri-
ell bedingte Durchfallerkrankungen verantwortliche Erreger. Er
wurde im Untersuchungsqut der LUA Sachsen in 2,9 % der ent-
sprechend getesteten Proben gefunden (Tab. 1, s. LUA-Home-
page, Tab. 1.9 und Tab. 1.10). Die Campylobacter-Isolate gehor-
ten in 76 % der Spezies Campylobacter jejuni an. Erkrankungen
traten liberwiegend als Einzelfdlle oder familiare Haufungen auf
(s. LUA-Homepage, Tab. 1.13).

C. difficile, der im Berichtsjahr in Sachsen als zweithdufigster
gemeldeter bakterieller Erreger von Gastroenteritiden fungier-
te, konnte in der LUA Sachsen bei 7,1 % der entsprechenden
Untersuchungen festgestellt werden (Tab. 1, s. LUA-Homepage,
Tab. 1.9 und Tab. 1.10). Die Mehrzahl der Nachweise gelang bei
Krankenhauspatienten.

Fiir Y. enterocolitica, Shigellen und intestinale E. coli-Pathova-
re auBer EHEC lagen die Nachweisraten jeweils bei unter 1 %
(Tab. 1, s. LUA-Homepage, Tab. 1.9 und Tab. 1.10).

Parasitologische Diagnostik

Im Berichtsjahr wurden 3.882 Untersuchungen auf Protozo-
en und 1.734 Untersuchungen auf Helminthen durchgefiihrt
(s. LUA-Homepage, Tab. 1.18). Der GroBteil dieser Diagnostik er-
folgte im Rahmen der Aufnahmeuntersuchung der Asylbewerber
in Sachsen.

Hinsichtlich der Absolutzahlen fiihrte der Flagellat Giardia
lamblia, wie im Vorjahr, wieder die Rangliste der Erreger pa-
rasitdr bedingter Enteritiden an. Er konnte mittels EIA in 7,9 %
(153 von 1.946 Untersuchungen) festgestellt werden. Fiir Cryp-

Abbildung 9:  Ei von Schistosoma mansoni (mikroskopischer Nachweis im

Stuhl)



tosporidien lag der entsprechende mittels EIA und Mikroskopie
ermittelte Wert bei 11,0 % (13 von 118 Untersuchungen, Tab. 1
und LUA-Homepage, Tab. 1.9, Tab. 1.10 und Tab. 1.20). Die pa-
thogene Form von Entamoeba histolytica (EIA) wurde im Be-
richtszeitraum nicht nachgewiesen.

In 2,7 % der Stuhlproben fanden sich bei der Mikroskopie
Wurmeier, Wiirmer oder Wurmbestandteile. Die Helminthen-
Nachweise erfolgten in 80 % bei Asylbewebern, darunter u. a.
Eier von den Nematoden Trichuris trichiura, Ascaris lumbricoides,
Hakenwiirmer und Enterobius vermicularis; Eier von Cestoden
(Taenia spp., Hymenolepis nana) und von Trematoden (Darm-
trematoden, Dicrocoelium dentriticum, Schistosoma mansoni)
(Tab. 1 und LUA-Homepage, Tab. 1.9, Tab. 1.10 und Tab. 1.19).
Dabei war vor allem der gehdufte Nachweis (25 % aller po-
sitiven Helminthen-Nachweise) von Eiern des Parchenegels,
S. mansoni bei Asylbewerbern aus Eritrea auffallig (Abb. 9). Die
adulten Parasiten, Erreger der Bilharziose, leben in den Mesen-
terialvenen des Wirts und legen Eier, die z. T. ins Darmlumen
des Patienten gelangen und ausgeschieden werden, z. T. aber
im Gewebe stecken bleiben oder auf dem Blutweg in andere
Organe gelangen und dort zu irreversiblen entziindlichen Re-
aktionen fiihren kdnnen. Eine Weiterverbreitung der Infektion
in Deutschland ist nicht zu beflirchten, da fir die Entwicklung
infektioser Larven (Gabelschwanzzerkarien) ein Zwischenwirt
(Wasserschnecken der Gattung Biomphalaria) benétigt wird, der
hier nicht heimisch ist. Europa galt als frei von Bilharziose bis im
vergangenen Jahr bekannt wurde, dass sich zwischen 2011 und
2013 Touristen beim Baden in dem FluB Cavu in Siidkorsika mit
Schistosoma haematobium infiziert hatten.

Virologische Diagnostik

2014 wurden 8.416 Untersuchungen auf darmpathogene Vi-
ren aus Stuhlproben angefordert. Rota-, Adeno- und Astrovi-
ren wurden mittels Antigen-Detektion im Enzym-Immunoassay
nachgewiesen, der Nachweis von Noroviren erfolgte mit mole-
kularbiologischen Methoden (RT-PCR).

In 841 Stuhlproben fanden sich darmpathogene Viren, darun-
ter mit Abstand am haufigsten Noroviren mit 742 Nachweisen
und einer Positivrate von 26,8 % (Tab. 1 und LUA-Homepage,
Tab. 1.9, Tab. 1.10 und Tab. 1.17). Noroviren waren somit im
Untersuchungsgut der LUA Sachsen nicht nur die haufigsten
viralen Durchfall-Erreger, sondern insgesamt die haufigsten
Gastroenteritis-Erreger Uberhaupt. Im Berichtszeitraum wur-
den in Sachsen zahlreiche Ausbriiche durch Noroviren gemel-
det, darunter wiederholt Ausbriiche mit liber 50 Erkrankten.
Am hdufigsten waren Altenpflegeheime betroffen, gefolgt von
Kindertagesstatten und medizinischen Einrichtungen. Dabei hat
sich der leicht riicklaufige Trend bei den Meldezahlen sowohl in
Sachsen (8.920 Erkrankungen im Jahr 2014 versus 10.480 im
Jahr 2013) als auch bundesweit (74.404 Erkrankungen im Jahr
2014 versus 89.308 im Jahr 2013) aus dem vorangegangenen
Jahr fortgesetzt.

Am zweithaufigsten wurden in 55 Fillen Rotaviren detektiert
mit einer Positivrate von 3,1 %. Auch hier wurden zahlreiche
Stuhlproben im Rahmen von Ausbriichen in Altenpflegeheimen,
Kindertagesstatten und Krankenh3usern eingesandt. Sachsen-
weit wurden 2014 mit 3.240 Fillen deutlich seltener Infektio-
nen durch Rotaviren gemeldet als 2013 mit 5.206 Fallen. Nach-
weise von Adeno- bzw. Astroviren lagen mit Positivraten von
1,2 % bzw. 1,1 % etwa gleichauf.

Tabelle 1: Spektrum der nachgewiesenen darmpathogenen
Erreger
Erreger Anzahl der Nachweise in %  Nachweise in %
Nachweise  zur Anzahl der zur Gesamtzahl
durchgefiihrten  der nachgewie-
Untersuchungen  senen darmpa-
thogenen Erreger
Noroviren 742 26,8 33,2
Salmonella enterica 601 9,8 26,9
EHEC (Toxin-Nachweis) 355 7.4 15,9
Giardia lamblia 153 7.9 6,9
Campylobacter spp. 19 29 54
Clostridium difficile 83 7.1 3.8
(Toxine A+B)
Rotaviren 55 3.1 2,5
Rotaviren 55 3.1 2,5
Helminthen 46 2,7 2.1
Adenoviren 23 1,2 1
Astroviren 21 1.1 1
Cryptosporidien 13 n 0,6
Yersinia enterocolitica 10 0,5 0,4
Shigella spp. 4 0,1 0,2
Intestinale Escherichia 12 0.8 0,1
coli-Pathovare (auBer
EHEC)
Entamoeba histolytica 0 0 0
Entamoeba histolytica 0 0,0 0,0
Gesamtzahl der nach- 2.237 55 100,0

gewiesenen darmpa-
thogenen Erreger
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Molekularbiologische Diagnostik — Uberblick und ausgewihlte Unter-

suchungen

Durchgefiihrte Diagnostik im Uberblick

Das molekularbiologische Untersuchungsspektrum der Abtei-
lung Medizinische Mikrobiologie und Hygiene umfasst Metho-
den zum Nachweis und zur Identifizierung und/oder Typisierung
von Viren und Bakterien, zum Nachweis bakterieller Toxin- und
Resistenzgene sowie zum Vergleich genetischer Verwandtschaf-
ten von Bakterienisolaten und stellt sich im Einzelnen wie folgt
dar:

I Untersuchungen im Rahmen des sichsischen Influenza-Sen-
tinels,

I Untersuchungen im Rahmen der bundesweiten Enterovirus-
Surveillance,

I Nachweis von Noroviren im Zusammenhang mit Erkrankun-
gen in Gemeinschaftseinrichtungen, einschlieBlich Umge-
bungsuntersuchungen und Nachkontrollen,

I Screening-Untersuchungen zur STI (sexuell Ubertragbare
Infektionen)-Privention,

I Untersuchungen im Rahmen des Herdbekdmpfungspro-
gramms ,Pertussis”,

I Untersuchungen im Rahmen des Herdbekdmpfungspro-
gramms ,Meningitis/Enzephalitis”,

I Diagnostik bei Verdacht auf Hepatitiserkrankungen in Ge-
meinschaftseinrichtungen einschlieBlich Umgebungsunter-
suchungen,

I Differenzialdiagnostik im Zusammenhang mit impfpraventa-
blen Erkrankungen einschlieBlich Umgebungsuntersuchun-
gen,

I Genotypisierung von Rotaviren im Rahmen des Begleitpro-
gramms zur Rotavirus-Impfung (Programm wurde Ende 2014
eingestellt),

I Serviceleistungen fiir andere Fachgebiete innerhalb der LUA
Sachsen:

I Nachweis von Erregern mit besonderer pathogener und/
oder krankenhaushygienischer Bedeutung (z. B. multire-
sistente Erreger),

I Nachweis von Vertretern des Mycobacterium tuberculo-
sis-Komplexes bei klinischen Verdachtsfillen einschlieB-
lich Typisierung und Bestimmung von Resistenzmarkern,

I Typisierung von atypischen Mykobakterien,

I Identifizierung undf/oder Typisierung von Bakterien und
Viren mittels Sequenzierung

Die Probenzahlen der durchgeflihrten molekularbiologischen
Untersuchungen sind im Tabellenteil (s. LUA-Homepage,
Tab. 1.27) nach Erregern gelistet und mit Nachweisraten hin-
terlegt.

Nachfolgend werden ausgewadhlte Untersuchungen ndher dar-
gestellt, da sie entweder aufgrund einer Methodenumstellung
oder wegen ihrer Sensibilitdt hinsichtlich der Einhaltung pra-
analytischer Vorgaben von besonderem Interesse sind.

Norovirus-Diagnostik

Noroviren gelten derzeit neben Rotaviren als die haufigste Ursa-
che nicht bakteriell bedingter Gastroenteritiden beim Menschen.
Sie sind hochkontagids, die minimale Infektionsdosis liegt bei
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ca. 10 bis 100 Viruspartikeln. Die Ubertragung erfolgt haupt-
sachlich fakal-oral direkt von Mensch zu Mensch. Aber auch
eine aerogene Ubertragung durch Bildung virushaltiger Aerosole
wihrend des Erbrechens ist moglich. Kontaminierte Oberflichen
und Lebensmittel stellen ggf. weitere Infektionsquellen dar.
Anhand ihrer Genomstruktur werden Noroviren in fiinf Geno-
gruppen unterteilt, wobei nur drei davon (GG I, GG Il und GG
IV) humanpathogen sind. Dabei spielen bei der Giberwiegenden
Mehrzahl von Infektionen Vertreter der Genogruppe | und Il eine
Rolle.

Fiir den diagnostischen Nachweis von Noroviren stehen unter-
schiedliche Methoden, wie der Nachweis viraler Nukleinsduren
mittels real-time-RT-PCR (Reverse Transkription-Polymerase-
Kettenreaktion) oder der Nachweis viraler Proteine mittels
Enzym-Immunoassay, zur Verfiigung. Aufgrund der hohen
Sensitivitdt und Spezifitdt gilt jedoch die RT-PCR als sicherste
Nachweismethode fiir Noroviren aus dem Stuhl (Goldstandard).
Je nach Spezifitdt der dabei verwendeten Primer ist neben der
Detektion des Genus Norovirus auch eine Unterscheidung der
einzelnen Genogruppen mdglich.

Im Berichtsjahr wurden 2.764 Proben (Stuhl oder Erbrochenes)
zur Norovirus-Diagnostik eingesandt. Die im ersten Halbjahr
2014 Uberstellten 1.566 Proben wurden allgemein auf Noro-
virus-RNS untersucht. Zum zweiten Halbjahr 2014 erfolgte im
FG 1.3 eine Methodenumstellung. Dadurch wurde zusatzlich
zum Nachweis von Norovirus-RNS auch eine Differenzierung der
Genogruppen | und Il mittels RT-PCR mdglich. Seit diesem Zeit-
punkt wurde eine Dominanz von Noroviren der Genogruppe I
festgestellt. In nahezu 82 % der Noroviruspositiven Untersu-
chungsproben wurde diese Genogruppe nachgewiesen (Abb. 10).
Dies deckt sich mit Daten zu Ausbruchsgeschehen der letzten
Jahre in Deutschland, bei denen ebenfalls ein Vorherrschen der
Genogruppe Il beobachtet wurde (s. Epidemiologisches Bulletin
des RKI 19/2014).

Die einzelnen Genogruppen lassen sich noch mittels Feincha-
rakterisierung in diverse Genotypen unterscheiden, was z. B. im
Rahmen von Ausbriichen zur Aufklarung von Infektketten und
Ubertragungswegen genutzt wird, aber auch dem Erkennen
neuer Norovirus-Varianten dient. Diese Spezialanalyse wird u. a.
am Konsiliarlaboratorium fiir Noroviren durchgefiihrt.

negative
Proben
73,2%

GGl 18,4%

Abbildung 10: Ergebnisse der Norovirus-Diagnostik, 2014



Nachweis von Hepatitis B- und Hepatitis C-Viren

Die molekularbiologische Detektion von HBV-DNS und HCV-
RNS stellt eine sehr empfindliche Nachweismethode fiir eine
bestehende Virdmie und damit Infektiositdt dar. Im Rahmen der
Diagnostik von Hepatitis B und Hepatitis C wird neben dem qua-
litativen auch der quantitative Nachweis mittels PCR im FG 1.3
angeboten, wobei die Bestimmung der HBV- oder HCV-Viruslast
meist im Rahmen des Therapie-Monitorings erfolgt. Dafiir wird
jeweils ein kommerzielles Kit verwendet, das auf dem Prinzip der
real-time-PCR beruht. Der Kit-Hersteller empfiehlt fiir die Dia-
gnostik die Verwendung von Plasma und weist u. a. darauf hin,
dass eine Abtrennung des Plasmas mittels Zentrifugation inner-
halb von sechs Stunden nach Blutentnahme erfolgen sollte.
2014 wurden 57 Proben zur Hepatitis B-Diagnostik eingesandt.
In 15 der 40 zur qualitativen Analyse libergebenen Proben wur-
de HBV-DNS nachgewiesen. Von den 17 Proben, die quantitativ
zu bewerten waren, konnte in 6 Proben keine exakte Bestim-
mung der Viruslast erfolgen.

Zur Hepatitis C-Diagnostik wurden im Berichtsjahr 154 Proben
eingesandt. In 52 der 111 qualitativ zu bewertenden Proben
erfolgte ein HCV-RNS-Nachweis. 43 Proben waren zur Hepa-
titis C-Viruslastbestimmung (Abb. 11) Uberstellt worden. Eine
genaue Quantifizierung war jedoch in 17 Proben nicht mdglich.
Ursachen dafiir sind z. B.:

I Die Viruslast liegt unterhalb der Sensitivitdtsgrenze des ent-
sprechenden Kits. Diese betrdgt nach Herstellerangaben fiir
die HBV-PCR 3,8 IU/ml, fiir die HCV-RT-PCR 33,6 1U/ml.
Auftreten kann dieser Fall z. B. bei einer intermittierenden
Virdmie, bei der initial HCV-RNS nicht nachweisbar sein
kann, weshalb dann Wiederholungsuntersuchungen ratsam
sind.

I Die PCRist positiv, jedoch liegen die CP-Werte (CP = crossing
point) auBerhalb des linearen Bereichs. Stark positive Proben
kdnnen verdiinnt und anschlieBend quantifiziert werden. Fiir
schwach positive Proben hingegen wird eine Viruslast kleiner
als die geringste quantifizierbare Viruslast angegeben.

Abbildung 11: Beispiel einer Standardkurve zur Ermittiung der HCV-Viruslast
(1U/ml)

Uberblick iiber die serologische Untersuchungstitigkeit

Zu den Schwerpunktaufgaben des serologischen Laboratoriums
gehorten auch 2014 die Durchfiihrung der Hepatitis-Serologie,
die Untersuchungen zur Abklarung von sexuell {ibertragbaren
Infektionen (STI) einschlieBlich HIV-Infektionen sowie Immun-
statusbestimmungen beziiglich impfpraventabler Erkrankungen.
Insgesamt wurden im Berichtsjahr 19.701 Proben 87.923 Einzel-
bestimmungen unterworfen (s. LUA-Homepage, Tab. 23 - 26).
Die Untersuchungen erfolgten zu 48,3 % fiir die Gesundheits-
dmter (GA), zu 44,5 % fiir die Zentrale Auslinderbehdrde Sach-
sens (ZAB), zu 3,2 % fiir Krankenh3user und zu 2,9 % fiir Justiz-
vollzugsanstalten (JVA).

HIV

Weiterhin steigende HIV-Neudiagnosen in Sachsen spiegelten
sich auch in zunehmenden HIV-Untersuchungsanforderungen
wider. Wahrend in den Jahren 1993 - 2003 aus Sachsen jahrlich
durchschnittlich 37 neu diagnostizierte HIV-Infektionen an das
RKI gemeldet worden waren, lag deren Zahl ab dem Jahr 2010
bei liber 100. 2014 war bei den gemeldeten HIV-Erstdiagnosen
(172, SurvStat RKI Stand: 01.04.2015, bis Ende Januar 2015) ge-

geniiber dem Vorjahr (142) nochmals ein Anstieg von ca. 20 %
zu verzeichnen, was einer Zunahme der Inzidenz der Neudiag-
nosen auf 4,25 pro 100.000 Einwohner entspricht. Damit hat
sich die Inzidenz in Sachsen nun weitgehend dem bundesdeut-
schen Durchschnitt angeglichen, der 2014 bei 4,37 erstdiagnos-
tizierten HIV-Infektionen pro 100.000 Einwohner lag (SurvStat
RKI Stand; 01.04.2015, bis Ende Januar 2015).

Die LUA Sachsen fiihrte im Berichtsjahr insgesamt 15.166
Screening-Tests auf HIV-Antikérper/-Antigen durch (s. LUA-
Homepage, Tab. 23), was gegeniiber 2013 einem Anstieg von
47 % entspricht. Dabei standen die Einsendungen von der ZAB
mit rund 55 % aller Proben an erster Stelle. Die STI/AIDS-Bera-
tungsstellen schickten 6.285 Proben ein. 32 Einsendungen zur
Personalliberwachung bei Risikokontakten mit (fraglich) infi-
zierten Personen kamen z. B. von Polizeidirektionen.

Zur Bestdtigung der in den Screening-Tests positiven Seren
wurden jeweils 177 HIV-1-Antikérper- sowie HIV-2-Antikdrper-
Immunoblots durchgefiihrt (Abb. 12). 131 Proben konnten als
HIV-Antikdrper-positiv bestdtigt werden. Dies entspricht einer
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Positivkontrolle
HIV-1

Negativkontrolle

Patientenprobe negativ
Patientenprobe positiv

Abbildung 12: Immunoblot (Streifen-Immunoassay) zum Nachweis von
HIV-1-Antikérpern in Humanserum, um positive Anti-HIV-
Screening-Ergebnisse zu bestatigen

Positivrate, bezogen auf die untersuchten Seren, von 0,9 %. Die
Ersteinsendungen mit Nachweis von HIV-Antikdrpern stammten
von 84 Personen (2013: 65). 1,9 % der von den JVAs, 1,5 % der
von den GA und 0,3 % der von der ZAB eingesandten Seren er-
wiesen sich als HIV-positiv.

Virushepatitis

Eine wesentliche Aufgabe im Rahmen der Hepatitis-Diagnostik
ist vor allem die Beurteilung der Infektiositdt bei Probanden mit
nachgewiesener Hepatitis A-, B- und C-Virusinfektion.

Durch eine Impfung kann eine Infektion mit dem Hepatitis A-
Virus (HAV) wirksam verhindert werden. Ist der Immunstatus
nicht bekannt, sind bei einem Geschehen Umgebungsuntersu-
chungen notwendig. 2014 wurde eine Positivrate fiir HAV-1gG-
Antikrper von 54,3 % ermittelt (1.770 von 3.259 Einsendun-
gen). In Sachsen wurden im Berichtsjahr insgesamt 24 Hepatitis
A-Félle gemeldet. Eine frische Hepatitis A-Infektion konnte in
unserem Untersuchungsqut bei 6 (0,2 %) Patienten von GA so-
wie 8 Patienten (0,1 %) von der ZAB nachgewiesen werden.

Zur Diagnostik einer Hepatitis B-Virus (HBV)-Infektion mit ih-
rem breiten Spektrum von Erscheinungsformen wird serologisch
sowohl der Nachweis von Bestandteilen des Hepatitis B-Virus
(HBs-Antigen (HBs-Ag), HBe-Antigen (HBe-Ag)) als auch der
Nachweis von Antikérpern gegen die Virusbestandteile (HBc-,
HBc-IgM-, HBs-, HBe-Antikdrper (Anti-HBc, Anti-HBc-IgM,
Anti-HBs, Anti-HBe)) herangezogen. Es stehen somit 6 diagnos-
tische Marker zur Verfligung, die 2014 im Serologie-Labor in
22.565 Einzeluntersuchungen gepriift wurden (s. LUA-Home-
page, Tab. 23). Diese Marker ermdglichen eine Differenzierung
zwischen den verschiedenen Verlaufsformen der Hepatitis B so-
wie Aussagen zur Infektiositdt, Immunitat und Prognose.

Im Berichtsjahr wurde keine akute HBV-Infektion in unserem
Untersuchungsgut nachgewiesen. Eine chronische HBV-Infek-
tion wurde bei 207 Patienten von der ZAB (2,5 % der 8.288
eingesandten Proben), bei 29 Patienten von GA (1,0 % der
entsprechend getesteten 2.990 Proben) und bei 8 Patienten
aus JVA (1,7 % der 473 Proben) ermittelt. Zur Bestimmung der
Immunitétslage nach Impfung/Erkrankung wurden von den Ge-
sundheitsdmtern HBs-Antikdrper-Bestimmungen angefordert.
Die Positivrate betrug 58 %. Als Durchseuchungsmarker gelten
HBc-Antikorper, die bei einer akuten, chronischen und abge-
laufenen HBV-Infektion positiv sind und nach durchgemachter
Hepatitis B lebenslang persistieren. Sein Nachweis gelang 2014
in 5,2 % der untersuchten Seren.

Die Hepatitis C (HCV)-Infektion wird v. a. durch Blut libertragen.
Die Nachkontrolle der geschadigten Familien nach der ,Anti-D-
Prophylaxe 1978/79", die Untersuchungen im Rahmen der STI/
AIDS-Sprechstunden der GA, die Kontrollen von medizinischem
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Personal nach Nadelstichverletzungen sowie die Untersu-
chungsproben aus dem Justizvollzug und der Auslanderbehdrde
ergaben bei 12.023 durchgefiihrten HCV-Antikdrper-Suchtests
eine Positivrate von 1,8 % (s. LUA-Homepage, Tab. 23).

Die Hepatitis E in Deutschland wird als unterschatzte Infek-
tionskrankheit angesehen. So haben mindestens 17 % der in
Deutschland lebenden Bevdlkerung eine Infektion mit dem He-
patitis E-Virus (HEV) durchgemacht. Diese verl3uft in iber 99 %
der Fille asymptomatisch und selbstlimitierend. Ubertragen
wird die Hepatitis E in Deutschland zumeist autochthon durch
unzureichend gegartes, infiziertes Schweinefleisch (Pischke et
al. Deutsches Arzteblatt 2014; 111 (35-36): 577-583). In unse-
rem Untersuchungsgut lag 2014 die lgG-Antikdrper-Positivrate,
also die Durchseuchungsrate, bei 15,7 %. Bei 8 der 343 unter-
suchten Patienten wurden HEV-IgM-Antikdrper nachgewiesen,
was auf eine akute Erkrankung hindeutet (s. LUA-Homepage,
Tab. 23).

Syphilis (Lues)

Bei einer Verdopplung der an das RKI gemeldeten Syphilis-Fille
in Sachsen im Zeitraum von 2010 - 2014 kommt der Diagnostik
der Syphilis nach wie vor groBe Bedeutung zu. Mit 489 Syphilis-
Fallen und einer Inzidenz von 12,1 pro 100.000 Einwohner (Surv-
Stat RKI Stand: 01.04.2015, bis Ende Januar 2015) sind 2014 die
bislang hochsten Fallzahlen im Freistaat seit 2001 lbermittelt
worden. Die sexuelle Ubertragung und Weiterverbreitung dieser
Erkrankung sowie konnatale Infektionen mit dem Erreger Tre-
ponema pallidum kénnen durch friihzeitiges Erkennen mittels
serologischer Antikdrperbestimmung und sofort einsetzender
antibiotischer Therapie wirkungsvoll bekdmpft werden. Bei aku-
ten und behandlungsbediirftigen Infektionen finden sich i. d. R.
hohe TPPA-Titer, T. pallidum-spezifische Bandenmuster im lgM-
Immunoblot sowie der Nachweis von Lipoid-Antikérpern (RPR).

Die Anzahl der durchgefiihrten TPPA-Screening-Tests auf Sy-
philis-Antikdrper stiegen 2014 gegeniiber 2013 um 78 % an.
In unserem Untersuchungsgut betrug die Positivrate der Anti-
korper-Nachweise gegen T. pallidum 5,2 %. Bei 0,9 % (103) von
11.310 eingesandten Proben (s. LUA-Homepage, Tab. 24) konnte
eine akute bzw. behandlungsbediirftige Syphilis nachgewiesen
werden. Doppelinfektionen mit HIV und T. pallidum wurden in
26 Fallen beobachtet.

Impfpraventable Erkrankungen

Vermeidbare impfpraventable Erkrankungen spielen auch in
Deutschland und Sachsen immer noch eine Rolle, wie die der-
zeit im Freistaat vermehrt auftretenden Masern-Erkrankungen
zeigen. Die Infektionen kdnnen z. T. gravierende gesundheit-
liche Folgen nicht nur flir die Betroffenen, sondern auch fiir
andere Menschen in deren Umgebung haben, die aus medizi-
nischen Griinden nicht geimpft werden kdnnen. Zur Abkldrung
der Immunitat nach Infektion oder Impfung kdénnen spezifische
IgG-Antikdrper gegen Erreger impfpréventabler Erkrankungen
bestimmt werden. So wurden 2014 insgesamt 5.166 Untersu-
chungen auf Antikdrper gegen das Masern-, Mumps-, Roteln-,
Varizella-Zoster- und FSME-Virus durchgefiihrt.



Hygiene der Gesundheits- und Gemeinschaftseinrichtungen,

Kurorthygiene

Beratungs- und Untersuchungstatigkeit

Auch 2014 stellte das Thema ,Multiresistente Erreger” einen
wesentlichen Schwerpunkt im Fachgebiet dar. Neben der tig-
lichen Beratungstitigkeit von GA sowie Gesundheits- und Ge-
meinschaftseinrichtungen war dies die fachlich-koordinierende
und beratende Mitarbeit der LUA Sachsen im Netzwerk multire-
sistente Erreger des Freistaates Sachsen (MRE-Netzwerk Sach-
sen) sowie in zahlreichen regionalen Netzwerken (s. Vorjahre,
www.mre-netzwerk.sachsen.de). Auf regionaler Ebene wurden
u. a. im Kreis Bautzen, MeiBen, Mittelsachsen, Nordsachsen,
Séchsische Schweiz-Osterzgebirge und der Stadt Leipzig Fort-
bildungsveranstaltungen, Netzwerk- und Fallkonferenzen u. a.
durch Vortrage und die fachliche Kompetenz der LUA Sachsen
unterstitzt.

Ebenso wurde die Beteiligung an der curricularen Fortbildung
+Hygienebeauftragter Arzt" der Sachsischen Landesarztekam-
mer einschlieBlich eines Praxistages am LUA-Standort Dresden
fortgefiihrt.

Aufgrund des unverdndert groBen Bedarfs wurde auch die Ver-
mittlung von Sachkenntnissen nach Sichsischer Hygieneverord-
nung als Voraussetzung zum Betreiben von Piercing-, Tattoo-,
FuBpflege- oder Kosmetikstudios fortgefiihrt. So vermittelte die
LUA Sachsen im Rahmen von zwei jeweils zweitdgigen, vom Ge-
sundheitsamt MeiBen organisierten Kursen die fiir die Tatigkeit
notwendigen Kenntnisse u. a. auf den Gebieten Anatomie, Mik-
robiologie, Hygiene und Instrumentenaufbereitung.

Im Auftrag der GA wurden zahlreiche Bauprojekte von Gesund-
heits- und Gemeinschaftseinrichtungen fachlich bearbeitet und
Stellungnahmen verfasst. Im Berichtsjahr waren dies insgesamt
29 Bauprojekte fiir Neu-, Um- und Teilersatzneubauten von
Krankenhdusern, Altenpflegeeinrichtungen (Heime, Wohngrup-
pen, Tagespflege) sowie Arztpraxen und Kindereinrichtungen.

Die Mdglichkeiten der LUA Sachsen, temperaturabhingige Des-
infektionsverfahren zur Aufbereitung von Medizinprodukten
mit Temperaturdatenloggern zu testen, wurden zunehmend
von den GA genutzt (Abb. 13, s. LUA-Homepage, Tab. 1.33).
Bei thermischen Desinfektionsverfahren kann die Aussage zur
Wirksamkeit der Desinfektion lber die Bestimmung des soge-
nannten AO-Wertes erfolgen. Dieser Wert errechnet sich aus
der Temperatureinwirkung liber die Zeit und schafft damit die
M@oglichkeit, die Wirksamkeit von Verfahren mit unterschiedli-
chen Desinfektionstemperaturen und Einwirkzeiten miteinander
zu vergleichen.

Eine haufige Anwendung thermischer Desinfektionsverfahren
stellt neben dem wesentlichen Einsatz fir OP-Instrumentari-
um auch die Aufbereitung von Steckbecken in entsprechenden
Reinigungs- und Desinfektionsgerdten dar. Hier folgte die LUA
Sachsen der aktuellen Fachmeinung des RKI, dass {iber die Norm-
vorgaben hinaus fir eine bakterienwirksame und begrenzt viru-
zide Desinfektion routinemaBig ein AO-Wert von 600 empfohlen
wird. Auch bei chemothermischen Desinfektionsverfahren kann
es sinnvoll sein, den Temperaturverlauf aufzuzeichnen. So kann
z. B. im Falle desinfizierender Waschverfahren fiir Krankenh-
auswasche eine klare Aussage zum Erreichen der erforderlichen

Temperatur und Einwirkzeit des Verfahrens gemacht werden.
Der parallele Einsatz von Bioindikatoren lasst dann Schliisse zu,
dass im Falle der Beanstandung bei korrektem Temperaturver-
lauf sehr wahrscheinlich die Desinfektionschemikalien oder das
Flottenverhaltnis nicht den Vorgaben entsprachen.

Die operativen Tatigkeiten der Mitarbeiter des Fachgebietes be-
standen weiterhin im Wesentlichen aus der fachlichen Unter-
stiitzung der GA bei Routinebegehungen und anlassbezogenen
Ereignissen im Rahmen der infektionshygienischen Uberwa-
chung nach Infektionsschutzgesetz (IfSG), einschlieBlich ver-
schiedener Probenahmen und Messungen (s. LUA-Homepage,
Tab. 1.33 und Kapitel Offentlichkeitsarbeit). Schwerpunkte wa-
ren im Berichtsjahr erneut Krankenhduser, ambulant operieren-
de bzw. endoskopierende Arztpraxen sowie Altenpflegeheime.
Weiterhin wurde die LUA Sachsen auch anlassbezogen zur Er-
fassung nosokomialer Infektionshdufungen und zur Unterstiit-
zung bei der Aufklarung von Schwachstellen im Hygieneregime
vor Ort einbezogen.

Der im Bereich der Altenpflege seit Jahren zu beobachtende
Trend der zunehmenden Betreuung alterer Menschen in Wohn-
gruppen (WGs) als Alternative zum Heim (in der bisherigen Form)
wurde im Oktober 2014 in Sachsen mit der Verordnung des SMS
zur Durchfiihrung des Sdchsischen Betreuungs- und Wohnqua-
litaitsgesetzes (SdchsBeWoGDVO) weiter rechtlich untermauert.
Die LUA Sachsen hatte im Vorfeld beim SMS die Gelegenheit,
ihre Fachmeinung und die bestehenden Fragen der GA zu dieser
Thematik in die Erarbeitung der Verordnung einzubringen.
Wichtig fiir den OGD ist u. a. die Unterscheidung zwischen
selbstbestimmten und nicht selbstbestimmten WGs. Bei nicht
selbstbestimmten WGs ist fiir Bewohner und Angehérige die
freie Auswahl eines Pflegedienstes nicht mdglich, da Pflege
und Wohnen in der WG voneinander abhingig sind. Daher wer-
den diese durch die Heimaufsicht (Kommunaler Sozialverband
Sachsen) als stationire Einrichtungen festgestellt und kénnen
dann auch durch die GA nach § 36 IfSG infektionshygienisch
tiberwacht werden. Es gilt jedoch in Zukunft diese Entwicklung
weiter zu verfolgen. Gerade bei selbstbestimmten Intensivpfle-
ge-Wohngruppen ist es aus Sicht der LUA Sachsen als proble-
matisch anzusehen, wenn den GA keine prophylaktische Mdg-
lichkeit der infektionshygienischen Uberwachung gegeben ist.

Laboruntersuchungen

Die Labordiagnostik am Standort Chemnitz beinhaltet die ge-
samte Palette hygienisch-mikrobiologischer Untersuchungen.
Die Laboruntersuchungen wurden im Rahmen der operativen
Tatigkeit durch physikalische Methoden wie Luftpartikelzdh-
lungen, Raumklima-, Luftstromungs- und Schallmessungen
erganzt. Auch erfolgte zunehmend der Einsatz von Tempera-
turdatenloggern. Insbesondere bei Reinigungs- und Desinfekti-
onsgeraten (RDG) fiir Steckbecken konnte durch die Messung
des AO-Wertes in Verbindung mit Abklatschproben von den In-
nenflachen der RDGs weitgehend auf Bioindikatoren verzichtet
werden.

Alle Untersuchungen wurden im Auftrag der GA durchgefiihrt
und betrafen hauptsdchlich Probenahmen und Messungen in
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Abbildung 13: Temperaturdatenlogger fiir verschiedene Einsitze (links ver-
packt fiir Waschmaschinen) mit Auswerteeinheit

Krankenhdusern, ambulant operierenden bzw. endoskopieren-
den Praxen sowie Altenpflegeheimen. Ferner wurden auch Ma-
terialien direkt fiir andere Landesinstitutionen (z. B. JVA) sowie
aus den von der LUA Sachsen krankenhaushygienisch betreuten
Kliniken untersucht.

Tabelle 1.33 (s. LUA-Homepage) gibt eine Ubersicht ausgewihl-
ter hygienischer Untersuchungen in Gesundheits- und Gemein-
schaftseinrichtungen im Berichtsjahr.

Mitwirkung bei der staatlichen Anerkennung von Kur-
und Erholungsorten

Als Mitglied des Landesbeirates fiir Kur- und Erholungsorte am
Sachsischen Staatsministerium fiir Wirtschaft, Arbeit und Ver-
kehr (SMWA) obliegt der LUA Sachsen die Beurteilung der Vor-
aussetzungen der Antrag auf staatliche Anerkennung stellenden
Orte im Bereich Hygiene.

Im Berichtsjahr 2014 war lediglich ein Neuantrag zur staatli-
chen Anerkennung als Kur- bzw. Erholungsort gemaB Sichsi-
schem Kurortegesetz (SichsKurG) zu bearbeiten; es handelte
sich um den Antrag der Stadt Hohnstein (Landkreis Sichsische
Schweiz-0sterzgebirge), der von der LUA Sachsen positiv be-
wertet wurde.

In Ergédnzung zur Verordnung der Sichsischen Staatsregierung
tiber die Voraussetzungen der Anerkennung als Kur- oder Erho-
lungsort im Freistaat Sachsen (ANVO SachsKurG) wurde inner-
halb des Landesbeirates die zugehdrige Verwaltungsvorschrift
(VwV ANVO SichsKurG) neu bearbeitet. Diese gibt einen Uber-
blick iiber die Verfahrensweisen und einzureichenden Unterla-
gen fiir eine Pradikatisierung sowie die Wiederholungspriifun-
gen von Kur- und Erholungsorten im Freistaat Sachsen.

Auf der Basis des 2013 novellierten Leitfadens ,Bewertung der
Larmsituation bei der Pradikatisierung von Kur- und Erholungs-
orten" (Fassung 10.01.2014) erfolgten in Kooperation mit dem
Sachsischen Landesamt fiir Umwelt, Landwirtschaft und Geo-
logie (LULG) Vorbeurteilungen fiir Verkehrslarm fiir zwei Orte
fiir die ab 2015 anstehenden Wiederholungsrifungen nach § 3a
SachsKurG von bereits anerkannten Orten, deren Pradikatisie-
rung bereits mindestens 10 Jahre zuriickliegt.

Umweltmedizinische und umwelthygienische Untersuchungs- und

Beratungstatigkeit

Beratungs- und Untersuchungstatigkeit

Die Themenfelder Verbraucherschutz, Umwelthygiene und Ge-
sundheitsschutz weisen zahlreiche gemeinsame Schnittstellen
auf. Entsprechende Aufgaben der Gesundheitsbehdrden sind
im Gesetz lUber den offentlichen Gesundheitsdienst im Frei-
staat Sachsen (SdchsGDG vom 11.12.1991) materiell verankert.
Konkret zdhlen dazu die Erfassung und Bewertung umweltbe-
dingter Krankheiten (§ 1 SichGDG), die Hygieneliberwachung
von Kinder- und Gemeinschaftseinrichtungen (§ 8 SachGDG)
sowie Beratungsfunktionen zu Fragen des gesundheitlichen
Umweltschutzes (88 1 und 11 SichsGDG) und die Beteiligung
an Planungsvorhaben, die fiir die Gesundheit von Bedeutung
sind (§ 7 SdchsGDG). Struktur und Ausriistung im Fachgebiet
sind darauf ausgerichtet, die im Freistaat Sachsen titigen Ge-
sundheitsbehdrden sowie andere dffentliche Stellen und Fach-
behoérden im Bezugsbereich Umwelt und Gesundheit mit Unter-
suchungen, Beratungen und Stellungnahmen zu unterstiitzen.

Auch im Jahr 2014 wurden iiberwiegend aus den GA wieder
zahlreiche Fragestellungen mit einem umweltmedizinischen
Hintergrund an das Fachgebiet herangetragen. Insgesamt wur-
de das Fachgebiet im Berichtszeitraum diesbeziiglich 548-mal
um Unterstiitzung und Beratung ersucht. Hiervon wurden 221
Amtshilfeersuchen in Form einer schriftlichen Stellungnahme
abgefasst. Davon bedurften 120 mit Hygienemingeln und/oder
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Gesundheitsbeschwerden zusammenhangende Problemstellun-
gen des Einsatzes spezieller Untersuchungsverfahren zur Um-
feld- bzw. Expositionsanalyse einschlieBlich einer ausfiihrlichen
Befundinterpretation und gutachterlichen Einschatzung.

Innenraumlufthygiene

Der Anfragen- und Tatigkeitsschwerpunkt lag 2014 im Bereich
der Innenraumlufthygiene wie z. B. Gesundheitsrisiken durch
Innenraumchemikalien und Schimmelpilze, Liftungsprobleme
in Schulen, Hygieneanforderungen an Liiftungs- und Klimaan-
lagen, Behaglichkeits- und Gesundheitsaspekte in Passiv- und
Niedrigenergiehdusern. Beschwerden {iber Qualitdtsmangel der
Raumluft gehdren zum standigen Repertoire von Anlassen, de-
rentwegen die LUA Sachsen von den GA kontaktiert wird. Die
LUA Sachsen gehort zu den wenigen behordlichen Institutionen
in Sachsen, die sich mit innenraumlufthygienischen Problemen
befassen und auf entsprechende Erfahrungen und fachliche
Kompetenz verweisen konnen. Das Fachgebiet bietet den GA die
Maoglichkeit des Riickgriffs auf gezielte Untersuchungs- und La-
borleistungen, was flir Kommunen unverzichtbar ist, insbeson-
dere wenn es um Probleme in 6ffentlich bzw. gemeinschaftlich
genutzten Geb&uden (Schulen, Kitas, Sporthallen usw.) geht, fiir
deren Hygieneaufsicht der OGD zustandig ist.

Die LUA Sachsen verfiigt liber eine moderne gaschromatogra-
phische Innenraumluftanalytik (Abb. 14), eingeschlossen eine



kompatible Probenahme, mit der ein groBer Teil der in die Raum-
luft gelangenden Chemikalien gemaB den geltenden Normen
(VDI-RL 2100 BI. 2, DIN EN ISO 16000-5) quantitativ bestimmt
werden kann (ca. 250 Einzelverbindungen, sog. Fliichtige Orga-
nische Verbindungen - ,FOV"). Die Untersuchungstitigkeit im
Berichtsjahr 2014 umfasste insgesamt 49 Amtshilfeersuchen,
die insgesamt 84 komplexe Innenraumluftanalysen erforderten.
Die Anlasse, aufgrund derer die LUA Sachsen um Unterstiitzung
ersucht wurde, waren den folgenden Problemen zuzuordnen:

I Anhaltende Geruchsbeldstigungen und Befindlichkeitssto-
rungen in offentlichen Einrichtungen, hauptsachlich zusam-
menhdngend mit Neubautitigkeiten sowie nach Sanierungs-
und Renovierungsarbeiten,

I Beschwerden in Schulen, Kindertagesstatten und anderen
gemeinschaftlich genutzten Gebduden infolge zu geringer
Luftwechselraten,

I Innenraumprobleme infolge von Havarien, nach Brdnden
oder anderen auBergewdhnlichen Schadensereignissen (z. B.
infolge eines Schadstofftransfers aus Altlasten, Heizdlkonta-
minationen o. 4.),

I Belastigungen durch permanente Raumdesodorierung, ins-
besondere bei Personen mit Duftstoffallergien oder Personen
mit Chemikalieniiberempfindlichkeiten

Von den im Berichtsjahr untersuchten 84 Innenrdumen wiesen
46 % Uberschreitungen des empfohlenen Zielwertes fiir die
FOV-Gesamtbelastung der Luft auf. In 42 % der Innenrdume
wurden fiir einzelne chemische Substanzen bzw. Substanzgrup-
pen Uberschreitungen von umweltmedizinisch begriindeten
Richtwerten festgestellt, d. h. hier wurden Luftbelastungen er-
reicht, bei denen aus gesundheitlichen Griinden oder vorsorglich
entsprechende MaBnahmen zur Ursachenermittlung und -be-

Abbildung 14: Analyse der Innenraumluftproben mittels Gaschromatographie

seitigung angezeigt waren. In den betreffenden Fallen konnten
den Gesundheitsimtern gezielte MaBnahmen zur Beschwerde-
minderung und Ursachenbeseitigung empfohlen werden.

Eine zweite Rubrik von lufthygienischen Problemen in Innen-
raumen, aufgrund derer die LUA Sachsen regelmaBig um Unter-
stiitzung bei der Abklarung des hygienischen Status quo ersucht
wird, bezieht sich auf die Feststellung von Schimmelpilzbelas-
tungen. Insgesamt wurden dem Schimmelpilzlabor im Fachge-
biet 5.804 Proben (Tupfer-, Material- und Abklatschproben) aus
den GA zur Kultivierung und ldentifizierung tibersandt. Schim-
melschaden und die zugrundeliegenden Feuchtebelastungen
stellten somit auch im Jahr 2014 wieder eines der hdufigsten
Hygieneprobleme in Innenrdumen dar, mit denen der 6ffentliche
Gesundheitsdienst konfrontiert wurde. Nach gegenwirtigem
Kenntnisstand kdnnen hohe Schimmelpilzbelastungen in Innen-
raumen ein Gesundheitsrisiko vor allem fiir sensible bzw. pradis-
ponierte Personengruppen darstellen. Reprasentativen Untersu-
chungen zufolge weisen in Deutschland ca. 10 % der Kinder
und Jugendlichen eine Sensibilisierung gegen Schimmelpilze
auf (Sensibilisierung bedeutet: Vorstufe zur Allergieerkrankung).
Vor diesem Hintergrund kommt den Ermittlungen der Exposi-
tionsverhdltnisse bei Schimmelpilz- und Feuchteproblemen in
offentlichen Gebauden, insbesondere in sensibel genutzten Ge-
meinschaftseinrichtungen wie Kindergadrten und Schulen, eine
besondere Bedeutung zu. Der Untersuchungsumfang besteht
aus einer griindlichen Inspektion der ortlichen Gegebenheiten,
aus einer Messung und Bestimmung keimungsfihiger Schim-
melpilzsporen in der Raumluft (sog. ,Luftkeimmessung") und
einer schriftlichen Einschdtzung der Belastungssituation.

Im Berichtsjahr wurden auf Ersuchen der GA in 44 Objekten
(Schulen, Kitas) mit insgesamt 127 R3umen derartige Luft-
keimmessungen durchgefiihrt. In 40 % der von uns beprobten
Gebdude wurden erhdhte Schimmelpilzbelastungen in der In-
nenraumluft nachgewiesen. Darunter befanden sich 10 Kinder-
einrichtungen (Schulen, Kitas), die das Belastungsniveau der
zum Vergleich herangezogenen AuBenluft erheblich Gberschrit-
ten hatten. Besonders betroffen von massivem Schimmelpilzbe-
fall waren 4 Kitas und 2 Schulen. Wenn hier keine Messungen
und entsprechende MaBnahmen stattgefunden hatten, dann
ware in den betreffenden Fillen eine erhebliche Zahl von Kin-
dern einem erhdhten Gesundheitsrisiko womdglich weiterhin
ausgesetzt gewesen. Resultierend aus den zu beanstandenden
Untersuchungsergebnissen erfolgten entsprechende Empfeh-
lungen bzw. Hinweise zur Reduzierung der Schimmelpilzexposi-
tion auf ein hygiene- und gesundheitskonformes Niveau.

Eine spezielle Kategorie von kontinuierlichen Amtshilfeersu-
chen, die dem fachlichen Profil des Fachgebietes entsprechen,
ist auf die Hygieneinspektion von raumlufttechnischen Anlagen
gerichtet (Grundlage: VDI-Richtlinie 6022 ,Hygienische An-
forderungen an Raumlufttechnische Anlagen”). Die geltenden
Energiesparstandards beim Neubau und bei der Sanierung von
Geb3uden (Niedrigenergie- bzw. Passivhausstandards) fiihren
gegenwartig und zukiinftig zu einem verstarkten Einsatz bzw.
Einbau von RLT-Anlagen auch in solchen Geb&duden, die bislang
meist noch ohne spezielle Technik geliiftet wurden (darunter
Schulen, Kitas, Wohnheime etc.). Zwar zeigen zahlreiche Er-
fahrungen, dass grundsatzlich ein beanstandungsfreier Betrieb
solcher Anlagen mdglich ist. Gleichwohl sind nach heutigem
Kenntnisstand Verunreinigungen aus unregelmaBig gewarteten
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oder mangelhaft instandgehaltenen RLT-Anlagen unstrittig als
eine wichtige Ursache fiir innenraumbezogene Gesundheitsbe-
eintrachtigungen und Befindlichkeitsstorungen anzusehen. Zum
Geltungsbereich der VDI-Richtlinie 6022 zdhlen neben Geb3u-
den von medizinischen Einrichtungen auch Schulen und Kitas,
Bader, Altenheime u. &., die der Uberwachungspﬂicht durch den
0GD nach § 8 SichsGDG unterliegen. Diese Hygiene-Richtlinie
wendet sich deshalb unmittelbar auch an die Gesundheitsbe-
horden. Das Untersuchungsspektrum, mit welchem sich das
Fachgebiet an den Hygiene-Inspektionen von RLT-Anlagen
beteiligt, umfasst neben den Keimbestimmungen auf Oberfla-
chen und in Wassern auch Luftkeimmessungen sowie die Prii-
fung physikalischer und chemischer Parameter. Im Berichtsjahr
2014 wurde die LUA Sachsen bei 27 Liegenschaften mit jeweils
groBeren RLT-Anlagen, die unter die Uberwachungspflicht des
OGD nach & 8 (1) Satz 1 SichsGDG fielen, hinzugezogen. Den
gepriiften Anlagen konnte liberwiegend - von gelegentlichen
Wartungsmingeln abgesehen - ein anforderungsgerechter hy-
giene-konformer Zustand bescheinigt werden. Lediglich bei 3
von den untersuchten 62 Anlagen wurden gravierende Mangel
an verschiedenen Anlagenteilen festgestellt, die schlieBlich zu
erheblichen hygienischen Beanstandungen der klimatisierten
Raumluft fiihrten. Insgesamt hat sich gezeigt, dass die gefor-
derten Hygiene-Inspektionen und Kontrollen nach der VDI-
Richtlinie 6022 ein erhebliches Praventionspotenzial besitzen.
Um dieses Potenzial zukiinftig noch besser auszuschdpfen, wer-
den gesundheitsbehdérdliche Tatigkeiten, wie u. a. Beratungen,
Kontrollen, Schulungen usw., auch weiterhin unverzichtbar sein.

Pollenflugmessungen

Ein weiteres zum Fachgebiet gehdrendes Aufgabenfeld befasst
sich mit der systematischen Messung und Analyse der aller-
gieauslosenden Baum- und Pflanzenpollen (Haselnuss-, Erlen-,
Birken-, Gréser-, Getreide- und BeifuBpollen) in der AuBenluft.
Die LUA Chemnitz ist einer von derzeit insgesamt 45 Messorten
im gesamten Bundesgebiet, die den Pollenflug rund um die Uhr
erfasst und die jeweilige Pollenflugstarke kontinuierlich an den
Deutschen Polleninformationsdienst (PID) sowie an den Deut-
schen Wetterdienst (DWD) meldet. Die Ergebnisse dieser Luft-
pollenanalysen flieBen in die fortlaufend vom DWD aktualisierte
Pollenflugvorhersage und in die Erstellung der Pollenflugka-
lender ein, die flir Allergiker und deren behandelnde Arzte von
groBer Bedeutung sind. In Deutschland zihlen die Pollenallergi-
en mit Lebenszeitpravalenzen allein fir den Heuschnupfen bei
Erwachsenen mit 14,8 % und bei Kindern mit 10,7 % zu den
haufigsten Erkrankungen dberhaupt. Aus diesem Grund gehdrt
die Dauerbeobachtung der Pollensituation zum festen Reper-
toire des Monitorings von gesundheitsbezogenen Umweltdaten.
Die systematische Beobachtung gesundheitsrelevanter Umwelt-
einfliisse ist im SachsGDG (11.12.1991) daher als eine der Kern-
aufgaben des OGD verankert.

Zum Einfangen der Pollen wird die sog. ,Burkard-Pollenfalle"
verwendet (Abb. 15). Die Luftpollen werden hierbei durch eine
Pumpe auf ein Folienband angesaugt, woraus die Praparate fiir
die lichtmikroskopische Auswertung angefertigt werden. Be-
sonders das erste ausgewertete Halbjahr 2014 war wegen des
auBergewdhnlich warmen, sonnenscheinreichen und trockenen
Winters von zahlreichen Besonderheiten gepragt. An der Mess-
station Chemnitz begann die Pollenflugsaison 2014 deshalb
bereits im Januar, deutlich zeitiger als im vorangegangenen
Jahr 2013. Die ersten Pollen der friihblihenden Laubgehdlze
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Abbildung 15: Pollenfalle am LUA-Standort Chemnitz

Hasel und Erle gingen bereits in der ersten Januarwoche 2014
in die Falle. Der Beginn der fiir Allergiker bedeutsamsten Birken
(Betula)-Pollensaison fiel auf die Mdrzmitte, unmittelbar nach
Beendigung des Pollenflugs von Hasel und Erle, und erstreckte
sich bis Mitte Mai. Damit begann die Birkenblite an der Mess-
station Chemnitz drei Wochen zeitiger als im Jahr 2013. Insge-
samt war 2014 die erfasste Gesamtpollenmenge bei den aller-
gierelevanten friihbliihenden Laubgehdlzen deutlich groBer als
in den beiden vorangegangenen Jahren (Steigerung gegeniiber
2013 um 55 % und gegeniiber 2012 sogar um 71 %). Ahnliche
Tendenzen gab es 2014 beim Graserpollenflug. Hier wurden be-
reits im Mai Pollenmengen beobachtet, die sonst im Juni iiblich
sind.

Von besonders groBem Interesse ist das friihzeitige Erkennen
neuer |luftgetragener Allergene, wie z. B. die gerade stattfin-
dende zunehmende Verbreitung der hochallergenen Pflanze
Ambrosia artemisiifolia (Traubenkraut). Im Einzugsbereich der
Pollenmessstelle Chemnitz wurden 2014 erstmalig lber einen
langeren Zeitraum derartige Pollen in allergologisch relevanten
Mengen (> 17 Pollen pro m® Luft) nachgewiesen. Die hier beob-
achteten Entwicklungen gehen konform mit Trends, die fiir ganz
Deutschland in den letzten Jahren festgestellt wurden. Insbe-
sondere bei den allergierelevanten Pflanzen Hasel, Erle, Birke,
Graser und BeifuB3 zeichnen sich spiirbar saisonale, qualitative
und quantitative Veranderungen ab.

Kommunal- und Badegewasserhygiene

Insgesamt waren im Berichtsjahr 2014 wieder zahlreiche Stel-
lungnahmen (n = 87) auf die Bearbeitung kommunalhygieni-
scher Fragestellungen aus den Gesundheitsbehdrden gerichtet.
Die Unterstlitzung durch die LUA Sachsen bezog sich auf die
Priifung und Einschdtzung von Gesundheitsbelangen in der
Bau-, Siedlungs- und Anlagenplanung sowie in der Abwasser-,
Larm-, Luft- und Badegewdsserhygiene. Die Gesundheitsamter
werden von der verfahrensfiihrenden Behorde auf der Grundla-
ge des § 7 S&chsGDG in entsprechende Bau- und Planungsvor-
haben mit speziellen Fragestellungen zum Schutzgut Mensch
einbezogen, wenn Anhaltspunkte fiir eine Gesundheitserheb-
lichkeit des Vorhabens vorliegen. Schwerpunkt der diesbeziigli-
chen Beratung und Unterstiitzung durch die LUA Sachsen waren
wiederum die Beurteilung von Bebauungsplanen, Bauvorhaben
von Gemeinschafts- und Gesundheitseinrichtungen sowie von
Problemen mit der Besonnung, der natiirlichen Beleuchtung
sowie der Ldrmbelastung und Liftung. Im Vordergrund von



Anfragen zur Gesundheitsvertrdglichkeit anlagenbezogener Im-
missionen standen Anlagentypen wie Biogas-, Kompostier- und
Windkraftanlagen, die im Zuge der umweltpolitisch avisierten
Zielstellungen gegenwartig eine weitere Verbreitung erfahren.
Eine spezielle Art von Immissionen, die gegenwartig verstarkt in
den Fokus der Beurteilung siedlungshygienischer Risiken riickt,
sind die sogenannten ,Bioaerosole” (z. B. aus Tierhaltungs- oder
Kompostieranlagen). Diese bestehen hauptsichlich aus an-
lagenspezifischen Keimen (Bakterien, Viren, Pilze sowie deren
spezifische Stoffwechselprodukte), fiir die gegenwiértig spezielle
Priifkriterien innerhalb der behdrdlichen Genehmigungsverfah-
ren implementiert werden.

Eine weitere anlagenbezogene Immissionsart, die in der Be-
schwerdeskala der Gesundheitsbehdrden mit an vorderster Stelle
rangiert, sind Geruchsimmissionen und die hieraus resultieren-
den Belastigungen. Entsprechende Anfragen zur umweltmedi-
zinischen Bewertung von Geruchsimmissionen gehen zuriick
auf ein breites Spektrum von Emittenten, darunter bevorzugt
Anlagen aus der Landwirtschaft und aus der Abfallverarbeitung
(z. B. Herstellung und Verarbeitung geruchsintensiver Substrate,
Abfalle und Produkte in der Biokompostierung, Vergarung, Tier-
haltung). Aber auch einige Entwicklungen in den Siedlungsbe-
reichen bzw. Wohngebieten selbst sind mit einer zunehmenden
Sensibilisierung gegeniiber Geruchsproblemen verbunden. Dazu
zdhlen die Eigenkompostierung, die Bioabfallsammlung sowie
neuartige Toilettensysteme (sogenannte non-water sanitation)
und nicht zuletzt auch die wieder zunehmende Errichtung von
Einzelfeuerstdtten im Wohnungsbau (bevorzugt Kamine und
Kamingfen), die meist als Zusatzheizung in Einzelrdumen be-
trieben werden. Im Gegensatz zu Zentralheizungen weisen der-
artige Feuerstdtten oft einen feuerungs- und abgastechnisch
niedrigeren Entwicklungsstand auf. Sie bedingen eine nicht un-
erhebliche Feinstaubzusatzbelastung und fiihren nicht selten zu
Rauchgas- und Geruchbelastigungen.

Eine liberregionale Dimension in Sachsen haben dagegen nach
wie vor die unter bestimmten meteorologischen Bedingungen
iber den Erzgebirgskamm einflieBenden Geruchsimmissionen
aus Nordbohmen. Darunter befanden sich gegen Ende 2014 so-
gar wieder Meldungen {iber Geruchsereignisse aus dem Vogt-
landkreis, der in den letzten Jahren kaum noch betroffen schien.
Es erfolgten im Berichtsjahr mehrere Beratungen fiir die Biirger
und die Gesundheitsbehorden, insbesondere die umweltmedi-
zinischen Zusammenhidnge betreffend. Von vielen Betroffenen
werden differenzierte, nicht umweltbedingte Erklarungen fiir
Gesundheitsbeeintrachtigungen nicht mehr akzeptiert und jeg-
liche Stérungen werden ausschlieBlich als schadstoffverursacht
angesehen.

Einen weiteren kommunalhygienischen Tatigkeitsschwerpunkt
bildeten im Berichtsjahr 2014 die Aktivitdten zur Umsetzung
der ,Sichsischen Badegewisserverordnung” (SachsBadegew-
VO vom 15.04.2008). Der LUA Sachsen wurden namentlich in
der zugrundeliegenden Verordnung koordinierende Aufgaben
bei der Umsetzung des Gesamtkonzeptes ,Badegewasseriiber-
wachung" zugewiesen. Zu den sachsischen EU-Badegewdassern
gehoérten in der Badesaison 2014 insgesamt 32 durch die Ge-
sundheitsbehdrden iberwachte Seen und Talsperren. Nach
der hochwasserbedingten Sperrung zweier EU-Badegewdsser
im Jahr 2013 konnten in der Badesaison 2014 diese Gewasser
wieder ohne Einschrankung genutzt werden. Im Rahmen der

jahrlichen Berichtspflicht libermittelte die LUA Sachsen fiir die
Badesaison 2014 alle von den GA erhobenen Uberwachungs-
daten anhand vorgegebener Kriterien an die EU, wo eine Be-
wertung und Qualititseinstufung der Badegewdsser erfolgt.
Insgesamt wiesen die sdchsischen Badegewasser auch im Un-
tersuchungszeitraum 2014 wieder eine sehr gute hygienische
Qualitat auf. Mit Hinblick auf die hygienisch-mikrobiologischen
Uberwachungsparameter Escherichia coli und Intestinale Ente-
rokokken wurden - mit einer Ausnahme - keine Beeintrachti-
gungen der Wasserqualitdt festgestellt. Die Ausnahme bezog
sich auf eine Wasserprobe aus einem ehemaligen Tagebau, bei
der eine deutliche Uberschreitung des Einzelwertes fiir E. coli
nachgewiesen wurde. Eine konkrete Kontaminationsquelle bzw.
Ursache konnte fiir diesen einmaligen Befund nicht abschlie-
Bend ermittelt werden. Fiir das Badegewdsser hatte diese vo-
riibergehende Uberschreitung des Uberwachungsparameters
E. coli keine weiteren BewirtschaftungsmaBnahmen zur Folge,
da alle Nachproben keine erhdhte Belastung mit dem Keim mehr
aufwiesen. Der niederschlagsarme Winter 2013/2014 fiihrte an
verschiedenen als Badegewdsser genutzten Talsperren des Frei-
staates zu Niedrigwasserstanden wahrend der Badesaison. Da-
riiber wurden die Badegaste durch entsprechende Hinweise im
Internet informiert.

Auch in der Badesaison 2014 fiihrten Cyanobakterien-Mas-
senentwicklungen zu zeitweisen Beeintrachtigungen der
Wasserqualitat. Fir zwei Talsperren wurde vom zustdndigen
Gesundheitsamt aufgrund der damit verbundenen Sichttiefen-
beeintrachtigung und einer potentiellen gesundheitlichen Ge-
fahrdung ein Warnhinweis ausgesprochen.

Die Qualitatseinstufung der EU-Badegewasser im Jahr 2014 be-
findet sich sowohl im Tabellenteil des Jahresberichtes (s. LUA-
Homepage, Tab. 1.31) als auch im Internet unter der Adresse
www.gesunde.sachsen.de/badegewaesser.php.
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Amtliche Lebensmitteluntersuchungen
Amtliche Futtermitteliiberwachung
Ubersicht {iber das Leistungsspektrum

Im Jahr 2014 wurden in den beiden Abteilungen ,Amtliche Le-
bensmitteluntersuchungen” der LUA Sachsen in Dresden und
Chemnitz insgesamt 23.127 Proben (Lebensmittel einschl. Wein,
kosmetische Mittel und Bedarfsgegenstinde) untersucht und
beurteilt. Davon wurden 2.832 beanstandet. Dies entspricht ei-
ner Beanstandungsquote von 12,2 %.

Die detaillierte Auflistung der Beanstandungsgriinde bezogen
auf die jeweiligen Warengruppen ist in den Tabellen 2.1 bis 2.7
(s. LUA-Homepage) dargestellt.

Die Beanstandungsquote ist seit Jahren nahezu konstant, in den
Jahren 2012 und 2013 lag sie bei jeweils 12,3 %. Ahnlich kon-
stant sind auch die Warengruppen mit den hochsten Beanstan-
dungsquoten. Unangefochten an der Spitze stehen wie in den
vergangenen Jahren didtetische Lebensmittel, Sduglings- und
Kleinkindernahrung sowie Nahrungserganzungsmittel mit Quo-
ten knapp tiber 50 %. Mit deutlichem Abstand folgen Marme-
laden/Konfitiiren, alkoholfreie Erfrischungsgetranke, Wiirzmit-
tel und Tee/teedhnliche Erzeugnisse. Hier war etwa jede vierte
Probe nicht rechtskonform. Die ,Top 12" der Warengruppen mit
den hiufigsten Beanstandungen sind in Abb. 1 dargestellt. Im
Vergleich zum Vorjahr sind Honige/Brotaufstriche, kosmetische
Mittel und Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt neu hinzuge-
kommen. Sie haben Spirituosen, Wasch- und Reinigungsmittel
und Spielwaren verdringt.

Diese bemerkenswerte Konstanz setzt sich auch bei der Art
der Beanstandungen fort. Als gesundheitsschidlich/gesund-
heitsgefdhrdend wurden 44 Proben (40 Lebensmittel, 3 kosme-
tische Mittel, 1 Wasch- und Reinigungsmittel) beurteilt. Dies
entspricht 0,2 9% aller untersuchten Proben und liegt ebenfalls
im Trend der letzten beiden Jahre (2012: 0,2 %, 2013: 0,3 %).
Nahezu alleinige Ursache bei den Lebensmittelproben war der
Nachweis pathogener Keime bei tierischen Lebensmitteln, vor
allem bei Fleischerzeugnissen und Wurstwaren. Aber auch in ei-
nem Pilzerzeugnis wurden pathogene Salmonellen nachgewie-
sen. Zwei weitere Félle werden im Abschnitt ,Getreideerzeug-
nisse, Backwaren ..." beschrieben.

Ursache fiir die Beurteilung der kosmetischen Mittel als nicht
sicher fiir die menschliche Gesundheit waren der hohe Wasser-
stoffperoxidgehalt in zwei Zahnbleichmitteln sowie ein hoher
Methylmethacrylat-Gehalt - ein Stoff mit einem sehr hohen
Sensibilisierungspotential - in einem Mittel zur Nagelmodel-

BG mit Korperkontakt

BG mit Lebensmittelkontakt
Kosmetische Mittel

Zusatzstoffe

Tee, teedhnliche Erzeugnisse
Honige, Brotaufstriche
Wiirzmittel

Alkoholfreie Erfrischungsgetrénke

Konfitliren, Marmeladen

Séauglingsnahrung
Nahrungserganzungsmittel

Diétetische Lebensmittel
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Abbildung 1: Beanstandungsquote fiir ausgewdhlte Warengruppen
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lage; der Gehalt an dtzender Natronlauge in einem Allzweck-
reiniger bei fehlenden Warnhinweisen und Gefahrensymbolen
in der Kennzeichnung des Produktes fiihrte zur Beurteilung als
gesundheitsschadlich.

KennzeichnungsverstdBe stehen nach wie vor mit Abstand an
der Spitze der ausgesprochenen Beanstandungen. Dies trifft vor
allem auch fiir die Spitzenreiter der beanstandeten Warengrup-
pen zu. Im Mittelpunkt stehen dort unzuldssige nahrwert- und
gesundheitsbezogene Angaben; bei Nahrungsergdnzungsmit-
teln und bei ergdnzenden bilanzierten Didten kommen irreflih-
rende Wirkversprechen hinzu. Die hadufigen Beanstandungen
bei Sauglings- und Kleinkindernahrung haben ihre Ursache
nahezu komplett in nicht rechtskonformer Kennzeichnung
und Aufmachung. Hinsichtlich der Zusammensetzung und der
Fremdstoffbelastung erfiillten die gepriiften Produkte die hohen
gesetzlichen Anforderungen.

Das Fazit aus den Untersuchungen im Jahr 2014 lautet: Lebens-
mittel, kosmetische Mittel und Bedarfsgegenstinde sind - von
wenigen Ausnahmen abgesehen - bei bestimmungsgemaBem
Gebrauch sicher. Irrefiihrende und/oder unvollstindige bzw.
anderweitig fehlerhafte Kennzeichnung begriinden die weit
uberwiegende Mehrzahl der ausgesprochenen Beanstandungen.
Ausgewahlte Schwerpunkte der Untersuchungstatigkeit werden
in den folgenden Abschnitten vorgestellt.

Die umfassende Untersuchung der Proben erfordert eine moder-
ne und leistungsfahige apparative Ausstattung der Laboratorien.
Im Jahr 2014 wurde der Gerdtepark um ein LC-MS-MS-System
erweitert. Das Gerat kommt vor allem in der Riickstandsanalytik
von pharmakologisch wirksamen Stoffen zum Einsatz. Auch die
Analytik von Pestizidwirkstoffen wurde durch die Beschaffung
eines GC-MSD-Systems weiter modernisiert.

Dariiber hinaus wurde das Untersuchungsspektrum durch Einar-
beitung neuer Analysenmethoden erweitert. Beispielhaft seien
die Bestimmung von Pyrrolizidinalkaloiden, die Bestimmung von
Hepatits A-Viren in Lebensmitteln mittels PCR und die Bestim-
mung von Acrylatmonomeren in Mitteln zur Nagelmodellage
genannt. Ausgebaut wurden die Nutzung des MALDI-TOF zur
Keimdifferenzierung und die Analytik von Dispersionsfarbstof-
fen in textilen Bedarfsgegenstanden.

Die Abteilungen Lebensmitteluntersuchung beteiligten sich auch
im Jahr 2014 an Bundes- und Landesiiberwachungsprogrammen.
So wurden im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsplanes
(BUp) mehr als 200 Proben in 14 Einzelprogrammen untersucht
und an das BVL gemeldet. Landesweite Uberwachungsprogram-
me fanden unter anderem zu den Themen ,Rohwarenkontrolle”,
.Hygienepraxis bei Sahneaufschlagmaschinen”, ,Einhaltung der
Health Claims-VO" und ,Kontrolle pflanzlicher Lebensmittel aus
Uberschwemmungsgebieten” statt. Die Maschinentechnische
Sachverstdndige war maBgeblich an den Teamkontrollen in
GroBbackereien beteiligt.

Auch die landeriibergreifende Zusammenarbeit im Rahmen der
mitteldeutschen Kooperation wurde erfolgreich fortgefiihrt. In
fiinf Arbeitsgruppen stimmen sich die Linder Sachsen-Anhalt,
Thiiringen und Sachsen ab und fiihren spezielle Untersuchungen



jeweils auch an Proben aus den anderen beiden Landern durch.
Mit erheblichem zeitlichem und personellem Aufwand wurden
erneut sachverstdndige Stellungnahmen zu vielfiltigen Frage-
stellungen fiir das Sichsische Staatsministerium fiir Soziales
und Verbraucherschutz erarbeitet. Dies betraf sowohl Kommen-
tierungen von Gesetzesentwiirfen als auch Antworten auf sehr
spezielle Fachfragen und Fragen von Landtagsabgeordneten so-
wie die Lieferung von diversen Untersuchungsdaten. Im Jahr
2014 wurden insgesamt 118 derartige Zuarbeiten geleistet. Der
Zeitaufwand dafiir betrug mehr als 600 Stunden.

Zu den Aufgaben der Abteilungen gehdren auch diverse Aktivita-
ten in der Aus- und Fortbildung. So schlossen 10 Praktikanten der
Lebensmittelchemie das praktische Jahr mit der Zweiten Staats-
priifung zum(r) ,Staatlich gepriiften Lebensmittelchemiker(in)"
ab. Im Oktober nahmen 10 neue Praktikanten diese Ausbildung
auf. Insgesamt 8 Azubis in vier Lehrjahren werden zum Che-

mielaboranten ausgebildet. RegelmaBige Praktika fiir Lebens-
mittelkontrolleure in der Ausbildung sowie fiir Studenten der
Veterindrmedizin runden diesen Aufgabenkomplex ab.
SchlieBlich ist die aktive Einbindung von vielen lebensmittelche-
mischen und tierdrztlichen Sachverstandigen in die Arbeit zent-
raler Gremien und Arbeitsgruppen zu erwdhnen. Diese Tatigkeit
stellt einerseits die positive AuBenwirkung der Landesuntersu-
chungsanstalt dar, ist aber andererseits auch eine unverzichtba-
re fachliche Weiterbildung fiir die jeweiligen Sachversténdigen.
Nur im standigen Kontakt mit Kolleginnen und Kollegen aus an-
deren Bundeslandern erweitert man den eigenen Horizont und
bleibt auf dem aktuellen Stand des Wissens auf seinem Arbeits-
gebiet. Eine Ubersicht liber die Gremienarbeit findet sich im Teil
Offentlichkeitsarbeit” auf der LUA-Homepage.

Lebensmittelmikrobiologie und Lebensmittelhygiene

In den Fachgebieten 2.8 und 5.6 der LUA Sachsen wird die
hygienisch-mikrobiologische Beschaffenheit von Lebensmit-
teln, Proben der bakteriologischen Fleischuntersuchung, Hy-
gienekontrollproben, aber auch von Kosmetika, Trinkwasser
und Bedarfsgegenstdnden gepriift. Neben den herkdmmlichen,
klassischen Verfahren der Mikrobiologie werden auch moleku-
larbiologische Methoden (Polymerase-Kettenreaktion, PCR) ein-
gesetzt, mit deren Hilfe bestimmte Erreger, wie z. B. Noroviren,
aber auch Allergene oder verschiedene Tierarten nachgewiesen
werden kénnen. Durch die Etablierung der MALDI-TOF-Massen-
spektrometrie sind die Labore in der Lage, die ldentifizierung
von Mikroorganismen auf dem neuesten Stand der Technik und
in kiirzester Zeit durch Abgleich mit einer umfangreichen Keim-
datenbank durchzufiihren.

Die Vielzah!l der mikrobiologischen Untersuchungen zeigt, dass
unsere Lebensmittel umfassend geprift werden und damit der
geforderte Verbraucherschutz hinreichend gewdhrleistet ist.
Die lebensmittelrechtlichen Vorgaben haben dazu gefiihrt, dass
Lebensmittel erheblich sicherer geworden und die mikrobiolo-
gischen Beanstandungen im Laufe der letzten Jahre riickldu-
fig sind. Dazu beigetragen haben auch die HACCP-Konzepte
der Unternehmen, verbunden mit der Pflicht, dass nur sichere
Lebensmittel an den Verbraucher abgegeben werden dirfen.
Unbesehen davon sind aber bestimmte Erzeugnisse wie Geflii-

Abbildung 2:  Hackepeterplatte (Quelle: LUA Sachsen)

gelfleisch nicht unerheblich mikrobiologisch belastet (s. auch
Tabelle 2.29, Untersuchungen und Nachweise von Campylobac-
ter in Lebensmitteln) und bergen eine nicht zu unterschitzende
Gesundheitsgefahr in sich. Auch vor gréBeren Erkrankungsge-
schehen ist Sachsen oder Deutschland nicht gefeit. Die Handels-
wege sind global und die heutigen Lebensmittel kommen aus
vielen Landern, in denen die Hygiene nicht immer dem europai-
schen Standard entspricht.

Sind unsere Lebensmittel mit Campylobacter belastet?
Keime der Gattung Campylobacter verursachen neben Salmo-
nellen die hiufigsten bakteriell bedingten Magen-Darmerkran-
kungen. Aus dem ,Infektionsepidemiologischen Jahrbuch mel-
depflichtiger Krankheiten" des RKI ist zu entnehmen, dass fiir
2013 in Sachsen 5.083 Fille an Campylobacter-Erkrankungen
gemeldet wurden, bundesweit waren es liber 63.000 Falle. Hiu-
fig sind Kinder und Jugendliche betroffen. Besonders in der war-
men Jahreszeit treten die Erkrankungen auf.

Die Erreger Campylobacter jejuni/coli kommen insbesonde-
re im Magen-Darm-Trakt von Tieren vor und kénnen wahrend
des Schlachtprozesses auf Haut und Fleisch gelangen. Vogel
und Gefllgel, vor allem Legehennen und Mastgefliigel, gelten
als wichtigstes Keimreservoir, diese Tiere bieten den ,wadrme-
liebenden Campylobacter-Keimen” aufgrund ihrer physiologisch

Abbildung 3:  Hiihnerkarkasse (Quelle: LUA Sachsen)
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hdheren Kdrpertemperatur von 42 °C eine optimale Vermeh-
rungstemperatur.

Unter den Lebensmitteln gelten ungeniigend erhitztes Geflligel-
fleisch sowie der Konsum von Rohmilch als wichtigste Infekti-
onsquellen. Da die Aufnahme nur sehr weniger Erreger (minima-
le Infektionsdosis betrigt wenige 100 bis einige 100.000 Keime)
zu einer Infektion fiihren kann, sind auch Kreuzkontaminatio-
nen bei der Zubereitung mit sekundarer Kontamination anderer
Nahrungsmittel von Bedeutung.

Die Inkubationszeit betrdgt etwa zwei bis flinf Tage. Die Krank-
heitserscheinungen sind gekennzeichnet durch ein Anfangssta-
dium mit Kopf-, Riicken- und Muskelschmerzen sowie leichter
Temperaturerhéhung. Es folgen heftige Unterbauchkrampfe, die
in eine akute Durchfallerkrankung mit bis zu 20 wassrigen, zum
Teil auch blutigen Durchfallen pro Tag tbergehen. Bei unkom-
plizierten Féllen tritt eine Spontanheilung nach fiinf bis sieben
Tagen ein, es werden jedoch noch fiir etwa drei weitere Wochen
Campylobacter ausgeschieden.

Die in den letzten Jahren in der LUA Sachsen durchgefiihrten
Untersuchungen auf das Vorkommen von Campylobacter in
Lebensmitteln haben ergeben, dass ca. 20 % der untersuchten
Proben (liberwiegend rohes Gefliigelfleisch) mit diesen pathoge-
nen Keimen kontaminiert waren (s. Tabelle 1).

Tabelle 1: Untersuchungen auf Campylobacter
Jahr Anzahl positiv Prozent
2010 486 80 16,4
2011 47 88 18,7
2012 538 105 19,5
2013 465 52 1,2
2014 427 89 20,8

Gefliigelfleisch wird nicht roh verzehrt, in der Regel befindet
sich auf der Umverpackung ein entsprechender Verbraucher-
hinweis, der unbedingt zu beachten ist. Fiir den Umgang mit
Lebensmitteln in der Kiiche ist aber besonders wichtig:
Gefliigel- und Fleischgerichte ausreichend erhitzen, bis der
austretende Fleischsaft klar ist und das Fleisch eine weiBliche
(Geflligel), graurosafarbene (Schwein) oder graubraune Farbe
(Rind) angenommen hat (mindestens 70 °C fiir zwei Minuten im
Inneren des Lebensmittels; im Zweifelsfall die Temperatur mit
einem Fleischthermometer Gberpriifen). Bei der Zubereitung in
der Mikrowelle auf gleichmaBiges Erwdrmen achten und Spei-
sen zwischendurch umrihren. Rohmilch ist vor dem Verzehr
abzukochen.

Dass dieser Hinwies wirklich wichtig ist, zeigte sich im Sommer
2014. Bei einer Schiilerexkursion in einen landwirtschaftlichen
Betrieb wurde an die Teilnehmer frische Kuhmilch (Rohmilch)
ausgegeben. Fiinf Tage nach Verzehr dieser Milch erkrankte eine
Schiilerin mit Durchfall, Ubelkeit und Bauchschmerzen. Es konn-
te sowohl im Patientenmaterial als auch in der Rohmilch Cam-
pylobacter nachgewiesen werden.

Da Rohmilch ein Lebensmittel mit erhdhtem Risiko fiir lebens-
mittelbedingte Erkrankungen darstellt, ist ihre Abgabe an den
Verbraucher strengen Regelungen unterworfen. Zum Schutz vor
Infektionen ist die Abgabe in Deutschland gemaB § 17 Abs. 1
Tier-LMHV grundsatzlich verboten. Ausnahmen sind die ent-
sprechend § 17 Abs. 4 Tier-LMHV anzeigepflichtige Abgabe von
«Milch ab Hof", die jedoch vor dem Verzehr abzukochen ist, so-
wie die genehmigungspflichtige Abgabe als ,Vorzugsmilch" aus
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besonders kontrollierten Betrieben unter den Bedingungen der
§§ 17 und 18 Tier-LMHV.

Landesiiberwachungsprogramm (LUP) 2014 ,Hygienepra-

xis beim Betrieb von Sahneaufschlagmaschinen”

Die Ergebnisse der gleichlautenden LUP 2010 und 2012 hatten
gezeigt, dass geschlagene Sahne aus Sahneaufschlagmaschi-
nen hdufig mikrobiologische Belastungen aufweist. So waren
2012 69 % der Proben von geschlagener Sahne mikrobiologisch
auffallig. Mit dem Programm von 2014 sollte im Rahmen von
Betriebskontrollen durch die Mitarbeiter der Lebensmittellber-
wachungs- und Veterindramter in Speisegaststatten, Cafés, Eis-
dielen, Backereien sowie Konditoreien anhand einer Checkliste
erneut die Hygienepraxis bei Sahneaufschlagmaschinen mit
Fokus auf eine fachgerechte Reinigung und Desinfektion sowie
Wartung entsprechend den Vorgaben der DIN 10507 uberpriift
werden. Zur Identifizierung mdglicher Kontaminationsquellen
erfolgte die Entnahme von drei Teilproben Schlagsahne als Stu-
fenkontrolle.

Die Teilprobe 1 bestand aus der fllissigen Schlagsahne aus der
Originalverpackung (OVP). Zum Teil wurden verschlossene OVP
oder aber auch Teilmengen aus frisch gedffneten oder bereits
offenen OVP eingesandt. Die Teilprobe 2 bestand aus der fliissi-
gen Schlagsahne aus dem Vorratsbehilter des Automaten und
die Teilprobe 3 aus der aufgeschlagenen Sahne aus dem Auto-
maten. Grundlagen fiir die Beurteilung der Proben bilden die
Verordnungen VO (EU) Nr. 178/2002, VO (EU) Nr. 852/2004 und
LMHV sowie die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte zur
Beurteilung von aufgeschlagener Sahne der Fachgruppe Lebens-
mittelmikrobiologie und -hygiene der Deutschen Gesellschaft
fiir Hygiene und Mikrobiologie (DGHM).

Insgesamt wurden in Sachsen im Zeitraum von April bis Sep-
tember 2014 131 Proben Schlagsahne entnommen und an der
Landesuntersuchungsanstalt untersucht.

Bei 60 % der 131 Proben geschlagene Sahne (Teilprobe 3) kam
es zu einer Richt- bzw. Warnwertiiberschreitung. Bei 30 %
dieser Proben war der Richtwert fiir die aerobe mesophile Ge-
samtkeimzahl Uiberschritten, bei 85 % der Richtwert fiir Pseu-
domonaden sowie bei 47 % fiir Enterobakterien. Eine Warn-
wertiiberschreitung lag fiir Enterobakterien bei 47 %, fiir E. coli

geschlagene Sahne

= Richt- und
Warnwertiiberschreitung
= kontaminiert

verdorben

0.B.

Behaltersahne

= Richt- und
Warnwertiiberschreitung

= kontaminiert
verdorben
0.B.

Abbildung 4:  Mikrobiologische Beschaffenheit von Schlagsahne und Behél-

tersahne



bei 11 % der beméngelten Proben geschlagene Sahne vor. Bei
80 % der Proben mit einer Richt- bzw. Warnwertiiberschreitung
waren zwei oder mehr mikrobiologische Parameter gleichzeitig
erhoht. In 26 Fallen wies bereits die Teilprobe 2 mit der Schlag-
sahne aus dem Vorratsbehalter erhdhte Keimgehalte auf.

Nur 47 Proben (36 %) aus dem Programm waren mikrobiolo-
gisch unauffallig. Drei Proben wurden aufgrund einer sehr ho-
hen mikrobiologischen Kontamination der geschlagenen Sahne
beanstandet. Bei allen drei Proben war auch die Sahne aus dem
Vorratsbehalter mikrobiologisch auffllig; in einem Fall zudem
die Sahne aus der gedffneten Originalverpackung. Zwei Proben
wurden wegen sensorischer Abweichungen beanstandet, wobei
bei einer Probe alle drei Teilproben sensorisch verdorben waren;
bei der zweiten Probe neben der geschlagenen Sahne auch die
Sahne aus dem Vorratsbehilter.

Die Ergebnisse zeigen, dass - wie auch in den Vorjahren - beson-
ders die geschlagene Sahne mikrobiologisch belastet war. Dies
weist auf eine mangelnde Hygienepraxis bei Sahneaufschlag-
maschinen hin. Jedoch auch 20 9% der Vorratssahneproben
waren mikrobiologisch auffallig, was ebenfalls auf mangelnde
Hygiene - bspw. eine unzureichende Kiihlung - hinweist. Die
Hygienepraxis von Sahneaufschlagmaschinen sollte auch wei-
terhin regelmaBig durch amtliche Probenahme (iberpriift wer-
den.

Seezunge oder nicht - das ist hier die Frage

Die Seezunge (Solea solea) ist einer der begehrtesten und teu-
ersten Speisefische. Sie lebt kiistennah auf sandigen, weichen
Boden und wird unter anderem in der Nordsee, im Ostlichen At-
lantik und im Mittelmeer gefangen. Dieser rechtsdugige Platt-
fisch weist ausgewachsen eine Ldnge von bis zu 60 cm auf und
besitzt eine langlich-ovale Kérperform mit abgerundetem Kopf.
Seine Oberseite ist grau- bis rotbraun mit kleineren, undeutli-
chen, dunklen Flecken; die Unterseite dagegen ist hellgrau bis
weil. Die Seezunge zeichnet sich durch festes, weiles, sehr aro-
matisches Fleisch aus.

Im vergangenen Jahr gab es wiederholt Berichte, nach denen
bei Stichprobenkontrollen in der Gastronomie regelmiBig statt
der teuren Seezunge ein anderer, billigerer Fisch serviert wor-
den war. Hiufig werden dabei die echte Rotzunge (Microsto-
mus kitt) oder auch die Tropenzunge (Cynoglossus senegalensis)
sowie die Hundszunge (Cynoglossus canariensis) als Plagiate
enttarnt. Da sich die genannten Fischarten duBerlich meist nur
geringfligig voneinander abheben, ist eine Unterscheidung fiir

Abbildung 5:  Seezunge (Solea solea) (Quelle: Deutsche See)

den Verbraucher nur schwer mdglich, auch wenn der Fisch als
Ganzes serviert wird. Beispielsweise ist der Kopf der Seezunge
abgerundet, wahrend der der echten Rotzunge spitzer geformt
ist und ein auffallend kleines Maul besitzt. Wird dem Gast ein
- womadglich noch paniertes - Filet auf den Teller drapiert, so
ist eine Unterscheidung anhand morphologischer Kriterien fast
unmaglich. Hier kann die Feststellung der Tierart nur noch lber
die sogenannte Polymerase-Kettenreaktion (PCR) erfolgen. So
wurden im Jahr 2014 im Rahmen der Landerkooperation mit
dem Thiringer Landesamt fiir Verbraucherschutz, Bad Lan-
gensalza, zwei Proben (darunter eine Verdachtsprobe), die auf
Speisekarten jeweils als Seezunge ausgewiesen waren, einmal
als Hundszunge und einmal als Tropenzunge identifiziert. Eine
Probe eingesendete Seezunge erwies sich als echt.

Um einer Tauschung entgegenzuwirken, ist es empfehlenswert,
den Fisch im Ganzen und ohne SoBe zu bestellen. Eine (sehr)
preiswert angebotene Ware gibt ebenfalls einen deutlichen Hin-
weis auf eine mogliche Mogelpackung.

Schwerpunkte chemischer Untersuchungen tierischer
Lebensmittel

Im Jahr 2014 erfolgte bei 1.100 tierischen Lebensmitteln eine
chemische Untersuchung auf Inhalts- und Zusatzstoffe, s. LUA-
Hompage, Tab. 2.36.

Die meisten Beanstandungen wurden erneut wegen nicht kor-
rekter Kennzeichnung/Nihrwertkennzeichnung oder wegen
fehlender Kenntlichmachung von Zusatzstoffen ausgesprochen.
Mitunter waren allergene Zutaten wie z. B. Senf in der Kenn-
zeichnung nicht aufgefiihrt.

Wie in den Vorjahren erfolgte der GroBteil der Beanstandungen
bei Fleisch- und Wursterzeugnissen. Zu den oben genannten
Beanstandungsschwerpunkten stimmten hier zusatzlich Anga-
ben aus dem Zutatenverzeichnis oder die mengenmaBigen An-
gaben von Zutaten nicht mit den Analysenergebnissen lberein.
Auffallig war die mitunter fehlende Auffiihrung von mitverar-
beitetem Bindegewebe oder Speck.

Es wurden auch wieder als ,Schinken” im Verkehr befindliche
Proben beanstandet, weil neben hohen Wasser- oder Stirke-
zusdtzen der FleischeiweiBgehalt im fettfreien Anteil als zu
niedrig analysiert wurde oder der Zusatz ,Formfleisch-" fehlte.
Beanstandungen erfolgten zudem im Zusammenhang mit einem
erhdhten Verhaltnis von Wasser: Eiweil3 oder Fett: EiweiB bzw.
zu niedrigen Gehalten an BEFFE oder BEFFEF. In zwei Erzeugnis-
sen wurden Hochstwertiiberschreitungen bei Nitrit bzw. Nitrat
festgestellt. Auffillig waren Untersuchungsergebnisse in (unbe-
handeltem) Hackfleisch, wo bei 11 Fertigpackungen Zitronen-
sauregehalte Giber 100 mg/kg festgestellt wurden.

Beanstandungsschwerpunkt bei Fisch und Fischerzeugnissen
waren ebenfalls nicht korrekte Kennzeichnungen oder Nahr-
wertangaben. In zwei Proben Fischfilet wurden Ubereinstim-
mend zur abweichenden Sensorik stark erhdhte TVB-N Werte
analysiert. Bei einer Probe Alaska-Seelachsfilet war Zitronen-
sdure nicht im Zutatenverzeichnis angegeben. Diese Probe wies
zudem einen sehr hohen pH-Wert von 8,4 sowie einen hohen
Wassergehalt und einen hohen Gehalt an Natrium auf und
war zudem von abweichender sensorischer Beschaffenheit, so
dass der Verdacht auf eine Alkalibehandlung vorlag. In einem
Fischerzeugnis wurde eine Hochstmengeniiberschreitung bei
Glutaminsiure (28,56 g/kg) beanstandet.
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Bei Milch und Milchprodukten lag der Beanstandungsschwer-
punkt erneut bei Kase. Drei als ,Kase" im Verkehr befindliche
Erzeugnisse wurden als ,Imitat" beanstandet, da im Fett nur
geringe oder keine Anteile an Milchfett enthalten waren. Drei
Proben wurden félschlicherweise als Schafskése bezeichnet. Bei
drei als Kasezubereitungen deklarierten Proben wurde aufgrund
hoher Pflanzendlanteile die Verkehrsbezeichnung beanstandet.
Bei drei Erzeugnissen aus Rohmilch fehlte der entsprechende
Hinweis darauf. Weitere Beanstandungen erfolgten im Zusam-
menhang mit Fettgehaltsbestimmungen in der Trockenmasse,
der wasserfreien Kdsemasse und der Nichteinhaltung von Min-
destgehalten bei Standarderzeugnissen.

Die Beanstandungen bei Milcherzeugnissen erfolgten groB-
tenteils im Zusammenhang mit der Kennzeichnung bzw. der
Nahrwertkennzeichnung. So wurde die fehlende QUID-Anga-
be fiir Friichte beanstandet, die bildlich dargestellt waren. In
Schlagsahne aus Automaten wurden in einigen Fillen SiiBstoffe
nachgewiesen, was nur flir aromatisierte Erzeugnisse zuldssig
ist bzw. abgeklart werden musste, ob eine Weiterverarbeitung
vorgesehen war.

Die hohe Beanstandungsquote bei Feinkostsalaten resultierte
aus Kennzeichnungsmangeln.

Getreideerzeugnisse, Backwaren, SiiBwaren, Speiseeis, Tee, Kaffee

Im Berichtszeitraum wurden von 4.170 eingereichten Lebens-
mittelproben 522 Proben beanstandet. Die Beanstandungsquote
von 12,5 % setzt sich wie folgt zusammen:

Bei Getreideerzeugnissen und Speiseeis lag die Zahl der bean-
standeten Proben bei 10 %. Ahnlich wie im vergangenen Jahr
war die Beanstandungsquote bei Feinen Backwaren sowie Teig-
waren bei knapp 14 %. Die Zahl der beanstandeten SiiBwaren
war mit 18,7 % hoher als im Vergleich zum Vorjahr. Die hochs-
ten Beanstandungsquoten wurden bei den Warengruppen Tee
und teedhnliche Erzeugnisse (24,9 %), Kaffee (24 %) und Honig,
siiBe und nicht siiBe Brotaufstriche (25,4 %) festgestellt.

Die Hauptbeanstandungsgriinde der genannten Warengrup-
pen betrafen im Jahr 2014 erneut Beanstandungen zur Kenn-
zeichnung allgemein sowie irrefiihrende Angaben, unzutref-
fende Nahrwertdeklarationen und nicht zugelassene oder
unzutreffende nahrwert- und gesundheitsbezogene Aussagen.
Hervorzuheben ist eine asiatische Gelee-SiiBware in halbstarren
Minibechern, die dazu bestimmt war, mittels Druck auf den Mi-
nibecher in den Mund ausgedriickt und verzehrt zu werden. Die
SiiBware lag als sehr festes Gel vor, welches im Mund vor dem
Hinunterschlucken nicht mit der Zunge am Gaumen zerdriickt,
sondern nur durch ZerbeiBen weiter zerkleinert werden konnte.
Aufgrund der Form, GroBe und Art der Aufnahme der SiiBware
ist ein gesundheitliches Risiko speziell fiir Kinder beim Verzehr
nicht auszuschlieBen. Entsprechende Warnhinweise waren auf
der Verpackung nur in englischer und asiatischer Sprache vor-
handen.

Eine Packung mit sehr unterschiedlich ausgeformten SiiBwaren
enthielt neben Lollies und Lutschern auch Schleckmuscheln. Da-

Gelee-SiiBware in halbstarren Minibechern
(Quelle: LUA Sachsen)

Abbildung 6:
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bei handelt es sich um ein KunststoffgefaB in Form einer Mu-
schel, die mit einer festen Bonbonmasse gefillt ist. Der Verzehr
des Lebensmittels erfolgt bestimmungsgem&B durch das direkte
Ausschlecken aus der Muschelform. Die Oberfliche des Kunst-
stoffes im Fiillbereich der Muscheln war nicht glatt, mit klei-
nen Widerhaken sowie spitzen Stellen und scharfen Kanten aus
Kunststoff (s. Abb. 8). Die Kunststoff-Muschelform war somit als
Bedarfsgegenstand im Lebensmittelkontakt geeignet, aufgrund
der besonderen Verzehrform der SiiBware die Gesundheit zu
schadigen. Verletzungen der Zunge beim Genuss des Lebens-
mittels durch Aufschneiden oder Ritzen der Schleimhaut sind
insbesondere bei Kindern vorhersehbar.

Aufgrund der ermittelten Aluminiumgehalte wurden zwei asi-
atische Getreideerzeugnisse auf der Basis von Weizenmehl, als
gesundheitsschddlich beurteilt. Es handelte sich dabei um zwei
Fertigmehlmischungen zur Herstellung von Teigstlicken, die in
heiBem Fett zubereitet werden und als Beilage zu Suppen ge-
reicht werden. Als vietnamesische Spezialitdt sind sie unter der
Bezeichnung ,Banh Quay” und ,Banh Tien" als frittiertes Fett-
gebdck bekannt. Die Untersuchungsergebnisse waren im Ver-
gleich zu den langjahrigen Ergebnissen fiir Aluminium in Wei-
zenmehl (< 10 mg/kg) ca. 100mal héher. Da bisher gesetzliche
Aluminium-Hochstgehalte fiir Lebensmittel nicht festgelegt
wurden, orientiert sich die Beurteilung an der von der Europa-
ischen Behdrde fiir Lebensmittelsicherheit (EFSA) abgeleiteten
tolerierbaren wéchentliche Aufnahmemenge (tolerable weekly
intake, TWI) von 1 Milligramm Aluminium je Kilogramm Kérper-
gewicht fiir die orale Aufnahme iber die Nahrung. Bei Verzehr
der nach den Herstellerangaben zubereiteten Backwaren ware
die tolerierbare wochentliche Aufnahmemenge an Aluminium
bereits ausgeschopft gewesen. Im Rahmen eines vorbeugenden
Gesundheitsschutzes ist die Aluminiumaufnahme in der ermit-
telten GroBenordnung durch ein Lebensmittel nicht zu akzeptie-
ren. Durch einzelne Lebensmittel sollte die Ausschdpfung ledig-
lich 50 % betragen, da ein Aluminiumeintrag auch iber andere
Lebensmittel einschlieBlich Lebensmittelzusatzstoffe erfolgen
kann. In diesem Zusammenhang ist im Bereich der Getreideer-
zeugnisse z. B. Laugengeback zu nennen, bei dem die Teiglinge,
meistens Weizenhefeteig, vor dem Backen mit Natronlauge be-
handelt werden. Bei Kontakt mit Aluminium-Backblechen kén-
nen Aluminiumsalze in das Gebiack libergehen und damit den
Aluminiumgehalt der Backware in der Regel im Krustenbereich
deutlich erhdhen. Im Berichtszeitraum war von 13 untersuchten
Proben Laugenkleingebédck eine Probe aufgrund der ungleich-



Abbildung 7 und 8:  Schleckmuschel mit Bonbonmasse (Quelle: LUA Sachsen)
maBigen Verteilung des Aluminiumgehaltes in der Backware
auffallig.

Acrylamid

Im April 2002 wurde von schwedischen Wissenschaftlern in
starkehaltigen und stark erhitzten Lebensmitteln Acrylamid
nachgewiesen. Aus Griinden des vorbeugenden Gesundheits-
schutzes gilt seit 2002 ein vom BVL entwickeltes Acrylamid-
Minimierungskonzept mit nationalen Signalwerten. Dieses
Konzept wurde 2011 weitestgehend auf europdischer Ebene
libernommen, so dass in der EU ein einheitliches Niveau fiir die
Uberwachung der Acrylamid-Belastung in Lebensmitteln vor-
liegt.

Auf der Grundlage der EFSA-Uberwachungsdaten von 2007 -
2012 wurde 2013 eine liberarbeitete europdische Empfehlung
(2013/647/EU) zu den Richtwerten fiir einzelne Warengruppen,
wie nachfolgend auszugsweise ausgefiihrt, veréffentlicht.

Tabelle 2: Richtwerte fiir einzelne Warengruppen

Lebensmittel Richtwert [pg/kg]

Weiches Brot auf Weizenbasis 80
Weiches Brot ausgenommen auf Weizenbasis 150
Kekse und Waffeln 500
Cracker ausgenommen Cracker auf Kartoffelbasis 500
Kndckebrot 450
Lebkuchen 1000
den anderen Produkten in dieser Kategorie dhnli- 500

che Produkte

Gerdsteter Kaffee 450

Im Berichtszeitraum wurden 24 Lebensmittel (2 x Kaffee, 1 x
Kartoffelpuffer, 1 x Brot, 3 x Zwieback, 17 x Lebkuchen) hin-
sichtlich der Acrylamid-Belastung geprift. Von den 17 Lebku-
chenproben waren drei Proben auffillig, die Acrylamidgehalte
lagen iber dem empfohlenen Richtwert von 1.000 pg/kg. In
Umsetzung des Minimierungskonzeptes wurde auf Anderungen
an der Rezeptur sowie am Herstellungsverfahren mit dem Ziel
der Senkung des Acrylamidgehaltes hingewiesen. Die ermittel-
ten Acrylamidgehalte der librigen Lebensmittel waren unauffal-
lig, wobei die Kartoffelpufferprobe unter Zugrundelegung des
weiterhin geltenden nationalen Signalwertes von 870 ug/kg
beurteilt wurde.

Acrylamid gehért aufgrund der Daten aus Tierversuchen nach
wie vor zu den unerwiinschten Stoffen in der Nahrungsmittel-
kette. Das Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR) stellte be-
reits 2011 fest, dass aufgrund der uneinheitlichen Ergebnisse
weder angenommen noch ausgeschlossen werden kann, dass
es einen kausalen Zusammenhang zwischen der Acrylamid-
Exposition und einer Krebsentstehung beim Menschen gibt. Zu
den wichtigsten Acrylamid-Quellen z3hlen Kaffee, Chips, Kekse,
Kracker, Knackebrot sowie Toastbrot. Basierend auf den Emp-
fehlungen des BfR kdnnen Verbraucher selbst einen Beitrag zur
Reduzierung der Acrylamidbelastung leisten. Als Faustregel gilt
wvergolden statt verkohlen”, was heiBen soll, bei Backtempe-
raturen unterhalb von 180 Grad entstehen deutlich geringere
Mengen an Acrylamid als bei hdheren Temperaturen.

Backwaren und Speiseeis — nur ein Inbegriff von siif3,
bunt und fettig?

Diese Lebensmittelgruppen werden regelmaBig und besonders
gern als Zwischenmahlzeit verzehrt. Nicht zu unterschatzen
ist in diesem Zusammenhang die Aufnahme beachtlicher Zu-
cker- und Fettmengen. Der siiBe Geschmack und die oftmals
bunten Farben sprechen insbesondere Kinder sehr an. Feine
Backwaren enthalten im Durchschnitt 250 bis 350 Kilokalori-
en pro 100 Gramm. Mit 100 Gramm Speiseeis werden 100 bis
500 Kilokalorien in Abhédngigkeit von der jeweiligen Speiseeis-
sorte aufgenommen, wobei eine Kugel Eis ca. 75 Gramm wiegt.

Wie in den Jahren zuvor untersuchte die Landesuntersuchungs-
anstalt auch 2014 Backwaren und Speiseeis auf die Verwen-
dung von Farbstoffen. Besonderes Interesse galt bei den Unter-
suchungen der Verwendung wasserldslicher Azofarbstoffe.

Tabelle 3: Farbstoffe in Backwaren und Speiseeis
Farbstoff E-Nummer Farbe
Tartrazin E 102 gelb
Chinolingelb E 104 gelb
Gelborange E 110 gelborange
Azorubin E 122 rot
Cochenillerot E 124 rot
Allurarot E 129 rot
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Aufgrund eines festgestellten besonderen Gefdhrdungspotenti-
als, ausgehend von Azofarbstoffen, miissen seit Juli 2010 auch
unverpackte Lebensmittel mit zusatzlichen Angaben versehen
werden:

.Bezeichnung oder E-Nummer des Farbstoffes/der Farbstoffe:

Kann Aktivitit und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintréich-

tigen”
Auch im vierten Jahr nach Einfiihrung des geforderten Warn-
hinweises wurden bei 14 Backwarenproben die fehlende Kennt-
lichmachung bei der Verwendung eines Farbstoffes allgemein
und der nicht angebrachte Warnhinweis fiir Kinder aufgrund des
Einsatzes eines Azofarbstoffes festgestellt. Es handelte sich da-
bei ausschlieBlich um Feine Backwaren aus der handwerklichen
Produktion.
Die Kommission hat mit Geltungsbeginn der VO (EU) Nr.
2322012 am 1. Juni 2013 die Verwendungsmaoglichkeiten fiir
die Azofarbstoffe Chinolingelb, Gelborange und Cochenillerot
bei der Herstellung von Lebensmitteln weiter eingeschrankt. Im
vergangenen Jahr wurden im Rahmen der lebensmittelchemi-
schen Priifung in der Kirschfiillung einer in der Backerei ent-
nommenen Feinen Backware die Farbstoffe E 122 und E 124
diinnschichtchromatographisch nachgewiesen. Der Zusatz des
Farbstoffes E 124 (Cochenillerot A) ist fiir Zubereitungen aus
Obst und Gemiise aber nicht mehr zugelassen.
Bei den Speiseeisproben wurden drei Proben hinsichtlich der
Azofarbstoffe als nicht rechtskonform beurteilt. Diese Proben
wurden in Eiscafés sowie einer Gaststétte als unverpackte, lose
Ware entnommen. Im Berichtszeitraum wurde in zwei Erdbeer-
Fruchteisproben der nicht mehr zugelassene Azofarbstoff Co-
chenillerot nachgewiesen. Ein Fruchteis mit der Geschmacks-
angabe ,Griiner Apfel” enthielt den Azofarbstoff Chinolingelb,
dessen Verwendung fiir Speiseeis ebenso nicht mehr zulissig ist.
Farbintensive Eise wurden hinsichtlich eines Farbstoffanteils
gepriift, darunter Waldmeister-, Pfefferminz- und Heidelbeer-
eis, aber auch Speiseeis mit Phantasiebezeichnungen wie ,Blau-
er Engel”, ,Himmelblau” und ,Schlumpfeis”. Bei 9 Eisproben aus
Eiscafés fehlte der gesetzlich vorgeschriebene Warnhinweis fiir
Kinder. Die Ergebnisse zeigen, dass offenbar noch nicht alle Her-

Abbildung 9:  gefarbtes Speiseeis mit bunter Dekoration (Quelle: LUA Sachsen)
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steller von Speiseeisvorprodukten auf Erzeugnisse umgestellt
haben, die diese Farbstoffe nicht mehr enthalten. Bei 14 Proben
fehlte die Kenntlichmachung , mit Farbstoff".

Nach den Leitsatzen fiir Speiseeis werden acht Sorten Speiseeis
entsprechend der Grundzutaten und der Zubereitungsart unter-
schieden:

Tabelle 4: Grundzutaten und Zubereitungsart fiir Speiseeis

Speiseeissorte  Wertgebender Anteil/Mindestgehalt/Bezeichnungsbeispiel

Kremeis mindestens 50 % Milch und 270 g Vollei oder 90 g Eigelb
je Liter Milch

Rahmeis 18 % Milchfett aus der Verwendung von Sahne, z. B. Fiirst-
Plickler-Eis

Milcheis mindestens 70 % Milch

Eiskrem mindestens 10 % der Milch entstammendes Fett

Fruchteis mindestens 20 % Fruchtanteil, bei Einsatz von Zitrus-

friichten und anderen sauren Friichten mindestens 10 %
Fruchtanteil

Fruchteiskrem  mindestens 8 % der Milch entstammendes Fett, mit deut-

lich wahrnehmbarem Fruchtgeschmack

(Frucht-) mindestens 25 % Fruchtanteil, bei Einsatz von Zitrus-

Sorbet friichten und anderen sauren Friichten mindestens 15 %
Fruchtanteil

Wassereis Eis, das nicht die Anforderungen fiir Milcheis, Fruchteis

oder Fruchtsorbet erfiillt, mit einem Fettgehalt von weniger
als 3 % und mit einem Trockenmassegehalt von mindestens
12 % der von siiBenden und/oder weiteren geschmacksge-
benden Zutaten stammt.

Ergdnzend ist festzustellen, dass Softeis eine typische Konsis-
tenz (aufgeschdumt) aufweist, es handelt sich jedoch nicht um
eine eigenstadndige Speiseeissorte.

Die Untersuchungen von Milcheis ergaben nicht zugelassene
Anteile an pflanzlichen Fetten sowie zu geringe Milchanteile.
Im Berichtszeitraum wurde von 136 untersuchten Proben bei 10
Milcheisproben (7 %) die Bezeichnung ,Milcheis" als irrefiihrend
beurteilt, da unzuldssiger Weise nicht der Milch entstammende
Fette und/oder ein zu geringer Milchanteil enthalten waren.



Obst, Obsterzeugnisse, Gemiise, Gemiiseerzeugnisse, Gewlirze,

Fertiggerichte

Im Jahre 2014 wurden 4.128 Proben aus den Produktgruppen
Frischobst, Obsterzeugnisse, Frischgemiise, Gemiiseerzeugnisse,
Pilze, Pilzerzeugnisse, Hilsenfriichte, Schalenobst, Olsamen,
Kartoffeln und Kartoffelerzeugnisse, Suppen, SoBen, Konfitiiren,
Marmeladen und Gelees, Fertiggerichte und zubereitete Speisen
sowie Gewiirze und Gewiirzzubereitungen untersucht. Die Be-
anstandungsquote lag bei 11,4 %.

Auf Pestizidriickstande wurden 402 Proben frisches Gemiise und
394 Proben frisches Obst untersucht (siehe Abschnitt Pestizide,
Schadstoffe).

In den Warengruppen Suppen, SoBen und Fertiggerichte war ein
Untersuchungsschwerpunkt die Prifung auf Zusatzstoffe und
deren Kenntlichmachung. In vier Proben aus asiatischen Gast-
statten oder Imbisseinrichtungen war die erlaubte Hochstmenge
an Glutaminsdure von 10 g/kg zum Teil erheblich tiberschritten
(Werte von 21,5 g/kg und 23,1 g/kg). 26 Proben wurden ohne
Kenntlichmachung vorhandener Zusatzstoffe (Farb-, Sii3- und
Konservierungsstoffe, Geschmacksverstirker) angeboten.
AuBerdem wurde bei 44 Proben der Fleischanteil auf die verar-
beiteten Tierarten untersucht. 15 Proben - insbesondere Doner,
Gulasch und Beefsteak — wurden wegen irrefiihrender Angaben
der verwendeten Tierarten beanstandet.

Aufféllig waren weiterhin zwei Proben vegetarische Produk-
te auf Sojabasis. Diese beiden Erzeugnisse wurden unter den
Bezeichnungen ,Vleischsalat vom Tofutier" bzw. ,Rinderfilet” in
den Verkehr gebracht, obwohl keinerlei Fleisch enthalten war.
Ein weiterer Untersuchungsschwerpunkt bei den genannten
Warengruppen war Essig, liber den nachfolgend ausfiihrlicher
berichtet wird.

Essig — sauer macht lustig?

Essig ist ein Lebensmittel, das der Verordnung liber den Verkehr
mit Essig und Essigessenz (EssigV) unterliegt. Danach ist Essig
eine insbesondere zum Sduern und Konservieren von Speisen
geeignete Fliissigkeit, die entweder durch den biologischen Vor-
gang der doppelten Fermentation - ndmlich der alkoholischen
und der Essigsauregdrung - oder durch Verdiinnen von Essig-
saure/Essigessenz fiir Genusszwecke mit Trinkwasser hergestellt
wird. Essig enthilt mindestens 5, aber héchstens 15,5 g/100 ml
Séure, berechnet als wasserfreie Essigsdure. Fiir Weinessig gilt
ein Mindestsauregehalt von 6 g/100 ml.

Bei ca. 90 9% der eingegangenen Essigproben handelte es sich
um Girungsessige. Gdrungsessige unterscheidet man anhand
der verwendeten Rohstoffe:

1. Wein aus Trauben oder anderen Friichten (z. B. Weinessig,
Apfelweinessig),

2. Alkohol landwirtschaftlichen Ursprungs (z. B. Branntwein-
essig),

3.  Erzeugnisse landwirtschaftlichen Ursprungs, die Stdrke
und/oder Zucker enthalten (z. B. Apfelessig, Malzessig).

Eine bekannte und sehr beliebte italienische Essigspezialitat ist
der Aceto Balsamico (Balsamessig). Allerdings sind nur die Be-
griffe ,Aceto Balsamico di Modena", ,Aceto Balsamico tradizi-
onale di Modena" und ,Aceto Balsamico tradizionale di Reggio

Emilia" rechtlich geschiitzt. Diese hochpreisigen Balsamessige
werden direkt aus eingekochtem Traubenmost hergestellt und
einer langwierigen Lagerung bzw. Reifung in Holzfassern zur
Ausbildung der typischen Aromen unterzogen. Bei anderen Bal-
samessigen handelt es sich oft um preiswerte Nachahmungen
aus Weinessig und Traubenmostkonzentrat, die mit Zuckerkulor
braun gefarbt werden.

Weiterhin wird das Grundsortiment an Essigen zur Erzielung
von besonderen Geschmacksrichtungen haufig aromatisiert
oder mit geschmackgebenden Zutaten gemischt. Typische Zu-
taten sind Kriuter(extrakte), Aromen oder Safte. Dabei muss
jedoch nach § 4 der EssigV aus der Bezeichnung hervorgehen,
welche Art von Essig verwendet worden ist. Bei Garungsessigen
sind beispielsweise die verwendeten Rohstoffe in der Bezeich-
nung anzugeben. Durch Verdiinnung aus Essigsaure hergestell-
ter Essig ist als ,Essig aus Essigsdure” zu bezeichnen. Auf die
geschmackgebenden Zutaten kann bei der Bezeichnung nur zu-
satzlich hingewiesen werden. Folglich kann ein S3ureessig mit
Apfelsaft nicht als Apfelessig bezeichnet werden, da er nicht
durch doppelte Vergarung von Apfelsaft, sondern durch Mischen
von Essigsaure mit Apfelsaft und ggf. Wasser hergestellt worden
ist. Aus analytischer Sicht kann eine Unterscheidung zwischen
Gérungs- und Saureessig liber die Garungsnebenprodukte erfol-
gen. Typische Fermentationsprodukte, die in reinem Sdureessig

Abbildung 10: Kréuteressig (Quelle: LUA Sachsen)
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nicht vorkommen, sind Gluconsaure, 2-Ketogluconsaure, Aceto-
in oder Glycerin. Auch die Analyse von Mineralstoffen, wie z. B.
Kalium, Magnesium, Calcium, kann eine Differenzierung zwi-
schen einem typischen Garungsessig und einem aromatisierten
Séureessig zulassen.

Neben der korrekten Bezeichnung ist bei Essigen auch der Ge-
samtsduregehalt mit den Worten ,..% S&ure” anzugeben. Im
Gegensatz dazu kann bei allen Essigen die Angabe des Mindest-
haltbarkeitsdatums und bei Garungsessig aus nur einem Roh-
stoff auch das Zutatenverzeichnis entfallen.

Tabelle 5: Vielfalt der untersuchten Essig-Proben

Essig-Sorte

Weinessig
Wein-Branntweinessig
Obstessig
Apfelessig
Heidelbeer-Krauter-Essig
Mango Aperitif Essig
Essig aus Essigsaure
Essigessenz
Branntweinessig
Balsamessig
Bieressig
Essig aus Traubenmost und Wein
Weinessig aromatisiert
Weinessig mit beigegebenen Saften
Branntweinessig mit beigegebenen Saften
Obstessig mit beigegebenen Saften
Essigspezialitaten

Essig aus verschiedenen Rohstoffen

Im Berichtsjahr 2014 wurden 43 Proben der verschiedensten
Essig-Sorten untersucht (Tabelle 5). Die Beanstandungsquote
lag mit 37 % dhnlich hoch wie in den vorangegangenen Jahren
(Abb. 11). In Sachsen sind mehrere Hersteller von Essig ansis-
sig. Unter den 20 untersuchten Proben sdchsischer Hersteller
waren z. B. Essigessenz, Apfelessig, Roséwein-Essig, Bieressig,
Heidelbeer-Krduter-Essig, Essig mit Johannisbeeren und auch
Essigspezialitaten. Neun sachsische Essig-Produkte entsprachen
nicht den lebensmittelrechtlichen Bestimmungen und wurden
beanstandet.

43
39
32
26
16

2011 2012 2013 2014

m Essig-Proben
Beanstandungen

Abbildung 11: Anzahl der Essigproben und Beanstandungen
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Immer wieder wurden Essige, speziell Apfelessige, mit der An-
gabe ,bekdmmlich" beworben. Dies stellt eine allgemeine ge-
sundheitsbezogene Angabe im Sinne der VO (EG) Nr. 1924/2006
(HCV) dar, da diese Formulierung eine leichte Verdaulichkeit und
Magenvertraglichkeit des Essigs suggeriert. Die Verwendung
allgemeiner gesundheitsbezogener Angaben zieht allerdings die
Verpflichtung zu weiteren speziellen Angaben nach sich sowie
auch eine Nahrwertdeklaration und entsprechende Verzehrhin-
weise. Diese geforderten Angaben fehlten bei einer Reihe der als
.bekdmmlich” beworbenen Apfelessige.

Eine Probe Griechischer Roséwein-Essig wurde als irrefiihrend
gekennzeichnet beurteilt. Im Rahmen der durchgefiihrten che-
misch-analytischen Untersuchungen wurden deutliche Auffal-
ligkeiten festgestellt. So war der Gehalt an Gluconsédure und an
Glycerin deutlich zu niedrig fiir einen Weinessig. Demgegeniiber
wurde ein auffallend hoher Gehalt an Citronensidure bestimmt,
was entweder auf einen direkten Zusatz von Citronensaure oder
die Vergarung einer citronensaurereichen Frucht hindeutet. Bei-
de Eintragswege sind fiir einen Roséweinessig nicht gestattet.
Bei einem Essig aus Essigsdure waren als Zutaten die Farbstof-
fe E 123 Amaranth und E 124 Cochenillerot A deklariert. Der
Gehalt an diesen Farbstoffen wurde auch durch die chemisch-
analytische Untersuchung bestatigt. GemaB der VO (EG) Nr.
1333/2008, die den Einsatz von Zusatzstoffen bei Lebensmitteln
regelt, ist der Zusatz von E 123 und E 124 fiir Speiseessig nicht
zugelassen.

Mehrmals waren auch Beanstandungen auszusprechen, da die
zur Untersuchung eingereichten Produkte nicht mit der exakten
Bezeichnung gemaB EssigV gekennzeichnet waren. Bei je einer
Probe Obstessig und Branntweinessig war der in der EssigV ge-
forderte Mindestgehalt von 5 g Gesamtsiure/100 ml deutlich
unterschritten. Es ist eindeutig der Trend feststellbar, dass Er-
zeugnisse aus kleingewerblicher Produktion in dieser Hinsicht
haufiger auffallen.

Aber macht sauer denn nun lustig? Nein - lautet die Antwort,
denn das Sprichwort ,Sauer macht lustig” beruht auf einer fal-
schen Uberlieferung. Nicht lustig, sondern ,geliistig” hieB es im
altertimlichen Sprichwort und bedeutete, dass Saures Lust auf
Essen macht - also appetitanregend wirkt. Es wird landldufig
immer noch davon ausgegangen, dass viele saure Lebensmittel,
so auch Essige, den Speichelfluss anregen und so den Appetit
fordern.



Getranke

Im Jahr 2014 wurden 1.830 Getrdnkeproben zur Untersuchung
vorgestellt, davon wurden 268 Proben beanstandet. Die Wa-
rengruppe mit der hochsten Beanstandungsquote sind wiede-
rum die alkoholfreien Erfrischungsgetranke (25,8 %). Danach
schlieBen sich die Warengruppen der Spirituosen, Fruchtsafte,
Mineral-, Quell- und Tafelwasser und weindhnlichen Getranke
mit Beanstandungsquoten im Bereich von 16,7 bis 18,5 % an.
Niedrigere Beanstandungsquoten sind bei Bier, Wein und wein-
haltigen Erzeugnissen zu verzeichnen. Schwerpunkt der Bean-
standungen stellen nach wie vor Kennzeichnungsmangel dar,
wobei Proben mit ndhrwert- und gesundheitsbezogenen Anga-
ben besonders hiufig Anlass fiir Gutachten ergaben. Insbeson-
dere Getrdnke oder Getrdnkepulver, die mit dem Zusatznutzen
Sport beworben sind, fallen durch unzutreffende Auslobungen
auf. Aber auch Fruchtsdfte und Mineralwdsser werden hadufig
mit ndhrwert- und gesundheitsbezogenen Angaben versehen,
die irreflihrend oder nicht zugelassen sind bzw. dem zugelasse-
nen Wortlaut nicht entsprechen. Oft wird auch den Kennzeich-
nungsanforderungen nicht entsprochen, die ein Claim nach sich
zieht. Dabei wurden sowohl Etiketten als auch Internetauftritte
abgepriift. Einen weiteren Schwerpunkt der Beanstandungen
bilden sensorische Auffalligkeiten. Immerhin 43 Getrdnkeproben
wiesen beanstandungswiirdige Abweichungen auf. Von Glas-
splittern im Mineralwasser tiber entmischte Emulsionslikore bis
hin zu verkochten Glihweinen auf Weihnachtsmirkten waren
alle Produktgruppen mehr oder weniger stark betroffen. Nicht
unerwahnt bleiben sollten drei Hochstmengeniberschreitungen
fiir Beta-Asaron in Krauterspirituosen nach der EU-Aromenver-
ordnung und eine Hochstmengeniiberschreitung fiir Cyclamat in
einem Erfrischungsgetrank nach der EU-Zusatzstoffverordnung.
Auf die besonders auffallige Produktgruppe der Sportler-Getran-
ke und auf die Ergebnisse einer neu eingeflihrten Untersuchung
zur Reinheit bei Mineralwadssern wird nachfolgend detaillierter
eingegangen.

Trinkend zum Athleten — oder doch nicht?

Die Produktpalette fiir Freizeitsportler ist groB: Sie reicht von
Proteinpulvern fiir den Muskelaufbau liber isotonische Getran-
ke zum Wasser- und Mineralienausgleich bis hin zu Getrdnken
mit speziellen und angeblich leistungssteigernden Zusatzen, wie
L-Carnitin oder Koffein (Abb. 12). Oft werden die Produkte in
Bezug auf die leistungssteigernde Wirkung angepriesen. Doch
was halten diese Werbeversprechen?

Im Allgemeinen gilt, dass die Werbung nicht falsch und irrefiih-
rend sein darf. Rechtliche Vorgaben per se zur Zusammenset-
zung der Sportler-Getranke gibt es keine. Aus der Bewerbung
der Produkte durch ndahrwert- und gesundheitsbezogene An-
gaben, so genannten ,Health Claims", ergeben sich nach der
Health-Claims-Verordnung (VO (EG) Nr. 1924/2006 i. V. mit VO
(EU) Nr. 432/2012) jedoch verschiedene Anforderungen, welche
die Produkte erfiillen missen.

Wer sich mit dem Thema schon einmal beschéftigt hat, dem sind
Health Claims wie die folgenden bekannt:

I ,Biotin trdgt zu einem normalen Energiestoffwechsel bei."
I ,Calcium trdgt zu einer normalen Muskelfunktion bei."

I ,Kohlenhydrat-Elektrolyt-Losungen tragen zur Aufrechter-
haltung der Ausdauerleistung bei langerem Ausdauertraining
bei.”

I ,Proteine tragen zu einer Zunahme an Muskelmasse bei."

Die Zulassung eines Health Claim durch die Europdische Kom-
mission erfolgt nur, wenn der dargestellte gesundheitliche Zu-
sammenhang wissenschaftlich bewiesen wurde. Im Rahmen der
Zulassungen werden zudem Bedingungen fiir die Verwendung
der Health Claims festgelegt. Dies konnen Mindest- oder Maxi-
malgehalte flir die beworbenen Nahrstoffe sein. Nur wenn das
Produkt diese Voraussetzungen erfiillt, darf es den Health Claim
tragen. So ist bspw. der oben genannte Health Claim zu Protei-
nen nur zuldssig, wenn auf den Proteinanteil mindestens 12 %
des gesamten Brennwerts des Lebensmittels entfallen.

Andere Angaben, wie Auslobungen zur Isotonie von Getrdnken,
unterliegen nicht der Health-Claims-Verordnung. Hierbei gilt
nur der allgemeine Grundsatz, dass diese Angaben nicht falsch
oder irrefiihrend sein diirfen. Isotone Getrdnke sollen den Was-
ser-, Mineralien- und Energieverlust bei langerer sportlicher
Betatigung schnell ausgleichen. Hierfiir miissen diese Getrdnke
eine dhnliche Osmolaritdt wie das Blut aufweisen. Auf Grund-
lage der chemischen Untersuchungen wird gepriift, ob die Ge-
tranke dies erfiillen.

Zudem werden einige Inhaltsstoffe, wie L-Carnitin, weiter-
hin plakativ hervorgehoben, obwohl beantragte Health Claims
abgelehnt wurden. Hier nutzen viele Hersteller die bisherigen
Erfahrungen der Verbraucher. L-Carnitin wurde bis zum Inkraft-
treten der Health-Claims-Verordnung u. a. positiv mit einer ho-
heren Muskelleistung und der schnelleren Erholung nach dem
Training beworben. Dies ist dem Verbraucher immer noch im
Gedéachtnis. Somit wird L-Carnitin Sportler-Getrdnken weiterhin
zugesetzt und mit der legalen Angabe ,mit L-Carnitin* gewor-
ben. Den gedanklichen Zusammenhang zur Wirkung stellt der
Verbraucher dann selbst her.

Im letzten Jahr wurden 22 Sportler-Getranke untersucht, wobei
13 Produkte beanstandet wurden. Drei Produkte wurden auf-

Abbildung 12: Verschiedene Proben von Sportler-Getranken
(Quelle: LUA Sachsen)
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grund ihrer stofflichen Beschaffenheit beanstandet: bei zwei
Produkten wichen die deklarierten N&dhrstoffangaben zu weit
vom tatsdchlichen Gehalt ab (Vitamin E, Fett) und bei einem
Produkt lag der Koffeingehalt weit liber dem zul3ssigen Grenz-
wert. Uberwiegend wurde allerdings die Kennzeichnung in Be-
zug auf die ndhrwert- und gesundheitsbezogenen Angaben be-
anstandet. Um nur einige Beispiele zu nennen:

I Es waren Mineralstoffe ausgelobt, obwohl keine signifikan-
ten Mineralstoffgehalte vorlagen.

I Beziiglich L-Carnitin und Proteinen wurden nicht zugelasse-
ne Wirkaussagen zu getroffen.

I Die Wirkung von Vitaminen wurde pauschalisiert, obwohl
diese Wirkungen teilweise vitaminspezifisch sind.

I Ein als ,kalorienreduziert” ausgelobtes Sportgetrank wies
keine wirkliche Brennwertreduzierung im Vergleich zum
Marktsortiment auf.

Doch was nutzen all diese Produkte? Viele Verbraucher, die re-
gelmaBig Sport treiben, fragen sich, wie sie ihre Leistung steigern
kénnen. Das Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft und das Bundesministerium fiir Gesundheit empfehlen
eine ausgewogene Erndhrung. Diese ist zumeist schon ausrei-
chend und spezielle Sportprodukte sind fiir den Freizeit-Sportler
in der Regel nicht von Néten. Auch der Verbraucher sollte aus-
schweifende Werbeversprechen von Herstellern immer kritisch
betrachten. Allein von Sportler-Getranken ist ohne ausreichen-
des Training noch keiner zum Athleten geworden!

SiiBstoffe in natiirlichen Mineralwassern - eine erste
Bilanz

Natirliche Mineralwésser zeichnen sich durch besondere Qua-
litditsanforderungen aus. Nach Mineral- und Tafelwasserver-
ordnung haben sie ihren Ursprung in unterirdischen, vor Ver-
unreinigungen geschitzten Wasservorkommen und sind von
urspriinglicher Reinheit. Anthropogene Verunreinigungen, die in
natiirlichen Mineralwédssern nachgewiesen werden, stellen so-
mit deren urspriingliche Reinheit (zum Begriff siehe Info-Box)
in Frage.

Bisher typische anthropogene Verunreinigungen sind z. B. Pes-
tizide oder Arzneimittel. In der Literatur wird neuerdings auch
tiber StBstoff-Funde im aquatischen System (Kl4ranlagenab-
l3ufe, Oberflichenwasser, Grundwasser, Trinkwasser) berichtet.
SiiBstoffe gelangen Giber Lebensmittel, kosmetische Mittel oder
Arzneimittel in die Umwelt (Abb. 13). Vom menschlichen Kérper

Abbildung 13: Typische Produkte mit StiBstoffgehalten (Quelle: LUA Sachsen)
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nicht metabolisiert und von Klaranlagen nur unzureichend ab-
gebaut, reichern sie sich lber die Jahre im Wasserkreislauf an
und sind schlieBlich auch in den tiefer gelegenen Grundwéssern,
den natiirlichen Mineralwassern, zu finden. Dort gelten sie als
Tracer (Markierungsstoffe) fiir anthropogene Verunreinigungen,
sie kdnnten jedoch auch selbst als anthropogene Verunreini-
gung angesehen werden. Eine toxikologische Relevanz besteht
bei dieser Art der Verunreinigung nicht.

Ob nun StBstoffe die urspriingliche Reinheit tatsdchlich in Fra-
ge stellen, ist umstritten. Ungeachtet der rechtlichen Bewer-
tung offenbart ihr Nachweis zumindest ein bestehendes Verun-
reinigungsrisiko fiir die Quelle. Schon allein deshalb ist es von
Bedeutung, Mineralwésser auf SiiBstoffspuren zu untersuchen.
Mit der an der LUA Sachsen im Rahmen einer Diplomarbeit neu
etablierten LC/MS-MS-Methode werden die SiiBstoffe Ace-
sulfam, Cyclamat, Saccharin und Sucralose erfasst. Das SiiB-
stoffspektrum wurde nach umfangreicher Literaturrecherche
tber die derzeit im Wasserkreislauf messbaren SiiBstoffgehal-
te festgelegt. Je nach SiiBstoff wird eine Bestimmungsgrenze
zwischen 0,01 und 0,02 g/l erreicht. Die Bestimmungsgrenzen
sind damit im Bereich anderer gangiger Orientierungswerte fiir
Verunreinigungen angesiedelt.

Ziel war es, zunichst die sidchsischen Mineralwasservorkom-
men auf SiBstoffspuren zu testen. Bei den 45 untersuchten
Proben handelte es sich um unbehandelte Rohwasser und die
zugehorigen abgefiillten Flaschenwasser der 14 sdchsischen
Mineralwassermarken. Als Ergebnis ist festzuhalten: In keiner
Probe konnten Siistoffspuren nachgewiesen werden. Die Un-
tersuchungsergebnisse erfordern somit keine weiteren Hand-
lungsmaBnahmen. Eine regelmaBige Uberpriifung sichsischer
Mineralwdsser und zukiinftig auch anderer Mineralwasser ist
jedoch vorgesehen.

«Urspriingliche Reinheit"

Die urspriingliche Reinheit ist ein charakteristisches Merkmal
eines natirlichen Mineralwassers, der Begriff ist rechtlich
jedoch nicht klar definiert. Die Interpretation des Begriffs
reicht von der Forderung nach einer bloBen mikrobiologi-
schen Reinheit iber eine schadstoffbezogene Reinheit bis
hin zu der Forderung nach einer Abwesenheit samtlicher
anthropogener Verunreinigungen, wobei ein ,Nullstandard”
nicht gefordert werden kann. Seit dem 20. Juni 2013 liegt
ein Urteil des Verwaltungsgerichtshofs Baden-Wiirttemberg
(Az.: 9 S 2883/11) zur urspriinglichen Reinheit vor. Das Ge-
richt beméangelt, dass in der Mineral- und Tafelwasserver-
ordnung Umfang und Grenzen eines mdglichen Eingriffs bei
chemischen Verunreinigungen nicht klar erkennbar sind. Auf-
grund der gerichtlichen Entscheidung waren nun zundchst
gesetzgeberische Konsequenzen zu erwarten.



Nahrungsergidnzungsmittel, Didtetische Lebensmittel

Lebensmittel fiir eine kalorienarme Erndhrung zur Ge-
wichtsverringerung - eine Produktkategorie im Wandel
Lebensmittel fiir eine kalorienarme Erndhrung zur Gewichtsver-
ringerung sind Erzeugnisse, die entweder als Ersatz fiir eine gan-
ze Tagesration oder als Ersatz fiir eine oder mehrere Mahlzeiten
im Rahmen der Tagesration bestimmt sind, einen begrenzten
Energiegehalt und eine besondere Zusammensetzung aufwei-
sen. Sie sind derzeit noch als didtetische Lebensmittel in der
DiatV geregelt. Mit der DiatV wurden die Didt-Rahmenrichtlinie
2009/39/EG und die auf deren Grundlage erlassene Einzelricht-
linie 96/8/EG lber Lebensmittel fiir kalorienarme Erndhrung zur
Gewichtsverringerung in nationales Recht umgesetzt.

Im Zuge der Revision des europdischen Didtrechts wurde in-
zwischen die VO (EU) 609/2013 erlassen. Mit dieser Verord-
nung werden sowohl die RL 2009/39/EG als auch alle anderen
flir diatetische Lebensmittel erlassene Einzelrichtlinien aufge-
hoben. Das Konzept der ,Lebensmittel, die fiir eine besondere
Erndhrung bestimmt sind" wird gédnzlich abgeschafft und es
verbleiben Regelungen fiir eine nur noch begrenzte Zahl von
Lebensmittelkategorien fiir besonders schutzbediirftige Bevdl-
kerungsgruppen. Hierzu zdhlen

I Lebensmittel fiir Sduglinge und Kleinkinder,
I Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke sowie
I Tagesrationen fiir eine gewichtskontrollierende Erndhrung.

Mit Geltungsbeginn der Verordnung am 20.07.2016 werden
folglich nur noch Tagesrationen hinsichtlich Zusammensetzung
und Kennzeichnung gesetzlich geregelt; Mahlzeitenersatzpro-
dukte unterliegen kiinftig als ,normale" Lebensmittel den all-
gemeinen lebensmittelrechtlichen Bestimmungen. Erwdgungs-
grund 16 der Verordnung ist zu entnehmen, dass es Vorschriften
geben soll sowohl

I fiir Erzeugnisse, die fiir eine kalorienarme Erndhrung be-
stimmt sind (mit einem Brennwert zwischen 800 und
1200 kcal), als auch (das ist neul),

I fiir Erzeugnisse, die fiir eine sehr kalorienarme Erndhrung be-
stimmt (mit einem Brennwert < 800 kcal).

Mit diesen Produkten soll ein erhebliches Energiedefizit bei
libergewichtigen oder adiposen Erwachsenen, die kontrolliert

Abbildung 14: Produktbeispiele (Quelle: LUA Sachsen)

Gewicht verlieren wollen, erzielt werden. Da sie liber mehrere
Wochen oder Monate im Rahmen einer gewichtskontrollieren-
den Diat als einzige Nahrungsquelle dienen sollen, missen an
die betreffenden Erzeugnisse hohe Anforderungen in Bezug auf
Sicherheit und Eignung gestellt werden - insbesondere muss ein
Nahrstoffmangel vermieden und dem Abbau fettfreier Kérper-
masse (Muskelabbau) entgegengewirkt werden.

Im Jahr 2014 wurden insgesamt 68 Tagesrationen und Mahl-
zeiten flir eine gewichtskontrollierende Erndhrung untersucht,
von denen 75 9%, also 51 Proben, zu beanstanden waren. Die
Beanstandungsquote ist somit, wie in den vergangenen Be-
richtsjahren, sehr hoch. In den meisten Fallen erfiillte die Kenn-
zeichnung nicht die Vorschriften der VO (EG) 1924/2006 iber
nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben (iber Lebensmit-
tel (HCV). 11 der untersuchten Proben wurden aufgrund von
Abweichungen zwischen chemisch-analytisch ermittelten und
deklarierten Mineralstoff- und Vitamingehalten als irrefiihrend
gekennzeichnet beanstandet. Die ermittelten Gehalte waren im
Allgemeinen héher als die deklarierten. Grundsatzlich ist bei der
Nahrwertkennzeichnung von Vitaminen und Mineralstoffen, die
Lebensmitteln gleichzeitig zu erndhrungsphysiologischen und
technologischen Zwecken zugesetzt werden, zu beachten, dass
der Gesamtgehalt des Stoffes im Lebensmittel anzugeben ist.
Ausgenommen sind Stoffe, welche kaum bioverfiigbar sind. Von
den Herstellern wurde dies offensichtlich nicht immer berlick-
sichtigt. Aufgrund ihrer sensorischen Eigenschaften wurde eine
weitere Probe als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt. Sie wies
einen deutlichen ranzigen und muffigen Geruch auf. Eine Ge-
fahr fiir die Verbraucher konnte ausgeschlossen werden, da die
sensorische Abweichung auf eine nicht luftdicht verschlossene
Originalverpackung zuriickzufiihren war.

Aufgrund der bevorstenenden Anderungen bei den gesetzlichen
Regelungen beziiglich der Mahlzeitenersatzprodukte |asst sich
der Trend beobachten, dass einige Hersteller bereits jetzt an-
dere Vermarktungsformen, z. B. als Nahrungserganzungsmittel,
fiir diese Produkte suchen. Solange die Regelungen der DidtV
aber noch in Kraft sind, scheitert diese Vorgehensweise zwangs-
ldufig, wenn ein Verzehr in Analogie zu den Mahlzeitenersatz-
produkten empfohlen wird. Darliber hinaus erfiillen derartige
Erzeugnisse nicht die Zweckbestimmung eines Nahrungsergan-
zungsmittels, das im Sinne der Definition in § 1 NemV dazu
bestimmt ist, die allgemeine Erndhrung zu erganzen - nicht zu
ersetzen. Zudem enthalten die Produkte groBe Mengen an Ma-
krondhrstoffen (z. B. Protein) und somit einen betrichtlichen
Energiewert, was ebenfalls der Zweckbestimmung eines NEM
entgegensteht.

Bilanzierte Didten — Lebensmittel fiir besondere medizini-
sche Zwecke zur diatetischen Behandlung von Patienten
Wie die Lebensmittel fiir eine kalorienarme Erndhrung unter-
liegen Lebensmittel flir besondere medizinische Zwecke derzeit
noch dem Regelungsbereich der DiatV. Ab dem 20.07.2016 -
nach Aufhebung der Einzel-RL 1999/21/EG iiber diitetische
Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke - wird der
Rechtsrahmen dann von der VO (EU) 609/2013 vorgegeben.

Die Definition bilanzierter Diaten in der o. g. Verordnung wur-
de leicht abgewandelt aus der Einzel-RL iibernommen. Bei den
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.Lebensmitteln fiir besondere medizinische Zwecke" handelt es
sich um Lebensmittel, die

B unter drztlicher Aufsicht zu verwenden sind,

I zum Didtmanagement von Patienten, einschlieBlich Sduglin-
gen, bestimmt sind,

I in spezieller Weise verarbeitet oder formuliert werden,

I zur ausschlieBlichen oder teilweisen Erndhrung von Patien-
ten mit eingeschrankter, behinderter oder gestorter Fahigkeit
zur Aufnahme, Verdauung, Resorption, Verstoffwechslung
oder Ausscheidung gewdhnlicher Lebensmittel oder Stoff-
wechselprodukte oder von Patienten mit einem sonstigen
medizinisch bedingten Nahrstoffbedarf bestimmt sind und
fiir deren Diatmanagement eine Modifizierung der normalen
Erndhrung allein nicht ausreicht.

Neu ist im Wesentlichen, dass es kiinftig nicht mehr heilen
wird ,zur didtetischen Behandlung ...", sondern ,zum Didtma-
nagement ...", wodurch die Zweckbestimmung als Lebensmit-
telkategorie besser zum Ausdruck gebracht werden soll. Man
unterscheidet auch weiterhin zwischen vollstandig bilanzierten
Didten, welche die einzige Nahrungsquelle fiir die spezielle Per-
sonengruppe darstellen kdnnen und ergdnzenden bilanzierten
Diaten (EbDs), die sich nicht zur Verwendung als einzige Nah-
rungsquelle eignen. Fir beide Gruppen gilt, dass die Krankheit,
Stérung oder Beschwerde, fiir die das Lebensmittel bestimmt ist,
prazise zu benennen ist, wahrend bei Lebensmitteln des allge-
meinen Verzehrs jegliche Werbung mit Krankheitsbezug gesetz-
lich verboten ist.

Bilanzierte Diaten miissen seit dem 01.01.2002 vor dem ers-
ten Inverkehrbringen beim BVL angezeigt werden, eine amtliche
Priifung dieser Produkte auf ihre Didteignung erfolgt dabei je-
doch nicht. So wurde der Markt seit Aufnahme dieser Lebens-
mittelkategorie ins Didtrecht mehr und mehr von ergdnzenden
bilanzierten Didten mit zum Teil fragwiirdiger, wenn nicht gar
skurriler Zweckbestimmung (beziiglich der ausgewiesenen Indi-
kation) tiberschwemmt. Um der missbrauchlichen Verwendung
dieser Produktkategorie entgegenzutreten, eréffnet die VO (EU)
Nr. 609/2013 mit den Auslegungsentscheidungen nach Art. 3
nunmehr die Mdglichkeit, dass die Kommission im Rahmen einer
Einzelfallprifung entscheidet, ob ein bestimmtes Lebensmittel
in den Anwendungsbereich der VO fallt.

Mit Spannung verfolgt wird dariiber hinaus das geplante Vorha-
ben der Kommission, einen Leitfaden zu erstellen, der Aufschluss
liber allgemeine Grundsatze und die Gestaltung des Verfahrens
nach Artikel 3 geben sowie einige Beispiele rechtskonformer

Abbildung 15: EbD-Auswahl (Quelle: LUA Sachsen)
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bilanzierter Didten beinhalten soll. Es wéare zu hoffen, dass da-
mit sowohl Hersteller als auch Uberwachung in Bezug auf die
Anforderungen an bilanzierte Didten groBere Rechtssicherheit
erlangen kdnnen.

Von den 61 bilanzierten Didten, die 2014 im Fachgebiet ,Nah-
rungserganzungsmittel, didtetische Lebensmittel" zur Untersu-
chung und Beurteilung eingereicht wurden, entsprach knapp
die Halfte nicht den gesetzlichen Vorschriften. Gerade die 16
ergdnzenden bilanzierten Didten wiesen dabei eine extrem hohe
Beanstandungsquote (75 %) auf. Eines dieser Produkte, welches
zur didtetischen Behandlung von erhdhten Blutfettwerten an-
geboten wurde, musste sogar als Arzneimittel eingestuft wer-
den, wobei die arzneimittelrechtliche Beurteilung in solchen
Fallen durch das Landeslabor Berlin-Brandenburg vorgenommen
wird. Die bei den eingereichten Produkten ausgewiesenen An-
wendungsgebiete betrafen z. B. die didtetische Behandlung von

I Adipositas,

I AD(H)S  (Aufmerksamkeitsdefizit-/Hyperaktivitatsstérung),
Konzentrationsschwachen und Lernstérungen,

I Personen mit geschwdchtem Immunsystem bei Infekten,

I Personen mit relativem oder absolutem Laktasemangel bei
Laktoseintoleranz,

I Personen mit stressbedingten Erschdpfungssyndrom (z. B.
Burn-0ut-Syndrom und chronisches Miidigkeitssyndrom) bei
Mikrondhrstoffdefiziten,

I nutritiv bedingten Immundefiziten (z. B. nach Chemo- und
Strahlentherapie),

I nutritiv bedingten Immundefiziten (z. B. bei rezidivierenden

Atemwegsinfekten),

Personen, deren Darmtatigkeit beeintrachtigt ist,

Schlafstdrungen,

Praadipositas und Ubergewicht mit erhéhtem Kérperfett,

erektiler Dysfunktion

oder auch ,Getrdnkepulver zur Herstellung einer Trinknahrung
mit StiBungsmitteln zur Vermeidung von Mangelerscheinungen
bei adipdsen Patienten wahrend einer stark kalorienreduzierten
Diat".

Um Produkte rechtmaBig als EbDs in den Verkehr bringen zu
kdnnen, sind verschiedene Kriterien einzuhalten. So muss fir
den Verbraucher anhand der Kennzeichnung eindeutig feststell-
bar sein, ob er zu dem angesprochenen Personenkreis gehort,
dessen Krankheit mit diesem Lebensmittel diatetisch behandelt
werden soll. Oft wird jedoch die Krankheit zu unspezifisch oder
derart umfassend beschrieben, dass eine klare Abgrenzung der
Personengruppe eben nicht méglich ist, was im Berichtsjahr bei
zwei von fiinf Proben der Fall war. Bei tiber der Halfte der Proben
wurde auch die Wirksamkeit und damit Didteignung der Pro-
dukte angezweifelt; ob aufgrund nicht recherchierbarer Belege,
widerspriichlicher wissenschaftlicher Untersuchungen oder ei-
nes nicht nachweisbaren Mangels an Nahrstoffen, welcher der
Krankheit zugrunde liegen soll. Auch Lebensmittel, die praventiv
wirken oder eine Mangelerndhrung ausgleichen sollen, sind von
der Begriffsbestimmung der bilanzierten Didten nicht abgedeckt
und damit als bilanzierte Didt nicht verkehrsfihig. Selbst wenn
ein nachgewiesener besonderer Nahrstoffmangel besteht, muss
stets gepriift werden, ob nicht eine Modifizierung der normalen
Erndhrung, andere Lebensmittel fiir eine besondere Erndhrung
oder eine Kombination aus beiden ausreichen, um denselben
Effekt zu erzielen.

Die Bearbeitung solcher Proben verlangt enorm viel Zeit, da



umfassende Recherchen in Fachliteratur und zu 6ffentlich zu-
ganglichen Studien notwendig sind, wobei jedes Produkt einer
Einzelfallprifung bedarf. Da Amtshilfe dabei iiberaus hilfreich
sein kann, wird inzwischen verstarkt von der Mdglichkeit Ge-
brauch gemacht, eine erndhrungsmedizinische Bewertung des
betreffenden Erzeugnisses durch das BfR vornehmen zu lassen.
Ziel dieser Priifung ist es, eine Aussage gemaB § 14 b DiatV
iber die Eignung des Produktes fiir den angegebenen Zweck
sowie dessen Nutzen zu erhalten, wobei auch hier zu beach-

Fette, Ole, Feinkost, Zusatzstoffe

Im Jahr 2014 wurden in den genannten Erzeugnisgruppen insge-
samt 1.353 Proben untersucht, 9,1 % davon wurden beanstan-
det (Vorjahr 8,3 %). Die Beanstandungsquoten in den einzelnen
Produktgruppen gehen hierbei deutlich auseinander. Unter 8 %
liegen sie bei Butter und anderen reinen Milchfetterzeugnissen
sowie bei Feinkosterzeugnissen. Ole, Mischfette und Frittierfette
erreichen etwas tiber 12 % und Zusatzstoffe immerhin 22 9,
wobei die niedrige Probenzahl bei Zusatzstoffen zu bericksich-
tigen ist. Fiir die Erzeugnisgruppen ist im Einzelnen anzumerken:
Die Beanstandungen der Warengruppe Butter/Buttererzeug-
nisse betrafen mit einer Ausnahme nur Proben von regionalen
Kleinherstellern, Okobetrieben und Direktvermarktern (7 von 16
Probeneinsendungen). Somit hat sich die Situation gegeniiber
den vorangegangenen Jahren nicht wesentlich gedndert. Ne-
ben Abweichungen von der gesetzlich geforderten Zusammen-
setzung (Milchfett-Mindestgehalt 80 %, Wasser-Hochstgehalt
16 %, Hochstwert fiir die fettfreie Trockenmasse 2,0 %) bei vier
Proben, waren bei sechs Proben Kennzeichnungsméngel fest-
zustellen. Eine Probe wies eine auffdllige mikrobiologische Be-
schaffenheit (Keimzahl, Enterobakterien) auf.

Eine handwerklich hergestellte Zitronen-Rosmarin-Butter er-
flllte hinsichtlich der Zusammensetzung die Anforderungen fir
Butterzubereitungen gemaB VO (EG) 445/2007 nicht und wies
zusatzlich Kennzeichnungsméngel auf. Als Ausnahme darf die
Beanstandung einer Markenbutter wegen eines zu hohen Was-
sergehaltes (17 %) angesehen werden.

Feinkosterzeugnisse bilden aufgrund ihrer sehr hohen Pro-
duktvielfalt (Feinkostsalate, Dressings, Saucen, Mayonnaisen)
zahlenmaBig einen Schwerpunkt im jahrlichen Probenaufkom-
men. Bei vielen Erzeugnissen besteht aufgrund der oft einfachen
handwerklichen Herstellungsweise, der Vielzahl der verwende-
ten Einzelkomponenten, die teilweise leicht verderblich sind,
sowie der losen Angebotsform ein erhdhtes hygienisches Risiko.
Deshalb stehen die mikrobiologische Diagnostik sowie die sen-
sorische Priifung im Vordergrund. In 59 Fallen waren auffdllige
mikrobiologische Befunde (Hygienemangel) zu verzeichnen. Den
groBten Anteil (33 Proben) hatte hierbei der qualitative Nach-
weis von Listerien (pos. in 25 g; < 10 kbE/g).

9 Proben mussten aufgrund abweichender sensorischer Beschaf-
fenheit und eines entsprechend auffalligen mikrobiologischen
Befundes im Sinn von Art. 14 Abs. 2 b) der VO (EG) 178/2002 als
nicht zum Verzehr geeignet beurteilt werden.

Aber auch Beanstandungen wegen Nichteinhaltung von Kenn-
zeichnungsbestimmungen fallen bei Feinkostproben sowohl in
Fertigpackungen als auch bei loser Abgabe regelmaBig auf. In
34 Fallen wurden verwendete Zusatzstoffe nicht oder nicht ge-
setzeskonform kenntlich gemacht. Dies traf besonders fiir Pro-
ben aus Imbissbetrieben, Fleischereien, Bistros und Feinkostab-

ten ist, dass eine Ubertragung der Bewertung auf andere Pro-
dukte mit gleicher Wirkrichtung nicht ohne weiteres moglich
ist. Im Berichtszeitraum wurde einer ergdnzenden bilanzierten
Diat zur Behandlung von AD(H)S, Konzentrationsschwichen
und Lernstérungen mithilfe einer solchen Bewertung des BfR
die Didteignung abgesprochen. Aber auch unzuladssige Werbe-
slogans werden eingesetzt, so wurden drei Proben aufgrund der
Verwendung nicht zugelassener gesundheitsbezogener Angaben
beanstandet.

teilungen von Lebensmittelkaufhallen zu.

Ein weiteres Problemfeld ist die Nahrwertkennzeichnung auf
Fertigpackungen. Bis zum 13.12.2016 ist diese noch freiwillig.
Wenn dennoch eine Nahrwertkennzeichnung vorgenommen
wurde, musste sie nach den Festlegungen in der Nahrwertkenn-
zeichnungs-Verordnung (NKV) erfolgen oder bereits der Neure-
gelung in der LMIV entsprechen. In mehreren Fallen stimmten
die deklarierten Nahrstoffgehalte nicht mit den analytisch er-
mittelten Werten liberein; auch wurde der deklarierte Brenn-
wert mehrfach falsch berechnet.

Bei drei Mayonnaisen wurden die im Europdischen Code of
Practice festgelegten Mindestwerte flir die wertgebenden Krite-
rien Eigelbgehalt bzw. Fettgehalt nicht eingehalten. Gegen das
Verbot der Verwendung nicht zugelassener Zusatzstoffe (hier:
StiBstoff Cyclamat) wurde in einem Fall verstoBen.

Bei Fetten und Olen dominieren Kennzeichnungsmingel allge-
meiner Art. Daneben waren hier irrefiihrende Angaben, unzu-
treffende Nahrwertdeklarationen und falschliche Aussagen in
Bezug auf die Gesundheit zu verzeichnen.

Besonders auffdllig war eine Biirgerbeschwerde, bei der die
Echtheit eines Moringa-Oleifera-Oles angezweifelt wurde. Die-
ses wird auch als Behendl bezeichnet und war vom Beschwer-
defiihrer zu einem hohen Preis liber einen Internethandel be-
stellt worden. Als Speisedl werden solche Erzeugnisse nur selten
genutzt, bekannter ist ihre Verwendung in Kosmetika und als
Feinmechanikdl. Da es sich um ein weitgehend geruchs- und
geschmacksneutrales raffiniertes 0l handelte, war es sensorisch
nicht von anderen typischen Raffinaten zu unterscheiden. Da-
gegen konnte mit Hilfe der Fettsdureanalyse und weiteren Fett-
kennzahlen eindeutig nachgewiesen werden, dass es sich nicht
um Behendl sondern um ,normales” Sonnenblumendl handelt
- eine besonders drastische Irrefiihrung!

Zur Warengruppe gehdren auch die gebrauchten Frittierfette.
Von den 63 vorgestellten Proben waren knapp 13 % zum Ver-
zehr und damit auch zur Herstellung von frittierten Lebensmit-
teln nicht mehr geeignet. Weitere 19 % waren von schlechter
chemisch-physikalischer, aber noch akzeptabler sensorischer
Qualitat. In diesen Fillen wurden Befundmitteilungen erstellt,
um auf das Problem hinzuweisen. In Summe waren also mehr
als 30 % der Frittierfette auffallig — es bedarf einer kontinuier-
lichen Uberwachung.

Fiir die hohe Beanstandungsquote bei Zusatzstoffen sind in
erster Linie Abweichungen von den speziellen Kennzeichnungs-
vorschriften nach EU-Recht verantwortlich. Wie auch in den
Vorjahren, sind es vor allem die mangelhaften Angaben zur
Verwendung. Damit Hersteller nur zuldssige Zusatzstoffe ver-
wenden und dabei auch die Hochstmengen einhalten, sind diese
Angaben von entscheidender Bedeutung.
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Bedarfsgegenstande und kosmetische Mittel

Bedarfsgegenstinde
Die Aktivitaten im Berichtszeitraum lassen sich in folgende we-
sentliche Schwerpunkte untergliedern:

I Weiterfiihrung des Landesiiberwachungsprogramms (LUP)
zur Kontrolle der Guten Herstellungspraxis und rechtskonfor-
men Fertigung von Lebensmittelkontaktmaterialien im Rah-
men von Betriebskontrollen sowie weitere Teamkontrollen
von lokalen Betrieben.

I Analytische Untersuchung und Beurteilung von Plan-, Ver-
dachts- und Beschwerdeproben, Konsolidierung und spezi-
fische Erweiterung bereits bestehender Analysenmethoden.

I Kommentierung von Gesetzgebungsinitiativen, Aus- und
Weiterbildung.

Nachfolgend soll auf ausgewahlte Beispiele mit aktueller Be-
deutung eingegangen werden.

Aluminium - ein kritischer Werkstoff?

Aluminium ist ein silberfarbenes Leichtmetall, welches in vielen
Bereichen des taglichen Lebens Verwendung findet. Im Bereich
der Bedarfsgegenstdnde mit Lebensmittelkontakt seien hier
beispielhaft Produkte wie Haushaltsfolie, Grillschalen, Trink-
flaschen, Getranke- und Konservendosen, Espresso-Kdnnchen
sowie Barrierefolien in Verbundmaterialien genannt. Auch der
Einsatz aluminiumhaltiger Metalllegierungen ist {iblich.

Die tagliche orale Aufnahme erfolgt vorrangig liber das natiir-
liche Vorkommen von Aluminiumsalzen in Lebensmitteln und
variiert hinsichtlich der Aufnahmemenge zwischen 0,2 und
1,7 mg/kg Korpergewicht/Woche. Der seitens der EFSA im Jahr
2008 empfohlene Wert fiir die tolerierbare wochentliche Auf-
nahme in Hohe von 1 mg/kg Kérpergewicht kann offensichtlich
bereits durch die Nahrungsaufnahme erheblich ausgeschdpft
bzw. teilweise liberschritten werden. Das Verzehren von Lebens-
mitteln mit aluminiumhaltigen Lebensmittelzusatzstoffen sowie
die Exposition gegeniiber entsprechenden Medikamenten und
kosmetischen Mitteln kann zudem zu weitaus hoheren Aufnah-
memengen beitragen..

Aufgrund der Passivierung der Oberflache von Aluminium im
Kontakt mit Sauerstoff ist die Reaktionsfreude des Metalls mit
Lebensmittelinhaltsstoffen in der Regel eingeschrankt. Bedarfs-
gegenstande aus Aluminium sind demzufolge im pH-Bereich
45 - 8,5 weitestgehend korrosionsbestdandig. Problematisch
kann die Nutzung entsprechender Gegenstande im direkten Le-
bensmittelkontakt dann werden, wenn sich der pH-Wert des Le-
bensmittels auBerhalb dieses pH-Bereichs bewegt. Durch S3u-
ren und Laugen erhoht sich die Loslichkeit des Metalls merklich,
Aluminium kann dabei verstarkt freigesetzt werden. Auch er-
hohte Salzkonzentrationen beférdern die Aluminiumlassigkeit.
In diesem Zusammenhang haben auch Kontaktzeit und die Tem-
peratur erheblichen Einfluss auf den Ubergang von Aluminium
aus dem Gegenstand ins Lebensmittel. Eine abschlieBende Be-
urteilung der toxikologischen Bedeutung erhéhter Aluminium-
expositionen ist nach derzeitigem Wissensstand nicht mdglich.
Fiir die Aluminiumabgabe aus metallischen Bedarfsgegenstan-
den wurde zunachst im vom Europarat herausgegebenen Leitfa-
den zu Metallen und Legierungen ein spezifischer Freisetzungs-
grenzwert (SRL, specific release limit) von 5 mg/kg festgelegt,
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der sich nach dem ALARA-Prinzip (ALARA = as low as reaso-
nably achievable, so gering wie verniinftigerweise erzielbar) an
den technisch realisierbaren Werten bei bestimmungsgemaBer
Verwendung orientiert. Zusatzlich soll im Rahmen der Produkt-
kennzeichnung eine Information des Verbrauchers erfolgen,
entsprechende Gebrauchsgegenstidnde nicht zum Aufbewahren
und Verarbeiten von sauren, alkalischen oder salzigen Lebens-
mitteln zu verwenden.

In der LUA Sachsen wurden 2014 49 Proben aus Metall hin-
sichtlich der Freisetzung von Aluminium untersucht. 6 Proben
(Grillschalen, Aluminiumassietten) (berschritten den vorge-
nannten SRL-Wert bei Priifung im Kontakt mit einem sauren Si-
mulanzlebensmittel zum Teil erheblich. Da die Nutzung solcher
Gegenstdnde auch im neutralen pH-Bereich mdglich ist, wurden
die Proben nicht aufgrund der Aluminiumlassigkeit, sondern
wegen des fehlenden Verwendungshinweises beanstandet. Bei
zwei weiteren, in Dienstleistungsbetrieben entnommenen Pro-
ben wurde eine entsprechende Vor-Ort-Kontrolle empfohlen.
Aus Griinden des vorsorgenden Verbraucherschutzes wird hin-
sichtlich dieser Thematik weiterer Aufklarungsbedarf in Dienst-
leistungsbetrieben (z. B. Backereien, GroBkiichen), bei Verbrau-
chern und Herstellern hinsichtlich eines verantwortungsvollen
Umgangs mit Bedarfsgegenstanden aus Aluminium gesehen.

Verwendung von Recyclingkartonagen fiir Pizzakartons
Die zur Kartonherstellung verwendeten Faserstoffe werden un-
terteilt in Primérfaserstoffe (direkt aus pflanzlichen Rohstoffen
gewonnen) und Sekundéarfaserstoffe (aus Altpapier gewonnen).
Die Wiederaufbereitung von Verpackungsmaterialien aus Pri-
mir- undfoder Sekundirfaserstoffen zur Kartonherstellung
wird allgemein als ,Recycling” bezeichnet. Die flir das Recyc-
ling verwendeten Altpapiere weisen unterschiedliche Qualitdten
hinsichtlich ihrer Zusammensetzung auf und kdnnen in Sorten
eingeteilt werden. So werden z. B. der ,unteren Sorte" Zeitungen
und lllustrierte enthaltende Altpapiere zugeteilt, wahrend zur
.besseren Sorte” weile, unbedruckte Papiere z&hlen.

Je nach verwendeter Altpapierqualitdt kdnnen somit verschie-
denste Stoffe in den Recyclingprozess eingetragen werden.
In letzter Zeit sind hier vor allem Mineraldle in den Fokus der
Diskussion geriickt. Mineral6le werden unter anderem zur For-
mulierung von Zeitungsdruckfarben verwendet und kdnnen
nach gegenwartigem Kenntnisstand durch eine ungeniigende
Abtrennung wahrend des Recyclingprozesses zu wesentlichen
Anteilen in Recyclingkartons enthalten sein. Aus der Literatur
und verschiedenen aktuellen Studien ist bekannt, dass Antei-
le der Mineral6lfraktion mittels Gasphasentransfer sowie auch
durch den direkten Kontakt mit fettigen Lebensmitteln auf diese
ibergehen kdnnen. Eine Verwendung solcher Recyclingkartons
als Lebensmittelkontaktmaterialen ist grundsatzlich in Frage zu
stellen, wenn keine funktionelle Barriere einen Stoffiibergang
verhindert.

Mineraldlkohlenwasserstoffe werden unterteilt in gesattigte
aliphatische Kohlenwasserstoffe (MOSH, mineral oil saturated
hydrocarbons) und aromatische Kohlenwasserstoffe (MOAH,
mineral oil aromatic hydrocarbons). Einer toxikologischen Be-
wertung der Europdischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit
zufolge reichern sich MOSH in Milz, Leber und Lymphknoten
an und kdnnen dort Granulome bilden. MOAH werden aufgrund



ihrer strukturellen Ahnlichkeit zu polycyclischen aromatischen
Kohlenwasserstoffen grundsatzlich als mutagen und potentiell
krebserregend eingeschatzt.

Die von Lieferdiensten Ublicherweise verwendeten Transportver-
packungen fiir Pizza sind Faltschachteln aus Karton. Die Kartons
sind in der Regel mehrschichtig aufgebaut, wobei sich im Inne-
ren Wellpappe befindet, die dem Karton Stabilitdt verleiht. Die
duBeren Lagen bestehen aus flachem Karton. Die Herstellung
der Pizzakartons aus Recyclingwellpappe und Recyclingkarton
ist Giblich. Die Pizzen werden darin heil3 verpackt und evtl. Gber
einen langeren Zeitraum warm gehalten. Die Verweildauer va-
riiert und kann im unglinstigsten Fall bis zu zwei Stunden be-
tragen. Das erneute Erhitzen im Karton ist ebenfalls nicht aus-
zuschlieBen. Stoffiibergdnge vom Recyclingkarton auf die Pizza
unter ungiinstigsten Bedingungen konnten z. B. in einem Projekt
des Bundesministeriums flir Erndhrung, Landwirtschaft und Ver-
braucherschutz nachgewiesen werden. Um derartige Stoffiiber-
gange auszuschlieBen formuliert das BfR in seiner Empfehlung
XXXVI: ,Papiere, Kartons und Pappen fiir den Lebensmittelkon-
takt" Anforderungen an die Verwendung von wiedergewonne-
nen Fasern als Papierrohstoffe. Fiir eine Gute Herstellungspraxis
ist neben einer sorgfaltigen Auswahl der Altpapierqualitiaten
auch die vorgesehene Verwendung der hergestellten Kartons zu
beriicksichtigen.

14 der insgesamt 15 an der LUA Sachsen untersuchten Pizza-
kartons bestanden ganz oder teilweise aus Recyclingkarton und
wiesen nicht unerhebliche Gehalte an MOSH, MOAH und wei-
teren Kontaminanten auf. Manche der Pizzakartons hatten eine
Lage Frischfaserpapier auf der Lebensmittelkontaktseite. Diese
wirkt jedoch nicht als funktionelle Barriere, so dass auch hier
mit Stofflibergdngen auf Lebensmittel zu rechnen ist. Nur ein
Pizzakarton war komplett aus Frischfaserkarton gefertigt und
stellt somit in dieser Produktkategorie eine Ausnahme dar.

Primadre aromatische Amine in bedruckten Servietten
Servietten gibt es in vielen Farben und mit den unterschied-
lichsten lllustrationen. Besonders beliebt sind bunt bedruckte
Servietten mit zur jeweiligen Jahreszeit passenden Motiven. Die
zur Bedruckung verwendeten Farbmittel kdnnen priméare aro-
matische Amine (paA) als Verunreinigung enthalten. Zur Stoff-
klasse der paA gehdren eine Vielzahl an Verbindungen, deren
gemeinsames Strukturmerkmal ein Benzolring mit einer Amino-
gruppe (-NH,) ist. Einige Vertreter sind toxikologisch bewertet.
Sie kénnen gemaB Verordnung (EG) Nr. 1272/2008 (CLP-VO) in
verschiedene Gruppen eingeteilt werden:

I Kategorie 1A fiir Stoffe, die bekanntermaBen beim Menschen
karzinogen sind und deren Einstufung lberwiegend aufgrund
von Nachweisen beim Menschen erfolgte,

I Kategorie 1B fiir Stoffe, die wahrscheinlich beim Menschen
karzinogen sind und deren Einstufung lberwiegend aufgrund
von Nachweisen bei Tieren erfolgte,

I Kategorie 2 fiir Stoffe mit Verdacht auf karzinogene Wirkung
beim Menschen.

Eine Vielzahl an paA ist jedoch toxikologisch unzureichend oder
gar nicht bewertet. Aufgrund ihrer strukturellen Ahnlichkeit
werden sie grundsatzlich als besorgniserregend beziiglich ihrer
Kanzerogenitdt und Mutagenitat angesehen. Zusatzlich muss
von einer additiven Wirkung ausgegangen werden.

Ein Stoffiibergang von paA aus bedruckten Servietten auf
feuchte, fettige und trockene Lebensmittel konnte nachgewie-

Abbildung 16: Serviette im Lebensmittelkontakt (Quelle: LUA Sachsen)

sen werden. Aus Griinden eines vorbeugenden gesundheitlichen
Verbraucherschutzes lautet die allgemeine Forderung, dass ein
Ubergang von paA auf Lebensmittel nicht nachweisbar sein darf.
Die Nachweisgrenze ist in Abhdngigkeit zur toxikologischen
Einstufung definiert und betrdgt fiir in Kategorie 1A und 1B ein-
gestufte paA 2 pg/kg Lebensmittel. Fiir alle anderen paA gilt
aufgrund der additiven Wirkung eine summarische Nachweis-
grenze von 10 pg/kg Lebensmittel.

Unabdingbar flir aussagekraftige Ergebnisse ist das Wissen, wel-
che paA in Farbmitteln vorkommen kénnen und nach welchen
paA demzufolge zielgerichtet analysiert werden muss. Zuneh-
mende Kenntnisse {iber Ausgangssubstanzen, Synthesewege
und mdgliche Spaltprodukte bei der Herstellung von Farbmitteln
und damit iiber zu erwartende paA zusammen mit spezifischen
Analysenmethoden ermdglichen der LUA Sachsen eine kontinu-
ierliche Erweiterung des Untersuchungsspektrums, ohne jedoch
den Anspruch auf Vollstandigkeit zu erheben.

Im Jahr 2014 wurden in der LUA Sachsen 26 Servietten hin-
sichtlich der Abgabe von paA untersucht. Bei 4 Proben waren
ein oder mehrere Amine lber dem jeweiligen Grenzwert nach-
weisbar, wobei der paA-Gehalt bei einer der Proben das 4,5fa-
che, bei den anderen drei Proben das 2- bis 3fache des Sum-
mengrenzwertes betrug. In diesem Zusammenhang ist auch zu
beobachten, dass zum einen in Kategorie 1A und 1B eingestufte
Amine seitens der Industrie sukzessiv durch vorrangig nicht be-
wertete Amine ersetzt werden und zum anderen das Bestreben
erkennbar wird, den Summengrenzwert von 10 pg/kg perspek-
tivisch einzuhalten.

Die Ergebnisse zeigen einerseits, dass paA als Verunreinigungen
in bedruckten Servietten nach wie vor aktuell sind. Eine Bean-
standungsquote in gleicher GréBenordnung wie zum Vorjahr
trotz weiterentwickelter Analytik zeigt andererseits aber auch,
dass die Druckfarbenhersteller inzwischen fir dieses Thema sen-
sibilisiert sind. AbschlieBend bleibt zu bemerken, dass von dem
Verpacken von Lebensmitteln in Servietten grundsétzlich abge-
sehen werden sollte, dies vor allem auch vor dem Hintergrund,
dass eine toxikologische Bewertung insbesondere aufgrund der
Verwendung nicht bewerteter paA nicht mdglich ist.

Formaldehyd aus verleimten Holzspielwaren — der Nebel
lichtet sich nicht

Holzpuzzle, Holzbilderblicher sowie Domino- oder Holzbau-
steine erfreuen das Herz zahlreicher Kinder und aufgrund der
Robustheit auch das der Eltern. Spielereignisse mit diesen Pro-
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dukten sind sehr intensiv und konnen bei entsprechender Aus-
dauer auch anhaltend sein. Viele dieser Produkte bestehen aus
verleimtem Sperrholz.

Werden belastete Holzgrundlagen oder formaldehydhaltige oder
-abspaltende Behandlungs- und Hilfsmittel zur Spielzeugher-
stellung eingesetzt, muss sowohl von einer inhalativen, der-
malen als auch oralen Exposition von Kindern gegeniiber der
im Jahr 2014 noch als krebserregend der Kategorie 2 (siehe
oben) eingestuften Substanz ausgegangen werden. Ab dem
01.04.2015 dndert sich die Einstufung fiir Formaldehyd in Kate-
gorie 1B, da die zundchst vermutete Kanzerogenitdt anhand von
Tierversuchsdaten bestatigt wurde und somit auch beim Men-
schen als wahrscheinlich gilt. Diese toxikologische Bewertung
untermauert die Notwendigkeit der Uberwachung der am Markt
befindlichen Holzspielzeuge, um die Minimierungskonzepte der
Hersteller zur Verringerung inhalativer Formaldehydexpositio-
nen fiir den besonders schiitzenswerten Verbraucherkreis von
Kindern zu priifen.

Eine rechtliche Regelung ergibt sich fiir beschichtete und un-
beschichtete Holzwerkstoffe allein aus dem Chemikalienrecht.
Dort ist festgelegt, dass solche Holzwerkstoffe nur in den Ver-
kehr gebracht werden diirfen, wenn die durch sie verursachte
Ausgleichskonzentration des Formaldehyds in der Luft eines
Priifraumes den Wert von 0,1 ml/m3 nicht Uberschreitet. Zur
Uberpriifung der Einhaltung dieses Grenzwertes kann ein tech-
nisch aufwandiges Priifkammerverfahren zur Anwendung kom-
men. Diese Technik steht vielen staatlichen Uberwachungsein-
richtungen nicht zur Verfligung.

In der Vergangenheit wurde fiir die Bestimmung der Formal-
dehydemission aus Holzspielwaren auch eine Korrelation des
genannten Grenzwertes mit einem Wert von 110 mg/kg Holz-
werkstoff, bestimmt nach der WKI-Flaschenmethode bei einer
Konditionierungszeit von 24 h, anerkannt. Die Etablierung eines
weiteren, hinsichtlich seiner wissenschaftlichen Basis bisher
nicht nachvollziehbaren Grenzwertes nach WKI-Flaschenme-
thode von 80 mg/kg nach einer Konditionierungszeit von nur 3 h
in der DIN-Norm 71, Teil 9 fiihrte zu Korrelationspriifungen, die
eine Wechselbeziehung der Grenzwerte nach der Priifkammer-
methode sowie der WKI-Flaschenmethoden offenbaren sollten.
Eine solche existiert jedoch nach derzeitigem Kenntnistand an-
scheinend nicht. Daraus resultiert eine erhebliche Unsicherheit
beziiglich der rechtlichen Wiirdigung bei Produkten mit deutlich
erhohten Formaldehydabgaben.

Abbildung 17: Kniffliges Puzzlespiel (Quelle: LUA Sachsen)
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Auf Grundlage der auch in der LUA Sachsen fehlenden Mess-
technik wurden 2014 21 Proben mittels WKI-Verfahren bei
einer Inkubationszeit von 24 h untersucht, um Holzwerkstoffe
zumindest bezliglich mdglicher Verdachtsmomente in Bezug auf
deren Formaldehydemission zu priifen. Fir die 2 dahingehend
auffalligen Proben wurde die Priifung der konformitdtsbewei-
senden Unterlagen durch die Marktiiberwachungsbehérden auf
Grundlage des nach der 2. GPSGV geforderten Konformitdtsbe-
wertungsverfahrens empfohlen.

Kosmetische Mittel

Im Jahr 2014 wurden insgesamt 805 Proben zur Untersuchung
eingereicht, davon waren 167 (20,7 %) zu beanstanden. Zusétz-
lich wurde bei weiteren 20 Proben schriftlich auf bestehende
Mangel hingewiesen, fiir die keine formale Beanstandung aus-
gesprochen wurde. Somit bleibt die Beanstandungsrate im Ver-
gleich zu den Vorjahren unverdndert hoch.

Der GroBteil der Beanstandungen beruht mit 75 % auf fehler-
haften Kennzeichnungen der kosmetischen Erzeugnisse. Irre-
fiihrende Werbeaussagen wurden bei knapp einem Drittel der
beanstandeten Proben registriert. In 16 % der beanstandeten
Proben waren entweder verbotene Stoffe enthalten oder ge-
setzliche Hochstkonzentrationen iiberschritten; das fiihrte in
drei Fallen zu einer Beanstandung als nicht sicher nach Artikel 3
der EU-Kosmetik-VO Nr. 1223/2009.

Nicht ins Schwitzen geraten: Aluminium in Antitranspi-
rantien

Neben der Verwendung bei Lebensmitteln und im Bereich der
Lebensmittelbedarfsgegenstande ist das Leichtmetall Alumi-
nium mit seinen Verbindungen auch in kosmetischen Mitteln
anzutreffen. Hierbei sollte eine Einteilung in wasserloslich und
wasserunloslich vorgenommen werden, da fiir die Bioverfligbar-
keit des Aluminiums hauptsdchlich wasserlésliche Verbindun-
gen eine Rolle spielen, die tiber die Haut aufgenommen werden
konnen.

Unlésliche, aluminiumhaltige Mineralien finden Verwendung
als Fiill- und Farbstoffe in dekorativer Kosmetik, als Coating
(Ummantelung) von Titandioxid in Sonnenschutzmitteln und
als abrasive Wirkstoffe in Peelingprodukten und Zahnpasten.
Hauptanwendungsgebiet wasserldslicher Aluminiumsalze und
auch Hauptquelle der Aluminiumexposition durch kosmetische
Mittel ist die Produktgruppe der Antitranspirantien.

Zundchst soll die vorherrschende Verwirrung zur Unterschei-
dung der zwei Produktgruppen ,Deodorant” und ,Antitranspi-
rant" aufgekldrt werden. Deodorants sind kosmetische Mittel,
die das Entstehen von Kérpergeriichen, bedingt durch die bak-
terielle Zersetzung des SchweiBes, verhindern sollen. Sie beste-
hen zumeist aus einer Kombination aus Parfiim, antibakteriellen
Substanzen und Stoffen, die unangenehme Gerliche neutralisie-
ren. Sie enthalten in der Regel kein Aluminium.
Antitranspirantien hingegen vermindern oder reduzieren we-
sentlich die gebildete Menge an SchweiB, da die enthaltenen
Aluminiumsalze zum einen eine adstringierende Wirkung besit-
zen und zum anderen einen gelartigen Protein-Komplex bilden,
der wie ein Pfropfen temporér die Ausfiihrgdnge der SchweiB3-
kanile verschlieBt. Der am haufigsten verwendete Inhaltsstoff
ist Aluminium Chlorohydrat, das gegeniiber dem friiher einge-
setzten Aluminiumchlorid eine deutlich hdhere Hautvertraglich-
keit aufweist. Seltener sind Aluminium-Zirkonium-Komplexe
zu finden, fiir die in der europdischen Kosmetikverordnung Nr.



1223/2009 als Hochstmenge 20 % (als wasserfreies Aluminium-
zirkoniumchloridhydroxid) festgelegt ist und fiir deren Einsatz in
kosmetischen Mitteln der Warnhinweis ,Nicht auf gereizter oder
verletzter Haut anwenden" gefordert wird. Die Verwendung von
Aluminium Chlorohydrat hingegen ist gegenwértig weder mit
einer Hochstmenge noch mit Warnhinweisen requliert.

Als Schwerpunkt wurden an der LUA Sachsen 2014 insgesamt
23 Deodorants und Antitranspirantien untersucht. Alle als
JAntitranspirant” in den Verkehr gebrachten Mittel enthielten
wirksame Aluminium-Gehalte (1,5 bis 3,4 %, s. LUA-Homepage
Tab. 2.10). Alle Deodorants, die ,frei von Aluminium" beworben
wurden, enthielten keine Aluminiumsalze und waren nicht zu
beanstanden. Die noch immer vorherrschende Verwirrung zwi-
schen ,Antitranspirant” und ,Deodorant” kann auch aus Sicht
der LUA Sachsen bestdtigt werden, da auch bei den 23 unter-
suchten Proben die Produktbezeichnungen nicht immer eindeu-
tig waren. So enthielten Produkte mit den Namen ,Deo Roller”,
.Deo Dry" oder ,Deo Active” durchaus Aluminium Chlorohydrat
in wirksamen Konzentrationen.

Sowohl das BfR als auch der SCCS (Wissenschaftliche Ausschuss
fiir Verbrauchersicherheit der EU) weisen in ihren Stellungnah-
men zu Aluminium in kosmetischen Mitteln auf die mangelhafte
Datenlage beziiglich der Hautpenetration von Aluminiumsalzen
in Antitranspirantien hin und sehen dringenden Forschungs-
bedarf. Erst bei Vorlage solcher Informationen kdonne eine ab-
schlieBende gesundheitliche Risikobewertung vorgenommen
werden.

Unbestritten ist jedoch, dass aluminiumhaltige Antitranspiranti-
en nicht auf frisch rasierter bzw. bei geschadigter oder verletzter
Achselhaut verwendet werden sollen, da die nicht mehr intakte
Hautbarriere dann eine Penetration von Aluminium beglinstigt.

Wimpernfarben — immer noch Altprodukte im Handel
Aufgrund der 2013 festgestellten hohen Beanstandungsrate
von 43 % bei Wimpernfarbemitteln wurde diese Produktgruppe
im Berichtszeitraum 2014 nochmals schwerpunktmaBig unter-
sucht.

Abbildung 18: Vielfalt der Antitranspirantien und Deodorantien im Drogerie-
markt (Quelle: LUA Sachsen)

Gesetzliche Regelungen zur Verwendung von Haarfirbestof-
fen in Wimpernfarben wurden im November 2013 erlassen.
Die neue Definition ,Haarmittel” gemaB der EU-Kosmetik-VO
schlieBt ihre bisher auch auf Wimpern erfolgte Anwendung aus,
da das Risikoniveau bei der Anwendung kosmetischer Mittel auf
dem Kopfhaar und auf den Wimpern unterschiedlich ist. Derzeit
sind insgesamt 10 oxidative Haarfarbestoffe in Wimpernfarbe-
mitteln zugelassen, wobei deren Anwendung ausschlieBlich ge-
werblich zu erfolgen hat, um jegliches Risiko im Zusammenhang
mit der Selbstanwendung dieser Produkte durch den Verbrau-
cher zu vermeiden.

Der SCCS priift derzeit Ergebnisse von Augenreizstudien fiir
sechs weitere Haarfiarbestoffe, die von der Industrie zur Ver-
wendung in Wimpernfarbemitteln vorgesehen sind. Nach er-
folgter Bestatigung der Unbedenklichkeit der Anwendung dieser
Haarfarbestoffe auch auf Wimpern kdnnten diese Stoffe in der
EU-Kosmetik-VO auch zur Verwendung in Wimpernfarbemit-
teln zugelassen werden. Speziell fiir den in Haarfarbemitteln
am hdufigsten eingesetzten Farbstoff Toluylendiamin wird diese
Regelung dringend von der Kosmetikindustrie erwartet.

Im Berichtszeitraum wurden 13 Wimpernfarbemittel unter-
sucht, darunter 5 gleichartige Erzeugnisse, deren Farbewirkung
auf dem Bestandteil Siloernitrat beruht. Derartige Wimpernfar-
bemittel kdnnen auch vom Verbraucher selbst angewendet wer-
den und sind im Einzelhandel erhaltlich. 8 weitere Proben von
4 Herstellern enthielten oxidative Haarfarbestoffe und mussten
alle (100 %) aufgrund von Kennzeichnungsmingeln beanstan-
det werden. Die Umsetzung der gesetzlichen Neuregelung zur
Angabe von ausfiihrlicheren Warnhinweisen hatte bis Juli 2014
zu erfolgen; demnach befinden sich noch immer viele Altpro-
dukte nicht rechtmaBig auf dem Markt.

In 6 der untersuchten Proben wurden Haarfarbestoffe detek-
tiert, die derzeit in Wimpernfarbemitteln nicht verwendet
werden dirfen. In drei verschiedenen Farbnuancen eines Wim-
pernfarbeerzeugnisses betraf dies den in Haarfarbemitteln am
haufigsten eingesetzten Farbbildner Toluylendiamin. Aus der
gesamten Aufmachung eines ,Farbesets fiir Augenbrauen”

Abbildung 19: Augenbrauen- und Wimpernfarbemittel (Quelle: LUA Sachsen)
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konnte der Verbraucher schlussfolgern, dass dieses Mittel auch
fuir das Farben von Wimpern geeignet ist, zumal das Vorganger-
produkt explizit dafiir vorgesehen war. Die zwei untersuchten
Proben - eine schwarze und eine braune Farbnuance - enthiel-
ten jedoch Haarfarbestoffe, die noch nicht fiir die Verwendung
in Wimpernfarbemitteln zugelassen sind. Um dieses Farbeset
rechtmiBig zu vermarkten, muss der Hersteller entweder die
Produktaufmachung eindeutig ausschlieBlich auf das Augen-
brauenfarben abstellen oder aber die Rezeptur andern.

Alles dufte? — Allergene in Kinderparfiim

Die Angebotsvielfalt und auch die Nachfrage an Kinderparfiims
scheint ungebrochen hoch zu sein. Je bunter und je duftender,
desto reizvoller sind diese Kinderparfums fiir die Kleinen. Gerade
Kinder sind jedoch aufgrund ihrer diinneren und durchldssigeren
Haut besonders empfindlich gegenilber kosmetischen Inhalts-
stoffen.

Auf EU-Ebene wurden 26 Duftstoffe als potentiell allergieaus-
l6send eingestuft und deren Deklarationspflicht fiir kosmetische
Mittel seit 2003 vorgeschrieben. Diese sogenannten ,allergenen
Duftstoffe” diirfen in kosmetischen Mitteln enthalten sein, mis-
sen jedoch ab einem bestimmten Gehalt im Rahmen der Liste
der Bestandteile mit ihrer jeweiligen INCI-Bezeichnung (INCI
= International Nomenclature of Cosmetic Ingredients) einzeln
benannt werden. Alle anderen Duftstoffe brauchen lediglich mit
der Bezeichnung ,Aroma" oder ,Parflim" in der Bestandteilliste
angegeben werden.

Das SCCS hat 2012 das allergene Potential von Duftstoffen neu
bewertet. Dabei wurde aus vorliegenden populationsbasierten
Studien abgeschétzt, dass 1 bis 3 % der allgemeinen Bevdlke-
rung in Europa eine Duftstoffallergie aufweisen. Nach der Neu-
bewertung besitzen die 12 in Tab. 6 aufgefiihrten Duftstoffe
ein besonders hohes allergenes Potential flir den Verbraucher.
Es konnte jedoch fiir die einzelnen Stoffe kein individueller
Schwellenwert abgeleitet werden, so dass in der Stellungnahme
ein allgemeiner Schwellenwert von 0,01 % (100 mg/kg) vorge-
schlagen wurde, der das Risiko des Erwerbes einer Duftstoffall-
ergie deutlich begrenzen wiirde.

Tabelle 6: Duftstoffe mit hohem allergenen Potential

bekannte Kontaktallergene von besonderer Besorgnis (Einzelstoffe)

Cinnamal
Cinnamyl Alcohol*
Citral

Coumarin

Eugenol*

Farnesol*

Geraniol*
Hydroxycitronellal
Hydroxyisohexyl 3-cyclohexene carboxaldehyde (HICC)
Isoeugenol®
Limonene (oxidiert)

Linalool* (oxidiert)

* inkl. ihrer zugehorigen Ester

In der LUA wurden im Zeitraum von 2011 bis 2014 insgesamt
32 Proben Kinderparfiim (Eau de Toilette) auf allergene Duft-
stoffe untersucht. Dabei handelte es sich um 27 verschiedene
Produkte. In 6 Erzeugnissen wurden erfreulicherweise gar keine
oder nur Spuren der 26 deklarationspflichtigen Duftstoffe nach-

40 |

geweisen. In 5 Produkten wurden jedoch Summengehalte von
1,1 % bis 2,3 % festgestellt, wozu bis zu 15 der 26 kennzeich-
nungspflichtigen allergenen Duftstoffe beitrugen. Eine positive
Entwicklung ist, dass derart hohe Summengehalte neben einer
Probe von 2014 nur in Proben aus den Jahren 2011 und 2012
festgestellt wurden. In 6 verschiedenen Erzeugnissen war der
Summengehalt der als kritisch bewerteten Duftstoffe groBer als
1.000 mg/kg (0,1 %), wobei in zwei Kinderparfiims dieser Sum-
mengehalt bei 5.400 mg/kg lag.

Der Duftstoff Hydroxyisohexyl 3-cyclohexene carboxaldehyde
(HICC), auch unter der Bezeichnung Lyral bekannt, weist ge-
geniiber den anderen aufgefiihrten Substanzen ein besonders
hohes allergenes Potential auf. Seit 1999 wird in wissenschaft-
lichen Publikationen von mehr als 1.500 gemeldeten Fillen von
Kontaktdermatitis, die im Zusammenhang mit dem Kontakt von
Lyral stehen, berichtet. Auf die Verwendung der als syntheti-
scher Maiglockchenduftstoff eingesetzten Verbindung sollte
gemaB der SCCS-Einschatzung verzichtet werden, da Lyral ent-
haltende Kosmetika fiir den Verbraucher als nicht sicher bewer-
tet werden, selbst bei einer Konzentration von nur 200 mg/kg.
In den untersuchten Kinderparfiims wurde Lyral in 8 Proben (4
verschiedene Erzeugnisse) in einem Konzentrationsbereich von
300 bis 1.800 mg/kg bestimmt.

Bei mehreren Kinderparfiims wurden aufgrund der hohen An-
zahl der in der vorliegenden Probe nachgewiesenen kontaktal-
lergenen Duftstoffe in Zusammenhang mit deren sehr hohen
Summengehalten an besonders kritischen Duftstoffen Zweifel
an der Sicherheit des kosmetischen Mittels angemeldet, spezi-
ell in Bezug auf die sensible Anwendergruppe Kinder. Es wurde
unsererseits die Einsichtnahme in die Produktinformationsdatei
mit der darin enthaltenen Sicherheitsbewertung gefordert.
Wenn Kinder schon in jungen Jahren vermehrt mit Stoffen, die
ein starkes sensibilisierendes Potential aufweisen, in Kontakt
kommen, kann deren Allergierisiko stark ansteigen. In Fachkrei-
sen wird immer wieder gefordert, das Risiko des Auftretens von
Duftstoffallergien zu verringern.

Bei der primaren Pravention wird die Notwendigkeit der Verrin-
gerung der Induktion von Kontaktallergien gesehen, das heifBt,
die Verbraucher sollten mit einem mdoglichst begrenzten Um-
fang an Kontaktallergenen in Berlihrung kommen. Eltern sollten
deshalb beim Kauf von Kinderparfiims darauf achten, dass in der
Bestandteilliste so wenig allergene Duftstoffe wie mdglich auf-
gefiihrt sind. Grundsatzlich sollte kritisch hinterfragt werden, ob
diese Produktgruppe fir Kinder tberhaupt erforderlich ist.

Mikrobiologische Untersuchung von Haarfarben auf
Pflanzenbasis

Jung und attraktiv auszusehen ist der Wunsch von vielen Frauen
und zunehmend auch von Mannern. Fast jede zweite Frau farbt
sich in Deutschland die Haare (Oko-Test Jahrbuch 2012). Der
Trend zu einer schonenden Farbung der Haare halt seit einigen
Jahren an, da chemische Haarfarben Stoffe enthalten, die Al-
lergien ausldsen konnen. Im Gegensatz dazu verspricht die Wer-
bung liber Haarfarben auf Pflanzenbasis eine langanhaltende
Farbe. Aufgrund des Fehlens schadlicher chemischer Substanzen
seien sie besonders schonend fiir Haare und Umwelt.
RegelmiBig berichtet Oko-Test iiber die Ergebnisse der Testung
von Haarfarben auf Pflanzenbasis. Die Testberichte basieren oft
auf der chemischen Zusammensetzung der ,Naturhaarfarbe”.
Uber mikrobiologische Untersuchungsergebnisse wurde im Ge-
gensatz dazu wenig berichtet.



Im Jahr 2014 wurden 25 Haarfarben auf Pflanzenbasis mikro-
biologisch untersucht. Diese Proben sind im Rahmen des Mo-
nitoring-Programms ,Mikrobiologie in pflanzlichen Haarfarbe-
mitteln" entnommen worden. Die Pflanzenhaarfarben wurden
entsprechend der Probenvorbereitungsvorschrift des Monito-
ringhandbuches aus zwei Ansdtzen untersucht. Dabei wurden
10 g Probenmaterial mit einem kalten (Zimmertemperatur) Me-
dium (1. Ansatz) sowie mit einem ,warmen" oder ,heiBen" oder
.kochenden" Medium (2. Ansatz) vermischt. Die Temperaturen
des Mediums fiir den 2. Ansatz wurden bundesweit einheitlich
auf 40 °C (warm), 70 °C (heiB) und 100 °C (kochend) festgelegt.
Unmittelbar nach der Herstellung der gebrauchsfertigen Mi-
schung erfolgte eine Untersuchung auf die An- und Abwesenheit
von spezifischen pathogenen Erregern wie koagulase-positive
Staphylokokken, Pseudomonas aeruginosa und Candida albicans
in 0,1 g Material mittels Anreicherungsverfahren. Gleichzeitig
wurde quantitativ die Anzahl der aeroben mesophilen Keime,
Enterobakterien, Schimmelpilze und E. coli ermittelt.

In keiner der untersuchten Proben wurden pathogene Bakterien
nachgewiesen. 6 Proben waren keimfrei. Der aerobe mesophile
Keimgehalt lag zwischen 10.000 bis 100.0000 Keimen/g Mate-
rial, wobei hier keine Unterschiede zwischen den Herstellungs-
verfahren der gebrauchsfertigen Mischung festzustellen waren.
Es wurden lberwiegend aerobe Sporenbildner in den Proben
festgestellt.

Bei 13 Proben (Kaltansatz) waren Enterobakterien in der Gro-
Benordnung von 100 bis 50.000 Keime/g Material nachweisbar.
Im Vergleich dazu konnten nur bei 3 Proben der laut Herstel-

Abbildung 20: Schimmelpilze bei Kaltansatz und Eliminierung durch Ansatz
mit kochendem Medium (Quelle: LUA Sachsen)

lerangaben sachgemiB hergestellten gebrauchsfertigen Mi-
schung Enterobakterien isoliert werden. Die Differenzierung
dieser Enterobakterien ergab unter anderem Pantoea spp. und
Klebsiella spp.. Aufféllig waren hohe Gehalte an Schimmelpilzen
in den Proben aus dem kalten Ansatz. Bei 19 von 25 Kaltan-
satzen konnten Schimmelpilze mit einer Keimzahl von 102 bis
10* KbE/g Material bestimmt werden. Durch die Herstellung von
gebrauchsfertiger Mischung mit kochendem oder heiBem Medi-
um wurden Schimmelpilze bei 12 Proben vollstidndig eliminiert
(s. Abb. 20). In 7 Proben waren zwar Schimmelpilze noch be-
stimmbar, jedoch nur in geringen Konzentration (5 Proben mit
einer Keimzahl bis zu 100 KbE/q).

Pflanzenhaarfarben weisen in der Regel aufgrund ihres natiirli-
chen Ursprungs eine hohe Kontamination mit Mikroorganismen
und Schimmelpilzen auf. Die Untersuchungsergebnisse zeigen
die Notwendigkeit der strikten Einhaltung der Angaben des
Herstellers bei der Anwendung von Haarfarbemittel, um eine
Kontamination der Haut mit Mikroben so weit wie moglich zu
vermeiden. Daher sollten zur sicheren Verwendung der Haar-
farben durch den Verbraucher sinngemiB folgende besondere
VorsichtsmaBnahmen fiir den Gebrauch auf den Produkten an-
gebracht sein:

«Dieses Naturprodukt kann mit Mikroorganismen belastet sein,
daher darf das Produkt bei Hautverletzungen im Fdrbebereich
nicht angewendet werden. Bitte achten Sie darauf, den beim
Anriihren evtl. entstehenden Pulverstaub nicht einzuatmen, da
dieser bei empfindlichen Personen allergische Symptome auslé-
sen kann.”

In Abb. 21 sind die Ergebnisse der quantitativen Bestimmung
von Schimmelpilzen in den Ansétzen (Kaltansatz und Warman-
satz nach Herstellerangaben) dargestellt.
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2 Schimmelpilze

1 1 Anzahl Proben im
1 [ Warmansatz mit
0 Schimmelpilze

bis 100 KbE/g  bis 1.000 KbE/g bis 10.000 KbE/g

Abbildung 21: Vergleich der Anzahl der Proben mit Schimmelpilzen zwischen
Kalt- und Warmansatz
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Pestizide, Schadstoffe

Pflanzenschutzmittelriickstande in Lebensmitteln

Im Rahmen der amtlichen Lebensmittelliberwachung wurden im
Berichtszeitraum insgesamt 1.265 Proben auf Pflanzenschutz-
mittelriickstande untersucht. Die Proben wurden in Filialen
des GroB- bzw. Einzelhandels sowie in Erzeuger- bzw. verar-
beitenden Betrieben entnommen. In 61 Proben (4,8 %) wurden
Riickstandsgehalte oberhalb der gesetzlichen Hochstgehalte
bestimmt. Statistisch gesicherte Riickstandshdchstgehaltsiiber-
schreitungen wurden in 39 Proben (3,1 %) festgestellt. Von
Seiten des Gesetzgebers ist das Inverkehrbringen von Lebens-
mitteln mit unzuldssigen Riickstandsgehalten verboten. Da die
abgeschatzten Riickstandsaufnahmen stets unterhalb der aus
toxikologischer Sicht bedenklichen Bereiche lagen, konnte eine
Gesundheitsgefdhrdung sowohl fiir Kinder als auch fiir Erwach-
sene mit hoher Wahrscheinlichkeit ausgeschlossen werden.

Die ermittelte Belastungssituation ist in Tabelle 2.16 (s. LUA-
Homepage) abgebildet. Die Proben mit Riickstandsgehalten
oberhalb der geltenden Hochstgehalte sind in Tabelle 2.17
(s. LUA-Homepage) zusammengestellt. AuBerdem werden die
Ergebnisse der amtlichen Untersuchungen auf Pflanzenschutz-
mittelrlickstdnde in Lebensmitteln im Pestizidreport Sachsen
auf den Internetseiten des Sachsischen Staatsministeriums fiir
Soziales und Verbraucherschutz versffentlicht (http://www.ge-
sunde.sachsen.de/Pestizidreport/).

Der Probenanteil mit unzuldssigen Riickstandsgehalten war bei
Tee am hochsten. Die Proben stammten von Erzeugern aus Chi-
na und Vietnam. Obwohl der Gesetzgeber verstirkte amtliche
Kontrollen auf Pflanzenschutzmittelriickstande bei der Einfuhr
von Tee aus China vorschreibt, kann nicht jede Charge kont-
rolliert und damit nicht ausgeschlossen werden, dass Tee mit
unzuldssigen Riickstandsgehalten in den Verkehr gebracht wird.
In den 49 untersuchten Proben wurden 246-mal Riickstande be-
stimmt; das entspricht einer durchschnittlichen Belastung von
finf Wirkstoffen je Probe. Insgesamt wurden in den Teeproben
Riickstdnde von 38 verschiedenen Wirkstoffen festgestellt.
Frisches Obst und Gemiise sind hiufig mit Pflanzenschutz-
mittelriickstanden belastet. Es wurden insgesamt 394 Proben
Frischobst und 402 Proben Frischgemiise untersucht, was einem
Probenanteil von insgesamt 62,9 % entspricht. Riickstande von
87 bzw. 89 verschiedenen Wirkstoffen wurden in den Frisch-
obst- bzw. Frischgemiiseproben bestimmt. Abbildung 22 zeigt
das Spektrum der Wirkstoffe, die in mindestens einem Prozent
der Proben festgestellt wurden sowie deren Haufigkeitsvertei-
lung. Riickstdnde aus Mitteln zur Bekdmpfung von Pilzkrank-
heiten (Fungizide, F) und aus Mitteln zur Bekdmpfung schadli-
cher Insekten (Insektizide, 1) kamen am h3ufigsten vor. Seltener
wurden Akarizide (Mittel gegen Spinnmilben, A) und Herbizide
(Mittel gegen Unkriuter, H) gefunden.

Insgesamt 135 Proben (16,9 %) enthielten Riickstinde des Fun-
gizids Boscalid. Seit dem Jahr 2010 wird dieser Wirkstoff in den
untersuchten Proben am haufigsten bestimmt. Boscalid-haltige
Pflanzenschutzmittel werden sowohl im Obst- und Gemisebau
sowie im Weinbau als auch im Acker- und Zierpflanzenbau und
im Forst eingesetzt. Im Jahr 2014 wurden insgesamt 272 Le-
bensmittelproben von sachsischen Erzeugern untersucht. Davon
betrafen 12 Proben Erzeugnisse aus 6kologischem Landbau, die
riickstandsfrei waren (Bestimmungsgrenze = 0,01 mg/kg). Wei-
tere 133 Proben (51,2 %) der konventionell angebauten Erzeug-
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nisse enthielten ebenfalls keine bestimmbaren Riickstande. In 7
Proben Uberschritten die ermittelten Riickstandsgehalte dage-
gen die jeweils geltenden Hochstgehalte. In 3 Proben Griinkohl,
Porree und Rosenkohl vom selben Erzeuger, der Eigenkompost
zur Verbesserung der Qualitidt des Bodens einsetzte, wurde eine
Kontamination mit dem langlebigen Insektizid Endosulfan fest-
gestellt. Pflanzenschutzmittel mit dem Wirkstoff Endosulfan
sind schon seit 1991 in Deutschland nicht mehr zugelassen und
seit 1993 nicht mehr im Handel. EU-weit sind sie seit 2008 ver-
boten.
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Abbildung 22: Haufigkeitsverteilung der Wirkstoffe in Frischobst- und Frisch-
gemiiseproben
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In insgesamt 4 Gemiiseproben wurden Riickstdnde von Pflan-
zenschutzmitteln festgestellt, die fiir die betreffende Kultur in
Deutschland nicht vorgesehen sind.

Pestizidriickstande in Rosinen

Rosinen werden als Zutaten fiir die Herstellung eines groB3en
Spektrums an Lebensmitteln verwendet. Man denke nur an das
allseits beliebte Studentenfutter, das Miisli zum Friihstiick oder
traditionelle Backwaren wie Osterbrote und Christstollen. Fiir
die Gewinnung von Rosinen werden Weinbeeren der Sorten
Schwarze und WeiBe Korinthe, Schwarzer und Gelber Muska-
teller und Sultania herangezogen. Man unterscheidet hierbei
zwischen Sultaninen (kernlos, hellfarbig), Smyrnarosinen (wei-
che Kerne, dunkelfarbig), Korinthen (sehr klein, ohne und mit
Kernen) und Zibeben (am Stock getrocknet, mit Kernen) (sie-
he Franzke, C.: Allgemeines Lehrbuch der Lebensmittelchemie).
Die Herstellung erfolgt in den Erzeugerlandern meist durch
Trocknen von Weinbeeren an der Sonne. W3hrend die Pesti-
zidbelastung von Tafeltrauben regelmaBig im Fokus amtlicher
Untersuchungen steht, lagen fiir Rosinen als Verarbeitungspro-
dukte bisher nur wenige amtliche Untersuchungsergebnisse vor.
Deshalb wurden im Jahr 2014 schwerpunktmaBig Sultaninen
aus konventionellem Anbau mittels chromatographischer und
massenspektrometrischer Verfahren auf ein sehr groBes Spekt-
rum an Pflanzenschutzmittelwirkstoffen untersucht. Das Unter-
suchungsprogramm der LUA Sachsen wurde parallel zu einem
bundesweit koordinierten Projekt im Rahmen des Lebensmittel
Monitorings zu Pflanzenschutzmittelriickstanden in getrockne-
tem Beerenobst durchgefiihrt, bei dem insgesamt 250 Proben
auf Pestizidriickstande untersucht wurden.

Von den durch die LUA Sachsen untersuchten 13 Proben (Her-
kunft: Tiirkei, USA) war lediglich eine Probe, die aus 6kologi-
schem Anbau stammte, riickstandsfrei. Vielmehr bemerkenswert
ist die hohe Anzahl detektierter Wirkstoffe pro Probe, die im
Durchschnitt bei 16 und im Maximum bei 26 lag. Insgesamt
wurden 39 verschiedene Pestizide aus den Gruppen der Insekti-
zide und Fungizide nachgewiesen. Einige Wirkstoffe wurden be-
sonders haufig registriert. So waren in allen 12 Proben Lambda-
Cyhalothrin und Pyrimethanil nachweisbar, in 11 von 12 Proben
Boscalid, Chlorpyrifos, Cyprodinil, Iprodion und in 10 von 12
Proben Indoxacarb und Metalaxyl. Das stark gehdufte Auftreten
von sogenannten Mehrfachriickstdnden ist vermutlich darauf
zurlickzufiihren, dass bei der Erzeugung von Weinbeeren wah-
rend des Anbaus mehrere Kombinationspraparate eingesetzt
werden und dass dariiber hinaus mehrere Chargen verschiede-
ner Erzeuger zum Handelsprodukt ,Sultanine” gemischt werden.
Eine gesicherte Uberschreitung der gesetzlichen Pestizidriick-
standshdchstgehalte wurde fiir keine der 13 Proben festgestellt.
Die Beurteilung gestaltet sich jedoch sehr kompliziert, da sich
die Riickstandshdchstgehalte zundchst auf das Ausgangspro-
dukt Weinbeere beziehen. Sie gelten zwar auch fiir das verar-
beitete Lebensmittel Sultanine, wobei allerdings Verdnderungen
der Pestizidgehalte wahrend der Trocknung zu beriicksichtigen
sind. Die fiir derartige Betrachtungen heranzuziehenden wirk-
stoffspezifischen Verarbeitungsfaktoren sind gréBtenteils nicht
bekannt und meist nicht rechtsverbindlich. Unabhédngig davon
war aber bei keiner der in Sachsen untersuchten Proben nach
derzeitigem Stand der Risikobewertung von einem Potenzial zur
Schédigung der menschlichen Gesundheit auszugehen.
Bundesweit waren nach den vorliegenden Daten bei 8 von 148
untersuchten Proben Uberschreitungen der gesetzlichen Riick-
standshdchstgehalte zu verzeichnen. Das BfR sieht auf Basis der

nun vorliegenden Daten eine Chance, die Praktikabilitdt einer
kumulativen Risikobewertung von Mehrfachriickstinden an-
hand der von der EFSA vorgeschlagenen CAGs (cumulative as-
sessment groups) beispielhaft zu tiberpriifen.

In Anbetracht der vorgestellten Ergebnisse kommt der Sorg-
faltspflicht der Lebensmittelhersteller, die Rosinen als Zutaten
einsetzen, eine hohe Bedeutung zu, damit sichergestellt ist, dass
lebensmittelrechtlich einwandfreie Rohwaren zur Weiterverar-
beitung gelangen. Rohwaren, bei denen geltende Riickstands-
hochstgehalte lberschritten sind, dirfen nicht im Hinblick auf
ihr Inverkehrbringen als Lebensmittel verarbeitet und/oder zu
Verdiinnungszwecken mit dem gleichen Erzeugnis oder mit
anderen Erzeugnissen gemischt werden. Vor dem Hintergrund
der komplizierten Rechtslage sollten die Hersteller, die Rosinen
einsetzen, wirkstoffspezifische Rohwarenspezifikationen erar-
beiten, deren Einhaltung regelmaBig durch Eigenkontrollunter-
suchungen zu iiberpriifen ist.

Die amtliche Untersuchung von Pestiziden in Rosinen wird auch
in den kommenden Jahren fortgesetzt werden.

Dioxine und polychlorierte Biphenyle

Dioxine (polychlorierte Dibenzodioxine und Dibenzofurane,
PCDD/F), dioxindhnliche und nichtdioxindhnliche polychlorier-
te Biphenyle (dI-PCB, ndI-PCB) sind Gruppen toxischer Sub-
stanzen, die in der Umwelt ubiquitdr vorkommen, sich in der
Nahrungskette anreichern und so die menschliche Gesundheit
gefdhrden kénnen. Zum Schutz des Verbrauchers gelten rechts-
verbindliche Hochstgehalte fiir verschiedene Lebensmittel. Die-
se werden durch Ausl6sewerte fiir PCDD/F und dI-PCB erginzt.
Die Auslosewerte liegen unterhalb der zuldssigen Hochstgehal-
te. Deren Uberschreitung zeigt bereits eine tiberdurchschnittlich
hohe Belastung auf. Im Rahmen der amtlichen Lebensmittel-
untersuchung werden regelmiBig ausgewéhlte Lebensmittel
vorwiegend sachsischer Erzeuger auf diese Stoffklassen un-
tersucht. Die Probenahme erfolgt risikoorientiert mit dem Ziel,
auBergewdhnliche Belastungen zu erkennen. Dieser Ansatz soll
zur langfristigen Reduzierung des Anteils an Dioxinen und PCB
in Lebensmitteln beitragen, da auch heute noch einige Bevolke-
rungsgruppen Mengen dieser Substanzen aufnehmen, die das
aus toxikologischer Sicht vertretbare Mal Giberschreiten.

Im Berichtsjahr 2014 wurden 183 Lebensmittelproben auf Di-
oxine und dioxindhnliche polychlorierte Biphenyle (dI-PCB)
untersucht. 114 Proben wurden hinsichtlich der nicht-dioxin-
ghnlichen polychlorierten Biphenyle (ndl-PCB) analysiert. Die
Untersuchung auf Dioxine/d|-PCB erfolgt getrennt von der auf
ndl-PCB, so dass lediglich bei wenigen Proben alle drei Sub-
stanzgruppen bestimmt wurden. Zum Untersuchungsspektrum
gehorten im Jahr 2014 auBerdem 86 Proben aus der amtlichen
Futtermitteliiberwachung und 7 Proben im Rahmen der Mittel-
deutschen Kooperation. Die Zusammenfassung der Ergebnisse
(nach Produktgruppen) ist der Tabelle 2.12 (s. LUA-Homepage)
zu entnehmen.

Bei der Untersuchung von Hiihnereiern wurden bei einer hohen
Quote der Proben (18 %, n = 11) Uberschreitungen der Hochst-
gehalte bzw. Auslosewerte fiir Dioxine und dioxindhnliche po-
lychlorierte Biphenyle festgestellt. Diese Quote ist nicht repra-
sentativ flr die im sdchsischen Handel angebotenen Eier, da
aufgrund der aufwdndigen und kostenintensiven Untersuchung
von Dioxinen und dI-PCB eine risiko- bzw. verdachtsorientierte
Probenahme erfolgt. Eine Probe Eier fiel durch den hohen Gehalt
an dI-PCB von 29 pg WHO-TEQ/qg Fett (Dioxine 3 pg WHO-TEQ/g
Fett) besonders heraus.
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Die vier Proben Eier, welche den Hochstgehalt fiir ndI-PCB Giber-
schritten, waren auch hinsichtlich der dI-PCB und teilweise be-
ziiglich der PCDD/F auffllig. In einer dieser Ei-Proben wurde
nahezu das Vierfache des Hochstgehaltes fiir ndl-PCB gefunden,
in den anderen 3 Fillen war nur eine geringfiigige Uberschrei-
tung festzustellen. Die 11 Ei-Proben mit einer hdheren oder ho-
hen Belastung durch ndl-PCB - ab etwa 1/4 des Héchstgehaltes
- stammten durchweg von Hiihnern aus Freilandhaltung. Dies
ist im Vergleich zu Proben aus anderen Haltungsarten offenbar
auf den intensiven Kontakt der Hihner mit der Umwelt bzw.
dem Boden zuriickzufiihren. Weitere 8 Eier aus Freilandhaltung
waren dagegen nicht oder nur gering mit ndl-PCB belastet.
Auch im Jahr 2014 waren wieder Proben von Enten aufféllig. Bei
1/3 der risikoorientiert untersuchten Enten wurden Uberschrei-
tungen der Auslosewerte bzw. der Hochstgehalte fiir PCDD/F
und dI-PCB analysiert. Auch bei dieser Produktgruppe stach eine
Probe mit einem Gehalt an Dioxinen von 15 pg/g Fett und dI-
PCB von 5,2 pg/g Fett heraus. Der Hochstgehalt betrégt 1,75 pg
PCDD/F-TEQ/g Fett bzw. fiir die Summe aus Dioxinen und dl-
PCB 3,0 pg WHO-TEQ/g Fett.

Bei einer belasteten Probe Gansefleisch wurde mit einem Di-
oxingehalt von 2,4 pg/g Fett eine Uberschreitung des Hochst-
gehaltes fiir Dioxine (1,75 pg/g Fett) und mit 5,5 pg/g Fett eine
Uberschreitung des Hochstgehaltes fiir die Summe aus Dioxinen
und dI-PCB (3,0 pg/g Fett) festgestellt. Ebenso war der Ausl6-
sewert fiir dI-PCB (0,75 pg/g Fett) mit 3,1 pg/g Fett deutlich
iberschritten.

Zur Feststellung der Belastungssituation wurden 2014 je 4 Pro-
ben Schaffleisch und Schafleber untersucht. Die Schaffleisch-
Proben waren hinsichtlich der Belastung mit Dioxinen und
dI-PCB, mit Ausnahme einer Probe, unkritisch. Bei Schaflebern
konnten im Gegensatz zu den vorangegangenen Jahren keine
Uberschreitungen der Hochstgehalte festgestellt werden. Dies
ist aber nicht auf niedrigere Gehalte an den Kontaminanten im
Vergleich zu den Vorjahren zuriickzufiihren. Bisher bezogen sich
die Hochstgehalte fiir Leber auf das Fett dieses Organes. Mit
Inkrafttreten der Verordnung (EU) Nr. 1067/2013 zur Anderung
der VO (EG) Nr. 1881/2006 wurde die BezugsgroBe von Fett auf
Frischgewicht der Leber gedndert. Einhergehend mit dieser Um-
stellung wurden die bisherigen Werte fiir die Hochstgehalte er-
hoht und zwar je nach Hochstgehalt fiir die jeweilige Tierart um
den Faktor 2 bis 5. Darliber hinaus wurden erstmals getrennte
Hochstgehalte zum einen fiir Lebern von Rind, Schwein und Ge-
fliigel und zum anderen fiir Schafleber festgelegt, weil Schafe
aufgrund ihrer speziellen Physiologie generell hdhere Gehalte an
Dioxinen und PCB in der Leber aufweisen als andere Nutztiere.
Schafleber ist ein in der deutschen Allgemeinbevélkerung sehr
selten verzehrtes Lebensmittel. Dem entsprechend kommt das
BfR zu dem Schluss, dass aufgrund des seltenen Verzehrs eine
gesundheitliche Beeintrachtigung der Allgemeinbevolkerung
durch die Erhdhung des Hochstgehalts fiir Schafleber unwahr-
scheinlich ist. Das BfR empfiehlt, aufgrund der deutlich erhdh-
ten zuldssigen Hochstgehalte fiir Dioxine und PCB in Schafleber
und der sich daraus moglicherweise ergebenden hoheren Auf-
nahmemenge von Dioxinen und PCB den Verzehr von Schafleber
generell zu meiden. Lamm-, Schaf- oder Hammelfleisch kann
dagegen bedenkenlos verzehrt werden (BfR-Stellungnahme
014/2014 vom 11.03.2014 ,Neue EU-Hé6chstgehalte fiir Dioxi-
ne, dioxindhnliche PCB und nichtdioxindhnliche PCB in Lebern
an Land lebender Tiere und in Schafleber").

Die untersuchten Proben Wildfleisch wiesen hdhere Gehalte
an Dioxinen und dI-PCB als durchschnittlich belastete Proben
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von Rindern, Schweinen oder Gefliigel auf, allerdings sind die
Verzehrsmengen von Wildfleisch deutlich geringer. Fir Wild
sind beziiglich der Dioxine und dI-PCB keine Auslésewerte und
Hochstgehalte festgelegt. Das BfR geht in seiner Stellungnah-
me 048/2011 "Dioxin- und PCB-Gehalte in Wild stellen keine
Gesundheitsgefahr dar* davon aus, dass Verbraucher im Durch-
schnitt zwei Wildmahlzeiten im Jahr essen. Vielverzehrer kom-
men jahrlich auf rund 10 Wildmahlzeiten. Fiir diese Bevolke-
rungsgruppen besteht kein Gesundheitsrisiko. Dagegen ist ein
Gesundheitsrisiko bei einem Verzehr von bis zu 90 Wildmahl-
zeiten pro Jahr, wie er in Jagerfamilien und deren Umfeld ty-
pisch ist, méglich, wenn dabei hdufig Innereien von Wildtieren
(vor allem Leber) mit hohen Dioxin- und PCB-Gehalten verzehrt
werden. Wenn nur Muskelfleisch verzehrt wird, besteht auch fiir
diese Bevélkerungsgruppe (90 Wildmahlzeiten pro Jahr) kein
Gesundheitsrisiko.

Hinsichtlich der untersuchten Fische aus Teichwirtschaften wa-
ren keine erhohten Gehalte bezliglich Dioxinen, dI-PCB und ndl-
PCB festzustellen. Hingegen wurden in einer Probe Schillerlocke
(Ursprungsland USA) ndI-PCB in einer Konzentration von 235
ng/g gefunden, was in etwa dem 3fachen des Hochstgehaltes
entspricht. In einer Probe Schillerlocke gleicher Herkunft wurde
in Schleswig-Holstein ein vergleichbarer Gehalt gemessen. Fiir
die betroffene Charge wurde eine Schnellwarnung im Rahmen
des Europdischen Schnellwarnsystems fiir Lebensmittel und
Futtermittel (RASFF) ausgeldst. Bei dem Produkt Schillerlocke
handelt es sich um gerducherte Bauchlappen des Dornhais
(Squalus acanthias). Ein hoher Gehalt an PCB in Schillerlocke
kommt haufig vor, offenbar werden diese fettldslichen Umwelt-
kontaminanten in dem fettreichen Gewebe angereichert.

Die Einhaltung des derzeit geltenden Hochstgehaltes ist daher
unter den gegebenen Bedingungen kaum realisierbar. Im Rah-
men einer Anderung der betreffenden Verordnung plant die
EU-Kommission eine Anhebung des Hdchstgehaltes. Dies soll
den Import des Lebensmittels in die EU erleichtern, da in EU-
Gewdssern und durch EU-Schiffe aus Artenschutzgriinden be-
reits kein Dornhai mehr gefangen werden darf. Deutschland hat
sich aus zwei Griinden gegen diese Anderung ausgesprochen:
Einerseits soll eine zusdtzliche Belastung der Verbraucher mit
gesundheitsschadlichen Stoffen mdglichst vermieden werden,
andererseits aber auch, um die gefahrdete Tierart ,Dornhai”, die
insbesondere im Nordostatlantik stark tiberfischt ist, zu schiit-
zen.

Behordeniibergreifende Zusammenarbeit

GemaB Empfehlung 2013/711/EG ergreifen die zustdndigen Be-
horden in Zusammenarbeit mit dem betroffenen Unternehmen
in Fillen, in denen in Lebensmitteln Gehalte an Dioxinen und/
oder dioxindhnlichen PCB festgestellt werden, die Giber den Aus-
I6sewerten liegen, folgende MaBnahmen:

I Sie leiten Untersuchungen zur Ermittlung der Kontaminati-
onsquelle ein,

I Sie treffen MaBnahmen zur Beschridnkung oder Beseitigung
der Kontaminationsquelle.

Dieser Ansatz verfolgt das Ziel einer langfristigen Reduzierung
des Vorkommens dieser Verbindungen in Lebensmitteln im Sin-
ne des vorbeugenden gesundheitlichen Verbraucherschutzes.
Um der genannten Empfehlung gerecht werden zu kdnnen, ist
haufig eine Zusammenarbeit der zustandigen Behorden erfor-
derlich, da Dioxine aus verschiedenen Quellen in die Lebensmit-



telkette eingetragen werden kdnnen. Im Rahmen einer Beratung
auf Fachebene von Vertretern der LUA Sachsen, dem Landes-
amt fiir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie (LFULG) und der
Staatlichen Betriebsgesellschaft flir Umwelt und Landwirtschaft
(BfUL) wurde im April 2014 die Arbeitsgruppe ,Dioxin-AG" ge-
griindet. Mitglieder sind Vertreter der LUA Sachsen und des
LfULG sowie der BfUL aus verschiedenen Fachbereichen wie
Lebensmittel, Futtermittel, Landwirtschaft, Boden und Umwelt.
Somit liegen Informationen und Fachkompetenzen aus mehre-
ren Zustandigkeitsbereichen vor, welche gebiindelt werden kon-
nen. Schwerpunkte der AG sind unter anderem die Beratung und
Unterstlitzung der zustadndigen Akteure bei der Aufklarung und

Amtliche AuBendienstaufgaben

Amtliche Futtermittelkontrolle

Im Jahre 2014 wurden von den fiinf Kontrolleuren im AuBen-
dienst 1.027 Inspektionen (Betriebskontrollen) durchgefiihrt
und dabei 1.093 Proben entnommen. Im zuriickliegenden Jahr
wurden 769 Futtermittelunternehmer, davon 546 Primérpro-
duzenten, Uberpriift. Insbesondere die Hersteller von Misch-
futtermitteln werden mehrmals im Jahr aufgesucht. Neben
Betriebsabldufen und Dokumentenkontrollen werden Futtermit-
telproben risikoorientiert auf verbotene Stoffe gemaB Anlage IlI
der VO (EG) Nr. 767/2009, unerwiinschte Stoffe mit und ohne
Hochstgehalt (z. B. Schwermetalle, Dioxin bzw. dl- PCB), Riick-
stiande an Pflanzenschutzmitteln (z. B. Glyphosat), Mikrobiolo-
gie (z. B. Futtertauglichkeit, Salmonellen), unzuldssige Stoffe
(z. B. verbotene Tierarzneimittelwirkstoffe), Zusatzstoffgehalte
und Inhaltsstoffe untersucht.

Im Ergebnis der Untersuchungen mussten 10 BuBgeldverfahren
eingeleitet, 2 Verwarnungen ausgesprochen und 50 Hinweise
gegeben werden. 50 Vorgange wurden zustandigkeitshalber an
die Kontrollbehdrden anderer Bundeslander abgegeben.

Kontrolle von Heimtierfutter in Sachsen

In mehr als jedem dritten Haushalt in Deutschland leben insge-
samt 28 Millionen Heimtiere - liberwiegend Hunde und Katzen,
aber auch Vogel und Zierfische sowie Kleintiere wie Hamster,
Kaninchen, Ratten und Meerschweinchen oder auch Reptilien.
Zudem hilt der (aus Tier- und Artenschutzgriinden oft bedenkli-
che) Trend zu ,exotischen” Heimtieren ungebrochen an.
Heimtiere bereichern nicht nur das Leben von Frauchen oder
Herrchen, sondern auch die deutsche Wirtschaft. Ob Tierarzt-
besuche, Hundeschulen, Fachzeitschriften, Versicherungen oder
Messen - Heimtiere spielen nicht nur auf den Markten fiir Fut-
ter und Zubehorartikel, sondern in vielen weiteren Bereichen
der deutschen Wirtschaft eine nicht zu unterschiatzende Rolle.
Nach einer neuen Studie werden allein in Deutschland jahrlich
ca. 9,1 Milliarden Euro fiir Heimtiere ausgegeben. Dieser Sek-
tor stellt somit einen erheblichen Wirtschaftsfaktor dar, der fiir
ca. 185.000 bis 200.000 Arbeitsplatze verantwortlich ist.

Die amtliche Futtermittelkontrolle (iberwacht im Freistaat
Sachsen die Herstellung und den Handel mit Futtermitteln auf
allen Stufen. Neben Landwirten, Handlern, Transporteuren so-
wie Futtermittelherstellern (Einzelfuttermittelhersteller wie
Miihlen, Mischfutterhersteller) fiir Nutztiere werden auch Her-
steller, Handler (Zoofachgeschifte, GroBhéndler, Baumarkte)
sowie Firmen mit Internetauftritten/Verkauf fir Heimtierfutter-
mittel entsprechend der aktuellen Risikoeinstufung ohne Vor-

der Ursachenforschung im Falle von Dioxinkontaminationen in
den verschiedenen Kompartimenten. Des Weiteren ist ein re-
gelmaBiger Fachaustausch, z. B. hinsichtlich Untersuchungsme-
thoden, Qualitdtsanforderungen, vorliegenden Auswertungen/
Fachpublikationen/Fachveranstaltungen, rechtlichen Regelun-
gen und auffalligen Messwerten sowie eine zusammenfassende
Auswertung von Fachinformationen geplant.

Die ,Dioxin-AG" reiht sich in die Aktivitdten zur Verstetigung der
Zusammenarbeit zwischen LUA Sachsen und LfFULG/BfUL ein, die
inzwischen durch eine Rahmenvereinbarung bekraftigt wurde.

ankiindigung Uberpriift. Die amtlichen Kontrollen werden auf
der Grundlage der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 und des mehr-
jahrigen nationalen Kontrollplans des Bundes und der Lander
durchgefiihrt. Die Abrechnung des Kontrollprogramms Futter-
mittel 2012 bis 2016 erfolgt mit der Futtermitteljahresstatistik
an das BVL.

Die Kontrolle der Heimtierfuttermittel wird seit 2012 verstarkt
durch eine darauf spezialisierte amtliche Kontrolleurin durch-
gefiihrt. Diese Spezialisierung hat sich bewdhrt, da es fiir den
Heimtierfutterbereich teilweise spezielle Vorschriften gibt.
Schwerpunkt sind dabei die derzeit 33 sdchsischen Hersteller
von Heimtierfuttermitteln. Im Jahr 2014 wurden 51 Kontrollen
bei Herstellern und Inverkehrbringern von Heimtierfuttermitteln
durchgefiihrt.

Tabelle 7: Anzahl der Proben im Heimtierfutterbereich
2014

Probenart Anzahl
Allein- und Ergdnzungsfuttermittel 9
fiir Fische
Allein- und Ergdnzungsfuttermittel 10
flir Hunde
Allein- und Erganzungsfuttermittel 4
fiir Katzen
Allein- und Ergdnzungsfuttermittel 19
fiir Vogel
Allein- und Erganzungsfuttermittel 13
fiir Nager, Zwergkaninchen
tierische Nebenprodukte fiir Hunde 2
und Katzen
Einzelfuttermittel fiir Heimtiere 20
Gesamt 77

Neben dem oben genannten Wirtschaftsfaktor Heimtierhaltung
haben auch gednderte Mensch-Tier-Beziehungen groBen Ein-
fluss auf die zunehmende Bedeutung der Kontrolle von Heim-
tierfuttermitteln. Neben dem Schutz des Verbrauchers vor Ir-
refiihrung und Tduschung steht dabei der Schutz von Tier und
Mensch vor gesundheitlichen Gefahren im Vordergrund. Das
zeigen die nachfolgenden Beispiele.

Salmonellen

Heimtiere, insbesondere Hunde, leben zunehmend in unmittel-
barer Ndhe der Familie. Heimtierhalter betrachten ihre Tiere im-
mer mehr als ,Familienmitglieder” oder ,Freunde". Der Trend zur
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Verwendung von rohem Heimtierfutter (,BARFEN" - ,biologisch
artgerechte Rohfiitterung") bringt zahlreiche Probleme mit sich,
insbesondere beziiglich einer Ubertragung von Krankheitserre-
gern vom Haustier, besonders dem Hund, zum Menschen. Dabei
spielt die oft zu vermenschlichte Haltung ebenso eine Rolle wie
die mangelnde Hygiene im Umgang mit dem Futter (z. B. Zube-
reitung des Hundefutters oder Reinigung der Fress-[Trinkn4pfe
in der eigenen Kiiche). Auch kommerzielles Kauspielzeug (ge-
trocknete Schweineohren und andere getrocknete rohe Tierteile)
sind kritisch zu betrachten; insbesondere Produkte aus Drittlan-
dern zeigen oft einen Befall mit Salmonellen und fiihren immer
wieder zu Schnellwarnungen. Der Serotyp ist fiir die rechtliche
Bewertung unerheblich, da simtliche Salmonellen als pathogen
eingestuft werden.

Zwar wurden 2014 bei tierischen Nebenprodukten als Futter-
mittel fir Hunde und Katzen - im Gegensatz zu den Vorjahren
- keine Salmonellen nachgewiesen, eine Probe wies jedoch eine
deutlich erhdhte Fakalkeimzahl auf.

Ambrosia

Beim Menschen kann ein Kontakt mit Ambrosiapflanzen schwe-
re allergische Reaktionen hervorrufen. Die Samen von Ambrosia
Arten zdhlen deshalb in Futtermitteln zu den unerwiinschten
Stoffen, fiir die ein Hochstgehalt festgesetzt wurde (vgl. LUA-
Jahresbericht 2013). Er wurde in der VO (EU) Nr. 574/2011 auf
50 mg/kg fiir Einzel- und Mischfuttermittel festgelegt. Die Ziel-
stellung, Futtermittel fiir Tauben, Ziervégel und Winterstreufut-
ter verordnungskonform herzustellen und in Verkehr zu bringen,
ist durch die Verwendung von sauberen Futtermittelausgangs-
erzeugnissen (Einzelfuttermitteln) erreichbar. Dazu etablierten
die Futtermittelunternehmer z. B. entsprechende Kontrollpunkte
beim Wareneingang in ihre HACCP-Konzepte. Sowohl im Jahre
2013 (21 Proben) als auch 2014 (15 Proben) wurden bei den
amtlichen Futtermittelproben keine Ambrosia-Samen nachge-
wiesen.

Weiterhin wurden vier Proben von Allein- und Ergdnzungsfut-
termitteln fiir Végel im Jahr 2014 auf das Vorhandensein von
giftigen Saaten und Friichten sowie Unkrautsamen gepriift.
Auch diese Proben waren vorschriftsgemaB.

Firmen mit Internetauftritten

Der Trend, Heimtierfuttermittel im Internet zu bewerben und zu
verkaufen, nimmt weiterhin stark zu. Hier werden Futtermittel,
meist hergestellt in Drittldndern oder Ubersee, beworben und
direkt an den Kunden verkauft. Diese Internetauftritte miissen
das in der EU geltende Futtermittelrecht erfiillen. Angaben zu
Futtermitteln miissen der Kennzeichnungs-Verordnung (EG)
Nr. 767/2009 entsprechen. Internetprasentationen, Produkt-
beschreibungen u. 3. diirfen Futtermitteln weder den Anschein
eines Arzneimittels geben (§ 19 Abs. 1 Nr. 2 LFGB) noch Aus-
sagen enthalten, die sich auf die Beseitigung, Linderung oder
Verhiitung von Krankheiten beziehen (§ 20 Abs. 1 LFGB). Solche
Werbeaussagen sind jedoch in den Internetauftritten allgegen-
wartig und bedingen groBen Zeitaufwand bei der Kontrolle. Die
Ideenvielfalt neuer Firmen in der Heimtierfuttermittelherstel-
lung ist ungebrochen: Hundekeksherstellung (ggf. sogar unter
Verwendung von Blattgold o. 4.) in der hauseigenen Kiiche, Ver-
kauf/Herstellung von rohem Hundefutter bzw. ,Hundewiirsten”,
vegetarische Erzeugnisse fiir fleischfressende Tiere, Beschafti-
gungsprodukte/Spielzeug in Verbindung mit Futtermitteln und
vieles andere mehr. Auch wenn sich die Verbraucher von den
fragwiirdigen Werbeaussagen mitunter angesprochen fiih-
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len: ,Nahrungsergdnzungsmittel” sind rechtlich gesehen keine
Futtermittel und dirfen nicht als solche vermarktet werden.
Die Uberpriifung der Einhaltung/Beachtung der einschlédgigen
Verordnungen bei der Registrierung, der Herstellung und dem
Inverkehrbringen sowie die Kontrolle durch die zustdndigen
Behdrden werden in Zukunft einen wachsenden Anteil bei der
Kontrolltatigkeit einnehmen.

Maschinentechnische Sachverstandigentatigkeit

Die Schwerpunkte der maschinentechnischen Sachverstan-
digentatigkeit (MTS-Tatigkeit) bildeten im Jahr 2014 die ma-
schinentechnische Uberpriifung von elektrischen Betiubungs-
anlagen (s. Tab. 8) und die Teilnahme an den Teamkontrollen
im Rahmen des Landesiiberwachungsprogramms ,Kontrolle von
GroBbackereien” (s. Tab. 9).

Tabelle 8: Ubersicht der 2014 maschinentechnisch gepriif-
ten Betriebe

Betriebsart Anzahl
Schlachtbetriebe 12
Molkereien 1
Hersteller von Eiprodukten 1
Tierkdrperbeseitigungsanlagen 1
Verarbeitungsanlagen fiir tierische Nebenprodukte 1
GroBbackereien 13

Mit dem Inkrafttreten der VO (EG) Nr. 1099/2009 zum
01.01.2013 im Zusammenhang mit der Verordnung zum Schutz
von Tieren im Zusammenhang mit der Schlachtung oder Tétung
und zur Durchfiihrung der VO (EG) Nr. 1099/2009 des Rates
(Tierschutz-Schlachtverordnung) sind die Betreiber von Elek-
trobetdubungsanlagen, die nach dem 01.01.2013 in Betrieb
genommen wurden, verpflichtet, die Schlisselparameter der
Betdubung, Stromstédrke, Spannung, Durchstrémungsdauer und
Stromfrequenz aufzuzeichnen. Diese Pflicht besteht unabhén-
gig von der Anzahl der betdubten Tiere. Auch fiir die Betreiber
von Elektrobetdubungsanlagen, die nach dem 01.01.2013 aus
zweiter Hand erworben wurden, gilt die Aufzeichnungspflicht.
Fiir Elektrobetdubungsgerate, die vor dem 01.01.2013 in Betrieb
genommen wurden, besteht eine Ubergangsregelung bis zum
08.12.2019.

Bei den Vor-Ort-Kontrollen sind nun zunehmend auch die ge-
forderten Aufzeichnungsgerdte und die Aufzeichnungen aus
dem Zeitraum von einem Jahr im Zusammenhang mit dem
Schlachtbuch zu iiberpriifen. Der Zeitaufwand fiir die Priifung
einer Elektrobetdubungsanlage ist dadurch deutlich angestie-
gen. Derzeit sind die Betreiber der Elektrobetdubungsanlagen
aber zum groBten Teil noch in der Erprobungsphase der Auf-
zeichnungsgerate. Es kommt vor, dass die Betreiber mit der neu-
en Technik noch Schwierigkeiten haben.

Den zweiten Schwerpunkt der MTS-Tatigkeit bildete 2014 die
Teilnahme an den Teamkontrollen im Rahmen eines Landespro-
grammes zur Kontrolle von Béckereien und/oder Konditoreien,
gegebenenfalls auch GroBbickereien/Brotfabriken. Im Rahmen
der Kontrollen werden die Herstellungsbedingungen, wie z. B.
die geratespezifischen und baulichen Voraussetzungen, die be-
triebliche Eigenkontrolle, der Umgang mit GVO und Allergenen
sowie Verpackungsmaterialien bewertet. Die Aufgabenfelder der
MTS bilden hierbei die Bewertung von Maschinen und Anlagen
hinsichtlich ihres Wartungszustandes, die Bewertung von Rei-



nigungs- und Desinfektionsmitteln und -verfahren, die Uber-
priifung der verwendeten Maschinenfette und die Kontrolle der
MaBnahmen zur Uberwachung von Lagerungs- und Produkt-
temperaturen.

Tabelle 9: Ubersicht der 2014 maschinentechnisch gepriif-
ten Anlagen (ohne GroBbickereien)

Anlage Anzahl
Kurzzeiterhitzungsanlagen 5
Trockenschranke 1
Autoklaven 3
Elektrische Betdubungsanlagen 12

Der regelmaBige fachliche Austausch ist fiir die technischen
Sachverstandigen/Amtsingenieure der Bundeslénder, die oft
als Einzelkdmpfer in ihrem Bundesland tatig sind, unersetzbar.
Die maschinentechnischen Priifungen in Bezug auf Umsetzung
und Einhaltung der rechtlichen Vorgaben zur Gewahrleistung
des gesundheitlichen Verbraucherschutzes und der Lebensmit-
telsicherheit sind alles andere als Routinearbeit. Die Anlagen
bestehen aus unterschiedlichen Komponenten, die in ihrem dif-
fizilen Zusammenspiel ganz unterschiedliche Prozesse abbilden
konnen. Im Zeitalter der Globalisierung werden auch immer 6f-
ter Anlagen zur Priifung vorgestellt, die den in Deutschland und
der Europdischen Union geltenden rechtlichen Vorgaben nicht
entsprechen.

Die Sachverstindigen der Bundesldander finden sich deshalb
jahrlich zu einer Arbeitstagung zusammen, bei der sie aktuelle
Themen diskutieren und nach gemeinsamen Lésungsansatzen
suchen. Alle zwei Jahre findet diese Arbeitstagung in ,groBem
Rahmen" statt, dazu werden Vertreter aus der Politik, aus Wis-
senschafts- und Forschungsinstituten und der Industrie sowie
die Beratungsingenieure und Architekten der Milchwirtschaft
eingeladen. 2014 fand eine solche groBe Arbeitstagung der
technischen Sachverstandigen/Amtsingenieure der Bundeslén-
der vom 9. bis 11. April in Dresden statt. Fiir die Organisation
war die Maschinentechnische Sachverstindige der LUA Sachsen
verantwortlich. Unterstiitzt wurde sie dabei vom Sachsischen
Staatsministerium fiir Soziales und Verbraucherschutz.

Nach zwei Tagen intensiven Austauschs war der dritte Tag des
Arbeitstreffens der Praxis gewidmet. Die Tagungsteilnehmer be-
suchten die Kohrener Landmolkerei in Penig bei Chemnitz. Diese
Molkerei wurde im September 2013 in Betrieb genommen und
verarbeitet jahrlich rund 40 Mio kg Rohmilch. Einen fachlichen
Hohepunkt fiir die Exkursionsteilnehmer bildete dabei die Be-
sichtigung einer Doppelentkeimungsanlage fir Milch, die nach
einem Verfahren arbeitet, mit dem eine Trinkmilch hergestellt
werden kann, die die Produktqualitdt traditionell hergestellter
Frischmilch erreicht und den Vorteil einer Haltbarkeit von bis zu
21 Tagen bietet. Die Exkursionsteilnehmer konnten sowohl mit
den Projektingenieuren der Firma als auch mit den Betreibern
der Anlage fundierte fachliche Diskussionen fiihren.

Amtliche Weiniiberwachung

Im zuriickliegenden Jahr wurden 536 Proben Wein, weinhaltige
und weindhnliche Getranke an der LUA Sachsen untersucht und
gutachterlich beurteilt. Die Beanstandungsgriinde dhneln denen
der Vorjahre, im Folgenden seien einige prominente Beispiele
dargestellt.

Bei einem Sichsischen Landwein war die Anreicherungshdchst-
grenze (Obergrenze des Gesamtalkoholgehaltes nach Zugabe
von Saccharose vor der Gérung) tiberschritten. Die Flasche eines
Weines aus der Republik Moldau war mit einem schlecht haf-
tenden Farblack bis in den Gewindebereich {iberzogen, so dass
Lackpartikel in das Erzeugnis gelangten; der Wein wurde als
nicht handelsiiblich beanstandet. Gleiches erfolgte mit einem
Weincocktail, der untypische kristalline Abscheidungen (kein
Weinstein) aufwies sowie einem FederweiBen, der ungewdhn-
lich groBe schleimig-klumpige Bestandteile enthielt.

Erneut mussten zahlreiche Beanstandungen wegen mangelhaf-
ter Gliihweine und Fruchtgliihweine von Weihnachtsmarkten
ausgesprochen werden. Wiederholt traten dabei teils drastische
sensorische Abweichungen (,Kochnote") auf, einigen Erzeug-
nissen wurde vorschriftswidrig Wasser zugesetzt. Bei anderen
Proben wurde der gesetzliche Mindestalkoholgehalt bei weitem
nicht mehr erreicht, z. B. enthielt eine Feuerzangenbowle nur
noch 1,2 % vol. Alkohol. Ein Gliihwein auf Grundlage von itali-
enischem Wein wurde unzuldssigerweise als ,Winzergliihwein"
beworben.

Ferner enthielt ein Aronia-Dessertwein 18 mg/l Aluminium und
musste deshalb als nicht sicheres Lebensmittel gemaB Art. 14
Abs. 1. V. m. Abs. 2 b) VO (EG) Nr. 178/2002 beurteilt werden.
Eine Verwendung von Aluminiumtanks u. &. entspricht nicht
mehr dem Stand der Technik. Weiterhin wurden einige Erzeug-
nisse wegen sensorischer Mangel beanstandet, z. B. wiesen Rot-
weine aus Mazedonien und Brasilien oxidative Fehlténe auf und
ein Pflaumendessertwein zeigte einen deutlichen Mauselton.
Fehlende, falsche oder unvollstindige Kenntlichmachung von
Allergenen (,enthilt Sulfite") oder von Zusatzstoffen wie Kon-
servierungs- und Farbstoffen (bei Fruchtweinen und daraus her-
gestellten Getréinken) fiihrten abermals ,die Hitliste" der Kenn-
zeichnungsmangel an. Daneben zadhlten unter anderem falsche
Alkoholangaben, unzuldssige gesundheitsbezogene Angaben
(z. B. ,Stidrkung des Herzens"), unzutreffende Verkehrsbezeich-
nungen und unvollstdndige Abflillerangaben zu den beanstan-
deten Etikettierungsfehlern.

Durch den im Fachgebiet ,Amtliche AuBendienstaufgaben” be-
heimateten Weinkontrolleur wurden im letzten Jahr 91 Vorort-
Kontrollen durchgefiihrt. Besonderes Augenmerk wird dabei auf
die Winzer, Kellereien und StrauBwirtschaften des Anbaugebie-
tes Sachsen gelegt, aber auch Héndler, Weinfeste, Markte und
Messen, Speditionen sowie Internethdndler unterliegen der re-
gelmiBigen amtlichen Kontrolle.

Ferner wurden im Jahr 2014 an der LUA Sachsen 53 Weine im
Rahmen der amtlichen Qualitdtsweinpriifung analysiert. Samt-
liche Weine, die als Qualitats- bzw. Pradikatsweine vermarktet
werden sollen, miissen zuvor analytisch und sensorisch unter-
sucht/bewertet werden. Letzteres liegt in Sachsen im Zustin-
digkeitsbereich des LfULG, das auch fiir die Erstellung des Be-
scheides (Vergabe der Amtlichen Prifnummer) zusténdig ist. Die
chemische Analyse gemdB § 23 Weinverordnung kann auBer
an einem der zugelassenen Privatlaboratorien auch an der LUA
Sachsen erfolgen. Durch diese Untersuchungen erhilt die Wein-
kontrolle einen guten Uberblick iiber die Weine aus dem Anbau-
gebiet Sachsen. Grob fehlerhafte Erzeugnisse konnen somit be-
reits praventiv vom Markt fern gehalten und Fehldeklarationen
vorab vermieden werden.
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Veterinarmedizinische Tierseuchen- und Krankheits-

diagnostik

Ubersicht {iber das Leistungsspektrum

Die veterindrmedizinische Tierseuchen- und Krankheitsdiagnos-
tik als amtliche Diagnostik wird in Sachsen zentral an der LUA
Sachsen erbracht. Sie erfiillt Aufgaben, die ihr durch Gesetz,
Rechtsverordnung, Verwaltungsvorschriften sowie Erlasse des
SMS {ibertragen wurden. Eine wesentliche Grundlage fiir die
tidgliche Arbeit bilden auch verschiedene EU Gesetze, Verord-
nungen, Richtlinien und Rahmen.

In der Neufassung des Séchsischen Ausfiihrungsgesetzes zum
Tiergesundheitsgesetz sind die Dienstaufgaben zur amtlichen
Tierseuchen- und Krankheitsdiagnostik nochmals neu festge-
schrieben. Neben der Durchfiihrung labordiagnostischer Unter-
suchungen auf anzeigepflichtige Tierseuchen, meldepflichtige
und andere Tierkrankheiten sowie solcher zum Schutz der Ge-
sundheit der Tiere gehdren auch die zahlreichen Uberwachungs-,
Monitoring- und Zoonosenprogramme zum Aufgabenkomplex.
Die Programme und Projekte der Sdchsischen Tierseuchenkasse
(Sachs. TSK) und des SMS binden einen nicht unwesentlichen
Teil der Arbeitskapazitat. Jahrlich nehmen wir am Bundeszoono-
senmonitoring teil und erarbeiten Daten fiir den Zoonosetrend-
bericht.

Unsere gut ausgebildeten Sachverstindigen erarbeiten Gutach-
ten, Untersuchungsbefunde sowie Stellungnahmen und sind
Mitglied in verschiedenen Facharbeitsgruppen auf Bundes- und
Landesebene.

SchwerpunktmaBig wurden folgende diagnostische Untersu-
chungsaufgaben mit eingeschlossener Differentialdiagnostik
wahrgenommen:

I Sektionspathologie mit Histologie und Bakteriologie mit
Schwerpunkten im landwirtschaftlichen Nutztierbereich und
bei Fischen,

I Parasitologie,

I spezielle Mikrobiologie mit Mykologie,

Pathologische Diagnostik

Proben und Untersuchungszahlen

Die pathologisch-anatomische Untersuchung ist ein wichtiges
Instrument bei der Diagnose und Uberwachung von Tierseuchen.
Deshalb wurde im Jahr 2008 das ,Programm des SMS und der
Séchsischen Tierseuchenkasse zur diagnostischen Abklarung
von Tierverlusten bei Pferden, Rindern, Schweinen, Schafen und
Ziegen" (Sektionsprogramm) eingefiihrt. TierkGrper bis 30 kg
Korpergewicht kdnnen auslaufsicher verpackt bei den Annah-
mestellen der Veterindrdmter abgegeben werden. Sie werden
mit dem Kurier-Fahrzeug zur LUA Sachsen transportiert. GroBe-
re Tierkdrper werden durch ein Spezialfahrzeug, das bei der TBA
stationiert ist, direkt vom Hof abgeholt.

Neben den genannten Nutztierarten werden auch Gefliigel, Fi-
sche, Heimtiere, Exoten und Zootiere bearbeitet. 2014 wurden
insgesamt 2.790 Tierkdrper, 56 Organe und 597 Feten unter-
sucht. Die aufgegliederten Zahlen finden sich in der Tab. 3.1 im
Tabellenteil (s. LUA-Homepage).
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I milchhygienische Diagnostik, Mastitisdiagnostik, elektroni-
sche Zellzahlbestimmung,

Virologie,

Blut- und Milchserologie,

diagnostische Molekularbiologie,

elektronenmikroskopische Diagnostik.

Auch im Jahr 2014 stellten die ,Emerging and Reemerging Di-
seases" wieder eine spezielle Herausforderung dar. Insbesondere
galt es, die Untersuchungen auf Afrikanische Schweinepest in
die Routinediagnostik einzufiihren und die Methodik anzupas-
sen.

Ein weiterer Schwerpunkt lag in der molekularen Diagnostik.
Hier zwang uns das Tiergesundheitsgesetz, nur noch kom-
merziell angebotene PCR-Testkits fiir die Diagnostik anzeige-
pflichtiger Tierseuchen und meldepflichtiger Tierkrankheiten
ab 01.01.2015 zu verwenden. Die Austestungen erfolgten nach
festgelegten Kriterien. Ziel war die einheitliche Anwendung in
allen betroffenen Untersuchungslabors.

Im zentralen Ndhrmedienlabor wurde auch wieder die zentrale
Versorgung aller Anwenderlaboratorien der mikrobiologischen
Lebensmitteluntersuchung und der veterindrmedizinischen Tier-
seuchen- und Krankheitsdiagnostik mit kommerziell verfiigbaren
Fertigndhrmedien und gepriiften selbst hergestellten Nahrme-
dien gewahrleistet. Viel Arbeitszeit musste in die zentralisierte
Form der Pflege von Kontrollstimmen einschlieBlich der konti-
nuierlichen unterschiedlichen Ubergabe der Gebrauchskulturen
investiert werden.

Die folgenden Ausfiihrungen stellen nur ausgewahlte diagnos-
tische Untersuchungsbereiche, Besonderheiten und Zusammen-
fassungen dar. Eine Gesamtiibersicht zu Untersuchungs- und
Probenzahlen finden Sie im Tabellenteil, verdffentlicht auf der
LUA-Homepage.

Die Abbildung 1 zeigt den Verlauf der Sektionszahlen seit 2008.
Auffallend ist ein Riickgang bei den Untersuchungszahlen der
Schweine (s. auch LUA-Homepage, Tab. 3.2).

Ausgewadhlte Sektionsergebnisse bei landwirtschaftlichen
Nutztieren

2014 wurden 414 Tierkorper von Rindern und 300 Feten unter-
sucht. Kalber der Gewichtsklasse zwischen 80 und 150 kg waren
nur mit einem geringen Anteil von 22 Stiick vertreten. Saugkél-
ber bis 80 kg und erwachsene Rinder {iber 150 kg waren etwa
in gleichgroBen Anteilen (181 bzw. 211 Tierkdrper) vertreten.
Bei 72 % der Saugkéalber wurde eine Darmerkrankung diagnosti-
ziert, 32 % erkrankten an Atemwegsinfektionen.Bei den adulten
Rindern sind Stoffwechselstérungen mit 24 % die haufigsten
Diagnosen gefolgt von Atemwegs- und Darmerkrankungen mit
je 22 %. Weitere typische Erkrankungen adulter Rinder sind En-
dometritiden mit 15 % der Diagnosen und Mastitiden mit 10 %.



Die Untersuchungszahlen bei Pferden lagen auf konstant niedrigem Niveau. 2014
wurden 36 Pferde untersucht. Eine Besonderheit war die Untersuchung auf infektiose
Anzmie (s. zusitzlicher Beitrag).

2014 kamen 200 Tierkdrper von Schafen und Ziegen zur Untersuchung. Parasitenbe-
dingte Erkrankungen standen im Vordergrund.

Die Untersuchungszahlen beim Gefliigel sind in 2014 gestiegen auf insgesamt 609
Tierkdrper. Insbesondere bei Puten gab es eine Steigerung bei Einstellungsuntersu-
chungen.

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 494 Schweine pathologisch-anatomisch untersucht,
davon 434 im Rahmen des Sektionsprogramms. Lediglich 81 Tiere wurden durch das
Spezialfahrzeug der Tierkdrperbeseitigung angeliefert, der Rest wurde von den Land-
wirtschaftsbetrieben selbst zur Sektion gebracht oder per Kurierfahrzeug angeliefert.
Im Folgenden sollen die Ergebnisse der Sektion der im Rahmen des Sektionsprogramms
eingelieferten Tiere dargestellt werden. Fiir jedes sezierte Tier werden nach Abschluss
der Untersuchungen eine oder mehrere Diagnosen gestellt. Insgesamt konnten den 494
obduzierten Tieren 1.017 (Haupt-)Diagnosen zugeordnet werden.

Anzeigepflichtige Tierseuchen wurden 2014 nicht diagnostiziert, insbesondere konnte
weder Klassische noch Afrikanische Schweinepest nachgewiesen werden. Bei 12 Tieren
wurde eine meldepflichtige Salmonellen-Infektion und bei einem Schwein eine Infek-
tion mit Listerien festgestellt. Die Salmonellennachweise beim Schwein (2,4 %) sind
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Abbildung 1: Anzahl der Sektionen bei landwirtschaftlichen Nutztieren und Gefliigel

= verschiedene sonstige Einzeldiagnosen (259)

2% 2% 1%

Darmentziindungen, Enteritis (182)
bakterielle Infektion, Septikamie (171)
= Erkrankungen des Respirationstraktes (140)
8% = Virusinfektion, insbes. PCV2, PRRSV (79)
Serositis, Polyserositis (60)
Meningitis (42)
Gelenkserkrankungen (33)

14%
Trauma (22)

= Nephritis (17)

17% = Salmonelleninfektion (12)

Abbildung 2:  Anteil ausgewahlter Erkrankungen an den Schweinesektionen in % (Anzahl in Klammern)

damit gegeniiber dem Vorjahr (6,2 %)
deutlich zuriickgegangen.

Lediglich 6 von 494 zur Sektion ange-
lieferte Schweine waren wegen starker
Faulnis und Zersetzung nicht mehr un-
tersuchungsfihig (1,2 %).

Wie aus Abbildung 2 ersichtlich, do-
minierten Darmentziindungen, Erkran-
kungen des Respirationstraktes sowie
verschiedene bakterielle Infektionen mit
Manifestation in verschiedenen Organ-
systemen das Krankheitsgeschehen. Hier
gab es, sowohl was die Haufigkeit als
auch das Erregerspektrum betrifft, nur
geringgradige Abweichungen gegen-
tiber den Vorjahren. Einige ,klassische”
Schweinekrankheiten wie Rotlauf (kein
Fall) und Schweinedysenterie (ein Fall)
treten im Untersuchungsgut nicht oder
kaum noch auf.

Bei den respiratorischen Erkrankungen
wurden, wie schon seit vielen Jahren, fol-
gende Erreger am haufigsten isoliert: Ac-
tinobacillus pleuropneumoniae, Pasteu-
rella multocida, Bordetella bronchiseptica
und Streptokokken. Bei den Meningitiden
(s. Abb. 3) handelte es sich ganz liberwie-
gend um Streptococcus suis Typ 2-Infek-
tionen.

Durch die Erstellung von Resistenztesten
pathogener Erreger wird der Forde-
rung der ,Leitlinien fiir den sorgfaltigen
Umgang mit antimikrobiell wirksamen
Tierarzneimitteln" der Bundestierarzte-
kammer entsprochen, wonach bei der
Auswahl eines geeigneten Antibiotikums
zusatzlich  zum  substanzspezifischen
Wirkungsspektrum fiir jedes Antibioti-
kum die aktuelle betriebsspezifische Re-
sistenzlage zu beriicksichtigen ist.

Abbildung 3:  Meningitis

| 49



Rindertuberkulose - Ergebnisse des Monitoring 2014
Tuberkulose des Rindes, ausgelost durch Mycobacterium (M.)
bovis und M. caprae, ist eine anzeigepflichtige Tierseuche. Ne-
ben der Bedeutung als Zoonose ist der Erreger duBerst wider-
standfahig und klinisch schwer zu diagnostizieren, da zwischen
Infektion und dem Auftreten von Symptomen i. d. R. ein lan-
ger Zeitraum vergeht. Die Bekampfung und Uberwachung wird
durch die Verordnung zum Schutz gegen die Tuberkulose des
Rindes (Tuberkulose-Verordnung) geregelt. Seit dem 1. Januar
1997 ist Deutschland aufgrund der EU-Entscheidung 97/76/EG,
ersetzt durch EU-Entscheidung 99/467/EG, offiziell anerkannt
als frei von Rindertuberkulose. Dies bedeutet, dass mindestens
99,9 % der Rinderbestdande in jedem Jahr und in den jeweils
zuriickliegenden zehn Jahren amtlich anerkannt frei von Tuber-
kulose sind.

Mit der amtlichen Anerkennung als tuberkulosefrei wurden in
Deutschland die regelmiBigen Tuberkulose-Untersuchungen
der Rinder mittels Tuberkulintest (Intrakutantest) eingestellt.
Seitdem erfolgt die Uberwachung im Rahmen der amtlichen
Fleischuntersuchung sowie bei den pathologisch-anatomischen
Untersuchungen verendeter Rinder (in Sachsen z. B. an der LUA
Sachsen im Zusammenhang mit dem von SMS und S&chs. TSK
getragenen Sektionsprogramm).

Tabelle 1: Rindertuberkulose in Deutschland - Fallzahlen
(Quelle: TSN)
Jahr Tuberkulose Fille
2004 10
2005 6
2006 5
2007 12
2008 23
2009 23
2010 n
2011 5
2012 23
2013 46
2014 13

Die Fallzahlen von Rindertuberkulose in Deutschland sind ins-
besondere in den Jahren 2012 und 2013 deutlich angestiegen.
Schwerpunkte bildeten Nachweise von M. caprae in Bayern und
Baden-Wiirttemberg nach Kontakten mit Wildwiederkduern
und einzelne Falle mit Nachweis von M. bovis in Niedersachsen,
die mdglicherweise im Zusammenhang mit einem Ausbruchsge-
schehen aus dem Jahr 2008 stehen. In der Tabelle 1 sind die in
TSN gemeldeten Fille in Deutschland aufgelistet. Um den Sta-
tus ,tuberkulosefrei” (jahrliche Neuinfektionsrate der Bestinde
muss unter 0,1 % liegen) zu kontrollieren und zu erhalten, wur-
de neben den Abkldrungsuntersuchungen in Kontaktbestdnden
auf Grundlage der gednderten Tuberkulose-Verordnung vom
12.07.2013 ein zusatzliches Monitoring bundesweit durchge-
fiihrt. Der durch das FLI dem Freistaat Sachsen zugewiesene
Stichprobenschliissel umfasste die Testung von 3.300 Rindern
(jeweils Proben aus 21 Betrieben je Landkreis bzw. 5 Betrieben
aus den kreisfreien Stadten).

Die Testung erfolgt mit dem simultanen Intrakutantest. Hier-
bei wird weiblichen Rindern, die dlter als 24 Monate sind, eine
geringe Menge von Rindertuberkulin (M. bovis) in die Haut in-
jiziert. Wenn das Tier bereits Kontakt mit dem Erreger hatte,
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kommt es zu einer allergischen Reaktion in Form einer deutli-
chen Verdickung der Haut. Durch die simultane Applikation von
Geflligeltuberkulin (M. avium) werden unspezifische Reaktionen
gegen andere Mykobakterien ausgeschlossen.

Von den in Sachsen getesteten Rindern zeigten 10 Tiere (aus 3
Landkreisen) eine nicht negative Reaktion. Eine Verbindung zu
den bekannten Ausbruchsbestanden in Deutschland konnte aus-
geschlossen werden. Die Tiere wurden entsprechend rechtlicher
Vorgaben getdtet und zur weiteren diagnostischen Abklarung in
der LUA Sachsen untersucht. Neben der pathologisch-anatomi-
schen Untersuchung wurden in jedem Fall der Retropharynge-
al-Lymphknoten sowie Teile der Lunge, des Darmes, der Leber,
der Milz, der Niere und die jeweils diesen Organen zugehdrigen
Lymphknoten entnommen und mit molekularbiologischen Me-
thoden (PCR) auf Tuberkulose untersucht. Die Untersuchung auf
Tuberkulose verlief in allen Fallen negativ.

Die Ergebnisse aus Sachsen spiegeln den bundesweiten Trend
wider, so dass der Status ,tuberkulosefrei” in Deutschland wei-
terhin bestehen bleibt. Um in Zukunft aufwandige und kosten-
intensive Monitoringuntersuchungen wie im Jahr 2014 zu ver-
meiden ist es notwendig, bei entsprechenden Hinweisen (Klinik,
amtliche Fleischuntersuchung, Sektion) eine labordiagnostische
Untersuchung vorzunehmen. Durch die Nutzung molekularbio-
logischer Methoden kann schnell und mit hoher Sicherheit eine
Abklarung erfolgen.

Wolfsrissschulung

Nach Einstellung der Bejagung in Deutschland und Polen konn-
te der Wolf in Deutschland wieder heimisch werden. Eine Zu-
wanderung findet u. a. aus den angrenzenden ostlichen Landern
(insbesondere Polen) statt. Durch die Vermehrung entstehen
weitere Rudel und die Tierzahlen nehmen zu. Im Zuge dessen
wurde 2009 vom Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirt-
schaft der ,Managementplan fiir den Wolf in Sachsen” verfasst.
Ziel ist ein konfliktarmes Nebeneinander von Wolf und Mensch.
Im Rahmen dieses Planes erfolgt im Schadensfall eine Begut-
achtung, die einen finanziellen Schadensausgleich gemaB § 40
Abs. 6 SachsNatSchG bei Nutztierrissen durch Walfe ermdglicht.
Die zustdndigen Personen, die im Schadensfall die Rissbeurtei-
lung vornehmen, sind Mitarbeiter der Landratsdmter, der Wolfs-
beauftragte des Staatsbetriebes Sachsenforst oder die Mitarbei-
ter des LUPUS-Institutes fiir Wolfsmonitoring und -forschung.
In der LUA Sachsen am Standort Dresden fanden am 21.05.2014
und 16.10.2014 Schulungen zur Erkennung von Nutztierrissen
im Rahmen des sachsischen Wolfsmanagements statt.

Die Veranstaltungen gliederten sich jeweils in einen theoreti-
schen und einen praktischen Teil. Mittels Vortragen durch Mit-
arbeiter des LUPUS-Institutes und der LUA Sachsen wurden
allgemeine Kenntnisse lber die Wolfsbiologie, die Jagdtechnik
der Wolfe und daraus resultierende typische Merkmale bei ei-
nem Wolfsriss (s. Abb. 4) vermittelt. Weiterhin wurden die Un-
terschiede von Rissen durch heimische Raubtiere (insbesondere
Wolf, Hund, Fuchs) dargestellt und mit Fallbeispielen aus dem
Erfahrungsschatz der Referierenden unterlegt. Durch Vorstel-
lung von gesetzlichen Vorgaben, Hinweisen zur Weidesicherung,
Beispielen von Erfassungsbdgen, weiteren Untersuchungsmag-
lichkeiten und Probeentnahme (z. B. flir genetische Untersu-
chungen) wurde das theoretische Vorgehen bei der Nutztierriss-
begutachtung abgerundet.

Am Nachmittag bestand dann die Mdglichkeit, an Tierkdrpern
praktische Erfahrungen zur Begutachtung und Aufarbeitung zu
sammeln, welche von den Teilnehmern intensiv genutzt wurde.



Die Ubungen wurden im Sektionsraum der Veterinirpathologie
am Standort Dresden durchgefiihrt. So konnte in kleinen Grup-
pen die Begutachtung inkl. Abhduten, Beurteilung typischer
Verletzungen (s. Abb. 4 und 5), Probennahme und Dokumenta-
tion gelibt werden.

Wolfe sind als Wildtiere auf eine erfolgreiche Jagd angewiesen,
sie sind geiibte Jager und toten gezielt. Die typische Verletzung
ist daher der Kehlbiss, welcher kraftvoll ausgefiihrt wird. Im
Idealfall findet man Einbissspuren im Abstand von ca. 4,5 cm
mit einem Durchmesser von ca. 5 mm. Die Durchtrennung von
Kehlkopf, Luftrohre und groBen HalsgefdBen tdtet das Opfer
schnell ohne unnotige Kraftaufwendung fiir den Wolf. Weiter-
hin typisch ist das Verschleppen des gerissenen Tieres in eine
nahe Deckung. Bei geniigend Zeit kommt es zur Nutzung des
Tierkdrpers. Im Gegensatz dazu téten die meisten Hunde als
JFreizeitvergniigen”. Sie haben weniger Kraft und Ubung, da-
her findet man hier am Kérper verteilt, oft im hinteren Kérper-
bereich lokalisierte multiple Einbissspuren, die nicht immer die
Haut perforieren. Eine Verschleppung des Tierkdrpers und eine
Nutzung kommen meist nicht vor. Kleine Raubtiere, wie z. B.
der Fuchs, zeigen ebenfalls eine geringere Kraftaufwendung, die
Zahnabstande und Durchmesser sind kleiner als beim Wolfsbiss.
Da sie die Beute nicht im Ganzen bewegen kdnnen, trennen sie
oft Teile des Tierkdrpers, meist beginnend mit dem Kopf, ab.
Beispiele aus dem Sektionsmaterial der LUA Dresden zeigen die
Abbildungen 4 und 5.

Abbildung 4:  Fell eines Schafes; deutliche Unterhautblutungen nur im Kehl-
bereich, keine weiteren Bissverletzungen am Tierkdrper
Abbildung 5:  Schaf, gleiches Tier wie in Abb. 4; massive Blutungen im

Kehlbereich mit Perforation der groBen HalsgefaBe und der
Luftréhre durch gezielten Kehlbiss, Tétung mit hoher Wahr-
scheinlichkeit durch einen Wolf

Allgemeine Informationen zum Wolf in Sachsen/Deutschland

I ,Managementplan fiir den Wolf in Sachsen”, Hrsg. Sach-
sisches Staatsministerium fiir Umwelt und Landwirt-
schaft, 2009,

I ,Mit Wolfen leben”, Hrsg. Sdchsisches Staatsministerium
fiir Umwelt und Landwirtschaft, Kontaktbliro,

I ,Wdlfe vor unserer Haustiir", Hrsg. Kontaktbiiro

Informationen speziell fiir Tierhalter

I ,Forderung des praventiven Herdenschutzes im Wolfs-
gebiet”, Hrsg. Sdchsisches Staatsministerium fiir Umwelt
und Landwirtschaft,

I Merkblatt zum Verfahren der Nutztierrissbegutachtung
(2011), Hrsg. Staatsbetrieb Sachsenforst, Sachbearbeiter
Wolfsmanagement,

I http://www.wolfsregion-lausitz.de

Bienenkrankheiten

2014 wurde die Amerikanische Faulbrut in Sachsen in 20 Fal-
len amtlich festgestellt. Hiufungen gab es in den Kreisen Mit-
telsachsen und Zwickau. Das ist auch ein Indiz dafiir, dass die
Seuche zu spat erkannt wird. Die Ergebnisse sind in der Tabelle 2
dargestellt. Insgesamt wurden 4.259 Proben untersucht. Das ist
mehr als das Doppelte von 2013 und fast das 8fache von 2007.
Die groBBe Probenzahl resultiert vor allem daraus, dass aufgrund
der Verteilung der Fille eine sehr groBe Flache durch die Sperr-
gebiete erfasst wurde. Die Isolate wurden zur Typisierung des
Genotyps an das Nationale Referenzlabor fiir Bienenkrankheiten
geschickt (Ergebnisse s. Tab. 2).

Tabelle 2: Ubersicht iiber die Fille von Amerikanischer
Faulbrut geordnet nach Kreisen (Quelle: TSN) im
Jahr 2014 sowie die Ergebnisse der Genotypisie-
rung (Quelle: FLI)
Kreis Gemeinde Feststellung Genotyp
Chemnitz, Stadt Chemnitz 11.06.2014 Eric | und Il
Erzgebirgskreis Pfaffroda 07.07.2014 Eric Il
Leipzig Borna 02.07.2014 Eric Il
Leipzig Grimma 17.04.2014 Eric |
Leipzig Kitzscher 10.06.2014
Leipzig Otterwisch 10.06.2014 Eric Il
Mittelsachsen Eppendorf 05.06.2014 Eric Il
Mittelsachsen Erlau 17.02.2014 Eric |
Mittelsachsen Floha 06.06.2014 Eric Il
Mittelsachsen Floha 06.06.2014 Eric Il
Mittelsachsen GroBhartmannsdorf  26.08.2014 Eric |
Mittelsachsen Lichtenau 11.04.2014 Eric 1l
Mittelsachsen Mulda/Sa. 18.09.2014
Séchsische Schweiz-  Dippoldiswalde 16.05.2014 Eric Il
Osterzgebirge
Zwickau Gersdorf 28.04.2014 Eric |
Zwickau Miilsen 07.10.2014 Eric |l
Zwickau Miilsen 16.10.2014 Eric Il
Zwickau Milsen 16.09.2014 Eric Il
Zwickau Miilsen 05.11.2014 Eric Il
Zwickau Zwickau 14.07.2014 Eric 1l
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Mit Blick auf die Zahl der amtlich festgestellten Falle erscheint
ein Monitoring sinnvoll. Die rechtlichen Mdglichkeiten dafiir
sind mit dem neuen Tiergesundheitsgesetz gegeben.

Die Varroamilbe ist flichendeckend vorhanden. Durch die mil-
den Witterungsbedingungen zum Jahresanfang konnte sich die
Milbe gut vermehren und fiihrte bereits im Herbst in verschiede-
nen Regionen zu Volkerverlusten. Das von den Bienen-Instituten
empfohlene Varroabekdmpfungskonzept sieht die Kombination
mehrerer MaBnahmen (Drohnenbrutentnahme, Ablegerbildung,
Sommerbehandlung, Befallskontrolle, Winterbehandlung) tber
das ganze Jahr verteilt vor. Es waren die Imker gut beraten, wel-
che eine regelmiBige Befallskontrolle durchgefiihrt und dem-
entsprechend BekdmpfungsmaBnahmen eingeleitet und ggf.
angepasst haben. Die Bieneninstitute empfehlen mittlerweile
eine Kontrolle im 14-tdgigen Abstand.

Wie in den Vorjahren fand auch 2014 die Weiterbildung fiir
Bienensachverstindige statt. Referiert wurde zu den Themen
Varroose, Arzneimitteleinsatz und Amerikanische Faulbrut. Es
wurde herausgearbeitet, dass bei Bienenvdlkerverlusten grund-
satzlich eine Abklarungsuntersuchung auf Krankheiten erfolgen
sollte.

Uber den ,Tellerrand" geschaut schreckte im September die
Meldung aus Italien auf, dass der Kleine Beutenkifer, eine an-
zeigepflichtige Bienenseuche, bei Volkern in Siiditalien nachge-
wiesen wurde. Nach 2004 in Portugal (positive Importuntersu-
chung), wo die Ausbreitung verhindert werden konnte, ist dies
nunmehr der zweite Eintrag in die EU. Es bleibt zu hoffen, dass
die von den Behorden angeordneten MaBnahmen die weitere
Ausbreitung verhindern. In Siiddeutschland im Raum Karlsruhe
wurde die Asiatische Hornisse Vespa velutina gesichtet. Diese
Hornissenart kann Bienenvélker stark schddigen. Die weitere
Entwicklung bleibt abzuwarten.

Fischkrankheiten

2014 wurden 331 Fische und 6 Krebse (4 einheimische Edelkreb-
se und 2 australische Rotscherenkrebse) zur pathologisch-ana-
tomischen Untersuchung eingeliefert. Von den 331 untersuch-
ten Fischen stammten 162 (48,9 %) aus Nutzfischhaltungen,
darunter 117 Karpfen, 34 Regenbogenforellen, 1 Saibling und
10 Store. Aus Aquakulturen kamen auch die beiden Rotsche-
renkrebse sowie 3 Edelkrebse. 75 (22,7 %) Fische (50 Bachforel-
len, 1 Aal, 2 Hechte, 6 Flussbarsche und 16 WeiBfische) sowie
1 Edelkrebs waren Wildtiere aus freien Gewéssern und wurden
im Rahmen der Abkldrung groBerer Fischsterben mit dem Ver-

Abbildung 6:  Piscinoodinium sp. in der Kieme
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dacht von Schadstoffeinleitungen und zum Ausschluss anzei-
gepflichtiger Fischseuchen untersucht. AuBerdem gelangten 94
Zierfische (28,4 %) aus dem Kaltwasser- und Warmwasserbe-
reich zur Untersuchung. Die Anzahl der pathologisch-anato-
mischen Untersuchungen von Fischen stieg damit im Vergleich
zum Vorjahr um 8 %, die der untersuchten Krebse verdoppelte
sich basierend auf niedrigem Ausgangsniveau. Gegeniiber dem
Vorjahr stieg die Anzahl der Sektionen im Nutzfischbereich um
76 9%, die Anzahl der zur Sektion eingesandten Wildfische sank
um ca. ein Drittel, die der Zierfische blieb in etwa konstant.

Fiir Fische aus Nutzfischhaltungen wurden neben den Sektio-
nen - wie auch 2013 - vermehrt Proben zur bakteriologischen,
parasitologischen und/oder histologischen Untersuchung ein-
gesandt. Beziiglich dieser Untersuchungsleistungen konnte ein
Anstieg der Probenzahlen um 57,8 % verzeichnet werden.
Anzeigepflichtige Fischseuchen, in diesem Fall KHV, konnten im
Sektionsmaterial ausschlieBlich bei 2 Kois privater Halter fest-
gestellt werden. Die tibrigen KHV-Nachweise kdnnen der Tabelle
3.3 auf der LUA-Homepage entnommen werden.

Wie in den vergangenen Jahren standen bei den Karpfen Ekto-
parasitosen und Myxosporosen im Vordergrund. Im April und im
Mai fiel in 2 Bestdnden ein vermehrter Sanguinicolabefall auf.
Sanguinicola sp. sind digene Trematoden, die in den Blutgefa-
Ben, insbesondere den groBen Kiemenarterien, der Fische Gber-
wintern, dort bei ca. 20 °C Wassertemperatur die Geschlechts-
reife erreichen. Die dreieckigen Eier sind in den Blutlakunen der
Kiemenlamellen und auch in den NierengefaBen nachweisbar.
Bei Regenbogenforellen dominierten Ektoparasitosen (/chthy-
ophthirius multifilis-Befall) und bakterielle Infektionen (Aero-
monas salmonicida salmonicida-Infektion). In einem Regen-
bogenforellenbestand wurde Rotmaulseuche (Erreger: Yersinia
ruckeri) nachgewiesen.

Im Rahmen des Projektes der Sachs. TSK zur Untersuchung von
Verbreitung und Bedeutung von Mykoplasmen im Zusammen-
hang mit Verlustgeschehen bei Karpfen und anderen Fischen in
Sachsen wurden 154 Organpoolproben kulturell, elektronenmi-
kroskopisch und teilweise mittels PCR untersucht. Gesicherte
Hinweise auf das Vorkommen von Mykoplasmen fanden sich
nicht.

Bei Zierfischen dominierten parasitare Erkrankungen. 2014 fiel
ein gehauftes Vorkommen von Piscinoodinium spp. bei Diskus-
buntbarschen auf. 7 der 8 untersuchten Exemplare unterschied-
licher Halter zeigten einen hochgradigen Befall. Piscinoodinium
spp. gehoren zu den parasitaren Dinoflagellaten, die morpholo-
gische Merkmale sowohl der Pflanzen als auch der Tiere besitzen.
Die derzeitige Taxonomie folgt der der Pflanzen. Auf der Haut
und den Kiemen der befallenen Fische findet man die gelblich
bis braunlich gefarbten runden bzw. birnen- oder sackférmigen,
bis zu 140 p groBen Trophonten. Die Trophonten haben einen
runden Kern und eine flache, an einem kurzen Stiel sitzende
Haftscheibe, die tiber fadenférmige Rhizocysten (Ausstiilpungen
des Zytoplasmas) in der Wirtszelle verankert wird. Diese Veran-
kerungen fiihren im Zusammenspiel mit den hydrodynamischen
Krdften zu Schadigungen am Epithel der Haut und der Kiemen.
Die Abbildung 6 zeigt das histologische Bild (HE-Firbung) einer
mit zahlreichen Trophonten befallenen Kieme, einschlieBlich
der verursachten Epithelschdden. Reife Trophonten bilden ihre
Haftorganellen zurlick, enzystieren sich und starten einen Zyklus
der mehrfachen asexuellen Teilung. Nach der letzten asexuellen
Teilung werden die beweglichen, freischwimmenden Dinosporen
freigesetzt, die dann aktiv neue Wirte befallen. In der Literatur
wird die Dauer eines kompletten Lebenszyklus derzeit bekannter



Piscinoodinium spp. unter optimalen Bedingungen mit 10 - 14
Tagen angegeben. Als beglinstigend fiir eine hohe Befallsinten-
sitdt und die Schwere des Erkrankungsverlaufs werden insbe-
sondere Temperaturschwankungen genannt. Aber auch andere
Stressoren und die damit einhergehenden Immunsuppressionen
sind offensichtlich von Bedeutung. Es gibt Hinweise, dass eine
einmal iberlebte Infektion mit Piscinoodinium zu einer Resis-
tenz der Fische gegeniiber dem Erreger flihrt.

Sowohl bei Afrikanischen Cichliden als auch bei Diskusbunt-
barschen wurden 2014 mehrfach Verluste durch hochgradigen
Befall mit Cryptobia iubilans, einzelligen Parasiten aus der Klas-
se der Kinetoplastidae, Ordnung der Parabodonida, festgestellt.

Parasitologische Diagnostik

Proben und Untersuchungszahlen

Eine Ubersicht tber die eingesandten Probenarten sowie Pro-
ben- und Untersuchungszahlen ist im Tabellenteil (s. LUA-Hom-
page, Tab. 3.11) dargestellt. Die Zahl der Proben und Untersu-
chungen ist im Vergleich zum Vorjahr geringfiigig angestiegen.
Kotproben wurden mit Verfahren der Anreicherung parasitarer
Entwicklungsstadien, Farbungen, Nativpraparaten oder serolo-
gischen Verfahren auf Endoparasiten und deren Entwicklungs-
stadien untersucht. Haut-, Haar- bzw. Federproben wurden
direkt und nach Aufbereitung (Kalilauge-Verfahren mit Zent-
rifugation) bearbeitet. Die Untersuchung von Organen erfolgte
i. d. R. als parasitologische Teilsektion im Rahmen der Sektion
von Tierkdrpern.

Das nachgewiesene Parasitenspektrum, aufgeschliisselt nach
Tier- und Probenart, geht aus Tabelle 3.12 (s. LUA-Homepage)
hervor. Untersuchungsleistungen und Diagnosen ausgewahlter
parasitarer Erreger mit zoonotischem Potential weist die Tabel-
le 3.13, Untersuchungen und Ergebnisse bei Fischen die Tabelle
3.14 (s. LUA-Homepage) aus.

Ausgewadhlte Untersuchungsergebnisse und Wertungen
2014 wurden Kotproben von Pferden am hiufigsten einge-
sandt. In ca. 45 % dieser Proben wurden Eier von Strongyliden
nachgewiesen. Eier von Spulwiirmern folgten mit deutlichem
Abstand (4 %).

Die Koproskopie mittels der klassischen Anreicherungsverfahren
aber auch die quantitative Untersuchung als Mc-Master-Ver-
fahren werden von Pferdebesitzern zunehmend beauftragt, um
Anthelminthika zielgerichtet und unter Beriicksichtigung von
Befalls- und Resistenzlage in den Pferdebestdnden einzusetzen.
Diese Entwicklung ist auch Folge eines Programmes der Sachs.
TSK zur Einschdtzung der Resistenzlage von Endoparasiten in
sachsischen Pferdebestdnden aus dem Jahr 2011. Hierbei wur-
den erhebliche Resistenzen der Kleinen Strongyliden gegeniiber
Benzimidazolen festgestellt.

Ein aktuelles Projekt des Pferdegesundheitsdienstes der Sachs.
TSK befasst sich iiber einen 2-Jahres-Zeitraum mit der Ein-
schitzung der Resistenzlage von Spulwiirmern in sichsischen
Pferdebestanden. In diesem Zusammenhang wurden an der LUA
Sachsen im Berichtsjahr 99 Kotproben von Fohlen quantitativ
mittels Mc-Master-Verfahren untersucht. In circa einem Drittel
der Proben wurden Spulwurmeier nachgewiesen. Die Auswer-
tung erfolgt durch den Pferdegesundheitsdienst.

Im Rahmen der Umstellung der Legehennenhaltung auf alter-
native Haltungssysteme wie Boden- und Freilandhaltung, haben

Cryptobia iubilans befallt vor allem den Verdauungskanal von
Cichliden, aber auch andere innere Organe. Beobachtet wurden
Odeme der Magenwand und zahlreiche granulomatdse Verin-
derungen im Verdauungstrakt und in verschiedenen inneren
Organen.

In einem Meerwasseraquarium flihrte eine Vibrio-harvey-Infek-
tion nach Verfiitterung makroskopisch veranderter, gefrosteter
Garnelen zu einem fast vollstandigen Verlust des Fisch- und des
Garnelenbestandes. Leider stand keine Riickstellprobe der Fut-
tergarnelen mehr zur Verfligung. Vibrio harvey gehdrt zu den
bedeutenden Pathogenen in der marinen Aquakultur.

Endoparasiten bei Legehennen wieder an Bedeutung gewon-
nen. Um Informationen liber das Vorkommen von Endoparasiten
in sdchsischen Hiihnerhaltungen unter Beachtung genannter
Haltungsformen zu erlangen, wurde 2011 ein Projekt des Ge-
fligelgesundheitsdienstes der Sachs. TSK ins Leben gerufen und
bis zur Gegenwart weitergefiihrt. In diesem Rahmen erfolgte
2014 an der LUA Sachsen die Untersuchung von 192 Sammel-
kotproben auf Endoparasiten. 85 % der eingesandten Kotproben
von Legehennen aus Boden- bzw. Freilandhaltungen enthielten
Endoparasiten bzw. deren Entwicklungsstadien - vorwiegend
Askariden-/Heterakis-Eier (28 %), Capillaria-Eier (31 %) sowie
Kokzidienoozysten (38 9%).

Die Auswertung der Untersuchungen durch den Gefliigelge-
sundheitsdienst ergab bislang, dass es in der Freilandhaltung zu
einer wesentlich hoheren Parasitenbelastung der Legehennen
kam. Dabei nahm die Befallsintensitat, insbesondere mit Spul-
wirmern, mit zunehmendem Alter deutlich zu. Ein dhnlicher
Verlauf zeigte sich beim Heterakis- bzw. Capillaria-Befall. Mas-
sivem Kokzidienbefall konnte durch den Einsatz von Impfstoffen
erfolgreich vorgebeugt werden.

Ein weiterer Schwerpunkt war wie in den Jahren zuvor die Ar-
beit am Trichinellenmonitoring bei Wildtieren in zwei Land-
kreisen, welches seit 2008 durchgefiihrt wird. Positive Befunde
wurden bislang bei 2 Fiichsen im Jahr 2011 erhoben (1x Trichi-
nella spiralis, 1x Mischinfektion Trichinella spiralis und -brito-
vi). Die Untersuchungen erfolgen generell entsprechend VO (EG)
2075/2005 mit dem Magnetriihrverfahren fiir die kiinstliche
Verdauung von Sammelproben an 10 Gramm Muskulatur pro
Tier (Sammelprobe aus Unterarm, Zunge, Zwerchfell). Zur Unter-
suchung gelangten im Berichtszeitraum 10 Fiichse, 7 Waschba-
ren und 1 Dachs - alle mit negativem Ergebnis. Unabhangig von
0. g. Wildtiermonitoring wurden im Rahmen der ,AVV Zoonosen
Lebensmittelkette” 2014 28 Fiichse und 1 Marderhund mit der
Referenzmethode untersucht. Trichinellen wurden auch in die-
sen Proben nicht nachgewiesen.

Untersuchungen insbesondere von Fiichsen und Marderhun-
den auf Echinococcus multilocularis als weiteren bedeutenden
Zoonoseerreger werden in Sachsen nicht mehr flichendeckend
durchgefiihrt. Deshalb sind nur wenig entsprechende Proben zur
Untersuchung eingegangen. Die Ergebnisse sind in Tabelle 3.13
(s. LUA-Homepage) dargestellt.

Diese Tabelle weist auch die Zahl an Kotuntersuchungen auf
Giardia sp. und Cryptosporidium sp. als Parasiten mit zoonoti-
schem Potential und die Anzahl positiver Proben aus.
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Spezielle Mikrobiologie und Mykologie

Proben und Untersuchungszahlen

Eine Ubersicht iiber die im Berichtszeitraum durchgefiihrten
Untersuchungen einschlieBlich der Anzahl und Art der Proben
im Bereich Bakteriologie und Mykologie ist in der Tabelle 3 dar-
gestellt. Im Vergleich zum Vorjahr bleibt festzustellen, dass sich
Art und Anzahl der Proben und Untersuchungen weiterhin auf
einem gleichbleibend hohen Niveau bewegen.

Tabelle 3: Bakteriologie, Mykologie: Probenarten, Anzahl
und Untersuchungen

Probenart Probenzahl Untersuchungen
Kotproben 27.343 48.362
Androlog./gynikolo. 1.693 6.262
Proben

Futtermittel 12 434
Haut- und Haarproben 581 2.276
Desinfektionskontrollen 1.125 1.125
sonstige Proben 2.955 10.717

- Resistenztestungen 11.205
Gesamt 33.809 80.381

Das mikrobiologische Diagnostikspektrum umfasst neben den
Untersuchungen der eingesandten Sektionstiere auch Tupfer-
und Geschabselproben, Sekrete und Exkrete lebender Tiere (ge-
naue Einsendungszahlen s. LUA-Homepage, Tab. 3.1, 3.15, 3.20).
Zur unterstiitzenden Diagnostik neben konventionellen mikro-
biologischen Verfahren konnte die im Jahre 2013 eingefiihrte
Massenspektrometrie (MALDI-TOF) routinem&Big bei insgesamt
liber 4.300 Untersuchungen eingesetzt werden. Nach umfang-
reicher DAkkS-konformer Validierung bewahrt sich die Metho-
de bei der Differenzierung vieler Bakterien- und Pilzspezies mit
hoher Zuverlissigkeit (hinterlegte Datenbank mit IVD-Zertifizie-
rung). Der Vorteil dieser Untersuchungstechnik besteht vor allem
in einer sehr schnellen Bearbeitungszeit, welche im Stundenbe-
reich liegt. Ein weiteres Analysegerat in der Bakteriologie ist das
seit ldngerem verwendete Vitek 2 Compact (ca. 1.000 Unter-
suchungen im Jahr) mit der Méglichkeit einer automatisierten
biochemischen Differenzierung und der Resistenztestung bak-
terieller Krankheitserreger von kleinen Haus- und Heimtieren
mittels MHK-Bestimmung. Auch hier liegen die Vorteile in der
Standardisierung und in der Verkiirzung der Bearbeitungszeit.
Diese modernen Untersuchungsmethoden kénnen jedoch stets
nur erganzende Bausteine in der komplexen mikrobiologischen
Diagnostik sein, die immer im Zusammenhang mit weiteren Un-
tersuchungstechniken (z. B. Morphologie, Wachstumsverhalten,
Stoffwechselaktivitit) und dem klinischen Kontext interpretiert
werden missen.

BARF-Fiitterung - Risiken aus mikrobiologischer Sicht

Viele der Erreger, die im Rahmen der veterindrmedizinischen Di-
agnostik bei Erkrankungen von Tieren isoliert werden, kénnen
auch auf den Menschen iibertragen werden und dort Erkran-
kungen auslésen, sie sind Zoonoseerreger. Eine Ubertragung auf
den Menschen kann beispielsweise iiber das Lebensmittel er-
folgen, jedoch spielt auch der Kontakt des Menschen zu seinen
Haustieren eine bedeutende Rolle. Aus Kotproben von Hunden
und Katzen erfolgt regelmaBig der Nachweis der beiden fiir den
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Menschen hiufigsten bakteriellen Zoonoseerreger Campylobac-
ter (Hund 14,3 % bzw. Katze 7,9 % positive Proben) und Salmo-
nella spp. (Hund 3,1 % bzw. Katze 0,4 % positive Proben).

Zur Verminderung des Infektionsrisikos fiir den Menschen durch
den Kontakt zum Haustier ist neben einer besonderen Hygiene
im Umgang mit den Haustieren auch ein vermehrtes Augenmerk
auf die Vermeidung der Infektion der Haustiere mit Zoonoseer-
regern zu legen. Grundsitzlich erfolgt die Infektion der Haus-
tiere auf demselben Weg wie die des Menschen, namlich vor
allem iiber das Futter. Die in Deutschland zunehmend beliebte
.BARF-Fiitterung" (Biologisch Artgerechtes Rohes Futter) an
Hund und Katze birgt in diesem Zusammenhang ein besonderes
Risiko. In dem Wunsch, das Haustier naturnah und ohne un-
notige Futterinhalts- und -zusatzstoffe zu erndhren, wird beim
Barfen nahezu ausschlieBlich rohes Fleisch, Innereien oder Kno-
chen verfiittert. Der Tierhalter assoziiert damit eine verbesserte
Gesundheit des Tieres (gldnzendes Fell, saubere Zihne, besseres
Immunsystem) sowie eine hohere Verdaulichkeit des Futters.
Aus fachlicher Sicht gibt es jedoch fiir diese empfundenen Vor-
teile keine wissenschaftlichen Belege. Neben den Schwierigkei-
ten eine ausgeglichene Nahrstoffbilanz sicherzustellen, entfallt
beim Barfen der in der kommerziellen Futterherstellung ange-
wandte Erhitzungsschritt zur Hygienisierung des Futtermittels.

In den letzten Jahren sind steigende Einsendungszahlen von
Kotproben von Hunden und Katzen mit Durchfallerkrankungen
zu verzeichnen, die vorberichtlichen Hinweise auf eine ,BARF-
Fiitterung" und damit eine mdgliche alimentare Infektionsquel-
le geben. Auch wenn aufgrund der bislang geringen Fallzahlen
keine statistisch zuverldssigen Schlussfolgerungen zu ziehen
sind, deuten die hoheren Nachweisraten sowohl fiir thermophile
Campylobacter spp. bzw. Salmonella spp. auf ein erhdhtes In-
fektionsrisiko bei BARF-gefiitterten Tieren hin (s. Tab. 4). Bei den
nachgewiesenen thermophilen Campylobacter spp. handelte es
sich ausschlieBlich um die auch beim Menschen am hiufigsten
nachgewiesene Spezies Campylobacter jejuni ssp. jejuni, hier
besteht also ein bedeutendes zoonotisches Potential (s. auch
Beitrag ,Kontrolle von Heimtierfutter in Sachsen” im Abschnitt
Amtliche Futtermitteliiberwachung - Amtliche AuBendienstauf-
gaben).

Tabelle 4: Vergleichende Nachweisraten von Salmonella
und thermophilen Campylobacter spp. aus Kot-
proben von Hunden und Katzen mit und ohne
BARF-Fiitterung in den Jahren 2013/2014

thermophile Campylo-
bacter spp.

21,1 % (4/19)
6,7 % (95/1.268)

Salmonella spp.

BARF-Fiitterung
keine BARF-Fiitterung

15,8 % (3/19)
2,4 % (31/1.268)




= S. Muenchen (18)
S. Derby (10)
S. Brandenburg (10)
= S. Typhimurium (7)
= S. Typhimurium, monophas. (3)

S. Infantis (3)

S. Borismorbificans (1)

S. enterica ssp. enterica (1)

18%

S. enterica ssp. indica (1)

Abbildung 7:  Salmonellennachweise beim Schwein: Spektrum der Serovare

und Subspezies

Epidemiologische Untersuchungen im Rahmen eines le-
bensmittelbedingten Erkrankungsausbruchs durch Salmo-
nella Muenchen

Ende Mai 2014 kam es in den Bundeslandern Brandenburg,
Sachsen, Sachsen-Anhalt und Thiiringen zu einer Haufung von
durch Salmonella Muenchen verursachten Erkrankungen beim
Menschen. Die Ursache schienen Schweinefleischprodukte zu
sein. Entsprechende Nachweise gelangen in Brandenburg, Thii-
ringen und auch in Sachsen. In der Folge wurde die LUA Sachsen
mit der Untersuchung von Sockentupferproben aus 18 Schwei-
nemast- bzw. Schweinezuchtbetrieben beauftragt, die im Rah-
men der Riickverfolgung entlang der Lieferketten als mogliche
Eintragsquellen infrage kamen. Die Probeneinsendungen erfolg-
ten im Zeitraum vom 07.07. bis 18.07.2014. Untersucht wurden
insgesamt 251 Paar Sockentupfer, 7 Kotproben und 9 Umge-
bungsproben, wobei in 18 Proben (6,74 %) Salmonella Muen-
chen isoliert werden konnte. Alle 18 positiven Proben stammten
aus 3 Schweinehaltungen, die zu einer Lieferkette gehdrten. Die
Salmonella Muenchen Stdimme wurden dem RKI zur Feintypi-
sierung mittels Pulsfeldgel-Elektrophorese tbergeben. Im Er-
gebnis der Untersuchungen am RKI konnte in den Isolaten der
3 genannten Schweinebestinde dasselbe Bandenmuster (PFGE
25a) nachgewiesen werden wie in einem groBen Teil der hu-
manmedizinischen Isolate sowie in den Isolaten aus verschie-
denen Schweinefleischprodukten (Knackwurst, Braunschweiger,
Schinkenteewurst).

Neben Salmonella Muenchen waren in den untersuchten epide-
miologischen Proben weitere Salmonellen-Serovare bzw. Sub-
spezies von Salmonellen nachweisbar. Insgesamt erhielten 54
von den 267 Proben einen Salmonella positiven Befund, das ent-
spricht 20,22 % der Proben. Von 18 beprobten Betrieben blieben
lediglich 7 ohne Salmonellennachweis. Dagegen konnten in 4
Schweinehaltungen 2 bzw. sogar 3 verschiedene Salmonellen-
Servare bzw. Subspezies von Salmonellen isoliert werden. Die
isolierten Serovare und Subspezies sowie ihr prozentualer Anteil
sind in Abbildung 7 dargestellt.

AWV Zoonosen Lebensmittelkette

Zur Ermittlung und Bewertung von Entwicklungstendenzen
bei Zoonoseerregern wird bundesweit einheitlich ein Zoonose-
Monitoring gemaB jdhrlichem Stichprobenplan durchgefiihrt.
Hierbei werden Pravalenzschdtzungen von Erregern iiber einen
langeren Zeitraum vorgenommen, um Verdnderungen und Ten-
denzen beim Auftreten dieser Keime in der Primarproduktion
und der Lebensmittelkette aufzeigen zu kdnnen.

Kolonien ESBL-bildender Escherichia coli auf Laktose-
Mac Conkey-Agar mit Cefotaxim

Abbildung 8:

Zum wiederholten Male wurden 2014 u. a. ,Masthdhnchen am
Schlachthof" untersucht. Zur Untersuchung gelangten hierbei in
Sachsen 53 Blinddarmproben zur Ermittiung der Prévalenz von
Campylobacter spp. und E. coli sowie 42 Halshautproben von
Masthdhnchen gleicher Schlachtcharge zur Testung auf Salmo-
nella spp.. Folgende Ergebnisse lassen sich fiir die Blinddarmpro-
ben unsererseits darstellen:

I Die Nachweisrate fiir kommensale E. coli lag wie auch 2013
bei 100 %,

I Die Nachweisrate fiir Campylobacter spp. in den Blinddarm-
proben lag bei 39,6 % (21 positive Nachweise) und ist somit
deutlich niedriger als im Vorjahr (60,6 % in 2013).

Die Untersuchungen der Halshdute gleicher Schlachtchargen
erfolgten lediglich auf Salmonella spp.. Dabei lag die Nachweis-
rate flir Salmonella spp. bei 40 % (17 positive Nachweise). Auch
hier ist die Nachweisrate deutlich niedriger als im Vorjahr (79 %
Salmonellennachweise in 2013). Es handelte sich jedoch bei den
gefundenen Salmonella-Serovaren wie in 2013 hauptséchlich
um Salmonella Indiana (15 Nachweise) und um Salmonella Pa-
rathyphi B (2 Nachweise).

Erstmalig wurde 2014 die Schitzung der Privalenz von ESBL/
AmpC-bildenden E. coli in Herden von Legehennen vorgenom-
men, wobei gemaB Stichprobenplan 18 Proben zur Untersu-
chung auf E. coli in Sachsen eingereicht wurden. Erwartungsge-
maB waren in allen 18 Proben kommensale E. coli nachweisbar.
In 11 der eingereichten Proben konnten ESBL/AmpC-verdéch-
tige E. coli gefunden werden (61 %, s. Abb. 8). Die isolierten
Stamme wurden zur Bestdtigung und Resistenztestung an die
Referenzlaboratorien des BfR versandt, die Ergebnisse und ent-
sprechende Auswertung liegen noch nicht vor.
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Milchhygienische Untersuchungen und Mastitisdiagnostik

Proben, Untersuchungszahlen und Darstellung ausgewahl-
ter Ergebnisse

Im Jahr 2014 wurden an der LUA Sachsen 183.427 Rohmilchpro-
ben bakteriologisch untersucht (s. LUA-Homepage, Tab. 3.20).
Die bakteriologische Untersuchung von Milchproben wurde
auch 2014 durch das ,Programm zur Forderung der Euterge-
sundheit und Sicherung der Rohmilchqualitdt in Sachsen" von
der Sdchs. TSK und dem SMS unterstiitzt. Im Rahmen der bak-
teriologischen Untersuchung wurden in der Mastitisdiagnostik
2.684 Resistenzbestimmungen durchgefiihrt. Zusatzlich erfolg-
te bei 12.625 Milchproben eine elektronische Zellzahlbestim-
mung. Die Anzahl der Proben, bei denen die somatische Zellzahl
bestimmt wurde, hatte sich damit im Vergleich zum Vorjahr
(6.921) fast verdoppelt. Die kulturelle Untersuchung auf Myko-
plasmen wurde bei 518 Milchproben durchgefiihrt.

Die Rohmilchproben werden vor der Untersuchung entspre-
chend der Leistungs- bzw. Problemgruppen der beprobten Tiere
kategorisiert (s. LUA-Homepage, Tab. 3.20). Von diesen Katego-
rien hdangt der Untersuchungsumfang ab. Den gréBten Anteil an
allen im Jahr 2014 untersuchten Milchproben hatten mit 77 %
erneut Proben der Kategorie K2 (Abkldrungsuntersuchungen
von Frisch- und Altmelkern, Verfolgsuntersuchungen, Zellzah-
lerhGhungen sowie subklinische Erkrankungen). Die klinischen
Erkrankungen (Kategorie K3) waren 2014 - wie schon 2013 -
mit einem Anteil von 23 % vertreten. Proben der Kategorie K1
waren 2014 nicht mehr vertreten. Die Probenkategorie K1 dien-
te urspriinglich der Ubersichtsuntersuchung kompletter Milch-
viehbestidnde im Sinne einer orientierenden Untersuchung. Zwar
wurden Gesamtbestandsuntersuchungen auch 2014 durchge-
flihrt, dann aber als Proben der Kategorie K2. Auf diese Wei-
se ist eine bessere Erregerdifferenzierung mdglich und es wird
auch ein breiteres Erregerspektrum erfasst, da im Gegensatz zu
K1-Proben bei K2-Proben eine zweimalige Ablesung erfolgt und
zudem ein gréBeres Probenvolumen eingesetzt wird. Die Unter-
suchung ganzer Bestdnde wird v. a. im Rahmen von Herdenzu-
sammenfiihrungen, vor dem Bezug neuer Stallbauten oder aber
vor Einfiihrung eines automatischen Melksystems (AMS, sog.
.Melkroboter") durchgefiihrt. In letzterem Fall ist dies durch die
.Bekanntmachung zur Durchfiihrung von Artikel 3 Abs. 1 in Ver-
bindung mit Anhang Il Abschnitt IX Kapitel | der Verordnung

m Sc. agalactiae
10,4 Sc. dysgalactiae
Sc. uberis
m Enterococcus sp.
33,9 Staph. aureus
KNS
18,1 ® Enterobacteriaceae
T. pyogenes
Hefen/ Prototheken

Sonstige

Abbildung 9:  Anteil einzelner Erreger an den bakteriologisch positiven Milch-

proben 2014 (in Prozent)
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(EG) Nr. 853/2004 [...] hinsichtlich der Anwendung bestimmter
MaBnahmen in Milcherzeugungsbetrieben mit automatischen
Melkverfahren" (MaBnahmenkatalog) vorgeschrieben.

In 19,3 % aller 2014 untersuchten Proben wurde mindestens ein
Erreger nachgewiesen (s. LUA Homepage, Tab. 3.21). Dabei waren
wie in den vorherigen Jahren die Streptokokken mit einem An-
teil von 53,2 % die am haufigsten isolierten Erreger. Bei 63,7 %
aller nachgewiesenen Streptokokken-Spezies handelte es sich
um Sc. uberis.. Sc. uberis war auch insgesamt der am haufigsten
isolierte Erreger; er wurde in fast 34 9% aller positiven Proben
nachgewiesen. Die Nachweisrate von Sc. agalactiae war mit der
aus dem Vorjahr vergleichbar (5,3 % gegeniiber 5,2 %). Bei den
Staphylokkokken war die Nachweisrate (28,5 %) vergleichbar
mit derjenigen von 2013 (28,7 %). Dabei wurde Staphylococcus
aureus erneut fast doppelt so héufig isoliert (18,1 %) wie Ko-
agulase-negative Staphylokokken (10,4 %). Interessanterweise
wurden Staphylokokken bei K2-Proben hdufiger nachgewiesen
(16,6 % aller positiven Proben) als bei K3-Proben (11,9 % aller
positiven Proben). Enterobacteriaceae hatten einen Anteil von
12,9 % am Erregerspektrum. Davon wurde der GroBteil (96,2 %)
von klinisch euterkranken Tieren isoliert. Am hadufigsten handel-
te es sich bei den nachgewiesenen Enterobacteriaceae um E. coli
(88,7 % aller Enterobacteriaceae-Isolate). Hefen und Protothe-
ken machten 1,5 % des Erregerspektrums aus. Die Nachweisrate
von Trueperella pyogenes betrug 2,2 % und war damit gering-
gradig niedriger als im Vorjahr (2,4 %, s. Abb. 9).

Die Anzahl der Milchproben, die kulturell auf Mykoplasmen un-
tersucht wurden, hat 2014 im Vergleich zu den Vorjahren deut-
lich zugenommen. 2014 wurden 518 Proben auf Mykoplasmen
untersucht, 2013 erfolgte nur bei 66 Proben eine Anziichtung
auf Mykoplasmen. Aus 23 der 518 Milchproben (4,4 %) wurden
Mykoplasmen isoliert. Die Ursache fiir den deutlichen Anstieg
der Anforderung von Mykoplasmenuntersuchungen ist nicht
bekannt. Eine mdgliche Erklarung ist die seit 2012 etablierte
real-time PCR zum Nachweis von Mycoplasma bovis direkt aus
Milchproben, welche sehr gut angenommen wurde. 2014 wur-
den 7.216 Milchproben mit dieser Methode untersucht, so dass
dadurch bedingt wohl auch haufiger eine kulturelle Anziichtung
dieses Erregers verlangt wurde.

Abbildung 10: Fossomatic™ FC 200 (Messung der somatischen Zellzahl in
Rohmilchproben)



Insgesamt scheinen die Tierhalter gegeniiber einer Beteiligung
von Mykoplasmen an Euterinfektionen des Rindes immer mehr
sensibilisiert zu sein.

Im November 2014 wurde in der Mastitisdiagnostik eine Fos-
somatic™ FC 200 in Betrieb genommen (s. Abb. 10). Damit
kann die Bestimmung des Gehalts an somatischen Zellen in
Rohmilchproben in einem groBeren MafBstab als bisher erfol-
gen (Durchsatz 200 Proben je Stunde). Das zugrunde liegen-
de Messprinzip ist eine fluoreszenzoptische Zellzdhlung. Dazu
wird die Milchprobe Uber eine Pipette eingesaugt und mit einer
Puffer-Farbstofflésung durchmischt. Die DNA der in der Milch-

Serologie

Serologie - Proben und Untersuchungszahlen

Im Jahr 2014 wurden 306.935 Blutproben und 188.062 Milch-
proben zur serologischen Diagnostik eingesandt. Die darin
durchgefiihrten 817.803 Untersuchungen bedeuten einen leich-
ten prozentualen Anstieg an Untersuchungen je Probe.
ErfahrungsgemaB lag der Schwerpunkt auf den Uberwachungs-
untersuchungen bei der Tierart Rind. Bei den serologischen Q-
Fieber-Untersuchungen gab es einen sprunghaften Anstieg. Die
Verdoppelung der Untersuchungszahl ist verursacht durch das
Interesse einzelner Tierhalter, die Coxiella burnetii-Verbreitung
in ihren Bestinden bestimmen zu lassen. Diese Ubersichtsun-
tersuchungen sollen Impfentscheidungen den Weg bereiten.
Mit den gegenwartigen zur Verfligung stehenden serologischen
Routine-Testverfahren kann nicht zwischen einer akuten und
einer chronischen Infektion unterschieden werden. Der Anteil
von 21 % positiven Ergebnissen unterscheidet sich nicht von
den Ergebnissen der Vorjahre, in denen vorwiegend Abortblut-
proben zur Untersuchung eingesandt wurden.

Im Rahmen von Exporten in Drittlander wurden u. a. BTV- und
SBV-Untersuchungen gefordert. Serologische BTV-Ergebnisse
waren auf die Untersuchung von ehemals geimpften Tieren zu-
riickzufiihren. Bei SBV war ein Anstieg an serologischen Reakti-
onen im 4. Quartal zu verzeichnen.

Bei der Tierart Schwein verteilten sich die Untersuchungen auf
die gesetzlich vorgeschriebenen Uberwachungsuntersuchungen
flir Aujeszky'sche Krankheit und die Untersuchungen im Rah-
men der sdchsischen Tierseuchenkassenprogramme in 8.175
Blutproben. Berichtenswerte serologische Untersuchungsergeb-
nisse bei den dbrigen Tierarten werden unter dem jeweiligen
Erreger ausgefiihrt.

Erfolgreiche BHV1-Sanierung aus Sicht des Untersu-
chungslabors

Der Berichtszeitraum war gekennzeichnet vom ,Endspurt” in
der BHV1-Bekampfung, um die Voraussetzungen fiir die Bean-
tragung des ,Artikel 10-Status” nach der EU-Richtlinie 64/432/
EWG zu erreichen. Seit dem 01.01.2014 gilt in Sachsen ein ge-
nerelles BHV1-Impfverbot und das Verbot der Einstallung von
BHV1-geimpften Tieren. Diese MaBnahmen zeigen aber erst in
den Folgejahren Auswirkungen auf die Untersuchungstatigkeit.
Gegenwartig erfolgen noch 57 % der blutserologischen Unter-
suchungen bei geimpften Tieren.

Sinkende Untersuchungszahlen (s. Tab. 6) bei gleichbleibender
Anzahl von Rindern in Sachsen sind in dem hohen Anteil BHV1
freier Bestidnde begriindet. In diesen Betrieben erfolgt die Uber-
wachung der BHV1-Freiheit nur noch bei Tieren dlter 24 Mona-

probe enthaltenen somatischen Zellen wird mit einem Fluores-
zenzfarbstoff angefarbt. AnschlieBend wird die Probe in einer
Durchflusszelle an einem Fluoreszenzmikroskop vorbeigeleitet.
Aufgrund des Farbstoffs emittieren die Zellen nach Anregung
Lichtimpulse, welche gezdhlt werden. Das Gerdt wird zur Be-
stimmung der somatischen Zellzahl in Viertelgemelks- und
Sammelgemelksproben eingesetzt. AuBerdem erfolgt die Mes-
sung der somatischen Zellzahl in amtlichen Milchproben gemaB
der ,Amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach
§ 64 LFGB" fiir die amtliche Lebensmitteluntersuchung.

ten. 87 % der BHV1gE-Reagenten standen in den Sanierungs-
betrieben, die zu Beginn des Jahres 2014 noch positive Tiere im
Bestand hatten. Der Rest der Reagenten betrifft Betriebe, die in
der Endsanierung bzw. im ersten Jahr nach der Anerkennung der
BHV1-Freiheit vereinzelt reaktive Einzeltiere aufwiesen. Durch
sofortige Kontaktgruppen-Untersuchungen konnte in jedem Fall
bestatigt werden, dass kein BHV1-Virus zirkulierte. Auf derarti-
ge Abklarungsuntersuchungen miissen sich vor allem Betriebe
einstellen, die erst in jlingster Zeit zur BHV1-Freiheit gelangten.

Tabelle 6: Entwicklung der BHV1 Untersuchungen und

Reagenten

Jahr  BHV1-Untersuchungen  Anz.BHV1gE-pos. %-Reagenten
(Blut + Milch) Proben

2010 394.069 3.266 0,83 %

20M 412.682 3.137 0,76 %

2012 390.663 935 0,24 %

2013 407.644 132 0,03 %

2014 377.748 83 0,02 %

Uber den elektronischen HIT-Untersuchungsauftrag - mit Aus-
wahl der Untersuchung automatisch nach BHV1-Status und
Impfinformation - wurde eine differenzierte Untersuchung auf
Einzeltier-Ebene mdglich. Bei 3.513 laut HIT ungeimpften Tieren
wurde ein serologisches BHV1-Ergebnis festgestellt. Bei diesen
Tieren wurden keine BHV1gE-Antikérper nachgewiesen. Die
Diskrepanz zwischen mitgeteiltem Tierstatus und dem Untersu-
chungsergebnis wurde in der Regel dadurch verursacht, dass die
letzte BHV1-Impfung nicht im HIT erfasst war bzw. Tiere jlinger
als 9 Monate aus ehemaligen Impfbestdnden zur Untersuchung
kamen und maternale Impfantikdrper nachgewiesen wurden. Es
kann aber nicht verschwiegen werden, dass auch bei den blut-
serologischen Untersuchungen in Bestanden ohne Impfung bei
Einzeltieren BHV1-Antikorper mittels ELISA nachgewiesen wer-
den. Diese Problematik wird uns in ndchster Zeit noch beglei-
ten. Erst nach dem vollstandigen Impfausstieg lassen sich diese
Ergebnisse als nicht BHV1-Impfantikdrper diskutieren. Bei den
bisherigen Untersuchungen fallt auf, dass in ehemaligen Impf-
bestdanden der Anteil derartig reagierender Tiere hdufiger auftritt
als in Bestdnden, in denen nicht geimpft wurde. Es wird disku-
tiert, dass diese Reaktionen durch das Impfvirus in den ehemals
geimpften Tieren verursacht sein kdnnte. Es sollte aber auch
nicht die Fehlermdglichkeit beim Zuordnen der Probenbarcodes
zu den LOM {ibersehen werden. Eine Nachuntersuchung ist in
jedem Fall unerlasslich. Die im Entwurf vorliegende 3. Anderung
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zur BHV1-Verordnung beabsichtigt, der BHV1gE-Serologie bei
ungeimpften Tieren einen hoheren Stellenwert zuzuschreiben.
Bei nicht geimpften Tieren soll zukiinftig das BHV1gE-Ergebnis
in die Bewertung einbezogen werden.

Als eine weitere Ursache werden auch andere Herpesviren dis-
kutiert, die zu Mitreaktionen in den BHV1-ELISA's fiihren. Da es
haufig nur einzelne Tiere pro Bestand betrifft, sind Zusammen-
hdnge schwer herzustellen. Es gibt vereinzelt Rinder, die lber
mehrere Jahre BHV1 serologisch negativ waren und in jlingster
Zeit schwache serologische Reaktionen aufweisen. Teilweise
betrifft es sehr alte Tiere. Inwieweit eine unglinstige Stoffwech-
selsituation einen negativen Einfluss auf die Probenmatrix hat,
kann nicht ausgeschlossen werden.

Abklarungsuntersuchungen bei bis zu 1 % der Untersuchungen
sind auch nach Abschluss einer Tierseuchenbekdampfung nicht
ungewohnlich. Durch eine zeitnahe Abklarung und die epide-
miologische Bewertung durch das LUVA muss eine Reinfektion
in den sanierten Bestanden verhindert werden.

Probleme der BHV1- Milchserologie

Im Jahr 2014 gab es 1.057 Einsendungen zur milchserologi-
schen Untersuchung auf BHV1. 56 Einsendungen (12 im Doppel)
enthielten Reagenten, das entspricht einem Satz von 5,29 % in
44 Bestanden. Damit ist die Zahl der positiven Einsendungen
im Vergleich zu den Vorjahren riicklaufig. Die blutserologische
Nachuntersuchung ergab, dass in 5 Bestéanden Impflinge fir die
milchserologische BHV1-Reaktion verantwortlich waren.

Bei der Betrachtung der regionalen Verteilung der Reagenten-
einsendungen fillt auf, dass 30 (54 %) aus 1 Landkreis stam-
men. 8 dieser Bestdnde waren im 1. und 2. Halbjahr auffillig.
Blutserologisch konnte die BHV1-Reaktion der Matrix Milch
nicht adaquat nachvollzogen werden, ein Phanomen, auf das
wir schon 2013 hinwiesen, ochne es konsequent nachverfolgen
zu kdnnen.

Im Zusammenhang mit den blutserologischen Nachuntersu-
chungen des 2. Halbjahres 2014 analysierten wir 31 Blutproben
aus 10 dieser Bestande intensiver und untersuchten sie zusatz-
lich serologisch auf BHV2. Die Proben von 8 der 10 Bestdnde
reagierten im BHV2-SNT positiv, nur Proben aus 2 Bestdnden
waren hinsichtlich der BHV2-Serologie unauffillig.

In Zusammenarbeit mit dem LUVA und dem Rindergesundheits-
dienst der Sdchs. TSK ist einer dieser Problembestidnde einer
genaueren Betrachtung unterzogen worden. In diesem Bestand
wurden im Dezember 2014 parallel von allen laktierenden Tieren
(24) Blut- und Milchproben entnommen und auf BHV1 unter-
sucht. 10 Tiere waren milchserologisch BHV1 reaktiv, im Blut
wurden alle Tiere abschlieBend negativ befundet. Zusatzlich zur
BHV1-Untersuchung wurde blutserologisch eine BHV2-Analyse
durchgefiihrt, um dem Hinweis auf mdgliche Kreuzreaktionen
BHV1 - BHV2 nachzugehen. 22 Blutproben reagierten im BHV2-
SNT positiv, 1 negativ und 1 war nicht auswertbar. Die BHV2-
Titer der positiven Tiere lagen zwischen 1:4 und > 1:128, wobei
10 Tiere mit Titern lber 1:32 reagierten. 7 Milchreagenten be-
wegten sich in einem BHV2-Titerbereich von 1:64 bis 1:128, 5
davon hatten einen Titer von 1:128 oder groBer.

Regionale BHV2-Geschehen kdnnten diesen Untersuchungen
zufolge an der Entstehung falsch-positiver milchserologischer
BHV1-Ergebnisse beteiligt sein. Ein gleichgelagertes Prob-
lem gibt es auch in einer Region Bayerns. Die Uberlegung von
falsch-positiven Befunden durch kreuzreaktive BHV-Antikdrper
wird durch das Referenzlabor geteilt. Gleichzeitig scheint BHV2
aber nicht das einzige Problem zu sein, das uns falsch-positive
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BHV1-Reaktionen beschert. Definierte Korrelationen zwischen
der Starke von BHV1- und BHV2-Reaktionen sind nicht erkenn-
bar. Zu beachten bleibt immer, dass ein BHV2-Titer eine BHV1-
Infektion nicht ausschlieBt.

Die Frage falsch-positiver BHV1-Ergebnisse ist nicht auf die
Milchserologie beschréankt, das Problem der ,Pseudoimpflinge”
beschéaftigt uns in zunehmendem MaBe. In der Blutserologie
bleibt immer die Abklirung tiber dem BHV1-gE-Elisa (mdglichst
mit erhdhtem cutt-off), um BHV1-Infektionen auszuschlieBen.
Milchserologisch ist kurzfristig keine Losung absehbar, da die
zur Verfligung stehenden alternativen Tests nicht die erforderli-
che Sensitivitat aufweisen.

Ausbruch von Equiner Infektioser Andamie in Sachsen

Die Equine Infektiose Andmie (EIA) ist eine anzeigepflichtige
Tierseuche bei Einhufern. Die Erkrankung wird durch ein Len-
tivirus verursacht. Die Ubertragung erfolgt v. a. mit dem Blut
infizierter Tiere, z. B. mechanisch durch blutsaugende Insekten
wie Bremsen, Miicken und Stechfliegen. Infizierte Tiere bleiben
lebenslang Virustrager. Klinisch wird zwischen akuten, chroni-
schen und inapparenten Verlaufsformen unterschieden. Nach
Infektion vermehrt sich das Virus in Makrophagen. Freigesetztes
Virus heftet sich an Erythrozyten, die dann infolge der Immun-
abwehr zerstort werden. Die aufgrund der Zellzerstorung frei-
gesetzten Entziindungsmediatoren fiihren zu den charakteris-
tischen Symptomen wie petechiale Blutungen, Andmie, Fieber,
Ikterus sowie Odembildung. Bei der chronischen Form entwickeln
sich die klassischen Krankheitsschiibe, zudem kommt es zu einer
Abmagerung der Tiere, gelegentlich Ataxie. In Deutschland sind
Ausbriiche selten (z. B. 2006 zuletzt in Sachsen, 2010 in Hes-
sen). In den meisten Fillen konnte epidemiologisch ein Kontakt
mit Pferden aus Endemiegebieten (z. B. Ruminien) nachgewie-
sen werden. Im Jahr 2012 war ein groBeres Ausbruchsgesche-
hen in mehreren Bundeslandern zu verzeichnen. Die Verbreitung
erfolgte durch ein infiziertes Tier, das als Blutspender eingesetzt
worden war. Die Bekdmpfung ist in der Verordnung zum Schutz
gegen die ansteckende Blutarmut der Einhufer geregelt. Infizier-
te Tiere miissen getdtet werden.

Am 02.12.2014 wurde der LUA Sachsen aus der Medizinischen
Tierklinik der Universitat Leipzig eine Blutprobe zur diagnosti-
schen Abklarung auf EIA zugestellt. Dem Vorbericht nach zeig-
te das Tier eine Andmie mit rezidivierendem Fieber. Nach ers-
tem positiven Ergebnis im Antikdrper ELISA wurde der Befund
im Cogginstest bestdtigt. Epidemiologische Untersuchungen
im Herkunftsbestand des Tieres ergaben zwei weitere positive
Tiere, Kontaktuntersuchungen in weiteren Bestdnden noch drei
Reagenten, so dass sich die Anzahl der positiven Tiere dieses
Geschehens auf 6 Tiere in drei Bestdnden summiert.

Die infizierten Pferde wurden getotet, in der LUA Sachsen unter-
sucht und Proben fiir die weitere Charakterisierung des Virus am
FLI entnommen. Bei der pathologisch anatomischen Untersu-
chung konnten bei allen untersuchten Tieren keine der o.g. typi-
schen, pathognomonischen Verdnderungen festgestellt werden.
Die Tiere wiesen als einzigen Hinweis auf EIA eine Stauung in
den Parenchymen auf, die aber auch tétungsbedingt entstanden
sein konnte.

Die epidemiologischen Untersuchungen zur Eintragsursache
sind noch nicht abgeschlossen. Die am FLI durchgefiihrten Se-
quenzanalysen des Erregers aus Proben dieses EIA-Ausbruchs
weisen auf Zusammenhinge mit dem EIA-Geschehen aus dem
Jahre 2006 im Raum Chemnitz hin.



Insgesamt wurden nach dem EIA-Erstbefund im Dezember 2014
bis Ende Februar 2015 rund 430 Proben in 84 Einsendungen
serologisch auf EIA untersucht. Ein groBer Teil waren epidemio-
logische Untersuchungen. Aber auch das Interesse der Tierhalter
an der Problematik hat stark zugenommen. Mit Verweis auf das
Programm der Sichs. TSK zur Uberwachung und Bekampfung

der Infektiosen Andamie bei Pferden" aus dem Jahre 2011 muss
an jeden Equidenhalter appelliert werden, seine Tiere auf EIA
untersuchen zu lassen. Die Erfahrungen der letzten EIA-Gesche-
hen zeigen: das Virus kann sich lange Zeit unentdeckt in der Po-
pulation halten. Je ldnger dieser Zeitraum ist, desto gréBer sind
die fiir die Pferdeliebhaber sehr unangenehmen Folgen.

Virologie, diagnostische Molekularbiologie

Virologische oder molekularbiologische Untersuchungsmetho-
den dienen dem direkten Erregernachweis und sind feste Be-
standteile bei der Bekdmpfung von Tierseuchen, der Abklarung
von Tierverlusten und -krankheiten sowie von Uberwachungs-
und Monitoringprogrammen. Im Berichtszeitraum wurden 6.932
virologische Untersuchungen durchgefiihrt.

Tabelle 7 gibt einen Uberblick tiber die Entwicklung der Untersu-
chungen bei ausgewdahlten Tierarten in den letzten drei Jahren.
Bei den GroBtieren, insbesondere bei den Hausschweinen, ist
eine Abnahme der Untersuchungszahlen zu beobachten. Auch
die aufgrund der Schmallenbergvirusinfektion 2012 stark an-
gestiegenen Probenzahlen bei Schafen und Ziegen waren 2014
weiter riicklaufig. Die Tabellen 3.23 und 3.24 (s. LUA-Home-
page) enthalten eine Gesamtdarstellung der virologischen Un-
tersuchungen, geordnet nach Tierarten und aufgeschliisselt auf
die wesentlichsten Erreger.

Tabelle 7: Virusanziichtungen 2012 - 2014 - ausgewahlte

Tierarten
Tierart Untersuchungen

2012 2013 2014
Rind 866 1.103 988
Schwein 2.015 2.132 1.620
Schaf/Ziege 289 105 73
Pferd 139 218 152
Gefligel 1.383 1.351 1.373
Fische 417 310 315

In der Molekularbiologie dagegen ist ein weiterer Anstieg der
Untersuchungszahlen zu verzeichnen (2013: 291.559 Untersu-
chungen, 2014: 312.395 Untersuchungen). Aufgrund der hohen
Sensitivitdt und Spezifitdt sowie der relativ kurzen Untersu-
chungsdauer finden molekularbiologische Methoden in allen
Bereichen eine breite Anwendung mit sich standig erweitern-
dem Untersuchungsspektrum.

Schwerpunkte liegen vor allem in der Uberwachung und Dia-
gnostik anzeigepflichtiger Tierseuchen wie Schweinepest, BVD
oder Geflligelpest, in der Diagnostik seltener, schwer oder lang-
sam anziichtbarer viraler, bakterieller oder parasitarer Erreger
(z. B. KHV, PRRSV, PEDV, Mykobakterien, Chlamydien, Coxiella
burnetii, Toxoplasma gondii), in der Diagnostik neuer und neuar-
tiger Tierseuchenerreger (z. B. Afrikanische Schweinepest, West-
Nile-Virus, Schmallenbergvirus) sowie in der Bestatigung kultu-
reller Ergebnisse (z. B. Paratuberkulose, Brucellose, Milzbrand)
und in der Erregertypisierung (z. B. BVDV Subtypen, Francisella
tularensis sp., E. coli-Virulenzfaktoren).

Detaillierte Angaben zum Untersuchungsumfang, gegliedert
nach Tierart, Erregern und Nachweisen sind der Tabelle 3.25
(s. LUA-Homepage) zu entnehmen.

Proben- und Untersuchungszahlen — Wiederkauer

Auch in diesem Jahr bildeten bei Rindern die BVDV-Diagnostik
mit 261.123 untersuchten Proben sowie die im Rahmen des Pa-
ratuberkuloseprogramms der Sachs. TSK durchgefiihrten Unter-
suchungen auf M. avium ssp. paratuberkulosis (siehe Beitrdge
unten) Schwerpunkte in der molekularbiologischen Diagnostik.

Im Rahmen der atiologischen Diagnostik der Rindergrippe konn-
te bei ca. 12 % der untersuchten Proben BRSV nachgewiesen
werden. Parainfluenzavirus Typ 3 wurde lediglich bei zwei Pro-
ben detektiert. Enterale Infektionen bei Kalbern waren zu knapp
40 % durch Rotaviren und zu ca. 10 % durch Coronaviren ver-
ursacht. Auffallend ist der starke Anstieg an Untersuchungen
auf Mycoplasma bovis (2014:7.421, 2013: 3.227 Untersuchun-
gen). Ndhere Angaben finden Sie im Beitrag zu milchhygieni-
schen Untersuchungen.

Die Schmallenbergvirusinfektion hat sich seit 2011 deutsch-
landweit liber groBe Teile Europas ausgebreitet und zu einer
hohen Seropravalenz in der Wiederkduerpopulation gefiihrt.
Auch in Sachsen konnten klinische Fille nicht mehr beobachtet
werden. Die Einsendungen von Organmaterial gingen insbeson-
dere bei den kleinen Wiederkduern drastisch zuriick (2012: 240
Proben, 2013: 60 Proben, 2014: 27 Proben).

Bei den Rindern wurden vornehmlich Untersuchungen fiir Han-
delsattestierungen durchgefiihrt. 3.254 Blutproben wurden da-
fiir auf Schmallenbergvirus mittels real-time PCR untersucht.
Im Oktober 2014 wurde in einem Quarantinestall bei 14 nicht
sachsischen Rindern SBV-spezifisches Genom nachgewiesen. Zu
diesem Zeitpunkt zeigte nur ein nicht virdamisches Tier Antikor-
per gegen SBV. Im Abstand von 2 Wochen wurde bei keinem
der untersuchten Tiere SBV-Genom im Blut nachgewiesen und
bei insgesamt 16 Tieren wurde eine Serokonversion festgestellt.

Proben- und Untersuchungszahlen — Schwein und Wild-
schwein

2014 beschaftigte uns vor allem die Diagnostik der Afrikani-
schen Schweinepest (ASP, siehe Beitrag). Die virologischen
Uberwachungsuntersuchungen auf Klassische Schweinepest
und Aujeszkysche Krankheit verliefen ohne Besonderheiten und
waren alle negativ. Im Rahmen der differentialdiagnostischen
Abklarung dieser Viruserkrankungen wurden auch dieses Jahr
wieder vermehrt Porcine Enteroviren (Tescho- und Sapeloviren)
angeziichtet. Mit 83 positiven Tescho- und 18 positiven Sape-
lovirusnachweisen ist ein leicht positiver Trend zu beobachten
im Vergleich zum Vorjahr (2013: 65x Teschovirus und 14x Sa-
pelovirus).

Neben ASP war das Jahr 2014 noch von einer zweiten Virus-
infektion beim Schwein geprdgt - der Epizootischen Virusdi-
arrhoe (engl. porcine epidemic diarrhea, PED). Die hoch anste-
ckende Erkrankung wird durch ein Coronavirus verursacht und
ist durch eine schwere Darmentziindung, wassrigen Durchfall,
Erbrechen und Dehydrierung gekennzeichnet. Erkranken kénnen
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Schweine aller Altersgruppen, allerdings sinkt die Verlustrate
mit zunehmendem Alter. Seit Mai 2013 sorgte eine schwere
Form der PED in den USA fiir Aufsehen. Ein Jahr spater - seit
Mai 2014 - wurden auch in Deutschland mehr als 70 PED-Félle
diagnostiziert mit steigenden Fallzahlen im Winter. An der LUA
Sachsen ist die molekularbiologische Diagnostik von Coronavi-
rusinfektionen beim Schwein etabliert. Mittels Typisierungsre-
aktionen kann zwischen TGEV, PEDV und dem respiratorischen
Coronavirus (PrCV) differenziert werden. Alle Untersuchungen in
sachsischen Schweinebestanden wurden in Bezug auf PED mit
negativem Ergebnis abgeschlossen.

Am Ende des Jahres wurden aus Organmaterial von zwei Wild-
schweinen Coronaviren angezlichtet. Es handelte sich dabei
nicht um PEDV, TGEV oder PrCV, sondern um das himagglu-
tinierende Encephalomyelitis-Virus (HEV) aus dem Genus der
Betacoronaviren. Infektionen mit HEV verlaufen meist subkli-
nisch. Insbesondere bei Saugferkeln mit unzureichender lakto-
gener Immunitdt wird eine Erkrankung verursacht, die durch
Erbrechen, Anorexie und Gewichtsverlust gekennzeichnet ist
und als ,Vomiting and Wasting Disease" bezeichnet wird. Beim
Auftreten einer Encephalomyelitis werden variable ZNS-Sym-
ptome beobachtet wie Muskelzittern, Hyperasthesie, Ataxie,
Opistotonus und Nystagmus. Betroffene Tiere verenden meist
komatos in Seitenlage. Die Mortalitdt kann bei Saugferkeln 100
% betragen. Der meist enzootische Verlauf der Infektion fiihrt
tiber die Immunitat der Zuchtsauen zum Schutz der empfing-
lichen Saugferkel. Daher werden nur selten klinisch manifeste
Infektionsverldufe beobachtet. Eine Zunahme von SPF-Tieren in
der Schweinezucht l3sst jedoch in Zukunft Probleme durch HEV
befiirchten. Die Nachweise in der Wildschweinpopulation zei-
gen, dass das Virus in Sachsen zirkuliert.

Proben- und Untersuchungszahlen - Gefliigel

Bei der Uberwachung der Gefliigelpest in Hausgefliigelbestin-
den und bei Wildvogeln konnten avidren Influenzaviren weder
vom hochpathogenen noch vom niedrigpathogenen Typ ange-
ziichtet werden (s. LUA-Homepage, Tab. 3.28 und Bericht un-
ten).

APMV-1 wurde hauptsachlich aus Material von Tauben iso-
liert und konnte vom Nationalen Referenzlabor (NRL) des FLI
als Taubentyp (PPMV-1) charakterisiert werden. Aus Organma-
terial eines Huhnes war im Brutei APMV-1 isolierbar. Weitere
molekularbiologische Untersuchungen wiesen dieses Isolat als
lentogenes Impfvirus aus, was sich auch auf Nachfrage beim
einsendenden Tierarzt bestitigen lieB (Impfung wenige Tage vor
Verendung des Tieres).

VHS-Ausbriiche in unverdachtigen Betrieben

Virusbedingte Fischseuchen wie die Virale Himorrhagische Sep-
tikamie (VHS), die Infektise Himatopoetische Nekrose (IHN), die
Koi-Herpesvirus-Infektion (KHV-1) oder die Infektiése Andmie
der Lachse (ISA) kdnnen groBe wirtschaftliche Schiden in der
Aquakultur verursachen und wurden deshalb in der EU-Richt-
linie 2006/88/EG als melde- und bekdmpfungspflichtige, nicht
exotische Krankheiten gelistet. Hinsichtlich der wirtschaftlichen
Schaden und den notwendigen tierseuchenrechtlichen Bekdmp-
fungsmaBnahmen sind bei Forellenteichwirtschaften im mittel-
deutschem Raum vor allem die VHS und die IHN relevant. Wie
auch letztes Jahr gab es 2014 in Sachsen nur wenige Seuchen-
ausbriiche zu verzeichnen (Abb. 11).

Entsprechend der Fischseuchenverordnung unterliegen alle
Fischhaltungsbetriebe, in denen eine genehmigungspflichtige
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Abbildung 11: VHS/IHN-Ausbriiche der letzten 10 Jahre

Tatigkeit (§ 3 FiSVO) ausgeiibt wird, einer risikobasierten Uber-
wachung. MaBnahmen der EU zur Bekdmpfung und Verhinde-
rung der VHS- und IHN-Ausbreitung sind u. a. die Einstufung
der Teichwirtschaften entsprechend ihres Gesundheitsstatus
sowie die Schaffung seuchenfreier Betriebe bzw. Kompartimen-
te, Zonen oder Lander. Der liberwiegende Teil der sdchsischen
Teichwirtschaften ist in der Katagorie Ill eingeordnet, d. h. In-
fektionen sind in diesen Betrieben nicht bekannt. In zwei dieser
Betriebe wurde im Berichtsjahr VHSV mittels Anzucht in Zell-
kulturen nachgewiesen. Damit ,rutschen” diese in die Kategorie
V (.Infiziert"). Ein weiterer VHS-Ausbruch betraf einen Betrieb,
der Forellen lediglich zur Vermarktung als Speisefische halt und
damit nicht nach §3 FiSVO genehmigungspflichtig ist.

Zur Ermittlung der Verbreitungs- und Einschleppungswege der
Erreger wurden die Isolate am NRL des Friedrich-Loffler-Instituts
genetisch charakterisiert. Alle drei VHS-Isolate konnten dem eu-
ropdischen Genotyp 1a zugeordnet werden. Ein Zusammenhang
zwischen den Ausbriichen konnte weitestgehend ausgeschlos-
sen werden, vielmehr wurden (Handels)Beziehungen zu anderen
Bundesldndern durch die Sequenzierung aufgezeigt.

BVD-Bekdampfung - aktueller Stand, Probenqualitat

Die BVD-Bekdmpfung in Sachsen zeigt weiterhin erfreuliche
Fortschritte. Fiir die Bekampfungs- und UberwachungsmaB-
nahmen wurden 2014 insgesamt 245.436 Ohrstanzproben und
14.670 Blutproben auf BVDV untersucht. Mit einer Pravalenz
der Virusnachweise von 0,01 % ist Sachsen im Hinblick auf die
BVD-Sanierung fiihrend in Deutschland, gefolgt von Branden-
burg und Sachsen-Anhalt.

Mit der Ohrstanzdiagnostik wurde ein hoch effizientes System
fir die Untersuchung von Massenproben etabliert, welches
technisch auf dem neuesten Stand ist. 2014 hauften sich je-
doch Probleme mit der Probenqualitat, die vor allem in Zusam-
menhang mit der Probennahme und Probenlagerung stehen und
die Okonomie des Diagnostikverfahrens negativ beeinflussen.
Wihrend der Anteil an zerbrochen/leeren ProbengefiBen weiter
riickl4ufig ist (2014: 1,35 %, 2013: 1,87 %, 2012: 2,8 %) hat
der Anteil an Untersuchungen mit nicht validem Ergebnis (sog.
nicht auswertbare Untersuchungen) deutlich zugenommen (sie-
he Abb. 12).

Auch wenn der Anteil der Proben mit nicht auswertbaren Er-
gebnissen im Vergleich zur Gesamtzahl der Untersuchungen im
Promillebereich liegt (Bsp. Mai 2014: 35 nicht auswertbare Pro-
ben von insgesamt 19.412 untersuchten Proben - das entspricht
0,18 %), ist der damit verbundene finanzielle Aufwand enorm.
Ohrstanzproben werden als 24er Pool mit einem zugelassenen
Testkit untersucht. Wie bei einem positiven Pool missen bei ei-
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Abbildung 12: Anzahl der BVDV-Ohrstanzuntersuchungen mit nicht auswert-
barem Ergebnis

nem nicht auswertbaren Pool die enthaltenen Proben im Einzel-
ansatz nachuntersucht werden. Allein im ersten Halbjahr 2014
flihrte die Vereinzelung von Pools aufgrund nicht auswertbarer
Ergebnisse zu einem Anstieg des Testkitverbrauchs um 20 %
und damit zu einem entsprechenden finanziellen Mehraufwand.
Hauptsachliche Ursache fiir die Inhibition der Nachweisreakti-
on sind Proben, die eine schlechte Qualitdt aufweisen, bedingt
durch eine zu lange oder falsche, ungekiihlte Lagerung und
damit einhergehenden autolytischen Prozessen. Die Kosten fiir
die BVDV-Untersuchung werden derzeit allein vom Land Sach-
sen Gbernommen, deshalb ist auf eine angemessene, untersu-
chungswiirdige Qualitat der Proben zu achten.

Paratuberkulose

Das Programm der Séchs. TSK zur Untersuchung von Rindern,
Schafen und Ziegen auf Paratuberkulose findet eine hohe Ak-
zeptanz. Ziel des Programmes ist der Schutz der Bestdnde vor
der weiteren Ausbreitung des Erregers sowie die friihzeitige Er-
kennung und Eliminierung der Tiere, die den Erreger ausschei-
den. Neben klinisch oder pathologisch-anatomisch auffalligen
Sektionstieren sowie serologischen Uberwachungsuntersuchun-
gen wurden im Berichtsjahr insgesamt knapp 18.000 Kotproben
von Rindern vornehmlich im Rahmen von Bestandsuntersuchun-
gen auf das Vorhandensein des Erregers Mycobacterium avium
subspezies paratuberculosis untersucht (siehe Tab. 8 und LUA-
Homepage, Tab. 3.29). Damit erhohten sich in diesem Bereich
die Untersuchungszahlen gegeniiber dem Vorjahr wiederum.

Nach wie vor ist flir den Erregernachweis aus Kot die kulturelle
Anzucht die Methode der Wahl. Allerdings limitieren der hohe
Aufwand bei der Probenaufarbeitung, der lange Anzuchtzeitraum
von mindestens 12 Wochen sowie die zeitintensive Auswertung
und Bestatigung der Ergebnisse die Untersuchungskapazitiaten
an der LUA Sachsen. Obwohl 2014 fast 4.000 Kotproben mehr
als im Vorjahr untersucht wurden, konnten nicht alle Anfra-
gen befriedigt werden. Zur weiteren Optimierung des Unter-
suchungsverfahrens wurde deshalb in Zusammenarbeit mit der
Séchs. TSK ein Projekt gestartet, in welchem diber 2.000 Kotpro-
ben sowohl molekularbiologisch Gber eine zugelassene PCR als
auch kulturell untersucht wurden. Auch wenn die Probenaufar-
beitung bei beiden Methoden sehr aufwandig ist, erhdlt man mit
der PCR in relativ kurzer Zeit Ergebnisse zum Infektionsstatus

des Tieres. Die Untersuchungen ergaben, dass sich eine mittlere
und starke Erregerausscheidung sehr gut mit der Direkt-PCR de-
tektieren lasst, so dass diese Methode insbesondere fiir Erstun-
tersuchungen von Bestdnden geeignet ist. Durch die verkiirzte
Untersuchungsdauer kdnnen Erregerausscheider schneller aus
dem Bestand isoliert und damit der Infektionsdruck weiter ge-
senkt werden.

Tabelle 8: Untersuchungen auf Paratuberkulose (2012 -

2014)

2012 2013 2014

Kot Anzahl 13.620 14.088 17.965
positiv 339 485 634*

Sektion Anzahl 48 103 76
positiv 4 2 4*

Serologie Anzahl 51.497 60.451 61.655
positiv 2.199 2.4M 2.075

*) Stand 09.03.2015

Wildschweinmonitoring

Afrikanische Schweinepest (ASP) und Klassische Schwei-
nepest (KSP)

In den osteuropdischen Staaten Polen, Litauen, Lettland und
Estland wurden seit Jahresanfang Giber 100 Fille von ASP bei
Haus- und Wildschweinen festgestellt mit zunehmend westli-
cher Ausbreitung. Bei der ASP handelt es sich um eine hoch
ansteckende und todlich verlaufende Krankheit bei Hausschwei-
nen und Wildschweinen, die durch direkte und indirekte Kon-
takte, Aufhahme von kontaminierten Futtermitteln und durch
bestimmte Zecken libertragen wird. ASP gilt als eine der ge-
fahrlichsten Schweinekrankheiten, sie beeintrdchtigt den Han-
del und hat erhebliche sozio6konomische Auswirkungen. Es gibt
weder Impfstoffe noch Arzneimittel, um einer Infektion vorzu-
beugen. Vor diesem Hintergrund wurde seit Anfang des Jahres
fiir Deutschland festgelegt, dass ein diagnostischer Ausschluss
der Schweinepest sowohl die Klassische als auch die Afrikani-
sche Schweinepest umfassen soll.

In Sachsen wird gefallenes, verunfalltes, tot aufgefundenes und
krank erlegtes Schwarzwild generell mit auf das Vorhandensein
von ASP-Virus untersucht. Die Jagerschaft ist aufgefordert, ein
vermehrtes Auftreten von Fallwild (Schwarzwild) der zustindi-
gen Behdrde zu melden bzw. entsprechende Proben (v. a. Blut,
Lymphknoten, Milz, Lunge und Tierkdrper) amtlich abkldren zu
lassen. Die vom FLI festgelegte Stichprobe fiir ein bundeswei-
tes Monitoring (60 Tiere/Landkreise) wurde deutlich libertroffen
(s. LUA-Homepage, Tab. 3.32). Insgesamt wurden 8.217 Blutpro-
ben und 614 Organproben von Wildschweinen aus Sachsen mit
negativem Ergebnis untersucht. 21 Wildschweine (erlegt oder
verendet) kamen als ganze Tierkdrper zur Untersuchung. Ins-
besondere die Anzahl der zur Sektion eingesandten Tierkdrper
(2014 lediglich 21) erscheint vor dem Hintergrund der Bedro-
hungslage ausbaufahig.

Wildschwein - serologisches Monitoring

Im Jahr 2014 wurden insgesamt Blutproben von 7.386 Wild-
schweinen serologisch auf das Vorkommen von Antikdrpern
gegen KSP, Aujeszkyscher Krankheit (AK) und Brucellose un-
tersucht. Insgesamt wurden 21.722 serologische Einzelunter-
suchungen an diesen Blutproben vorgenommen (s. LUA-Home-
page, Tab. 3.22).
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Abbildung 13: Untersuchungsergebnisse von Wildschweinblutproben 2014

In Abbildung 13 sind die Ergebnisse aller Blutuntersuchungen
(inkl. ASP-Genomnachweis) dargestellt. Es ist erkennbar, dass
haufig Antikdrper gegen die AK und Brucellose festgestellt wur-
den. Wir kdnnen so von einer Zirkulation beider Erreger in der
Wildschweinpopulation ausgehen.

Brucellennachweise bei Wildschweinen

Bei 1.056 kulturell auf das Vorhandensein einer Brucellainfek-
tion untersuchten Organproben konnte in 8 Fillen eine Brucel-
la suis-Infektion (Biovar 2) nachgewiesen werden. Dabei ist zu
beachten, dass primar zur Schweinepestdiagnostik eingesandte
Organe fiir die kulturelle Brucellosediagnostik verwendet wur-
den und diese Organe nicht immer die Zielorgane einer Bru-
celleninfektion sind. Das erklart die serologisch deutlich hohere
Pravalenz.

Brucellen sind fakultativ intrazelluldre Stibchenbakterien, es
gibt 8 phdnotypisch unterscheidbare Spezies, wobei B. abortus,
B. suis und B. melitensis die medizinisch wichtigsten Vertreter

sind, die auch fiir den Menschen pathogen sind. Der Haupterre-
ger der Brucellose beim Schwein ist B. suis. Es werden 4 Biovare
unterschieden, von denen Biovar 2 nur in Europa vorkommt und
die geringste Virulenz fiir den Menschen besitzt. Die Symptome
beim Wilschwein dhneln denen bei Brucelleninfektionen ande-
rer Tierarten.

Nachweis von Antikdrpern gegen Infektiose Bronchitis

Im Rahmen des Projektes der Sdchs. TSK zur Bekdmpfung der
Infektiosen Bronchitis (IB) wurden 2014 serologische Untersu-
chungen von Hiihnerblutproben auf 4 verschiedene IB-Virus-
stamme durchgefiihrt. Die Untersuchung erfolgte im Hdmagglu-
tinationshemmungstest (HAH) mit Titerbestimmung. Insgesamt
wurden 3.214 Einzeluntersuchungen von Hiihnerblutproben aus
89 Bestdnden durchgefiihrt. Die Untersuchungszahlen auf die
einzelnen Virusstimme sind in Tabelle 9 dargestellt.

Tabelle 9: Nachweis von IB-Antikorpern bei 4 verschiede-
nen Virusstaimmen
Virusstamm Untersuchungen positiv
IBM 41 1.277 1.271
IBD 274 862 860
IB 4-91 862 860
IB QX 213 212

Die Ergebnisse der Untersuchung zeigen einen groBen Anteil
von Tieren mit hohen Antikdrpertitern gegen alle untersuchten
Virusstimme. Dabei wurden Antikérpertiter gegen die einzelnen
Virusstamme bis 1:512 und teilweise héher nachgewiesen. Dies
spricht fiir einen ausreichenden Impfschutz gegen IB in den un-
tersuchten Bestanden.

Elektronenmikroskopische Untersuchungen

Wie auch in den vorangegangenen Jahren wurde im Jahr 2014
die Elektronenmikroskopie

I als Schnellmethode bei der Untersuchung von Hautveriande-
rungen (s. Abb. 14), Sekreten und Exkreten,

I als Alternativmethode, wenn andere Methoden ungeeignet
oder nicht verfligbar waren,

I als Ubersichtsmethode im friihen Paralleleinsatz zu anderen
diagnostischen Methoden, bei ungewissem Erregerspektrum
oder bei Verdacht auf Mehrfachinfektionen sowie

I zur Bestdtigung oder Erhartung anderer diagnostischer Me-
thoden und bei Einflihrung neuer diagnostischer Tests

in der Komplexdiagnostik und zur Schnelldiagnostik bei Di-
rekteinsendungen intensiv genutzt. So ist beispielsweise der
schnelle Ausschluss anzeigepflichtiger Tierseuchen, welche mit
Haut- und Schleimhautverdnderungen einhergehen, ein wich-
tiger Grund zur Einsendung von Untersuchungsmaterial. Vollig
unterschiedliche Viren kénnen gleich aussehende oder sehr dhn-
liche Hautverdnderungen hervorrufen. Ob es sich hierbei nun
tatsdchlich um eine Tierseuche handelt, kann erst aufgrund
weiterflihrender Laboruntersuchungen festgestellt werden. Ein
schneller Erregernachweis ist deshalb fiir das weitere Vorgehen
im Tierbestand von groBer Bedeutung.
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Neben dem direkten Erregernachweis in der Tierseuchendiag-
nostik und der Untersuchung von viralen Infektionen fiel der
elektronenmikroskopischen Untersuchung auch im Rahmen des
Qualitatsmanagements Bedeutung zu.
Insgesamt wurden 718 Proben in 939 Einzelpraparationen un-
tersucht (s. LUA-Homepage, Tab. 3.31).

Abbildung 14: Parapoxvirus aus der Maulschleimhaut eines Rindes



Verwaltung

Baugeschehen in der LUA im Haushaltsjahr 2014

Nach Abschluss der Standortkonzentration in der LUA Sachsen
im Jahr 2010 sind in den LUA Standorten Dresden, Chemnitz
und Leipzig vier Liegenschaften mit den dazugehdrigen Gebau-
dekomplexen von der Verwaltung in Verbindung mit den SIB-
Niederlassungen zu bewirtschaften und baufachlich zu betreu-
en.

Im Rahmen des jihrlichen Bauunterhaltes (Werterhaltung und
Erhalt der baulichen Sicherheit) erfolgten im HHJ 2014 in den
Liegenschaften eine groBe Anzahl von EinzelmaBnahmen im
Wert von ca. 658.000 €, die liberwiegend zur Aufrechterhaltung
des LUA-Dienstbetriebes dienten.

In den Liegenschaften Dresden, Jagerstr. 10 und Leipzig, Bahn-
hofstr. 58/60, wurden zusitzlich zwei Kleine BaumaBnahmen
(KBM) ausgefiihrt.

Dresden, Jagerstr. 10 - KBM ,,Kiihlung von veterinar- und
humanmedizinischen Arbeitsbereichen”

Mit der Durchfiihrung dieser BaumaBnahme wurden 34 Labor-
und Messrdume im Diagnostik- und Laborgebdude mit einer
neuen Raumkiihlung ausgestattet bzw. die vorhandene Raum-
kiihlung gemaB dem Stand der Technik erneuert. Die Gesamt-
baukosten fiir die KBM betrugen ca. 292.000 €.

Leipzig, Bahnhofstr. 58/60 - KBM ,Herrichtung der Lie-
genschafts- und GebaudeauBenbereiche"

Aus wirtschaftlichen und arbeitsorganisatorischen Griinden
wurde zwischen dem SIB, NL Leipzig Il, und der LUA Sachsen
vereinbart, zeitgleich mit der o. a. KBM zwei weitere bauliche
MaBnahmen im Rahmen des Bauunterhaltes und Energieeffizi-
enz durchzufihren.

Die KBM mit den Gesamtbaukosten (GBK) von ca. 335.000 € be-
inhaltete die Erneuerung der Desinfektionsdurchfahrwanne, die
Herstellung eines barrierefreien Gebdudezuganges, die vollstin-
dige Liegenschaftseinfriedung mit dem Einbau einer Zaunanlage
inkl. automatischen Schiebetors (s. Abb. 1).

Die MaBnahmen im Bauunterhalt mit GBK von ca. 33.000 € be-
traf die Erneuerung der EpoxidharzfuBbodenbeschichtung sowie
den Umbau der Kranbahnanlage mit Ergdnzung eines weiteren
Hebezeuges im Sektionsbereich.

Abbildung 1:  LUA-Standort Leipzig - automatische Schiebetoranlage

Die Bauleistungen zur Energieeffizienz mit GBK von
ca. 220.000 € haben zur Zielsetzung, den Energieverbrauch und
deren stetig steigenden Kosten mittel- bis langfristig in der Lie-
genschaft zu senken. Dafiir erfolgten der Umbau der Liiftungs-
anlage mit Einbau eines Warmetauschers im Sektionssaal sowie
die Umstellung des Dampferzeugers fiir die thermische Abwas-
serbehandlungsanlage von Elektro- auf Gasbetrieb.

Fiir die Durchfiihrung der BaumaBnahmen am Standort Leipzig
war es notwendig, die gesamte Liegenschaftsan- und abdienung
tiber das nachbarliche Grundstiick von April bis August 2014
sicherzustellen. Die mangelhafte Liegenschaftsein-fausfahrt
an der BahnhofstraBe wurde vollstindig abgerissen und durch
eine neue Desinfektionsdurchfahrwanne mit FuBweg ersetzt
(s. Abb. 2). Auch der sanierungsbediirftige Gebdudezugang von
der StraBe ,Neuer Weg" musste vollstindig umgestaltet wer-
den. Der Zugang erhielt eine neue, groBere Treppenanlage und
wurde um einen barrierefreien Gebdudezugang mit einer Rampe
erganzt.

Zusitzlich erforderten die MaBnahmen des Bauunterhaltes und
der Energieeffizienz eine vollstdndige Freilenkung des gesam-
ten Sektionsbereiches fiir 7 Wochen. Durch Bereitstellung ei-
ner Alternativunterbringung fiir die Sektion im Hofgelande der
Liegenschaft Leipzig Wiederitzsch war es mdglich, die Arbeits-
fahigkeit im Fachgebiet 6.1 liberwiegend aufrecht zu erhalten.

Durch ein gutes kooperatives Zusammenwirken von SIB, NL
Leipzig Il, den bauausfiinrenden Firmen, der LUA-Leitung/Ver-
waltung sowie den Fachabteilungen 6 und 3, konnten die Ge-
samtmaBnahmen mit Erfolg durchgefiihrt werden.

Abbildung 2:  LUA-Standort Leipzig - neue Desinfektionsdurchfahrwanne
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Neuorganisation des Kurierdienstes der LUA zum 1. Januar 2015

Zwischen der LUA Sachsen und dem Kurierdienstleister besteht
ein Dienstvertrag zur Erbringung von Kurierdienstleistungen
innerhalb des Freistaates Sachsen. Auf dieser Grundlage wird
die termin- und qualitatsgerechte Einsendung von Proben und
Untersuchungsmaterial an die Standorte der LUA Sachsen ge-
wahrleistet. Bis 2012 wurden mit 7 Kuriertouren insgesamt 38
Anfahrtsstellen der LUVA und GA bedient. Dieses System hatte
sich bewahrt und wurde durch die Landkreise anerkannt.
Kiirzungen im Doppelhaushalt 2013/2014 fiihrten dazu, dass je
Landkreis und kreisfreie Stadt nur noch eine Abholstelle zur Ver-
fligung gestellt werden konnte. Die Landkreise und kreisfreien
Stadte mussten nach weiteren Alternativen fiir die Andienung
der Proben und Untersuchungsmaterialien an die LUA Sachsen
suchen.

Das SMS war bestrebt, die Sicherstellung der Funktionsfahig-
keit der verbraucherschutzrelevanten Probenuntersuchung und
-anlieferung zu gewahrleisten und erteilte in einer Beratung
am 18.04.2013 der LUA Sachsen das Mandat, auf Arbeitsebene
mit den kommunalen Spitzenverbdnden die Gestaltung des Pro-
bentransportes ab 2014 zu erdrtern und auf der Grundlage der
derzeitigen Verfahrensweise nach Mdglichkeiten der Optimie-
rung und Effizienzsteigerung zu suchen. Am 24.05.2013 fand
dazu ein erstes Gesprach der LUA-Leitung mit dem Sachsischen
Landkreistag statt. Im Ergebnis der Beratung wurde folgendes
Ziel definiert:

Die Probenandienung der Landkreise und kreisfreien Stadte soll
wieder liber eine zentrale Organisation des Probentransportes
durch einen Dienstleister, der die speziellen Anforderungen im
Bereich des Gesundheits- und Verbraucherschutzes erfullt, er-
folgen. Dabei soll die Finanzierung anteilig durch die kommuna-
len Gebietskdrperschaften und das SMS getragen werden. Zum
01.01.2015 sollte eine gemeinsame Losung zur Probenanliefe-
rung vorhanden sein, die auf dem Niveau von 2012 aufbaut.

In der Beratung der Arbeitsgemeinschaft gesundheitlicher
Verbraucherschutz und Veterindrangelegenheiten beim Sich-
sischen Landkreistag am 16.10.2013 in Dresden wurde diese
Zielsetzung und die Rahmenbedingungen, unter denen der Pro-
bentransport organisiert werden soll, festgelegt:

I Alle Landkreise beteiligen sich am Vorhaben.

I Die Landkreise benennen ihre Abholstellen und finanzieren
die daraus resultierenden Touren nach dem Solidarprinzip.

I Der LUA-interne Transport basiert auf den fachlichen und
strukturellen Erfordernissen und wird im Haushalt der LUA
geplant.

I Zwischen der LUA und den beteiligten Landkreisen wird eine
Vereinbarung vorbereitet, die einen gemeinsamen Kurierdienst
fiir den Transport von human- und veterindrmedizinischen
Untersuchungsmaterialien, Lebensmitteluntersuchungspro-
ben und sonstigen Sachen (u. a. Einsendeformulare, Proben-
gefaBe, Leergutrickfiihrung, Zusatzmaterialien, Schriftver-
kehr, Befundmitteilungen, Post) zum Ziel hat.

I Die LUA schlieBt mit einem Kurierunternehmen einen Dienst-
vertrag zur Absicherung des Kurierdienstes.

Durch die Landkreise wurden die Abholstellen in den LUVA und
GA der Landkreise verbindlich festgelegt. Auf dieser Grundlage
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erfolgte eine Kilometer- und Kostenkalkulation und es wurde
ein unverbindliches Angebot beim Dienstleister eingeholt. Die
LUA brachte in Abstimmung mit dem SMS die finanziellen Mit-
tel flr die zukiinftige LUA-Kuriervariante im Landes-HH sowohl
technisch als auch in der erforderlichen Héhe ein. Das Mandat
der LUA flir weitere Verhandlungen mit den Landkreisen wurde
vom SMS erteilt.

In einer weiteren Beratung mit der AG gesundheitlicher Ver-
braucherschutz und Veterindrangelegenheiten beim Sach-
sischen Landkreistag am 24.07.2014 in Dresden wurde der
Vereinbarungsinhalt zwischen LUA Sachsen und Landkreisen
abschlieBend festgelegt. 8 von 10 Landkreisen erklarten, diese
Vereinbarung zu unterzeichnen. Auf dieser Grundlage wurden
die weiteren Verhandlungen mit dem Dienstleister gefiihrt. Ein
Vertreter des Landkreises Leipzig erhielt von den Landkreisen
das Verhandlungsmandat mit der LUA Sachsen und brachte
sich mit seinen Erfahrungen sowohl in die Ausgestaltung der
Vereinbarung als auch des Dienstvertrages ein. Am 24.09.2014
wurde die Vereinbarung zwischen den Landkreisen und der LUA
Sachsen und am 07.10.2014 der Dienstvertrag zwischen LUA
Sachsen und Kurierdienstleister unterzeichnet.

In diesem sind folgende wesentliche Regelungen getroffen:

I friihester Zeitpunkt der Abholung 10:00 Uhr,

I spatester Zeitpunkt der Abholung 14:00 Uhr,

I spatester Zeitpunkt der Anlieferung in den zustandigen Un-
tersuchungsstellen der LUA

Dresden 13:00 Uhr
Leipzig 13:00 Uhr
Chemnitz 14:00 Uhr/15:00 Uhr,

I Spezialfahrzeuge - verschiedene Temperaturbereiche,

I getrennte Lagerung flir Human-, Lebensmittel-, Veterinar-
proben sowie sonstigen Giitern,

I Transport von humanmedizinischem Untersuchungsmaterial
einschl. Trinkwasser und Badegewdsserproben, Lebensmit-
teluntersuchungsproben, veterindrmedizinisches Untersu-
chungsmaterial (beinhaltet auch Sektionsmaterial, Sonstiges
(Einsendeformulare, ProbengefiBe, Leergut, Zusatzmateriali-
en, Schriftverkehr, Befundmitteilungen))

Auf 6 Kuriertouren werden seit dem 01.01.2015 insgesamt 26
Anfahrtsstellen der LUVA und GA bedient.

Zum 30.10.2014 wurden durch die Landkreise Ansprechpart-
ner benannt und die abgestimmten Tourenpldne ubergeben.
Die nichtbeteiligten Landkreise wurden ber die Regelungen ab
01.01.2015 informiert.

Damit sind alle MaBnahmen getroffen, um die Probenandienung
der Landkreise und kreisfreien Stidte in Verbindung mit dem
LUA-internen Probentransport wieder durch einen Dienstleister,
der die speziellen Anforderungen im Bereich des Gesundheits-
und Verbraucherschutzes erfiillt, zu realisieren.

Die LUA Sachsen bedankt sich an dieser Stelle fiir die konst-
ruktive Zusammenarbeit mit dem SLKT, der AG gesundheitlicher
Verbraucherschutz und Veterindrangelegenheiten beim Sachsi-
schen Landkreistag und den beteiligten Landkreisen.



Qualitatsmanagement-Akkreditierung

Die LUA Sachsen wurde im Jahr 2013 nach DIN EN ISO/IEC
17 025:2005 ,Allgemeine Anforderungen an die Kompetenz
von Priif- und Kalibrierlaboratorien” und nach DIN EN ISO
15189:2007 ,Medizinische Labore - Besondere Anforderungen
an die Qualitdt und Kompetenz” durch die ,Deutsche Akkreditie-
rungsstelle GmbH" DAkKkS akkreditiert. Diese Akkreditierungen
sind bis zum 28.11.2018 giiltig.

Nach den Regeln der Akkreditierungsstelle DAkkS miissem die
ersten Uberwachungen nicht spiter als 12 Monate nach Ertei-
lung der Erstakkreditierung stattfinden, so dass im November
2014 die ersten Uberwachungsbegehungen und Begehungen im
Rahmen von Erweiterungsantragen durchgeflihrt wurden.

Es wurden alle 4 Liegenschaften der LUA Sachsen und alle Be-
reiche (Amtliche Lebensmitteluntersuchung, Veterindrmedizini-
sche Diagnostik, Medizinische Mikrobiologie und Hygiene, Zen-
trales Qualititsmanagement, Verwaltung) durch 11 Auditoren
auditiert. Dies entspricht ca. 66 % der LUA Laboratorien.

Die Vorbereitung, Durchfiihrung und Nachbereitung der Bege-
hungen waren sehr arbeits- und zeitintensiv flir alle Beteiligten
und musste neben der taglichen Arbeit erbracht werden.

Im Bereich der medizinischen Laboratoriumsdiagnostik wurde
die Umstellung auf die aktualisierte Akkreditierungsnorm DIN
EN ISO 15189:2014 bewerkstelligt. Da in der LUA das Qualitats-
managementhandbuch (QMH) und zentrale Standardarbeitsan-
weisung (SOP) i. d. R. bereichsiibergreifend gestaltet sind, waren
bestimmte Detailforderungen der Gberarbeiteten DIN EN ISO
15189, die in der DIN EN ISO/IEC 17 025:2005 enthalten sind,
schon eingefiihrt. So minimierte sich der Aufwand zur Anpas-
sung zentraler QM-Dokumente bzw. von Dokumenten in der
medizinischen Laboratoriumsdiagnostik. Das QMH, die SOP zur
Managementbewertung und zu humanmedizinischen Befund-
berichten wurden entsprechend Uberarbeitet. Neue Themen wie
Risikomanagement wurden eingefiihrt.

Das Verfahren nach DIN EN ISO/IEC 17025 umfasste Audits in
allen Abteilungen. Der Fokus der Audits lag u. a. auf Kompe-

Offentlichkeitsarbeit

detaillierte Darstellung siehe Homepage:
www.lua.sachsen.de > Publikationen > Jahresberichte

Anzahl Human- Lebens- Veterindr-  Verwaltung
medizin mittel medizin

Publikationen 17 1 3

Vortrage 146 41 19 1

Mitarbeiter 13 44 14 6

in Gremien, Mitarbeiter ~ Mitarbeiter ~ Mitarbeiter =~ Mitarbeiter

Ausschiissen, in 28 in 48 in 22 in6

Arbeitsgruppen Gremien Gremien Gremien Gremien

Mitarbeiter

im Bereich der 29 4 1

Lehrtatigkeit

tenznachweisen der zur Akkreditierung beantragten Verfahren
fiir die konkrete Matrix (z. B. durch Validierungs- bzw. Verifi-
zierungsnachweise, Teilnahme an Eignungspriifungen, interne
QualitatssicherungsmaBnahmen, Schulungsnachweise von Mit-
arbeitern).

Das Thema ,Eignungspriifungen” hat die LUA Sachsen auch
durch das Jahr 2014 begleitet. In einem Papier der Anerken-
nungsstelle aus 2013 zu Eignungspriifungen (71 SD 0 010 Rev.
1.1) heiBt es: ,Die Laboratorien sind zur Erlangung bzw. Auf-
rechterhaltung ihrer Akkreditierung verpflichtet, die erfolgrei-
che Teilnahme an Eignungspriifungen ... nachzuweisen ... Wer-
den keine geeigneten Eignungspriifungen angeboten, priifen
die Laboratorien, ob sie an Vergleichspriifungen zwischen zwei
oder mehreren Laboratorien teilnehmen oder diese organisie-
ren kénnen. ... Die DAKKS fordert die erfolgreiche Teilnahme an
mindestens einer Eignungspriifung ... in jedem definierten Teil-
Arbeitsgebiet im Zeitraum zwischen Erst- und Reakkreditierung
bzw. zwei Reakkreditierungen."

Die Organisation von Eignungspriifungen stellt die Labore vor
Schwierigkeiten beziiglich investierter Zeit, Kosten und geeig-
neter Untersuchungsmaterialien in ausreichender Menge und
Haltbarkeit zu finden. Hier gibt es bundesweit Aktivitdten, Be-
darf an Eignungspriifungen in den amtlichen Laboratorien zu
erfassen und diesen den Anbietern von Eignungspriifungen zu
ubermitteln.

Im Laufe des Jahres wurden die Datenbanken zu der Erfassung
der Priifverfahren im Lebensmittel- und Veterindrbereich weiter
angepasst. In diesen Datenbanken werden diverse Informatio-
nen zu den Prifverfahren verwaltet, Aktualitatspriifungen der
Verfahren hinterlegt und es kdnnen Zusammenstellungen gene-
riert werden, die die Erstellung der DAkkS-relevanten Informa-
tionen erleichtern.

Verstdrkt wurden und werden interne Fortbildungen durchge-
fiihrt und dokumentiert.

Art der Ausbildung Anzahl
Arzte in Weiterbildung 4
Tierdrzte in Weiterbildung 27
Berufspraktikanten der Lebensmittelchemie 20
Auszubildende 9
sonstige Praktikanten: 45
(Schiler, Berufsausbildung, Hygienekontrolleure,
Studenten, sonstige)
I Teilnahme an Betriebskontrollen (Anzahl): 515
I Sachverstindigentatigkeit vor Gericht (Anzahl): 3
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Abklirzungen

AG Arbeitsgruppe

AIDS Acquired Immune Deficiency Syndrome

ALS Arbeitskreis Lebensmittelchemischer Sachverstandiger der Linder und des BVL
APMV Avidres Paramyxovirus

ARE akute Atemwegserkrankungen

AW allgemeine Verwaltungsvorschrift

BEFFE bindegewebseiweiBfreies Fleischeiweil

BEFFEF bindegewebseiweiBfreies FleischeiweiB im Fleischeiweil

BfR Bundesinstitut fiir Risikobewertung

BHV1 Bovines Herpes Virus 1

BLC Bundesverband der Lebensmittelchemiker/-innen im 6ffentlichen Dienst e.V.
BRSV Bovines Respiratorisches Syncytialvirus

BSE Bovine Spongiforme Enzephalopathie

BTV Bluetongue-Virus

BVD Bovine Virusdiarrhoe

BVDV Bovines Virusdiarrhoe-Virus

BVL Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

cMRSA community acquired Methicillin-resistenter Staphylococcus aureus

CMT Cardiolipin-Mikroflockungstest

CyHV Cyprines Herpesvirus

DAKkS Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH

DEET Diethyltoluamid

DIN Deutsches Institut fiir Normung

DNA Desoxyribonucleinsaure

eae Escherichia coli attaching and effacing-Gen

EFSA European Food Safety Authority (Européische Behdrde fiir Lebensmittelsicherheit)
EHEC Enterohdmorrhagische Escherichia coli

EIA Enzym-Immuno-Assay

ELISA Enzyme-Linked Immuno Sorbent Assay

EPA Environmental Protection Agency (US-Umweltbehdrde)

ESBL Extended Spectrum Beta-Lactamase

EU Européische Union

FLI Friedrich-Loeffler-Institut

FSME Friihsommer-Meningoenzephalitis

GC-MSD Gaschromatograph gekoppelt mit einem massenspektrometrischen Detektor
GDCh Gesellschaft Deutscher Chemiker

GMP Good Manufacturing Practice

GPSGV Verordnung zum Gerédte- und Produktsicherheitsgesetz

GVO Gentechnisch veranderte Organismen

HACCP Gefahrenanalyse und kritische Lenkungspunkte, Hazard Analysis and Critical Control Points
HAV/HBV/HCV/HEV Hepatitis A-B-C-E-Virus

HIT Herkunftssicherungs- und Informationssystem fiir Tiere

HIV Humanes Immundefizienzvirus

HTW Hochschule fiir Technik und Wirtschaft Dresden

HUS Hamolytisch-urdmisches Syndrom

IfSG Infektionsschutzgesetz

IgA Immunglobulin A

lgG Immunglobulin G

IgM Immunglobulin M
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IHN Infektiose Himatopoetische Nekrose der Salmoniden

IHNV IHN-Virus (siehe auch IHN)

IPNV Virus der infektidsen Pankreasnekrose

JVA Justizvollzugsanstalt

KbE Kolonie bildende Einheiten

KHV Koi Herpesvirus

KNS koagulase-negative Staphylokokken

KPC Klebsiella pneumoniae-Carbapenemase

KRINKO Kommission fiir Krankenhaushygiene und Infektionsprévention beim Robert Koch-Institut
KW Kalenderwoche

LAV Landesamt fiir Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt

LC-MS Fliissigchromatographie mit Massenspektrometrie-Kopplung (Liquid chromatography-mass spectrometry)
LC-TOF Flissigchromatographie mit Time of Flight - Detektor

LEVES SN Lebensmittel- und Veterindrinformationssystem Sachsen

LFGB Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermittelgesetzbuch
LfULG Sachsisches Landesamt fiir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie
LIMS Labor-Informations- und Management-System

LK Landkreis

LMHV Lebensmittelhygieneverordnung

LMIV Lebensmittelinformationsverordnung

LMKV Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung

LUA Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterindrwesen Sachsen
Lop Landesiiberwachungsprogramm

LOVA Lebensmitteliiberwachungs- und Veterindramter

MDR Mitteldeutscher Rundfunk

MRE Multiresistente Erreger

MRGN Multiresistente gramnegative Stabchen

MRL Riickstandshéchstmenge (Maximum Residue Limit)

MRPL Mindestleistungsgrenze (Most Required Performance Limit)
MRSA Methicillin-resistenter Staphylococcus aureus

MTFA Medizinisch-technische Fachassistentin

MTLA Medizinisch-technische/r Laboratoriumsassistent/in

NABU Naturschutzbund Deutschland e.V

ND atypische Gefliigelpest (Newcastle Disease)

NemV Nahrungserganzungsmittelverordnung

NRKP Nationaler Riickstandskontrollplan

NRL Nationales Referenzlabor

NRZ Nationales Referenzzentrum

0GD Offentlicher Gesundheitsdienst

OP-Sile Operationsséle

PAK Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe

PCB Polychlorierte Biphenyle

PCDD/F Polychlorierte Dibenzo-p-dioxine und Dibenzofurane

PCR Polymerase Chain Reaction (Polymerase-Kettenreaktion)

PCV -2 Porcines Circovirus 2

PEDV Porcines epidemisches Diarrhoe Virus

PFGE Pulsfeld-Gel-Elektrophorese

PRRSV Porcine respiratory and reproductive syndrome virus

PVL Panton-Valentine Leukozidin

Quid quantitative Kennzeichnung der Zutaten

am Qualitdtsmanagment

QMH Qualitdtsmanagmenthandbuch




RAPEX Schnellwarnsystem der EU fiir den Verbraucherschutz, Rapid Exchange of Information System

RASFF Europdischen Schnellwarnsystem fiir Lebens- und Futtermittel, Rapid Alert System for Food and Feed
RDG Reinigungs- und Desinfektionsgerate

RHG Riickstandshdchstgehalt

RKI Robert Koch-Institut

RLT Raumlufttechnische Anlage

RPR Rapid Plasma Reagin Test

RT-PCR Reverse Transkription-PCR

Séchs. GDG Gesetz iiber den 6ffentlichen Gesundheitsdienst im Freistaat Sachsen
Séchs. TSK Sachsische Tierseuchenkasse

SBV Schmallenbergvirus

SCCmec Staphylococcus Cassette Chromosome mec

SLAK Sachsische Landesdrztekammer

SMI Sachsisches Staatsministerium fiir Inneres

SMS Sachsisches Staatsministerium fiir Soziales und Verbraucherschutz
SMWA Sachsisches Staatsministerium fiir Wirtschaft, Arbeit und Verkehr
SNT Serumneutralisationstest

SOP Standard Operating Procedure (Standard-Arbeitsanweisung)

ssp. subspecies

STI Sexually Transmitted Infection (sexuell iibertragbare Infektion)
STIKO Sténdige Impfkommission

STX Shigatoxin

SvC Friihjahrsviramie der Karpfen (Spring Virdmia of Carp)

TGEV Transmissibles Gastroenteritis Virus

TFA Transfettsduren

TKBA Tierkdrperbeseitigungsanstalt

TPPA Treponema-pallidum-Partikel-Agglutinationstest

TSE Transmissible Spongiforme Enzephalopathie

TSK Tierseuchenkasse

TU Technische Universitat

TVB-N total volatile nitrogenous bases (fliichtige Basenstickstoffe)
VDI-RL Richtlinie des Vereins Deutscher Ingenieure

VHS Virale Himorrhagische Septikdmie

VHSV VHS-Virus (siehe auch VHS)

VIM-1 Verona Integron-encoded Metallo-Betalaktamase 1

VO Verordnung

VRE Vancomycin-resistene Enterokokken

VTEC Verotoxin-produzierende Escherichia coli

VWA Sachsische Verwaltungs- und Wirtschafts-Akademie

WC Warencode

WHO Weltgesundheitsorganisation (World Health Organization)

ZAB Zentrale Auslanderbehorde

ZEBS Zentrale Erfassungs- und Bewertungsstelle fir Umweltchemikalien (Teil der bundeseinheitlichen Deskriptorenliste)
ZWVA Zentrale Trinkwasserversorgungsanlage

Die Abbildungen wurden, sofern nicht anders angegeben, von Mitarbeitern der LUA erstellt.

Das Organigramm der LUA ist unter www.lua.sachsen.de verfligbar.
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