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Vorwort

Sehr geehrte Damen und Herren,

riickblickend bleibt festzustellen, dass ein nicht ganz gewohnliches Jahr mit neuen Herausfor-
derungen und Aufgaben hinter uns liegt. Umso erfreulicher ist es fiir mich, dass trotz dieser
einschneidenden Umstande im Zuge der Bewaltigung der Coronapandemie der gesundheitliche
Verbraucherschutz der Biirgerinnen und Biirger weiterhin hoch priorisiert wurde und jederzeit
sichergestellt war.

Mein groBer Dank geht hierbei insbesondere an all die engagierten Kolleginnen und Kollegen,
die alltdglich bemiiht waren, den gesundheitlichen Verbraucherschutz, im Speziellen die Gewahr-
leistung der Lebens- und Futtermittelsicherheit in Sachsen in diesen unruhigen Zeiten sicherzu-
stellen. Empfehlen mochte ich in diesem Zusammenhang einen Beitrag in dieser Broschiire, der
detailliert Gber das Thema Lebensmittelsicherheit in Zeiten der Coronapandemie informiert.

Aber neben Corona gab es weitere Fachthemen, mit denen sich die Lebensmitteliiberwachung
konfrontiert sah. Sdmtliche Leistungen und Arbeiten, die unsere Lebensmittel- und Futtermittel-
tiberwachungsbehorden im vergangenen Jahr erbracht haben, sind detailgenau in der vorlie-
genden Broschiire aufgelistet. Diese Leistung ist nicht auf die Zahl der Betriebskontrollen oder
die Zahl entnommener und untersuchter Proben zu reduzieren. Selbstverstandlich sind auch die
Anzahl festgestellter VerstdBe sowie hieraus resultierende amtliche MaBnahmen, wie Betriebs-
schlieBungen, das Erheben von BuBgeldern sowie das Stellen von Strafanzeigen bei der Staats-
anwaltschaft, als Teil dieses Berichtes hervorzuheben. Darlber hinaus ist das Kontrollpersonal
auch beratend tatig, indem die Lebensmittelunternehmer bei der Realisierung von Bauvorhaben
unterstiitzt werden und die Verbraucheraufklarung vorangetrieben wird.

Abgerundet wird die Broschiire durch interessante Ergebnisse zu Schwerpunktprogrammen in
Sachsen wie beispielsweise die Hygienepraxis bei Feinkosttheken oder Salatbars zur Selbstbedie-
nung sowie durch eigenstandige Kapitel zum Internethandel oder dem Europdischen Schnell-
warnsystem, welches fiir die Lebensmitteliiberwachungsbehorden ein wichtiges Instrument bei
der Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit darstellt.

Als Staatsministerin fiir Verbraucherschutz ist es mir ein besonderes Anliegen, lhnen als Ver-
braucherschaft die wichtige Arbeit der Lebensmitteliiberwachungsbehérden in Sachsen ndherzu-
bringen. Die Ergebnisse des vergangenen Jahres belegen, wie auch schon in den Vorjahren, dass
sachsische Verbraucherinnen und Verbraucher dank der engagierten und entschlossenen Kollegen
aus der Lebensmitteliiberwachung beruhigt einkaufen und konsumieren kénnen.

Nehmen Sie sich ein wenig Zeit und studieren Sie die vorliegende Broschiire mit all ihren interes-
santen Ergebnissen. Ohne vorzugreifen kann ich lhnen versichern, es wird sich lohnen.

Verbunden mit einem besonderen Dank an die zahlreichen in Sachsen an der Lebensmittel- und
Futtermitteliiberwachung beteiligten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter wiinsche ich lhnen nun
eine erkenntnisreiche Lektiire!

Ihre

(e Y

Petra Kdpping
Staatsministerin fiir Soziales und
Gesellschaftlichen Zusammenhalt
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Die amtliche Lebensmitteliiberwachung

Aufbau der amtlichen Lebensmitteltiberwachung

Die amtliche Lebensmittelliberwachung hat zum
Ziel, die sichsischen Verbraucherinnen und Ver-
braucher vor gesundheitlichen Gefahren durch den
Verzehr nicht sicherer Lebensmittel sowie vor Tau-
schung im Lebensmittelverkehr zu schitzen. Im Rah-
men der amtlichen Lebensmittelliberwachung wird
gleichermaBen auch der Verkehr mit kosmetischen

Mitteln, Bedarfsgegenstanden, Tabakerzeugnissen
sowie Erzeugnissen des Weinrechts betrachtet.

Die amtliche Lebensmittelliberwachung ist geglie-
dert in eine oberste, eine obere und die unteren
Lebensmitteliberwachungsbehdrden. Die folgende
Ubersicht zeigt die drei Ebenen mit ihren jeweiligen
Aufgaben.

Aufbau der sachsischen Lebensmittelliberwachung

Oberste Lebensmittelliberwachungsbehdrde

Sdchsisches Staatsministerium fiir Soziales und Gesellschaftlichen Zusammenhalt (SMS)

« fachliche Aufsicht liber den gesamten Bereich
« nimmt die landesspezifische Gesetzgebungskompetenz wahr

» SMS vertritt im Rahmen seiner Zustandigkeit die Interessen Sachsens gegeniiber
dem Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL)

Landesuntersuchungsanstalt fir das Gesundheits- und Veterindrwesen (LUA) Sachsen

* nachgeordnete Behorde des SMS
= Untersuchung der amtlichen Proben
= gutachterliche Stellungnahmen
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Obere Lebensmitteliiberwachungsbehdrde

Landesdirektion Sachsen (LDS)

« Biindelungsfunktion, die darin besteht, Informationen aus den unteren Lebensmittel-

tiberwachungsbehdrden zusammenzufiihren und an das SMS zu tibermitteln
= andererseits werden Mitteilungen aus dem SMS Gber die LDS an die unteren Lebensmittelliberwachungsbehdrden gegeben

und die entsprechenden VollzugsmaBnahmen veranlasst
= Fachaufsicht iiber die LUVA
= LDS ist auch Vollzugsbehorde

« zustandig fir Genehmigungs- und Widerspruchsverfahren sowie Zulassungsbehdrde fiir Lebensmittelbetriebe
+ LDS unterliegt der Dienstaufsicht des Séchsischen Staatsministeriums des Innern (SMI)

Untere Lebensmitteliberwachungsbehdrden

13 Lebensmitteliiberwachungs- und Veterindramter (LOVA) der Landkreise und kreisfreien Stidte

= zustdndig fiir Betriebskontrollen vor Ort

« nehmen in den Betrieben amtliche Proben fiir die anschlieBende Untersuchung im Labor

= zustandig fiir VollzugsmaBnahmen

- r i i
-
3 4 I
B

L

\J‘

4 | Amtliche Lebensmittel- und Futtermittelliberwachung 2020



Betriebskontrollen und Vollzug in Sachsen

Anzahl der Betriebe

Der amtlichen Lebensmittelliberwachung unterlie-
gen alle Betriebe, die nach den rechtlichen Vorga-
ben regelmiBig amtlich zu kontrollieren sind. Hierzu
gehoren alle Betriebe, die an der Erzeugung, Herstel-
lung und Vermarktung von Lebensmitteln beteiligt
sind. Hinzu kommen noch Betriebe, die Bedarfsge-
genstande, kosmetische Mittel sowie Tabakerzeug-
nisse herstellen und vermarkten.

2020 waren in Sachsen insgesamt 65.885 Lebens-
mittelbetriebe registriert; 0,72 % weniger als im
Vorjahr.

Der groBte Riickgang registrierter Betriebe war bei
den Erzeugern zu verzeichnen. Deren Anzahl ver-
ringerte sich im Vergleich zu 2019 um 413 Betriebe
(2,6 %). Es dominieren Dienstleistungsbetriebe, wie
Kiichen und Kantinen sowie Gaststitten und Imbiss-
einrichtungen, nach wie vor mit 38 % aller erfassten
Betriebe, gefolgt von den Einzelhdandlern mit 29 %.
Handwerklich strukturierte Betriebe, wie Backerei-
en und Fleischereien sowie Direktvermarkter von
Lebensmitteln, werden in der Statistik als Hersteller,
die im Wesentlichen auf der Einzelhandelsstufe ver-
kaufen, erfasst. Ihr Anteil betragt derzeit 5 %.

Anteil der Betriebe einer Betriebsgattung an allen Lebensmittelbetrieben 2020

851 (19%)
Andere

1.032 (2 %)
Vertriebsunternehmer/Transporteure

N

|

1.197 (2%)
Hersteller/Abpacker

3.382 (5%)
Hersteller, die im Wesentlichen auf
der Einzelhandelsstufe verkaufen

15.348 (23 %)
Erzeuger

25.123 (38%)
Dienstleistungsbetriebe

18.952 (29 %)

Einzelhandler
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Besonderheiten 2020

Lebensmittelliberwachung in Zeiten der Coronapandemie
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Auswirkungen von Corona

Mit Beginn der Coronapandemie im Marz vergange-
nen Jahres sah sich auch die Lebensmittelliberwa-
chung in Sachsen mit besonderen Herausforderungen
und Einschrankungen im Hinblick auf die Durchfiih-
rung der Kontrollen und Probenahmen konfrontiert.
Neben dem primaren Ziel des Verbraucherschutzes
durch Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit
war nun der Infektionsschutz in allen Lebenslagen
auch unter den Mitarbeitern der Lebensmitteliber-
wachungsbehdrden vorrangiges Ziel.

Verbraucherschutz musste nunmehr trotz erschwe-
render Umstdnde wie Minimierung der sozialen
Kontakte und erhohter Infektionsschutzauflagen
sichergestellt werden. Amtliche Kontrollen wurden
in dieser Zeit mit AugenmaB und vornehmlich in be-
sonders risikobehafteten Betriebskategorien weiter-
gefihrt.

Temporar reduzierte amtliche Kontrollen sowie lock-
downbedingte BetriebsschlieBungen vorwiegend im
Bereich der gastronomischen Einrichtungen, aber
auch der Kultur- und Freizeitstatten bedingten
letztlich eine reduzierte Anzahl an durchgefiihrten

6| Amtliche Lebensmittel- und Futtermitteliiberwachung 2020
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amtlichen Kontrollen im Bereich der Lebensmittel-
uberwachung gegeniiber den Vorjahreszeitraumen.

Konkret konnten coronabedingt im Jahr 2020 mit
insgesamt 48.347 durchgefiihrten Kontrollen ca.
19.000 Kontrollen weniger als im Vorjahr realisiert
werden. Ein Riickgang der Kontrollzahlen war al-
lerdings auch bei Betrieben zu erkennen, die nicht
durch SchlieBung im Lockdown betroffen waren wie
beispielsweise Fleischer, Backer sowie der gesam-
te Lebensmittel-Einzelhandel. Dies resultierte hau-
fig aus der Abordnung von Kollegen und Kollegin-
nen in die kommunalen Gesundheitsimter zwecks
Unterstiitzung der dortigen Mitarbeiter bzw. deren
Mitwirkung in kommunalen Krisenstdben oder der
Nichtverfligbarkeit aufgrund von Quarantidnevor-
schriften oder notwendiger Kinderbetreuung.

Hinsichtlich der Probenahmen und -untersuchun-
gen zur Sicherstellung der Lebensmittelsicherheit
zeichnete sich ein vergleichbares Bild ab. Es wurden
insgesamt weniger Proben an der Landesuntersu-
chungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterinar-
wesen Sachsen als im Vorjahr untersucht.



Besondere Herausforderungen

Eine besondere Bedeutung kam dem gesundheit-
lichen Verbraucherschutz, sprich der Lebensmittel-
liberwachung, mit den betrieblichen OffnungsmaB-
nahmen zu. Gastronomieunternehmen o6ffneten
nach langerer Betriebspause wieder. Betriebsablaufe
waren aufgrund rechtlicher Vorgaben zum Infektions-
und Arbeitsschutz, unter Aufrechterhaltung einer un-
verdndert hohen Produktqualitit, anzupassen. Dies
bedurfte der Begleitung und Uberwachung durch
die zustandigen Behdrden, ebenso wie das engagier-
te Bearbeiten der zahlreichen Anfragen seitens der
Unternehmen. Die Lebensmitteliiberwachungsbe-
horden gingen bei den durchgefiihrten Kontrollen
sowie Probenahmen sensibel vor und kontrollierten
in Amtshilfe zum Teil auch die Erfiillung der Corona-
Auflagen in den Betrieben mit.

Regelkontrollaktivitaten inklusive Probenahmen fan-
den in allen sachsischen Landkreisen und kreisfreien
Stadten spatestens seit Juni 2020 wieder regular statt.
Damit kamen die Kommunen und der Freistaat nicht
nur ihrer rechtlichen Verpflichtung nach, sondern
kompetentes und hygienisch geschultes Personal
stand vor Ort in einer herausfordernden Situation

begleitend zur Seite, natiirlich stets unter Beriick-
sichtigung des Infektionsschutzes.

AbschlieBend Iasst sich resiimieren, dass durch das
strukturierte und bedachte Vorgehen aller beteilig-
ten Behorden das Verbraucherschutzniveau in Sach-
sen trotz coronabedingter Herausforderungen in
2020 sichergestellt wurde.

Foto: Coronavirus/iStock

Foto: Pixabay/fotoblend - Gesichtsmasken auf der Leine
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Verbraucherschutz auch im sachsischen Internethandel
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Das Onlinegeschaft in Deutschland boomt. Durch die
Corona-Restriktionen wurde dieser Trend noch ein-
mal beschleunigt. Im Jahr 2020 erzielte das Online-
geschaft in Deutschland einen Warenumsatz in Héhe
von rund 83,3 Milliarden Euro und stieg somit gegen-
uber dem Vorjahr um 14,6 %. Mit 67,2 % erhohte
sich in diesem Zeitraum vor allem der Umsatz mit
Lebensmitteln und erreichte rund 2,7 Milliarden Euro.

Auch die sachsischen Verbraucherinnen und Ver-
braucher kaufen zunehmend Produkte im Internet.
Ebenso steigt die Anzahl von Unternehmen, die ihre
Waren online anbieten. Fir diese gelten dieselben
Regeln wie fir den stationdren Handel. Sie miissen
sich bei der fir sie zustindigen Lebensmittelliber-
wachungsbehdrde registrieren und fiir ihre Angebo-
te die Vorgaben des Lebensmittelrechts, zum Beispiel
zur Kennzeichnung und zu Lager- und Transport-
temperaturen, einhalten. Es diirfen nur sichere und
nicht tduschende Lebensmittel zum Verkauf ange-
boten werden.

Die sachsischen Lebensmitteliiberwachungsbehor-
den stellen sich schon seit Jahren den Herausfor-
derungen der Uberwachung des Internethandels.

8 | Amtliche Lebensmittel- und Futtermittelliberwachung 2020
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Neben den routinemaBigen Kontrollen der Online-
shops von in Sachsen ansédssigen Herstellern und
Handlern wird auch online gezielt nach durch sach-
sische Handler angebotene Produkte gesucht, die
eine Gesundheitsgefahr oder ein sonstiges Risiko
bergen kdnnen.

Da der Internethandel bekanntermaBen nicht an
Landesgrenzen Halt macht, gibt es seit 2013 die am
Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmit-
telsicherheit (BVL) angesiedelte gemeinsame Zent-
ralstelle der Lander ,Kontrolle der im Internet gehan-
delten Erzeugnisse des LFGB und Tabakerzeugnisse",
kurz G@ZIELT. Unter ,Erzeugnissen des LFGB" sind
Lebensmittel, Futtermittel, Kosmetika und Bedarfs-
gegenstande zu verstehen. Die Zentralstelle durch-
sucht im Auftrag der Bundeslander das Internet,
zum Beispiel nach bereits auffallig gewordenen Pro-
dukten, fur die Warnmeldungen im Schnellwarnsys-
tem (siehe auch Beitrag zum Européischen Schnell-
warnsystem Rapid Alert System for Food and Feed)
veroffentlicht wurden. Des Weiteren wird auch
nach Produkten und Produktgruppen, die besondere
Gefahren bergen konnen, recherchiert.



Darunter zéhlen beispielsweise kihlpflichtige Lebens-
mittel oder Produkte, die neu auf dem Markt sind.

Die Rechercheergebnisse von G@ZIELT werden an
die Kontaktstellen der Bundeslander Gbermittelt, ge-
sichtet und im Anschluss an die, fur die jeweiligen
Betriebe zustandigen kommunalen Behorden weiter-
gegeben. Diese uberprifen die genannten Lebens-
mittelunternehmer inklusive der Onlineangebote und
ergreifen gegebenenfalls weitere MaBnahmen.

Im Jahr 2020 wurden bei den Recherchen auch Anbie-
ter in Sachsen gefunden, die neun Produkte, fiir die
Warnmeldungen vorlagen, gelistet hatten. Es handel-
te sich bei den betroffenen Produkten unter anderem
um unzuldssige Cannabidiol(CBD)-Tees, Schmink-
stifte mit zu hohen Konzentrationen an Aluminium
und Eiswirfelbehdlter, aus denen ein unzuldssiger
Farbstoff mit krebserzeugender und genotoxischer
Wirkung (Anderung des genetischen Materials von
Zellen) ins Eis tibergehen kann. In den Fillen, in de-
nen das jeweilige Produkt noch online erhaltlich war,
wurde es aus dem Verkauf genommen.

Ein weiteres Ziel der Zentralstelle ist die Recherche
nach noch nicht beim Lebensmitteliiberwachungs-
amt registrierten Onlinehdndlern, die Lebensmit-
tel und Kosmetika anbieten. Auch diese haben die
rechtliche Pflicht, sich bei den fiir sie zustandigen
Uberwachungsbehérden registrieren zu lassen. Das
Bundeszentralamt fiir Steuern (BZSt) lbermittelt
dem BVL gemalB des Lebensmittel- und Futtermit-
telgesetzbuches (LFGB) regelmaBig automatisch
generierte Daten Uber Lebensmittelunternehmen
im Internet. Diese Daten werden an die Bundeslan-
der weitergeleitet, um die Registrierung zu Uber-
prifen. 2020 wurden Informationen zu insgesamt
30 Lebensmittel- und 26 Kosmetikbetrieben vom
BVL an den Freistaat Sachsen lbermittelt und ge-
prift. Je funf der Betriebe waren noch nicht bei den
zustandigen Uberwachungsbehérden registriert und
wurden daraufhin in die routinemiBige Uberwa-
chung aufgenommen.

All diese MaBnahmen tragen zum verbesserten Ver-
braucherschutz im Bereich des immer relevanter
werdenden Onlinehandels bei.

Mineralole (MOH) in Lebensmitteln - ist das tblich?

Wer an Mineraldle denkt, hat bestimmt zunichst eine
zahflissige, schwarze Masse vor Augen. Der Autolieb-
haber oder findige Handwerker kennt sie vielleicht
aus Motorendl oder anderen Schmiermitteln. Aber
was haben diese Mineralole mit Lebensmitteln zu tun?

Mineraldle sind aus Erddlen, Erdgas, Kohle oder Bio-
masse destillierte Basis- oder Grunddle. Sie unter-
scheiden sich chemisch stark von organischen Fetten
und Olen pflanzlichen und tierischen Ursprungs.
Mineraldle bestehen aus gesattigten, kettenférmigen
Kohlenwasserstoffen (Paraffine) oder gesattigten,
ringformigen Kohlenwasserstoffen (Naphthene), wel-
che als MOSH (mineral oil saturated hydrocarbons)
zusammengefasst werden. Eine dritte Gruppe bilden
ringférmige Kohlenwasserstoffe mit aromatischem
Doppelbindungssystem (Aromaten), die als MOAH
(mineral oil aromatic hydrocarbons) abgekiirzt werden.

2012 erschien ein Bericht der Europaischen Behor-
de fir Lebensmittelsicherheit (EFSA) zur gesund-
heitlichen Risikobewertung von Mineralolen und

mineraldlartigen, chemisch analogen Substanzen
in Lebensmitteln. Es besteht der Verdacht, dass sich
MOSH im menschlichen Gewebe anreichern und un-
ter Umstidnden zu Schiden, beispielsweise in Leber
und Milz, flihren kénnen. Fir verschiedene typische
Struktureinheiten aus der Gruppe der MOAH wird
eine kanzerogene Wirkung aufgrund enger struktu-
reller Verwandtschaft zu bereits als krebserzeugend
fir den Menschen erkannten Stoffen vermutet. Der
Verzehr mineral6lhaltiger Lebensmittel wird daher
als bedenklich eingestuft.

In die Schlagzeilen gelangten Mineraldle ab 2009
vor allem durch ihr Vorkommen in Verpackungen
aus Recyclingpapier und -karton und ihren an-
schlieBenden Ubergang in trockene, langzeitver-
packte Lebensmittel wie zum Beispiel Friihstlicks-
cerealien, Nudeln oder Dauerbackwaren. Vielleicht
erinnert sich der eine oder andere auch noch an
die 2012 in Adventskalenderschokolade entdeckten
Mineraldlriickstande und die daraus resultierenden
Diskussionen?
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Foto: Mineraldl-Collage/SMS

Die Ursache fiir hohe Mineralolgehalte im Recycling-
papier sind mineral6lhaltige Zeitungsdruckfarben, die
im Recyclingprozess nur sehr unzureichend abgerei-
chert werden konnen. Auf Grund der potenziellen
gesundheitsschadlichen Wirkung von Mineraldlen
bestehen unverandert intensive Bestrebungen, die
entsprechenden Eintragsquellen zu identifizieren und
Eintrdge konsequent zu reduzieren beziehungsweise
zu eliminieren. Beispielweise werden inzwischen mi-
neralolfreie Farben fir Lebensmittelverpackungen
verwendet, altpapierbasierte Verpackungen soweit
moglich ersetzt oder Innenbeutel beziehungsweise
zusatzliche Barriereschichten (zum Beispiel Miisliver-
packung) eingesetzt. Diese Ansitze zeigten erste Er-
folge und flihrten bereits zu einer deutlichen Verrin-
gerung von Mineraldleintrdgen. Dessen ungeachtet
halt das zustandige Bundesministerium fiir Erndhrung
und Landwirtschaft (BMEL) an den bereits seit 2010
wiederholt vorgelegten Verordnungsentwiirfen fir
eine sogenannte Mineral6lverordnung weiterhin fest,
die (lediglich) einen Ubergang von MOAH aus Verpa-
ckungsmaterialien auf Lebensmittel requlieren soll.

Foto: SMS/Referat 22 - Misliverpackung mit Innenbeutel
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Es stellte sich schnell heraus, dass Lebensmittelver-
packungen aus Altpapier bei weitem nicht die ein-
zige Eintragsquelle fiir Mineraldle in Lebensmittel
darstellen. Neben Verpackungsmaterialien spielen
auch Maschinen- und Schmierdle beziehungswei-
se Olhaltige Druckluft entlang der Prozesskette —
vom Rohstoff zum fertigen Produkt — eine Rolle.
Mineralole konnen Bestandteile von Klebstoffen
und Pflanzenschutzmitteln sein. Auch Eintrdge als
Umweltkontaminante aus Verbrennungsprozessen
(zum Beispiel Abgasen und RuB) sowie Feinstaub
sind moglich. Zudem kdnnen fiir die Lebensmittel-
herstellung zugelassene Mineraldle auch technische
Zwecke bei der Herstellung von Lebensmitteln er-
fullen. Sie werden unter anderem als Schmierstoffe,
Trennmittel und Glanzmittel bewusst eingesetzt. Die
Eintragspfade sind vielféltig und eine vollstindige
Eliminierung von Mineraldlen im Lebensmittel ist
nicht immer umsetzbar. Eine verbindliche, gesetzli-
che Regulierung gibt es bisher nicht. Umso mehr gilt
es, Eintragspfade zu erkennen und Eintrdge im Sin-
ne des ALARA-Prinzips (as low as reasonably achie-
vable) weitestgehend und in verniinftigem MaB zu
reduzieren.

Dieser Aufgabe widmet sich seit 2017 eine Projekt-
gruppe, bestehend aus Vertretern der amtlichen Le-
bensmittelliberwachung der Bundeslander sowie der
Industrie. Unter sdchsischer Leitung werden Analy-
sedaten zu Mineral6lbelastungen verschiedenster
Lebensmittel gesammelt und nach entsprechender
Kategorisierung statistisch ausgewertet mit dem
Ziel, produkt- und verfahrenstypische Belastun-
gen erkennen und nachfolgend gezielt adressieren

Amtliche Lebensmittel- und Futtermittelliberwachung 2020



zu konnen. Die Daten stammen dabei sowohl aus
Probenahmen der amtlichen Lebensmittelliberwa-
chung als auch aus Eigenuntersuchungen beteiligter
Unternehmen und Verbande. Derzeit liegen Daten
aus zirka 12.500 Untersuchungen vor. So kdnnen,
in Zusammenarbeit mit Vertretern der Verbande
der Lebensmittelwirtschaft, potenzielle Kontamina-
tionsquellen oder in diesem Kontext gegebenenfalls
problematische Zutaten identifiziert werden. Ziel ist
es, darauf aufbauend fir relevante Lebensmittelka-
tegorien Orientierungswerte zu definieren, welche
eine quellenunabhangige Beurteilungsgrundlage
darstellen. Die Ableitung der Orientierungswerte
griindet sich auf statistische Verfahren und soll es
Wirtschaft, Uberwachungsbehﬁrden, aber auch an-
deren interessierten Kreisen, beispielsweise Waren-
testern, ermdglichen, fir definierte Produktgrup-
pen unter Beachtung der Guten Herstellungspraxis

maximal zu erwartende Belastungen abzuschitzen.
Damit bilden sie den aktuellen Stand der Technik ab,
nicht jedoch toxikologisch begriindete Richtwerte.
Eine fiir ein individuelles Produkt festgestellte Uber-
schreitung der Orientierungswerte soll in diesem Sin-
ne Anlass zur Ursachenforschung und Reduzierung
der tUberdurchschnittlichen Eintrdge geben und zur
dauerhaften Verringerung der Verbraucherexpositi-
on beitragen. Orientierungswerte existieren derzeit
fir vier Lebensmittelkategorien (siehe Tabelle MOH-
Orientierungswerte) und finden in der Industrie und
bei den Uberwachungsbehdrden Anwendung. An
der Ableitung von Orientierungswerten fiir weitere
Produktgruppen wird intensiv gearbeitet. Bereits be-
stehende Orientierungswerte werden weiterhin an-
hand neuer Daten auf ihre Aktualitdt hin beurteilt
und gegebenenfalls angepasst.

LAV-Lebensmittelverband: MOH-Orientierungswerte Stand Juni 2020

Nr. Produktgruppe MOSH MOAH  Hinweise zu Anwendung (Hinweise zu den
Lebensmittelkategorie und [mg/kg] erfassten Lebensmittelgruppen/zu nicht-
(Endverbraucherprodukte) Analoga C -C_~ erfassten Produkten und Abgrenzungen/

[mg/kg] gegebenenfalls zu Begriindungen, Daten-
CoCy basis oder sonstigen Besonderheiten)
MOH-Orientierungswerte sind immer
in Verbindung mit der beschriebenen
Definition anzuwenden.

1 Pflanzliche Ole, (wie Rapsél, 13 n.b.* diese Orientierungswerte sind nicht
Sonnenblumendl, Leindl, zur Anwendung flir Ole/Fette, die aus
Olivenol) tropischen Pflanzen gewonnen wurden
(auBer Ole/Fette tropischer (zum Beispiel Kokosol), vorgesehen
Pflanzen und Sojaél) aufgrund ungentigender statistischer

Datenbasis (im Dezember 2018)

2 Brot und Kleingeback, Feine 6 n.b.* nicht fiir Rohwaren oder Rohteige
Backwaren, Getreideerzeugnisse
und getreidebasierte Produkte,

Cerealien, Reis, Teigwaren

3 SuBwaren (Zuckerwaren, auBBer 9 n.b.*
Kaugummi), Schokolade und
kakaobasierte StiBwaren

4 Niisse, Schalenfriichte, Olsaaten, 4 n.b.*

Kokosnuss, Erdntisse und Trocken-
friichte sowie Mischungen daraus

*n.b. = nicht bestimmbar

Amtliche Lebensmittel- und Futtermitteliiberwachung 2020
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Daneben gibt es weitere Initiativen zur Minimierung
von Mineraldlkontaminationen in Lebensmitteln. Der
Lebensmittelverband Deutschland e. V. hat 2017 eine
Toolbox erstellt, um Unternehmern einen Leitfaden
fir die Erkennung von Eintragsquellen und darauf-
folgende MinimierungsmaBnahmen an die Hand zu
geben. Durch die Lebensmittelliberwachungsbehor-
den der Lander werden regelmaBig Schwerpunkt-
untersuchungen durchgefihrt, im Berichtsjahr unter
anderem zur Mineraldlbelastung von Sauglings-
nahrung. In diesem Zusammenhang vereinbarten
die Lander in Ermangelung verpflichtender gesetz-
licher Grenzwerte gemeinsam eine ,Nulltoleranz" fiir
MOAH fiir diese sensible Produktgruppe. Das heift,
Sauglingsnahrung, in der MOAH oberhalb der analy-
tischen Bestimmungsgrenze der Messmethode ana-
lysiert werden, diirfen nicht in den Verkehr gebracht
werden. Auf europdischer Ebene findet seit 2017 ein
Monitoring zu Mineralolen in Lebensmitteln und Le-
bensmittelkontaktmaterialien statt, um mittels ak-
tueller Daten eine Expositionsabschiatzung als Basis
fur eine aktualisierte Risikobewertung zu erstellen
(Empfehlung (EU) 2017/84). Begleitend dazu hat das
Joint Research Centre (JRC) der EU-Kommission eine

Facettenreicher Verbraucherschutz
durch Badeschuhe?

Besonderes Aufsehen erregte im Jahr 2020 eine Be-
schwerde in einem sdchsischen Lebensmittellberwa-
chungs- und Veterindramt, wobei zwei Frauen nach
dem Tragen von geschlossenen Badeschuhen im Som-
merurlaub Verbrennungserscheinungen an den Fiilen
erlitten. Beide Verbraucherinnen hatten sich unab-
hangig voneinander die gleichen Badeschuhe gekauft
und klagten am Tag nach dem Tragen der Badeschuhe
uber Rotungen und Schwellungen am Spann beider
FiiBe. Nach einigen Tagen bildeten sich Blasen auf
der Haut und die Haut Ioste sich an den betroffenen
Stellen groB3flachig ab. Sowohl der Haus- als auch der
Hautarzt der Beschwerdeflihrerin vermuteten eine
Reaktion auf Inhaltsstoffe der Badeschuhe.

Schuhe gehoren zu den Bedarfsgegenstanden mit
Korperkontakt, fur die die Lebensmittelliberwachung
zustandig ist. Die Badeschuhe wurden daher als Be-
schwerdeprobe  der Landesuntersuchungsanstalt
fur Gesundheits- und Veterindrwesen (LUA) zur Be-
gutachtung eingereicht. Zudem wurden im Handel
noch ungenutzte Badeschuhe der gleichen Charge
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Leitlinie zu Probenahme, Analyse und Reporting fiir
das Monitoring von Mineral6lkohlenwasserstoffen
in Lebensmitteln und Lebensmittelkontaktmateria-
lien herausgegeben, um eine maglichst einheitliche
und qualitativ hochwertige Datenerhebung zu ge-
wahrleisten. Es bleibt abzuwarten, ob die EU-Kom-
mission nach Abschluss des Monitorings und dessen
Auswertung durch die EFSA verbindliche europai-
sche Grenzwerte fiir mineral6lhaltige Kohlenwasser-
stoffe in Lebensmitteln beabsichtigt.

Seit den ersten Skandalen um Mineraldlliibergange
von Verpackungen auf Lebensmitteln vor zirka zehn
Jahren gab es einige positive Entwicklungen sowie vie-
le Bestrebungen zur Reduzierung von Mineraldlriick-
standen in Lebensmitteln. Aus Verbrauchersicht emp-
fiehlt sich dennoch weiterhin ein kritischer Umgang
mit dem Thema. Informationen zu tberproportional
belasteten Produkten, typischen Eintragsquellen und
mogliche Handlungsoptionen fiir Verbraucher bieten
sowohl die deutschen Lebensmittelliberwachungs-
behdrden in einschlagigen Berichten und auf ihren
Internetprasenzen als auch diverse Verbraucherorga-
nisationen wie zum Beispiel die Stiftung Warentest.

Gesundheitsbeeintrachtigung

als Vergleichsprobe zur Untersuchung eingereicht.
Es schlossen sich umfangreiche Untersuchungen an,
unter anderem zur ldentitit der Materialien, zu sen-
sibilisierenden Farbstoffen, allergenen Duftstoffen
und Latexbestandteilen der Badeschuhe. Die genaue
Ursache, die zu den massiven Hautreaktionen gefiihrt
hat, konnte nicht ermittelt werden. Es wurden jedoch
Anhaltspunkte zur Materialzusammensetzung gege-
ben, die fiir eine anschlieBende dermatologische Ab-
klarung genutzt werden konnten.

Foto: VLUA Dresden - Hautreaktion nach dem Tragen von Badeschuhen
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Betriebskontrollen

Kontrollaktivitat - allgemein

Ein wesentlicher Bestandteil der amtlichen Uber-
wachungstatigkeit ist die Kontrolle der Einhaltung
lebensmittelrechtlicher Vorschriften durch die In-
spektion der Betriebe vor Ort. Von den insgesamt
65.885 erfassten Betrieben wurden im Jahr 2020
28.701 Betriebe (43,6 %) kontrolliert und dabei wur-
den 48.347 Inspektionsbesuche durchgefiihrt. Dies
entspricht im Schnitt 1,68 Kontrollen je kontrollier-
tem Betrieb.

Bei 1.600 Kontrollen wurden erhebliche Mangel fest-
gestellt, sodass MaBnahmen mit besonderer Durch-

setzungswirkung folgen mussten (sogenannte formelle

Welche VerstéBe gibt es?

MaBnahmen). Bei erheblichen Mangeln mit daraus
resultierenden formellen MaBnahmen spricht man
auch von VerstdBen. Es ist durchaus mdglich, dass
in einem Betrieb auch VerstoBe verschiedener Art
(Mehrfachnennung) festgestellt werden. Es wurden
bei 1.288 Betrieben - bei mindestens einer Kontrolle
- ein oder mehrere VerstoBe festgestellt. Dies ent-
spricht 4,5 % der kontrollierten Betriebe.

Die VerstoBe werden fiir die statistische Auswertung
in fiinf Arten untergliedert. Eine Ubersicht zu Ver-
stoBarten und den jeweils zugrundeliegenden Man-
geln enthélt die nachfolgende Tabelle.

Art des VerstoBes

Bertlicksichtigte Mangel bei der:

Hygiene Eigenkontrolle
Mitarbeiter

Hygiene allgemein

betrieblichen Eigenkontrolle, HACCP und/oder Schulung der

baulichen und/oder technischen Ausstattung der Rdume und Gerite,

Hygiene des Personals

Zusammensetzung

Kennzeichnung/Aufmachung

Andere Mangel

Qualitat der Rohstoffe oder hergestellten Lebensmittel, Riickstande

Kennzeichnung von Lebensmitteln beziehungsweise
Warenprasentation

Einhaltung weiterer lebensmittelrechtlicher Vorschriften

(zum Beispiel Rickverfolgbarkeit)

Zudem wurden bei 15.626 Kontrollen geringfiigige Abweichungen festgestellt.

Kontrollen mit VerstoB sowie Art und Anteil der VerstoBe

Kontrollen mit Verstoll 1.600

46,747 Kontrollen ohne Verstol ]

Anteil VerstiBe einer Art an allen Verstilen:

[ Mangel der Hygiene allgemein 44 %

Mingel der Zusammensctzung 1%

(
»

Kennzeichnungsmangel 9%
und Aufmachung

Andere Mingel 5%

Hygiene Eigenkontrolle 41 %

Amtliche Lebensmittel- und Futtermitteliiberwachung 2020
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Amtliche MaBnahmen

Welche MaBnahmen wurden konkret veranlasst?

Stellen die Lebensmittelliberwachungs- und Vete-
rindramter VerstoBe fest, werden amtliche MaB-
nahmen veranlasst, die im sichsischen Datenver-

Bescheid zur Mangelbeseitigung
Betriebsbeschrankung
BetriebsschlieBung

Sicherstellung, Inverwahrnahme,
Beschlagnahme

Verbot des Inverkehrbringens/
Verkaufsbeschrankung

Verwarnung ohne Verwarnungsgeld

Verwarnung mit Verwarnungsgeld

Die nachfolgende Tabelle gibt einen Uberblick iiber
die Haufigkeit der MaBnahmen mit besonderer Durch-
setzungswirkung in 2020 und den vorangegangenen
zwei Jahren. In Féllen, in denen bei den Kontrollen ge-

arbeitungssystem LEVES-SN unter anderem unter
folgenden Punkten erfasst werden:

Einleitung eines BuBgeldverfahrens

Einleitung eines Strafverfahrens

offentliche Warnung
Offentlichkeitsinformation nach § 40 (1a) LFGB
nicht ndher spezifizierte Ordnungsverfligungen
Entzug und Aussetzung der Zulassung
unschidliche Beseitigung/Vernichtung
Ordnungsverfiigung Riicknahme/Riickruf

ringfligige Abweichungen festgestellt werden, werden
andere MaBnahmen, wie zum Beispiel Belehrungen/
Beratungen oder Mangelberichte mit Anordnungen
zur Abstellung der Abweichungen, ergriffen.

Anzahl Kontrollen, aus denen sich allein oder gemeinsam mit anderen Kontrollen/Proben eine der

dargestellten MaBnahmen ergeben haben

Art der MaBnahme 2018 2019 2020
Bescheid zur Mangelbeseitigung 469 446 408
Betriebsbeschrankung 36 29 28
Sicherstellung, Inverwahrnahme, Beschlagnahme 17 16 17
nicht ndher spezifizierte Ordnungsverfligungen 279 375 265
Verwarnung ohne Verwarngeld 674 688 523
Verwarnung mit Verwarngeld 572 485 409
BetriebsschlieBung 21 23 17
Entzug und Aussetzung der Zulassung 1 0 2
unschidliche Beseitigung/Vernichtung 24 14 5
Verbot des Inverkehrbringens/Verkaufsbeschrankung 27 34 26
Ordnungsverfiigung - Riicknahme/Riickruf 3 2 0
Einleitung eines BuBgeldverfahrens 157 187 163
Einleitung eines Strafverfahrens 18 20 21
Offentliche Warnung 0 1 2
Offentlichkeitsinformation nach § 40 (1a) LFGB 1 1 8
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Probenuntersuchung

Wer entnimmt eigentlich die Proben und wo werden diese untersucht?

Neben der Inspektion der Betriebe vor Ort ist die
Untersuchung von Lebensmitteln, Wein, Tabaker-
zeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsge-
genstinden ein wesentlicher Bestandteil der amt-
lichen Lebensmitteliiberwachung.

Die Lebensmittelliberwachungs- und Veterinaram-
ter (LUVA) nehmen beim Lebensmittelunternehmen
amtliche Proben. Diese werden dann an die LUA
Sachsen gegeben, wo die amtlichen Proben unter-
sucht werden. Die Probenuntersuchung umfasst zu-
nachst eine Prifung, ob das Lebensmittel korrekt
gekennzeichnet ist, ob also alle gesetzlich vorge-
schriebenen Angaben auf der Verpackung stehen.
Nattrlich folgt dem eine mikrobiologische, chemi-
sche und/oder physikalische Laboranalyse der Le-
bensmittel. In dieser wird gepriift, dass das Lebens-
mittel nicht gesundheitlich bedenklich ist und auch
sonst alle rechtlichen Anforderungen erfiillt. Es wird
auch gepriift, ob die Angaben, die ein Hersteller zu
seinem Produkt macht, stimmen, ob also zum Bei-
spiel die Kennzeichnung auch die Zusammenset-
zung des Produkts widerspiegelt.

Probenverteilung nach Warenobergruppen

7%  Getrinke, Wein, Spiritunsen |

(zum Beispiel Wasser, Bier] ‘

T%  Bedarfsgegenstinde und Kosmetiks
[zum Beispiel Spielzeug, Lidschatben,

Lebenzmitbel folien]

4% nichttierische Lebensmitbel
[zum Beispiel Dist, Gernize, Backwaren,
Hahrungserganzurgsmittel, Suppen)

Amtliche Lebensmittel- und Futtermitteliiberwachung 2020

Amtliche Proben werden planmaBig oder auBer-
planmaBig als Verdachts-, Verfolgs- oder Beschwer-
deprobe genommen. Der Anteil der Planproben liegt
in allen Berichtsjahren deutlich tber 90 %.

Die planmaBige Entnahme von Proben erfolgt risi-
koorientiert. Risikoorientierte Probenahme bedeu-
tet, dass anhand von Faktoren, wie zum Beispiel
die Haufigkeit, mit der ein Lebensmittel auf den
Tisch kommt oder die Anfalligkeit fiir Verderb eines
Lebensmittels, eine Risikoabschatzung fir eine Wa-
rengruppe erfolgt. Zudem ist die Probenanzahl von
der Einwohnerzahl in Sachsen abhéngig.

Auf Grundlage der beiden Faktoren ,Proben je Ein-
wohner” und ,Risiko einer Lebensmittelwarengrup-
pe” wird ein Plan erstellt, in dem die Anzahl und die
Verteilung der Proben auf die einzelnen Lebensmit-
telwarengruppen festgelegt ist.

2020 wurden insgesamt 17.904 Proben entnommen
und zur Untersuchung eingesendet. Die Verteilung
der Proben auf vier Warenobergruppen ist aus der
nachsten Grafik ersichtlich.

tierische Lebensmitb=l 40%
[zum Beispiel Milch, Kase, Fleisch,
Fisch, Eier]
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Anteil der beanstandeten Proben und Verteilung der Beanstandungsgriinde

14.828 (83%) Proben nicht
Zu beanstanden

| ,

Proben zu beanstanden 3.076 (17 %)

Anteil Beanstandungsgriinde an allen Beanstandungen:

[ Kennzeichnungsméngel 72 %

und Aufmachung

Andere VerstoBe 4%

Mikrobiologische 13 %
Verunreinigungen

Andere Verunreinigungen 6%

Zusammensetzung 5%

Insgesamt wurden 3.076 Proben aus den unter-
schiedlichsten Griinden beanstandet (17,2 %: Vor-
jahr 16,7 %). Die Art der Beanstandungsgriinde sind
in der Grafik oben dargestellt.

Die Beanstandungsquote variiert sehr stark zwi-
schen den einzelnen Produktgruppen. Eine verhalt-
nismaBig hohe Anzahl an Beanstandungen wurde
in der Gruppe ,Lebensmittel fiir besondere Ernah-
rungszwecke" aufgrund unzuldssiger gesundheits-

bezogener Angaben und VerstdBe gegen Kennzeich-
nungsvorschriften verzeichnet. Zu dieser Gruppe
gehoren unter anderem Nahrungsergdnzungsmittel
(Quote: 87,3 %), diatetische Lebensmittel (Quote:
52,4 %) sowie Siuglings- und Kleinkindernahrung
(Quote: 47,3 %). Bei tierischen Lebensmitteln wie
Kdse und Fleischerzeugnisse wird neben VerstoBen
gegen Kennzeichnungsvorschriften haufig auch die
mikrobiologische Beschaffenheit der Produkte be-
anstandet.

Foto: AdobeStock/euthymia - diitische Lebensmittel
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Foto: Lightstar59/iStock - Siuglingsnahrung
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Anzahl der entnommenen Proben je Lebensmittelwarengruppe sowie deren Beanstandungsquote

W Probenzahl Zahl der beanstandeten Proben = Beanstandungsquote
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Wie sich aus der vorangegangenen Grafik erkennen  pen mit besonders hoher Beanstandungsquote wer-
lasst, gibt es Warengruppen, bei denen jedes Jahr den im Abschnitt ,Auffélligkeiten in verschiedenen
ein hoher Anteil der untersuchten Produkte bean- Produktgruppen” ndher vorgestellt.

standet wird. Die Ergebnisse zu einigen Warengrup-
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Gesundheitsschadliche Lebensmittel

Pathogene Mikroorganismen - welche sind das?

Im Jahr 2020 wurden insgesamt 35 Proben aufgrund
des Nachweises pathogener Mikroorganismen als ge-
sundheitsschadlich beurteilt. Als ursachliche Pathoge-
ne wurden Salmonellen, Verotoxinbildende Escheri-
chia coli (VTEC) und Listeria monocytogenesbestimmt.
Bei letztgenanntem Keim wird ab einem quantitati-
ven Nachweis von gleich beziehungsweise groBer als

100 koloniebildenden Einheiten pro Gramm Lebens-
mittel (KbE/g), das zum Sofortverzehr bestimmt ist,
dieses als gesundheitsschadlich beurteilt.

Vorsicht: Werden derartig belastete Lebens-
mittel verzehrt, besteht fiir den Verbraucher
immer die Moglichkeit zu erkranken!

Uberblick zu Untersuchungen und Nachweisen der vier wichtigsten gesundheitsschidlichen bakteriellen

Erreger in Lebensmitteln im Jahr 2020

Anzahl der davon positiv davon

Untersuchungen gesundheitsschadlich

Salmonellen 8.458 57 12
Campylobacter spp. 470 146 0
Verotoxinbildende Escherichia coli 628 34 13
Listeria monocytogenes, qual. 7.139 425 -
Listeria monocytogenes, quant. 2.219 14* n
Summe 16.916 676 36

*2100 KbE/g

Erhitzen schiitzt!

Wichtig zu wissen ist aber auch, dass gesundheitsge-
fahrdende Erreger auch in Produkten nachgewiesen
wurden, die mit einem Erhitzungshinweis auf dem
Etikett oder sonstiger Verpackung gekennzeichnet
sind (zum Beispiel ,Rohmilch vor Verzehr abkochen”
oder ,Hackfleisch zum Braten"), die Ublicherweise
nicht roh verzehrt werden.

Aufgrund dessen wurden diese Proben nicht als ge-
sundheitsschadlich bewertet. Campylobacter spp.
wurde im Jahr 2020 nicht in verzehrfertigen Lebens-
mitteln detektiert, sondern nur in Produkten nach-
gewiesen, die mit einem Erhitzungshinweis gekenn-
zeichnet sind, so zum Beispiel der Rohmilch ab Hof,
die vor Verzehr abzukochen ist.

Beanstandete Proben

Von den insgesamt 57 Lebensmittelproben mit po-
sitivem Salmonellenbefund wurden zwdlf als ge-
sundheitsschadlich beurteilt. Darunter sind sowohl
finf Proben Hackepeter als auch ein gemischtes
Hackfleisch vom Schwein und Rind mit Salmonella
Typhimurium, welches als gesundheitsschadlich be-
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urteilt wurde, da ohne Kenntlichmachung eines
Erhitzungshinweises davon ausgegangen werden
muss, dass ein Rohverzehr maglich ist. Als gesund-
heitsschadlich wurden zudem auch drei Rohwiirste
(2-mal schnittfest, 1-mal streichfahig) mit positi-
vem Salmonellennachweis beurteilt. In zwei Proben
Krautermischungen, die als Verdachtsproben ein-
gesandt wurden, wurden Salmonellen (Salmonella
Enteritidis) detektiert. In einer Bockshornkleeblat-
terprobe wurden sowohl Salmonella Subsp. 111b als
auch VTEC nachgewiesen.

Neben der aufgefuihrten Bockshornkleeblatterpro-
be wurden auch weitere zwolf Lebensmittel mit
positivem VTEC-Nachweis als gesundheitsschadlich
beurteilt, unter anderem sieben Proben Tatar be-
ziehungsweise Rinderhackfleisch ohne Erhitzungs-
hinweis sowie zwei Fleischerzeugnisse (Wildknacker,
Wildschweinbratwurst). In einer zum Rohverzehr be-
stimmten Vorzugsmilch sowie in einem Schnittkase
und einem Weichkase, beide aus Rohmilch, wurden
ebenfalls VTEC nachgewiesen. Die entsprechenden
Untersuchungsergebnisse sind der nachfolgenden
Tabelle zu entnehmen.
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Uberblick zu den als gesundheitsschadlich beurteilten Lebensmitteln aufgrund bakterieller Mikroorganismen

Nachweis von

Salmonellen

VTEC  Listeria monocytogenes

tiber 100 KbE/g

Hackfleisch/Hackepeter/Tatar

Rohwurst
Rohmilchkase
Vorzugsmilch

Krauter
(unter anderem Bockshornkleeblatter)

Fleisch zur Rohwurstherstellung
Fleischsalat

gegartes Entenfleisch

gegarte Schweinezunge
gerducherter Fisch

Fertigessen mit Fisch

6 7 2

3 2 3
- 2 -

Summe

12 13 1

In 14 Proben wurde Listeria monocytogenes mit
tiber 100 KbE/qg festgestellt. Insgesamt elf Erzeugnis-
se stellten verzehrfertige Produkte dar, sodass hier
eine Beurteilung als gesundheitsschadlich erfolgte.
Dazu gehorten zwei Hackepeterproben, drei Roh-
wiirste (Biiffelsalami, Mettwurst, Paprikaknacker),
ein fertig gegartes Entenfleisch, gegarte Schwei-
nezunge, gerducherter Fisch, ein Fertigessen mit
Fisch, ein Fleischsalat und ein Rindfleisch, welches
zur Weiterverarbeitung zu einer Rohwurst bestimmt

war. Sogar eine Probe tiefgefrorene Beerenmischung
wurde auf Grund des Nachweises von Noroviren als
nicht sicheres Lebensmittel beurteilt, welches aus
diesem Grund fiir den Verzehr durch den Menschen
ungeeignet ist.

Die in der vorangestellten Tabelle aufgezahlten drei
wichtigsten bakteriellen gesundheitsschadlichen
Mikroorganismen verteilten sich prozentual wie
folgt:

Verteilung der drei wichtigsten gesundheitsschadlichen Erreger in verzehrfertigen Lebensmitteln im Jahr 2020

6% Veroboxinbildende Esches ohio coli
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Salmanezllen 33%%

Listerio mopaoptogenes 31 %
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Fremdkdrper, Gifte, Verunreinigungen

Des Weiteren wurden insgesamt acht Proben auf
Grund anderer Ursachen, wie zum Beispiel scharf-
kantigen Fremdkorpern beziehungsweise gefahr-

Nachweise von Fremdkdrpern, Toxinen und Ahnlichem

lichen Inhaltsstoffen, als gesundheitsschadlich fir
die Verbraucher eingestuft.

Produkt

Beanstandungsgrund

Sashimi

fehlender Warnhinweis, dass die verwendete Buttermakrele

Stoffe (Wachsester) enthalten kann, die nach dem Verzehr zu
Verdauungsstérungen fiihren kdnnen

Dragon Breath (Maisflips)
2-mal Hanfblattertee

Brotaufstrich Glassplitter
2-mal Fertiggericht mit Thunfisch

Sardellen

Abgabe nach Schockfrostung in fllissigem Stickstoff
erhohter THC-Gehalt

erhohter Gehalt an Histamin

erhohter Gehalt an Histamin

.Dragon Breath" ein gefahrlicher
Food-Trend?

Eine Probe ,Dragon Breath" wurde als gesundheits-
schidlich beurteilt. Bei ,Dragon Breath" handelt es
sich um ein Maisgeback, welches vor Abgabe an den
Verbraucher mit fllissigem Stickstoff versetzt und
dadurch extrem schnell abgekiihlt (schockgefrostet)
wird. AnschlieBend werden die gefrosteten Produk-
te den Verbrauchern im Plastikstiilpbecher ausge-
handigt. Die Produkte werden unmittelbar verzehrt,
um einen ,Raucheffekt" aus Nase und Mund zu be-
kommen, welcher wie ,Drachenatem"” aussehen soll.
Dabei handelt es sich um kondensierte Feuchtigkeit
aus dem eigenen Atem. Fliissiger Stickstoff hat eine
Temperatur von < -196 °C. -196 °C ist der Siede-
punkt, ab dem Flussigstickstoff verdampft. Fliissi-
ger Stickstoff kann Kélteverbrennungen oder -ver-
letzungen verursachen. In hohen Konzentrationen
kann er erstickend wirken. Darum sollten nur erfah-
rene und entsprechend geschulte Personen mit ent-
sprechender Schutzausriistung (Schutzhandschuhe
mit Kalteisolierung und zusatzlich Gesichtsschild
oder Augenschutz) mit fliissigem Stickstoff arbeiten.

Werden nun Maisflips mit flissigem Stickstoff ver-
setzt, gefrieren diese unmittelbar, was auch die Tem-
peraturmessung vor Ort belegte (-31°C). Durch die
raue Oberfliche des Lebensmittels kann nicht aus-
geschlossen werden, dass sich flissiger Stickstoff
in geringen Mengen auch in den Unebenheiten des
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Produktes ansammelt. Bei unaufmerksamem Verzehr
beziehungsweise auch Unwissenheit zu den Gefah-
ren, insbesondere mogliche Kalteverbrennungen oder
-verletzungen, ist es nicht ausgeschlossen, dass es
beim Umgang und Verzehr der Erzeugnisse zu der-
artigen Kalteverbrennungen auf der Zunge oder den
Mundschleimhauten kommt. Auch Kélteverbrennun-
gen an den Handen sind maglich. Aufgrund der Tat-
sache, dass es bei der Probenahme vor Ort keinerlei
Warnhinweise und geeignete Verpackungen und Ess-
besteck/SpieBer gab, waren sofortige Auswirkungen
des Lebensmittels auf die Gesundheit des Verbrau-
chers nicht auszuschlieBen. Die eingereichte Probe
.Dragon Breath" war somit als nicht sicher zu beurtei-
len, da davon auszugehen war, dass sie auf Grund der
Verwendung des fliissigen Stickstoffs ohne jegliche
Warnhinweise und geeigneten Geratschaften bezlig-
lich Verpackung und Besteck gesundheitsschadlich im
Sinne der rechtlichen Vorgaben ist.

Foto: manustart/iStock - ,Dragon Breath"”
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/wiebelschmelz - Vorsicht beim Verzehr!
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Fotos: LUA Sachsen - Glassplitter in der Beschwerdeprobe Zwiebelschmelz

Eine Probe ,Zwiebelschmelz”, ein Gemisch aus
Schmalz und Zwiebeln, wurde als Beschwerdeprobe
eingereicht. Die Beschwerde begriindete sich auf der
Feststellung eines Fremdkorpers durch einen Verbrau-
cher, welcher sich in dem im Schraubglas befindli-
chen Zwiebelschmelz befand. Aufgrund der glatten
Oberflache des Fremdkorpers wurde eine Glasscherbe
vermutet. Diese wurde erst bei weiterer Entnahme
des Zwiebelschmelzes durch den Beschwerdefiihrer
bemerkt. Nach dessen Angabe war der Vakuumver-
schluss bei der Offnung des Glases intakt.

Im Rahmen der sensorischen Priifung wurden in der
Beschwerdeprobe zwei weitere Fremdkorper ersicht-
lich. Es handelte sich hierbei um transparente, harte,
scharf- und teilweise sehr spitzkantige Teile, die zwei-
felsfrei als Bruchglas identifiziert werden konnten.

Die spezielle Form eines der Glasstilicke dhnelte stark
dem Schraubbereich des Glasbehaltnisses der Be-
schwerdeprobe. Die Vermutung lag nahe, dass dieses
Stiick seinen Ursprung in einem Schraubglas dhnlich
dem des Probenschraubglases hatte. Das Schraub-
glas der Beschwerdeprobe selbst wies keine Bescha-
digung auf.
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Nach den rechtlichen Vorgaben sind bei der Ent-
scheidung der Frage, ob ein Lebensmittel sicher
ist oder nicht, die normalen Bedingungen seiner
Verwendung durch den Verbraucher und auf allen
Vertriebs-, Verarbeitungs- und Produktionsstufen zu
berlicksichtigen.

Aufgrund des Aussehens und der Konsistenz des
Zwiebelschmelzes war nicht sichergestellt, dass der
Verbraucher die Glassplitter sofort in der Zwiebel-
schmelzmasse erkennen wiirde. Bei bestimmungs-
gemaBer oder voraussehbarer Verwendung war es
daher nicht auszuschlieBen, dass harte, scharf- und
spitzkantige Glasteile zusammen mit dem Zwiebel-
schmelz in die Mundhdhle eingeflihrt beziehungs-
weise verzehrt und dies nachfolgend zu Verletzungen
im Mund- und Rachenraum oder der weiterfiihren-
den Verdauungsorgane geflhrt hatten.

In der Gesamtheit war die vorliegende Probe aufgrund

der in dem Zwiebelschmelz festgestellten Glasstiicke
geeignet, die menschliche Gesundheit zu schidigen.
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Auffalligkeiten in verschiedenen Produktgruppen

Craft Beer - Kreativbiere, besondere Biere - ein Uberblick

Foto: Pixabay/oldiefan - Auswahl an Craftbieren

Als Craft Beer (auch Craft-Bier oder Craftbier) wer-
den im Allgemeinen Biere verstanden, die handwerk-
lich von einer unabhdngigen und meist kleineren
Brauerei gebraut wurden. Ihren Ursprung hat die
Craft-Beer-Bewegung in den Vereinigten Staaten.
In Europa bezeichnet der Begriff auch Kreativbiere,
die - innerhalb oder auBerhalb des deutschen Rein-
heitsgebotes - alte oder ausldndische Bierstile auf-
greifen und neu interpretieren.

Das deutsche Reinheitsgebot ist im Vorldufigen Bier-
gesetz verankert. Danach dirfen zur Bereitung von
untergdrigem Bier nur Gerstenmalz, Hopfen, Hefe
und Wasser verwendet werden, bei obergarigem Bier
auch anderes Malz und technisch reiner Rohr-, Rii-
ben- oder Invertzucker sowie Stirkezucker und aus
Zucker der bezeichneten Art hergestellte Farbmittel.
Schon innerhalb dieser Grenzen hat der Brauer vie-
le Moglichkeiten zur Kreativitat. Es gibt zahlreiche
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Hopfensorten - Bitterhopfen und Aromahopfen -
und eine breite Palette von Malzsorten und Hefe-
stimmen, mit denen die unterschiedlichsten Biere
gebraut werden konnen.

Foto: White-Bear-Studio/iStock - Hopfen und Malz
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Dariiber hinaus erlaubt das Vorldufige Biergesetz,
dass auf Antrag im einzelnen Fall zugelassen werden
kann, dass bei der Bereitung von besonderen Bieren
und von Bier, das zur Ausfuhr oder zu wissenschaft-
lichen Versuchen bestimmt ist, von den Vorschriften
des deutschen Reinheitsgebotes abgewichen wird.
Damit ist die Verwendung weiterer Zutaten moglich.
MaBgeblich fiir eine Zulassung ist, dass die grundle-
genden Bierzutaten verwendet werden und dass das
Getrank noch Biercharakter aufweist. Die besonderen
Zutaten missen einem besonderen Geschmack die-
nen und nicht nur ein billiger Ersatz fur die Haupt-
zutaten sein. Bundesweit gibt es inzwischen tiber 210
solcher Ausnahmegenehmigungen, davon 46 in Sach-
sen. Zustandig fir Erteilung der Ausnahmegenehmi-
gungen ist in Sachsen die Landesdirektion. Die Aus-
nahmegenehmigungen gelten nur fiir die Rezeptur
und die Brauerei, furr die der Antrag gestellt wurde. In
Sachsen wurden unter anderem Salz und Koriander
fur Gose, verschiedene Gewlirze, Senf, Sauerkirschen,
Kiirbispuree, Kaffeepulver, Holunderbliten, Milchzu-
cker und Pfefferkuchen als Zutaten zugelassen.

Von den Craftbieren zu unterscheiden sind Bier-
mischgetrdanke, bei denen Bier mit einem Erfri-
schungsgetrank gemischt wird, zum Beispiel Radler
(50 % Bier und 50 % Zitronenlimonade). Biermisch-
getranke bedirfen keiner Ausnahmegenehmigung
gemal des Vorlaufigen Biergesetzes.

Im Jahr 2020 wurden 148 Bierproben zur Unter-
suchung vorgestellt, von denen 40 Proben den
Craftbieren zugeordnet werden konnten. Haupt-
beanstandungsgriinde bei den Craftbieren waren
Kennzeichnungsméngel und das Fehlen von Aus-
nahmegenehmigungen fiir die besonderen Zutaten.
So wurde ein Bier mit Zusatz von Tetrahydrocanna-
binol(THC)-armen Hanfbliiten eingereicht. Hier war
zunichst zu klaren, ob es sich bei dieser Zutat um
eine neuartige Lebensmittelzutat gemaB Verord-
nung (EU) 2015/2283 handelte. Im Novel-Food-Ka-
talog der Arbeitsgruppe ,Neuartige Lebensmittel”
bei der Europdischen Kommission wird nur fiir Hanf-
samen, Hanfsamenol, Hanfsamenmehl und entfet-
tetes Hanfsamenmehl eine nennenswerte Verwen-
dung fir den menschlichen Verzehr in der EU vor
dem fiir die Einordnung als neuartiges Lebensmittel
relevanten Stichtag 15. Mai 1997 festgestellt. Aus
einer Antwort der Bundesregierung auf eine Klei-
ne Anfrage (Bundestagsdrucksache 19/11377 vom
04.07.2019) geht jedoch hervor, dass auch fiir ent-
harzte (und dadurch Cannabinoid-arme) Hanfblliten
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Foto: Pixabay/jefebro - Hopfen

und Hanfblatter zur Aromatisierung von bierdhnli-
chen Getrénken eine nennenswerte Verwendung vor
dem Stichtag 15. Mai 1997 belegt ist. Im Gutachten
wurde somit festgestellt, dass es sich bei der vor-
liegenden Zutat THC-arme Hanfbliiten fiir Bier nicht
um eine neuartige Lebensmittelzutat handelt, wenn
Belege fiir eine Herstellung des Getrdnks vor dem
15. Mai 1997 und fiir die Verwendung von entharz-
ten Hanfbliiten beigebracht werden. Des Weiteren
wurde auf die fehlende Ausnahmegenehmigung
nach Vorlaufigem Biergesetz fiir das vorgestellte
Hanfbier verwiesen.

Eine weitere Bierprobe war unter Verwendung von
Vogelbeerextrakt herstellt worden, ohne dass die
Brauerei - in diesem Fall eine sachsische Brauerei -
eine entsprechende Ausnahmegenehmigung besal.
Positiv hervorzuheben ist, dass alle weiteren vor-
gestellten besonderen Biere (Biere mit Honig, ein
Bier mit Koriander, Kardamom, Zimt, Nelken und
Orangenschalen, eine Gose mit Kochsalz und Korian-
der, ein Bier mit Kimmel und Majoran, ein Bier mit
Honig und Senf, ein Bier mit Orangenschalen und
Koriander, ein Milk Stout mit Milchzucker) tiber Aus-
nahmegenehmigungen verfligten.

Neben fehlenden Ausnahmegenehmigungen waren
festgestellte, breit gefacherte Kennzeichnungsman-
gel auffallig. So fehlte bei einem unfiltrierten Bier
die Zutat Hefe im Zutatenverzeichnis, die allerge-
ne Zutat Malz wurde ohne Angabe der Getreideart
im Zutatenverzeichnis benannt und optisch nicht
hervorgehoben. Zum Teil wurden auch Schriftgro-
Benforderungen fiir Pflichtkennzeichnungselemente
nicht eingehalten.
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Mikrobiologische Untersuchung von geschnittenem,
verzehrfertigem Obst, Obstsalaten und vorzerkleinertem Obst -
ein unbedenklicher Snack fir zwischendurch?

Foto: Pixabay/silviarita — zwei Schiisseln Obstsalat

Convenience-Produkte fix und fertig in Form frischer
Obstsalate oder kleiner Snacks aus geschnittenem
Obst sind ideal fiir die kleine Pause zwischendurch.
Diese Produkte erfreuen sich beim Verbraucher im-
mer groBerer Beliebtheit, egal zu welcher Jahres-
zeit. Denn wer mochte schon auf frisches Obst und
mundgerechte Obststiickchen aus dem Einzelhandel,
aus Kantinen oder dem Imbiss auf dem Weg verzich-
ten? Doch wie sicher sind diese frischen Obstsalate
und vorzerkleinerten Qbststiickchen tatsdchlich?

Sowohl frisches geschnittenes Obst als auch Obstsa-
late, welche ohne weitere Bearbeitung zum Sofort-
verzehr fiir den Verbraucher bestimmt sind, stellen
ein hoheres Risiko flir den Verderb durch Mikro-
organismen dar. Beim Zerschneiden der Frucht wird
deren Schale, welche einen natiirlichen Schutz vor
dem Eindringen von Keimen bietet, durchtrennt.
Die beim Zerkleinern entstehende vergroBerte Ober-

24 |

flache des Fruchtfleisches bieten krankmachenden
Mikroorganismen leichtes Spiel fir Wachstum und
Vermehrung. Flir den Verbraucher ist dies nach kurzer
Zeit allerdings nicht sichtbar. Wird der frische Obst-
salat oder das geschnittene Obst dazu noch langere
Zeit ohne Kiihlung bei sommerlichen Temperaturen
transportiert, verderben solche Produkte besonders
schnell. Sie sehen dann schnell matschig und insge-
samt unansehnlich aus und bekommen einen unan-
genehmen sduerlich garigen Geruch. Vorsichtshalber
sollten solche Produkte entsorgt werden.

Die LUA untersucht jahrlich frische Obstprodukte in
Form von Frischobst, beispielsweise Erdbeeren, Man-
darinen und Apfel, Kiwi geschnitten sowie Friichte-
Mix als auch frische Obstsalate, zum Beispiel aus
Heidelbeeren, Beerenmix, Mango geschnitten und
andere Obstsorten exotischer Natur.
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Proben 2020

In 2020 wurden insgesamt 26 Proben dieser beiden
Warenobergruppen risikoorientiert mikrobiologisch
untersucht.

Bei 8 von 26 untersuchten Proben handelte es sich
um sogenannte Frischobstmischungen und um vor-
und zubereitete Obstmischungen dhnlich der neben-
stehenden Abbildung. Die mikrobiologische Unter-
suchung dieser Produkte ergab keine Auffalligkeiten
hinsichtlich der untersuchten Krankheitserreger wie
Salmonellen, Listeria monocytogenes und VTEC.

Bei 3 von 26 Proben waren erhohte Werte hinsicht-
lich der quantitativen Bestimmung von Schimmel-
pilzen auffallig. Bei einer zur mikrobiologischen
Untersuchung vorgelegten Probe Obstmischung
aus einem Imbiss mit verschiedenen Obstsorten
wie Erdbeeren, Ananas, Nektarinen, Weintrauben
und Galiamelonen waren auf den rohen Orangen-
stlicken kleine schwarze Flecken erkennbar, die
als Schimmelpilze identifiziert wurden. Bei dieser
Probe lag auch die Zahl der Enterobakterien mit
850.000 KbE/g liber dem DGHM-Warnwert von
100.000 KbE/g. Diese Mikroorganismen werden
als sogenannte Indikatorkeime bezeichnet, die fiir
fakale Verunreinigungen von beispielsweise Trink-
wasser, Lebensmitteln und eben auch Convenien-
ceprodukten stehen. Bei dieser Probe lag offen-
sichtlich ein Hygienemangel vor und erhartete den
Verdacht, dass die erforderliche Sorgfalt bei der
Herstellung und Behandlung des frischen Obstsa-
lates nicht beachtet wurde.

Eine Probe tiefgefrorene Beerenmischung wurde auf
Grund des Nachweises von Noroviren als nicht siche-
res Lebensmittel beurteilt, berichtet wurde hierliber
bereits in dem Kapitel pathogene Mikroorganismen.

Noroviren werden in der Regel durch sogenannte
Schmierinfektionen, das hei3t durch verunreinigte
Lebensmittel, Trinkwasser oder auch Gegenstande,
die mit diesen Lebensmitteln in Berlihrung kommen
bzw. auf deren Oberflache gelangen, lbertragen.
Mit dem Verzehr, beispielsweise tiefgekihlter oder
im Nachhinein aufgetauter roher Beeren, gelangen
diese Viren dann in den menschlichen Korper, ver-
mehren sich dort und verursachen typische Symp-
tome wie Durchfall, Erbrechen und Kopfschmerzen.
Vorbeugend sollten solche Beeren vor dem Verzehr
erhitzt, also aufgekocht werden.
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Foto: LUA Sachsen - Obstsalat

/

(A0
20/1401

Foto: LUA Sachsen, Orangenstiick mit weiB-schwarzer Auflagerung

Insgesamt zeigen die Ergebnisse der mikrobiolo-
gischen Untersuchungen dieser Produkte, dass der
Verzehr dieser Convenienceprodukte bedenken-
los moglich ist. Nur in einer einzigen Probe waren
Durchfallerreger und bei einer Probe erhdhte Keim-
zahlen von Enterobakterien nachweisbar. Bei den
anderen Proben waren die Nachweisraten an Ver-
derbniserregern und sonstigen Hygieneindikatorkei-
men sehr gering. Diese Produkte wurden insgesamt
als unauffallig und somit verkehrsfahig eingestuft.
Einem sicheren und genussvollen Verzehr dieser
leckeren Zwischenmalzeiten steht somit nichts im
Wege.

Eine gezielte risikoorientierte Probenahme und mik-
robiologische Untersuchung dieser Produktgruppen
bleiben dennoch auch zukiinftig unerlasslich.

Als Empfehlung fiir alle, die gern frisch zubereitetes
Obst genieBen mochten, gilt, dieses erst kurz zuvor
mit einem sauberen Messer oder Obstschédler zu be-
arbeiten. Reste konnen kurzzeitig im Kuhlschrank
am besten abgedeckt zwischengelagert werden,
sollten allerdings zligig verzehrt werden.
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Bedarfsgegenstiande

Im Jahr 2020 untersuchte die LUA Sachsen insge-
samt 815 Proben ,Bedarfsgegenstinde”. Dies sind
Gegenstinde mit Lebensmittelkontakt sowie mit
nicht nur voriibergehendem Kdérperkontakt, Spiel-
waren, Reinigungs-, Pflege- und Impragniermittel
fur den hauslichen Bedarf sowie Mittel und Gegen-
stdnde zur Geruchsverbesserung.

Von den 565 untersuchten Bedarfsgegenstanden
mit Lebensmittelkontakt wurden 112 Proben (19,8 %)
beanstandet. Produkte verschiedener Materialzu-
sammensetzungen waren auffallig im Hinblick auf
Stofflibergdnge, die potenziell eine Beeintrichti-
gung des Geruchs, Geschmacks oder Aussehens von
Lebensmitteln hervorrufen konnen (Beanstandungs-
quote 7,1 % der beanstandeten Produkte). Weiter-
hin fielen verschiedene Lebensmittelbedarfsgegen-
stande aus bedrucktem Kunststoff beziehungsweise
bedruckter Pappe aufgrund hoher Stoffiibergdnge
von Druckfarbenbestandteilen auf (Beanstandungs-
quote 8,0 %). Weitere Beanstandungsgriinde waren
hohe Gesamtmigrationen bei Lebensmittelbedarfs-
gegenstanden aus Silikon, hohe Abgaben an Elemen-
ten (zum Beispiel Aluminium, Chrom, Cobalt, Blei) aus

Foto: serts/iStock - Bedarfsgegenstdnde in Form von Plastumverpackungen

Lebensmittelbedarfsgegenstanden aus Metall oder
beschichtetem Metall sowie die Abgabe priméarer
aromatischer Amine, Naphthol AS und 3-Monoch-
lor-1,2-propandiol aus farbig bedruckten Lebens-
mittelbedarfsgegenstanden aus Papier.

Ubersicht iiber gesundheitsschidliche Bedarfsgegenstinde

Produkt

Beanstandungsgrund

Water Wiggler (Spielzeug)
2-mal Fingermalfarbe

Kupfergeschirr

mikrobiologische Verunreinigung
mikrobiologische Verunreinigung

erhohter Stoffiibergang von Blei und Kupfer

Spielwaren

Der erneut hohen Beanstandungsquote fiir Spiel-
waren von 23,3 % lagen im Vorjahr wieder merklich
viele stoffliche, in drei Fillen jedoch auch mikro-
biologische Ursachen zugrunde. Als gesundheits-
schadlich wurden in diesem Zusammenhang zwei
Fingermalfarben sowie ein sogenannter ,Water-
Wiggler" (mit Wasser gefiillter Kunststoffschlauch)
aufgrund stark erhdhter Gesamtkeimzahlen so-
wie des Nachweises pathogener Mikroorganismen
(Pseudomonas aeruginosa) in Verbindung mit der
mangelnden Stabilitdit des verwendeten Mate-
rials beurteilt. Stofflich fielen beispielsweise ein
Kinderschminkkasten sowie ein Aktionsspielzeug
aufgrund erhdhter Elementlassigkeit und Verklei-
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Foto: AdobeStock/Henry-Schmitt - Beispiel fiir Fingermalfarben

dungs- und Aktionsspielzeuge aufgrund der Ver-
wendung verbotener Phthalatweichmacher auf.
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Foto: Pixabay/annapictures — Auswahl an Lippenstiften

Kosmetische Mittel

Im Untersuchungsbereich ,kosmetische Mittel" wurden
2020 insgesamt 475 Proben zur Untersuchung ein-
gereicht, davon waren 120 (25,3 %) zu beanstanden.

Ein GroBteil der Beanstandungen (52 %, 62 Proben)
beruhte auf fehlerhaften Kennzeichnungen, bei
40 Proben standen irrefiihrende Werbeaussagen im

Kosmetika mit Hanf - neuer Trend
auf dem Markt

Im Vergleich zu den vergangenen Jahren wurden
zahlreiche Kosmetika mit Hanfextrakten zur Be-
urteilung eingereicht. Zwei der vorgelegten Proben
mussten aufgrund ihrer objektiven Zweckbestim-
mung als nicht verkehrsfahige Lebensmittel ein-
gestuft werden. Weder aus der Zusammensetzung
noch aus der Kennzeichnung der Proben war eine
tberwiegend kosmetische Zweckbestimmung er-
kennbar. Es handelte sich dabei um mit Cannabidiol
in unterschiedlichen Konzentrationen angereicher-
te Neutralole, welche als Mundspray in Verkehr ge-
bracht werden sollten. Sowohl die Einzelsubstanz
Cannabidiol als auch cannabinoidhaltige Extrakte
aus Cannabis sativa L. werden im Novel-Food-
Katalog der Europaischen Kommission als neuartig
beurteilt und bedirfen demzufolge einer Zulassung.
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Fokus der Beurteilung. Die Uberschreitung gesetz-
lich vorgeschriebener Hochstkonzentrationen be-
ziehungsweise die Anwesenheit verbotener Stoffe
wurde bei 15 Proben (12,5 %) festgestellt.

Foto: Ulza/iStock - Kosmetikprodukte unter Verwendung von
Hanfextrakten
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Landesiiberwachungsprogramm (LUP) -
ein wichtiger Beitrag zur Lebensmittelsicherheit

Brauereikontrollen

,-/’5

Foto: Pixabay/cerdadebbie - Brauereibetrieb

Bier ist in Deutschland ein traditionelles Lebensmit-
tel und genieBt ein hohes Ansehen. Die Brauereien
sind sich dieses Verbraucheranspruches bewusst.
AuBerdem haben sie die gesetzliche Verpflichtung,
ein sicheres Bier herzustellen und dies durch eigene
Kontrollen regelmaBig zu lberpriifen.

Trotz aller Sorgfalt im Herstellungsprozess kommt es
jedoch vor, dass Produkte die Brauerei verlassen, die
diesem Anspruch nicht gerecht werden und dtzende
Flussigkeiten oder Glassplitter enthalten.

Aber wie kommt es dazu? Nach dem Brauvorgang
muss das fertige Bier in eine saubere und unbescha-
digte Glasflasche gelangen. Diese Flaschen werden in
den Brauereien in groBen Flaschenwaschmaschinen
aufwindig gereinigt. Funktioniert die Flaschenreini-
gung nicht korrekt, konnen Reste von Fremdkorpern
oder Reinigungsfliissigkeiten in der Flasche verblei-
ben. Weiterhin konnen Glassplitter beim Abfiillen
entstehen, wenn beispielsweise beim VerschlieBen
mit einem Kronkorken die Flaschen platzen. Split-
ter kdnnen in benachbarte, noch nicht verschlossene
Flaschen gelangen und zur Gefahr fiir den Konsu-
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menten werden. Um das zu verhindern, sind ver-
schiedene technische Messvorrichtungen notwen-
dig, deren Funktionsweise regelmaBig durch extra
mit Mangeln praparierte Flaschen Gberwacht wird.
Werden diese Testflaschen erkannt, funktioniert das
System korrekt.

Die im Jahr 2020 durchgefiihrten sechs Schwer-
punktkontrollen in einigen ausgewdhlten mittel-
stdndischen Brauereien in Sachsen sollten vor allem
dazu dienen, die von den Betrieben eingerichteten
Verfahren zur Uberwachung ausgewihlter kritischer
Herstellungsschritte wie den Abfiillprozess, aber
auch die betrieblichen Kontrollen der Rohstoffe,
Zwischen- und Endprodukte, der eingesetzten Ver-
packungsmaterialien oder die hygienischen Herstel-
lungsbedingungen zu lberpriifen.

Im Ergebnis der Kontrollen ist festzuhalten, dass die
uberpriiften Betriebe ihre Prozesse im Griff haben.
Es hat sich gezeigt, dass die Uberwachungsverfah-
ren so eingerichtet sind, dass Gefahren durch Reini-
gungsmittelreste oder Glassplitter in den abgefiill-
ten Flaschen moglichst vermieden werden. Bei der
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Herstellungshygiene sowie den Eigenkontrollunter-
suchungen gab es erfreulicherweise nur wenig zu
bemingeln. Diesen hohen Standard bei der Herstel-
lung des deutschen Kulturgutes Bier gilt es fiir die
Hersteller weiterhin zu halten. Die amtliche Lebens-
mitteliiberwachung wird die Prozesse durch Kont-
rollen und Probenahmen weiterhin Gberpriifen und
steht den Unternehmen diesbeziiglich auch weiter
beratend zur Seite.

Auch wir als Verbraucher kdnnen einen kleinen Bei-
trag zur Sicherheit des Bieres leisten. Die Flaschen-
reinigungsmaschine hat es leichter, Flaschen fiir die
nachste Befiillung griindlich zu sdubern, wenn leere
Bierflaschen vor der Riickgabe nicht zweckentfremdet,
beispielsweise als Aschenbecher, verwendet werden.

Hygienepraxis bei Feinkosttheken oder Salatbars zur Selbstbedienung

.Selbstbedienung statt klassischer Theke -
wie hygienisch geht es zu?"

Feinkostsalate gehoren zu den leicht verderblichen
Lebensmitteln und sollten nach der DIN-Empfeh-
lung nicht tiber einer Temperatur von +7 °C gelagert
werden. Fir ihre Haltbarkeit und eine einwandfreie
mikrobiologische Beschaffenheit ist eine hygienische
Verarbeitung beziehungsweise ein hygienischer Um-
gang wichtige Grundvoraussetzung. Vor allem, wenn
diese Produkte lose in Theken zur Selbstbedienung
angeboten werden, besteht ein Risiko von Kreuz-
kontaminationen. Im Rahmen von 40 Schwerpunkt-
kontrollen sollte ermittelt werden, wie die Anbieter
sicherstellen, dass es nicht zu hygienisch bedenk-
lichen Beeintrachtigungen von Feinkostsalaten in
Theken oder Salatbars kommt. Dazu wurden neben
den Hygienekontrollen vor Ort auch amtliche Proben
entnommen und mikrobiologisch untersucht sowie
vor Ort die Lagertemperaturen gemessen.

Im Ergebnis der Uberpriifungen ist festzustellen, dass
die Betriebe umfangreiche Systeme eingerichtet ha-
ben, um den hygienischen Umgang bei der Herstellung
beziehungsweise bei der Abgabe von Feinkostsalaten
in entsprechenden Theken oder Salatbars sicherzu-
stellen. So konnten bei der Auswahl des Standortes

Foto: LUA Sachsen - Hirtensalat
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der Theken, beim angebrachten Spuck- und Nies-
schutz, beim verwendeten Entnahmebesteck sowie
bei der Hiufigkeit der Befiillung und Lagerdauer der
Salate kaum Mangel festgestellt werden. Lediglich an
einem fehlenden Spuckschutz und einem weiteren
zu niedrig angebrachten, somit unwirksamen Spuck-
schutz gab es Kritk. Acht Kiihleinrichtungen (dies
entspricht 20 %) Giberschritten die Temperaturvorgabe
von +7 °C. Die Temperaturmessung der Feinkostsala-
te ergab bei zwolIf Proben (30 %) Abweichungen von
dieser Vorgabe. Hier besteht Nachbesserungsbedarf
fiir die Uberwachung der Kiihltheken und deren kor-
rekter Einstellung der Kihlleistung.

Von den beprobten Salaten waren 17 mikrobiolo-
gisch auffallig, jedoch nur eine Probe davon auch zu
beanstanden. In Hinblick auf die mikrobiologische
Beschaffenheit waren zwischen den Proben aus der
Selbstbedienungstheke und den Proben aus der Ori-
ginalverpackung kaum Unterschiede festzustellen.
Beim Einhalten einer guten Hygienepraxis wahrend
der Herstellung, anschlieBenden Befiillung und Ab-
gabe der leicht verderblichen Lebensmittelprodukte
in die Feinkosttheke oder Salatbar war kein erhdh-
tes Risiko durch mikrobiologische Kontaminationen
festzustellen. Hier darf man sich also gern selbst be-
dienen.
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Foto: LUA/Sachsen - Rettichsalat
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Cadmiumgehalte in Lebensmitteln unter Beachtung des Problems
der sachsischen Uberschwemmungsgebiete

Die EU plant fiir Cadmium die Herabsetzung von ei-
nigen in der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 fest-
gelegten Hochstgehalte sowie die Etablierung neuer

Grenzwerte in weiteren Lebensmitteln (SANTE 2018
11184 ANNEX Rev. 5 vom 22.01.2021).

Beispielsweise sind folgende Hochstgehaltsdnderungen vorgesehen:

Getreide: Absenkung von 0,20 auf 0,10 mg/kg
(Ausnahme Hartweizen: hier 0,18 mg/kg)
Kohlgemdiise: Absenkung von 0,05 auf 0,03 mg/kg

Friichte (Beeren):
Knollensellerie:
Rote Bete:
Blattsalat:

Absenkung von 0,05 auf 0,02 mg/kg
Absenkung von 0,20 auf 0,15 mg/kg
Absenkung von 0,10 auf 0,06 mg/kg
Absenkung von 0,20 auf 0,10 mg/kg

Besonders betroffen von dieser Hochstgehalts-
Revision sind Landwirtschaftsbetriebe aus solchen
Regionen des Freistaates Sachsen, die bekannt fir
ihre geogen beziehungsweise industriell bedingt
Cadmium-belasteten Bdden sind. Das Séachsische
Staatsministerium fiir Energie, Klimaschutz, Umwelt
und Landwirtschaft und das Landesamt fiir Umwelt,
Landwirtschaft und Geologie (LfULG) schitzen, dass
etwa 19 % der Ackerflachen Sachsens so mit Cadmi-
um belastet sind, dass mit hoher Wahrscheinlichkeit
darauf angebautes Getreide (insbesondere Weizen)
dem neuen Hochstgehalt nicht mehr geniigen wird.

Vor diesem Hintergrund wurden das seit 2011 bis
2020 an der LUA untersuchte Getreide, aber auch
Gemiuise sdchsischer Erzeugerbetriebe neu bewertet.
Von 574 Weizenproben lagen 26 Proben lber dem
jetzigen Hochstgehalt von 0,20 mg/kg (4,5 %). Das
betraf hauptsachlich Proben aus dem Freiberger
Raum und aus den Uberschwemmungsgebieten der
Freiberger Mulde. Bei einer Absenkung des Cadmi-
um-Hochstgehaltes auf 0,10 mg/kg wiirde sich die
Beanstandungsquote auf 8,0 % erhdhen. Auffil-
lig werden dann neben Proben aus den genannten
Gebieten auch Erzeugnisse aus dem Osterzgebir-
ge (Reinhardtsgrimma, Glashiitte), dem Tharandter
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Wald (Klingenberg, Grumbach, Hoéckendorf) und
dem gesamten Muldenbereich bis nach Sachsen-An-
halt (Bad Diiben, LauBig, Colditz, Eilenburg, Wurzen,
Trebsen, Leisnig).

Hafer reichert Cadmium dhnlich gut an wie Weizen.
Von 50 untersuchten Proben lagen 14 % (7 Proben)
tber einem Gehalt von 0,10 mg/kg. Bei Roggen
(127 Proben) lag dieser Anteil bei 5,5 % (7 Proben).

Kartoffeln (396 Proben) hielten den derzeit be-
stehenden und auch zukiinftig vorgesehenen Cad-
mium-Hochstgehalt von 0,10 mg/kg mit einer Aus-
nahme (0,25 %) ein. Diese Probe stammte aus dem
Freiberger Raum.

Bei Gemiise sachsischer Erzeuger (467 Proben) gab
es keine nennenswerte Anreicherung von Cadmium.
Auch die geplanten niedrigeren Cadmium-Hdochst-
gehalte konnen voraussichtlich eingehalten werden.
Lediglich eine Probe ,Pastinake” aus dem Landkreis
Mittelsachsen (Freiberger Raum) fiel mit einem Cad-
mium-Gehalt von 0,20 mg/kg auf, der jedoch der
EU-Hochstgehaltsregelung  weiterhin  entsprechen
wiirde.
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Europaisches Schnellwarnsystem Rapid Alert
System for Food and Feed (RASFF)

1\

“4RASFF

Rapid Alert System for Food and Feed

Foto: EU-Kommission/ec.europa.eu

Wenn von Bedarfsgegenstinden, Lebens- oder Fut-
termitteln Risiken fir die menschliche Gesundheit
ausgehen, ist ein zeitnahes und wirksames Handeln
der Behdrden erforderlich. Fiir die schnelle Weiter-
gabe von Informationen inklusive Lieferlisten inner-
halb der Europédischen Union sorgen unter anderem
zwei Schnellwarnsysteme: Das RASFF (Rapid Alert
System for Food and Feed) flir Lebensmittel, Futter-
mittel und Lebensmittelbedarfsgegenstande und das
RAPEX (Rapid Exchange of Information System) fiir
Verbraucherprodukte. Es handelt sich jeweils um be-
hordeninterne Informationssysteme zwischen den
Mitgliedstaaten der Europdischen Union und der
Europdischen Kommission. Diese ermdoglichen ein
zeitnahes und wirksames Handeln der Behorden.
Die Griindung beispielsweise von RASFF markier-
te den Anfang der Schnellwarnsysteme im Bereich
Verbaucherschutz und erfolgte 1979. Bis zum Jahr
2000 waren Telefon und Fax die Informationswe-
ge, ab 2000 erfolgte der Austausch per E-Mail und
seit 2014 zumindest fiur RASFF-Meldungen uber
die Plattform iRASFF. Die Rechtsgrundlage fiir das
Schnellwarnsystem RASFF ist der Artikel 50 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 178/2002 und fiir RAPEX-Meldun-
gen Artikel 12 der Richtlinie 2001/95/EG. Neben den
27 Mitgliedsstaaten der EU sind ferner die assoziier-
ten Drittstaaten Island, Liechtenstein und Norwegen
vollstindiger Bestandteil des Systems. Die Schweiz
ist nur teilweise integriert.
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Jeder Mitgliedsstaat verfligt liber eine nationale
Kontaktstelle, in Deutschland ist dies das Bundesamt
flr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit
mit Sitz in Berlin. Diese steht in direktem Kontakt
mit der Europdischen Kommission und leitet von
dort versendete Meldungen an die Bundeslander
beziehungsweise von den Bundeslandern initiierte
Meldung an die EU weiter.

Jedes Bundesland unterhdlt zur Bearbeitung der
eingehenden  Schnellwarnmeldungen  wiederum
eine Landeskontaktstelle. In Sachsen ist diese Stelle
bei der obersten Lebensmitteliiberwachungsbehor-
de, dem Staatsministerium fiir Soziales und Gesell-
schaftlichen Zusammenhalt (SMS), angesiedelt. Die
eingehenden Meldungen werden von den zustandi-
gen Mitarbeitern im SMS gesichtet, geprift und im
Anschluss tiber die Landesdirektion Sachsen (LDS)
an die Hauptadressaten fiir die Schnellwarnmel-
dungen, die Lebensmitteliiberwachungsbehdrden
der Landkreise und kreisfreien Stadte, mit entspre-
chenden Priifauftrdgen weitergeleitet. Im Falle von
schnellwarnrelevanten Futtermittelbefunden wird
die Futtermitteliiberwachung direkt informiert und
leitet im Nachgang entsprechende MaBnahmen ein.
Diese Behorden fiihren nach Auftrag die Riicknah-
me- oder Riickrufpriifungen bei belieferten Lebens-
mitteln beziehungsweise Futtermittelunternehmen
in ihrem Zustandigkeitsbereich durch.
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In Sachsen relevante Schnellwarnfille (RASFF und RAPEX) 2020, ges.: 424

Uberschreitung Hochstgehalte, Pestizidriickstinde, verbotene Stoffe
pflanzliche Toxine, Mykotoxine, mikrobiologische Kontamination
Fremdkorper in Lebensmitteln

fehlerhafte[fehlende Allergenkennzeichnung

verbotene Stoffe in Bedarfsgegenstinden mit Lebensmittelkontakt

nicht zugelassene neuartige Lebensmittel

Sonstige Beanstandungen bei Lebensmitteln
(u.a. Berstgefahr, Geruch etc.)

Ruickstande und Kontaminanten in Lebensmitteln

Bedarfsgenstinde ohne Lebensmittelkontakt und kosmetische Mittel
einschlieBlich Tatoofarben

Futtermittel u. a. aufgrund Salmonellen, Dioxin, Toxine

30 40 50 60 70 80 90 100 110 120

Wie viele Schnellwarnmeldungen sind jahrlich zu bearbeiten?

Die Gesamtzahl der fiir Sachsen relevanten Riicknah-
men und Riickrufe von Lebensmitteln, Bedarfsge-
genstanden und kosmetischen Produkten ging 2020
gegeniiber 2019 um 42 Fille leicht zuriick (2019:

466 Fille). Fuir den leichten Riickgang werden ursich-
lich coronabedingte Einschrankungen im Lebensmit-
telbereich insbesondere in Form von Betriebsschlie-
Bungen und Produktionsbeschrankungen vermutet.

Was sind die haufigsten Griinde flir Schnellwarnmeldungen?

Die anteilig haufigsten Schnellwarnfélle waren
Hochstgehaltsiiberschreitungen  von  Riickstdnden
beziehungsweise der Nachweis verbotener Stoffe mit
112 Meldungen. Dies hangt ursachlich mit den seit
Ende September 2020 ibermittelten Riickrufinfor-
mationen im Zusammenhang mit dem durch das Gas
Ethylenoxid belasteten Sesam aus Indien sowie dar-
aus hergestellten Produkten zusammen. Ethylenoxid
ist ein farbloses Gas, das sterilisierend wirkt. Produ-
zenten bespriihen damit Lebensmittel wie Gewlirze,
Niisse, Getreide oder Olsaaten, um Pilze oder Bakte-
rien abzutdten. Bei Sesam zielt das vor allem auf die
Vernichtung von Darmbakterien wie Salmonellen ab.
In Deutschland darf das Pestizid seit 1981 nicht mehr
flr Lebensmittel angewendet werden, seit 1991 ist es
in der gesamten EU vollstandig verboten.

Die Produkte waren somit nicht verkehrsfahig und
wurden vom Handel zurlckgerufen. Ethylenoxid
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wird auBerhalb der EU haufig noch in Pflanzen-
schutzmitteln eingesetzt, obwohl es laut Untersu-
chungen sowohl krebserzeugend als auch erbgut-
verandernd ist. Der aus Indien stammende belastete
Sesam wurde zum groBten Teil in verarbeiteten Pro-
dukten beanstandet.

Wie in den Vorjahren folgten darauf Beanstandungen
von Lebensmitteln aufgrund von mikrobiologischen
Kontaminationen sowie dem Nachweis pflanzlicher
Toxine und Mykotoxine (95) sowie von Fremdkorper-
funden (85). Bei den mikrobiologischen Kontamina-
tionen waren liberwiegend tierische Produkte wie
Wurst- und Fleischwaren sowie Kase belastet und zwar
am haufigsten mit Salmonellen und Listerien. Veroto-
xinbildende Escherichia coli Bakterien und Schimmel-
pilze spielten bei pflanzlichen Waren wie Krautern
und Niissen die Hauptrolle. Natiirlich vorkommende
Pflanzengifte wie Pyrrolizidinalkaloide belasteten vor
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allem Gewlirze wie Oregano. Bei den Fremdkorper-
funden wurden Metall-, Glas- sowie Plastikteile in
verschiedenen Lebensmitteln vorgefunden.

Die fehlerhafte beziehungsweise fehlende Kenn-
zeichnung von Allergenen fiihrte in immerhin
49 Féllen zu Rickrufen beziehungsweise -nahmen.
Dabei wurden vor allem Niisse und Milch nicht kor-
rekt benannt. Die noch verbliebenen Beanstandun-
gen betrafen neuartige Lebensmittel im Bereich der
Nahrungserganzungsmittel (NEM), verbotene Stoffe
und nicht erwiinschte Stoffe wie Schwermetalle.
Dabei traten bei NEM verstarkt Probleme mit erhoh-

ten Tetrahydrocannabidiol(THC)-Gehalten (18) auf.
Neben Lebensmitteln gingen im Jahr 2020 auch von
Bedarfsgegenstanden wie Geschirr und Besteck ge-
sundheitliche Risiken aus (18). Als Beispiel sind hier
mit Melamin belastete Bambustassen aus China zu
nennen.

Die Meldungen zu Bedarfsgegenstanden ohne Le-
bensmittelkontakt und kosmetischen Produkten
inklusive Tattoofarben sind insgesamt riicklaufig
(13). Nur in drei Fillen waren Tattoofarben durch
Schwermetalle oder mikrobiologische Kontamina-
tion belastet.

Die amtliche Futtermitteliberwachung in Sachsen

Kontrollen, Probenahmen, Beanstandungen - ein Tatigkeitsbericht

der Futtermitteliberwachung
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Foto: Pixabay/Matthias_Lemmspike - Getreidefeld

In Sachsen waren zum 31. Dezember 2020 insge-
samt 6.228 Futtermittelunternehmen registriert. Den
Hauptanteil bilden dabei Landwirtschaftsbetriebe, in
denen Pflanzenbau und/oder Tierhaltung betrieben
wird. Die anderen Unternehmen sind als Hersteller,
Handler und Transporteure fiir Futtermittel tatig.
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Fiir die Sicherheit der hergestellten, gehandelten,
transportierten und verfiitterten Futtermittel tragen
die Futtermittelunternehmer die Verantwortung. Sie
mussen auf allen Produktions-, Verarbeitungs- und
Vertriebsstufen der ihrer Kontrolle unterliegenden
Unternehmen dafiir sorgen, dass die Anforderungen
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des Futtermittelrechts erfullt werden. lhnen obliegt
ebenfalls die Uberpriifung der Einhaltung der ge-
setzlichen Vorgaben.

Die amtliche Futtermittelliberwachung tberpriift ih-
rerseits, ob die Futtermittelunternehmer diesen Ver-
pflichtungen nachkommen. Sollte die Behorde im
Rahmen ihrer Uberwachungstitigkeit feststellen, dass
ein Futtermittelunternehmer seinen Verpflichtungen
nicht nachkommt, leitet sie angemessene MaBnah-
men ein, um den Verbraucherschutz abzusichern. Die
Futtermittelkontrollen miissen risikoorientiert erfol-
gen. Die Haufigkeit, in der ein Futtermittelunterneh-
men kontrolliert wird, und die Anzahl der in diesen
Unternehmen zu entnehmenden Futtermittelproben
wird auf der Grundlage einer nationalen Risikobe-
urteilungsregelung und den im Kontrollprogramm
«Futtermittel” des Bundes vorgegebenen Proben- und
Analysenzahlen festgelegt.

Bei den im Berichtsjahr durchgefiihrten 475 Kon-
trollen wurden 635 Proben entnommen, in denen
4.322 Inhaltsstoffe (Analyten) bestimmt wurden.

Foto: LUA Sachsen - Proben verschiedener Futtermittel

Insgesamt wurden bei 109% der entnommenen
Proben nicht vorschriftsmaBige Sachverhalte fest-
gestellt. Dabei ist zu beachten, dass sich diese Be-
anstandungen nicht ausschlieBlich auf in Sach-
sen hergestellten Futtermittel beziehen. Insgesamt
31 Beanstandungen wurden zur Weiterverfolgung
an die Futtermittelliberwachungsbehdrden anderer
Bundeslander abgegeben.

Ambrosia - winzige Samen - harte Konsequenzen

.Hochstgehaltsuberschreitung von Ambrosia im Al-
leinfuttermittel fiir Tauben”, so lautet der Titel einer
Schnellwarnung, die zu Beginn des Jahres 2020 von
der amtlichen Futtermittelliberwachung Sachsens
in das Schnellwarnportal iRASFF der EU eingestellt
werden musste. Im Rahmen der Kontrolle bei einem
sachsischen Handler wurde ein von dem Unternehmer
in den Verkehr gebrachtes Futtermittel beprobt. Das
Futtermittel war in einem anderen EU-Mitgliedsstaat
hergestellt worden. Bei der amtlichen Analyse wurden
mehr als 50 mg/kg Ambrosia-Samen ermittelt. Damit
war offensichtlich, dass der gesetzlich festgesetzte
Hochstgehalt Gberschritten war und das Futtermittel
nicht mehr in den Verkehr gebracht und nicht mehr
verflittert werden durfte.

In Sachsen war das Futtermittel ausschlieBlich im
Ladengeschaft des Handlers an Endkunden verkauft
worden. Da im Einzelhandel keine Kundenkontaktda-
ten erhoben werden, konnten die betroffenen Kunden
nicht direkt kontaktiert werden. Um aber trotzdem
eine angemessene Information der Endkunden zu ge-
wahrleisten, brachte der Futtermittelhdndler einen
Aushang zur Kundeninformation in seinem Laden an.
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Worin besteht eigentlich die Gefahr, die von
den kleinen, nur mit geiibtem Auge erkennbaren
Samen der BeifuB-Ambrosie ausgeht?

Fiir Tiere, die mit den verunreinigten Futtermitteln
geflittert werden, besteht nach wissenschaftlicher
Meinung keine Gesundheitsgefahr. Die Gefahr geht
vielmehr von den Pollen der aus diesen Samen aus-
keimenden Pflanzen aus. Die Pollen der BeifuB-Am-
brosie besitzen ein ausgesprochen hohes allergenes
Potenzial. Dieses ist vor allem fiir Menschen und
vereinzelt auch flir Haustiere bedeutsam, da die Pol-
len schwere Allergien auslésen kénnen. Gelangen in
den verunreinigten Futtermitteln enthaltene, keim-
fahige Samen in die Umwelt, verbreiten sie sich sehr
schnell. Die Bliitezeit der BeifuB-Ambrosie dauert
vier bis sechs Monate. Die Belastung fiir Allergiker
ist damit extrem langwierig.

Die Festlegung des zuldssigen Hochstgehaltes an
Ambrosia in Futtermitteln ist eine MaBnahme, die
der Verringerung und Eindammung der Ausbreitung
der BeifuB-Ambrosie dient.
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Foto: LUA Sachsen - Futtermittel fiir Geflligel mit acht Samen der
BeifuB-Ambrosie

Fiir den sichsischen Futtermittelunternehmer hat-
te der Fund der Ambrosia-Samen in seinem Futter-
mittel sehr empfindliche Konsequenzen. Neben der
Riickrufaktion, die er bei seiner Ladenkundschaft
durchfiihrte, wurde ein Ordnungswidrigkeitsverfah-
ren gegen ihn ero6ffnet und eine Veroffentlichung im
Portal ,Gesunde Sachsen" zur Information der Of-
fentlichkeit nach § 40 Absatz 1a LFGB vorgenommen.
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Foto: LUA Sachsen - Samen der BeifuB-Ambrosie

Er war als Inverkehrbringer des Futtermittels voll-
umfanglich fir die Sicherheit des Futtermittels ver-
antwortlich. Die Deklaration auf der Verpackung
JFrei von Ambrosia"” entbindet die Futtermittelun-
ternehmer nicht von ihrer Pflicht, eine griindliche
Eingangskontrolle ihrer eingekauften Waren durch-
zufiihren.
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Abktirzungsverzeichnis

ALARA as low as reasonably achievable (deutsch: so niedrig wie verniinftigerweise erreichbar)
BMEL Bundesministerium flir Erndhrung und Landwirtschaft

BVL Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

BzSt Bundeszentralamt fiir Steuern

CBD Cannabidiol

Cd Cadmium

DIN Deutsches Institut fiir Normung

DGHM Deutsche Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie

EFSA Europédische Behdrde fiir Lebensmittelsicherheit

EG Europiische Gemeinschaft

EU Europédische Union

g Gramm

JRC Joint Research Centre

KbE koloniebildende Einheiten

kg Kilogramm

LDS Landesdirektion Sachsen

LFGB Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermittelgesetzbuch

LfULG Landesamt flir Umwelt, Landwirtschaft und Geologie

LUA Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterindrwesen in Sachsen
LUP Landesiiberwachungsprogramm

LOVA Lebensmittelliberwachungs- und Veterindramt

LOVA Lebensmitteliiberwachungs- und Veterinaramter

mg Milligramm

MOH Mineraldlkohlenwasserstoffe

MOSH gesattigte Mineral6lkohlenwasserstoffe (engl.: mineral oil saturated hydrocarbons)
MOAH aromatische Mineral6lkohlenwasserstoffe (engl.: mineral oil aromatic hydro carbons)
n.b. nicht bestimmbar

NEM Nahrungsergdnzungsmittel

Nr. Nummer

RASFF Rapid Alert System for Food and Feed

RAPEX Rapid Exchange of Information System

Rev. Revision

SMS Sichsisches Staatsministerium fiir Soziales und Gesellschaftlichen Zusammenhalt
spp. Subspezies

SWS Schnellwarnsystem

THC Tetrahydrocannabidiol

VLUA Dresden  Veterindr- und Lebensmitteliiberwachungsamt Dresden

VTEC verotoxinbildende Escherichia coli

°C Grad Celsius

% Prozent

§ Paragraf
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